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Vazené ctenarky, vazeni ¢tenari,

podzim je obdobim sklizng, kdy se zavrsuje celorocni
usili zemeédélc a potravinard. Letos pritom celili
rade vyzev, které proveérily jejich odhodlani a schop-
nost prizpusobit se ménicim se podminkam. Za
kazdou potravinou nestoji jen poctiva prace, ale také
odvaha vytrvat i v nelehkych ¢asech, hledat nova
reSeni a zavadeét inovace.

Pravé tyto hodnoty spojuji drzitele ocenéni Regio-
nalni potravina. Mnozi z nich dokazali proménit pre-
kazky v prilezitosti a vytvorit vyrobky, které vynikaji
nejen svou kvalitou, ale také silnym pribéhem. Jsou
dUkazem, Ze poctivé femeslo, Ucta k mistnim su-
rovindm a pevné sepéti s regionem maji i dnes své
nezastupitelné misto.

Nékteré z téchto inspirativnich pribéhd vdm v tomto
vydani Newsletteru prinasime. Pripominaji, Ze za
lokalnimi potravinami stoji lidé, jejichz prace

si zaslouzi respekt, uznani i nasi podporu. Nejlépe

ji vyjadrime tim, ze je budeme aktivné vyhledavat

na pultech obchodd nebo pfimo u vyrobcu.

Katerina Ratajova

reditelka Odboru adminis-
trace podpory kvalitnich
potravin
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Aktuality

V 8. kole podpor Rozvoje venkova je pripraveno
2,4 miliardy korun

Zemédeélci, potravinafi a lesnici podavali Zadosti

v 8. kole podpor Rozvoje venkova ze strategického planu
SZP na obdobi 2023-2027. Nejvétsi ¢ast podpory (témér
1,84 miliardy korun) je uréena na investice do zpraco-
vani zemédélskych produktdl. Zadatelé mohou dotaci
vyuzit na vybudovani a modernizaci jatek, bouraren,
mlékaren nebo zpracovani ovoce a zeleniny. Pro mladé
zacinajici zemédélce je ur¢eno témer 300 miliond korun.
Vyznamna ¢éast prostiedk( zamifi také do lesnictvi.
Podporena bude zejména obnova kalamitnich ploch,
ochrana melioraénich a zpevnujicich dfevin a premeéna
porostl nahradnich drevin.

AKTUALITY

Ministr schvalil sazby pfimych plateb pro leto$ni rok

Ministr zemeédélstvi schvalil vysi sazeb pfimych plateb
pro rok 2026. Jejich hlavnim cilem je stabilizovat pfijmy
zemeédelcl a podpofit udrzitelné hospodareni. Zeme-
délci dostanou vyplaceno témér 19,6 miliardy korun,

z toho 5,7 miliardy korun na zakladni podporu pfijmu pro
udrzitelnost (BISS] a 4,6 miliardy korun na doplrikovou
redistributivni podporu pfijmu na prvnich 150 hektar(
zemeédelského podniku. Platby vdzané na produkci bu-
dou financovany ¢astkou presahujici 2,9 miliardy korun.
Na platbu pro malé zemédélce je pro rok 2026 uréeno
témeér 86,3 milionu korun. Pro zakladni celofaremni
ekoplatbu je vyélenéno témér 5,4 miliardy korun a na
prémiovou celofaremni ekoplatbu témeér 176 miliond.

Véelari mohou zZadat o podporu na chov vcel

SZIF 16. Fijna 2026 zahdjil prijem zadosti od registrova-
nych vcelafl na podporu chovu véel, a to na opatieni
Investice do hmotného majetku a Racionalizace koc¢o-
vani véelstev. Véelafi mohou az do 31. Cervence 2027
podavat Zadosti elektronicky pres aplikaci Portal far-
mare SZIF. Podavat Zadosti o podporu v Portalu farmare
mohou také véelarské spolky, Skoly nebo uznana cho-
vatelska sdruzeni, a to uz od 1. srpna 2026. Uplatnéni
naroku na dotaci prostrednictvim téchto subjektl je pro
registrované véelafe druhou moznosti, jak dosahnout
na podporu véelarstvi spolufinancovanou EU. V aktu-
alnim obdobi od 1. 8. 2026 do 31. 7. 2027 je pro zadatele
celkem pfipraveno pfiblizné 103 miliond korun.
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SZIF zac¢al vydavat rozhodnuti o zalohach

SZIF letos vyplaci zalohy ve vysi 75 %, coz je oproti
lonskému roku pétiprocentni navyseni. Predpokladana
¢astka dosahne zhruba 9 miliard korun. Vyplaty zéloh
se tykaji opatieni BISS (Zakladni podpora prijmu pro
udrzitelnost), DRP (Doplrkova redistributivni podpora
prijmu pro udrzitelnost), Mlady zemédélec 2024+, Mlady
zemédélec dobihajici, CIS cukrova fepa, CIS chmel, CIS
bilkovinné plodiny, CIS dojnice, CIS telata masného typu
a CIS bahnice/kozy.

SZIF prijimal Zadosti o mimoradné podpory souvisejici
s krizi na Blizkém vychodé

Zemeédélci ziskaji témér 264 milionl korun z evropské
rezervy. Podpora ma pomoci zemédélcim zvladnout
rostouci naklady na energie a dalSi vstupy nezbytné
pro zemédélskou vyrobu. Cilem téchto mimoradnych
podpor je pomoci zemédélclm zmirnit dopady zvySe-
nych nakladl na zemeédélskou vyrobu a podpofit tak
stabilitu jejich hospodareni.

SZIF spustil novy web

Novy web byl spustén v ovéfovacim provozu a je

. ; zemeédeélcUm i verejnosti k dispozici pro pripominky
Pomahéme Ceskému, ... risorsmm s a zpétnou vazbu. Po finalni Gpravé se stane hlavnim
T A webem Fondu. Nejvét§im pfinosem nového webu je jeho
zjednodusena struktura, usporadani témat do logickych
celkl a snadnéjsi orientace pfi vyhledavani informaci.
Graficka podoba webovych stranek je pfipravena v jed-
notném vizualnim stylu SZIF a odpovida standardu
eGovernment CR.

Ovoce a zelenina do $kol a Mléko do Skol

Do projektl Ovoce a zelenina do Skol a Mléko do Skol se
ve Skolnim roce 2026/2027 zapoji témér 4 000 zéklad-
nich $kol po celé CR. Dodavky produktd do §kol zadaly
1. listopadu 2026 a bude je dostavat témér 600 tisic
déti. ZaméFuji se na zaky 1. stupné ZS, s vyjimkou §kol
specidlnich a Skol pfi zdravotnickych zafizenich, kde se
mohou zapojit i Zaci 2. stupné. Na realizaci projektl je
letos vyclenéno vice nez 295 miliont korun.
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Klicem jsou investice, inovace a digitalizace

Ministerstvo zemédélstvi pripravilo strategii rozvoje
sektoru chovu prasat a vepfového masa. Hlavnim cilem
je udrzet a posilit sobéstaénost CR ve spotiebé vepro-
vého masa a podpofit konkurenceschopnost doméacich
chovatell a zpracovatell prostrednictvim investic,
modernizace, inovaci a digitalizace technologii. Pocty
prasat posledni 3 roky mirné rostou, presto produkce
veprového masa nestaci pokryt domaci spotiebu. Loni
byla sobéstacnost na histaricky nejnizsi arovni, a to ve
vySi 46,1 %.

Do roku 2035 az o pétinu vice sadu

Vice modernich sadd, vyssi odolnost viéi suchu

a mrazam, silnéjsi postaveni ¢eskych péstitell na trhu
a pestrejsSi nabidka domaciho ovoce ve Skolach, nemoc-
nicich a dalSich verejnych institucich. To jsou hlavni cile
strategie Ministerstva zemedeélstvi pro rozvoj ceského
ovocnarstvi do roku 2035. Jednim z hlavnich cild je
zastavit Ubytek ovocnych sadi a do roku 2035 vytvorit
podminky pro navyseni vymeéry az na 12 tisic hektar(.
Mira sobéstacnosti v cerstvém ovoci dosahla podle
MZe v loriském roce 38,4 %.

Domaci zpracovani, modernizace a stabilni odbyt

Vice ¢eskych mléénych vyrobktd v obchodech, stabil-
néjSi obchodni vztahy v dodavatelském fetézci a vétsi
prostor pro vyrobky s vysSsi pfidanou hodnotou. Zastupci
Ministerstva zemeédeélstvi, producentd a zpracovateld
mléka a Svazu obchodu a cestovniho ruchu CR jednali

o budoucnosti ceského mlééného sektoru. Odpovédi na
rostouci naklady, silnéjsi konkurenci a environmentalni
pozadavky maiji byt investice do modernizace vyroby

a zpracovani, digitalizace, automatizace, do energetic-
kych Uspor i rozvoje vyrobktd s vy$si prfidanou hodnotou.

0d roku 2017 Slo na opatieni proti suchu 144 miliard
korun

Ministerstvo zemeédeélstvi prabézné pini opatieni vy-
plyvajici z Koncepce ochrany pred nasledky sucha pro
tzem/ Ceské republiky. V letech 2017 az 2025 bylo na
opatfeni souvisejici s adaptaci na sucho a posilovanim
vodniho rezimu krajiny vynaloZeno témér 144 miliard
korun. MZe priibézné vyhodnocuje pfinosy jednotlivych
opatreni a hleda dalSi moznosti, jak zvysit odolnost
krajiny a vodnich zdrojd vici suchu.
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Tri pohledy na kvalitu:

BIO, KLASA,

potravina

Znacky kvality nejsou
pouhym logem na
obalu. Pomahaji po-
jmenovat, ¢im je vyro-
bek nebo zplisob jeho
produkce vyjimecny,
tuto vlastnost ovérit
a srozumitelné ji pre-
dat zakaznikovi. At" uz
je pridanou hodnotou
zpusob hospodareni,
nadstandardni para-
metr vyrobku, nebo
jeho pevné spojeni

S regionem.

Regionalni

Kvalita je pojem, ktery bézneé pou-
zivame. Ale co vlastné znamena?

U potravin mdzeme hodnotit slo-
zeni a vyzivové parametry, kvalitu
surovin, chut, vini nebo konzis-
tenci. Zajimat nas muaze také zpU-
sob péstovani plodin a chovu zvirat,
technologie zpracovani, plivod
surovin nebo tfeba vzdalenost, kte-
rou potravina urazila od vyrobce ke
spotrebiteli. Kvalita zkratka mize
mit mnoho podob.

Proto existuji rdzna oznadeni,

ktera spotrebiteldm pomahaji se

v nabidce orientovat. Nemohou
garantovat ,kvalitu” ve vSech jejich
vyznamech, mohou ale potvrdit, Ze
vyrobek nebo zplsob jeho produkce
spliiuje jasné stanovené pozadavky.
Dobfe je to vidét na tfech oznace-
nich, se kterymi se ¢esti spotfebi-
telé bézné setkavaji.

BIO, KLASA a Regionalni
potravina nejsou tri
rlzné ndzvy pro totéz.
Kazdy z nich odpovida na
trochu jinou otazku.

BIO: kvalita za¢ina uz na poli
a ve stdji

Zeleny evropsky ,biolist” a ceska
Jbiozebra” spotfebiteli potvrzuji, Ze
potravina vznikla v souladu s pra-
vidly ekologické produkce. Jde tedy
o legislativné upraveny a kontrolo-
vany systém produkce, ktery zahr-
nuje cely proces od hospodareni na

Co pfinasi BI0?

/ ohleduplngjsi pfistup hos-
podareni pro zachovani
zdraveé krajiny

/ péstovani bez pouziti syn-
tetickych pesticidd a pra-
myslovych hnojiv

/ podpora pfirozené Urodnosti
pldy a biodiverzity

/ vyssistandardy péce o hos-
podarska zvirata

/ omezenéjSi pouzivani pfi-
datnych latek pfi zpracovani

/ kontrolovany plvod a zpU-
sob produkce
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poli ¢i chovu zvitat pfes zpracovani
az po uvedeni vyrobku na trh. Pro
zemeédélce ¢i vyrobce je BIO vy-
sledkem rozhodnuti Fidit se pravidly
ekologické produkce a nechat jejich
dodrzovani pravidelné kontrolovat.
Je také potvrzenim jejich vnitiniho
presvédéeni, Ze ekologicky pfistup
je rozumnou cestou pro zachovani
zdravé krajiny.

Oznadeni BIO tak samo o sobé
nefika, Ze konkrétni vyrobek musi
spotiebiteli vice chutnat nez jeho
konvencéni alternativa. Garantuje
néco jiného: zplsob, jakym byl
vyprodukovan, a dodrzeni pravidel
ekologické produkce v celém kont-
rolovaném retézci.

KLASA: kdyz vyrobek nabizi
néco navic

U narodni znacky kvality KLASA
stoji v centru pozornosti samotny
vyrobek. Mohou ji ziskat potraviny,
které vykazuji vyjimeéné kvalita-
tivni charakteristiky zvySujici jejich
pfidanou hodnotu a jedineénost ve
vztahu k béznym vyrobkdm na trhu.

Zadost o znadku obsahuje tech-
nickou dokumentaci, v niz vyrobce

svUj produkt a jeho vyjimecné kva-
litativni charakteristiky specifikuje.
Splnéni podminek posuzuje hodno-
titelskd komise a znacku nasledné
udéluje ministr zemédélstvi na
dobu tfi let.

KLASA tedy nefika pouze ,tato
potravina je kvalitni”. Jeji smysl je
konkrétnéjsi: vyrobek musi proka-
zat vlastnosti, kterymi kvalitativné
vybocuje z bézné nabidky své ka-
tegorie. Pro vyrobce tak mUze byt
znacka cestou, jak pfednost svého
produktu pfevést z marketingového
tvrzeni do podoby nezévisle posou-
zeného parametru.

Co pfinasi KLASA?

/ nadstandardni kvalitu oproti
béznym vyrobkdm

/ provérené sloZeni a senzo-
rické vlastnosti

/ doloZené kvalitativni
parametry

/ kontrolu po dobu uzivani
znacky

/ snazS8i rozpoznani kvalita-
tivniho nadstandardu

Regionalni potravina: kvalita
dostava adresu

Jesté jiny pohled nabizi Regionalni
potravina. Také zde se hodnoti
kvalita vyrobku, jeho sloZeni a dalsi
vlastnosti, zasadni roli vSak hraje
vazba na konkrétni kraj. Soutéz je
uréena mikro, malym a stfednim
zemeédélskym ¢&i potravinarskym
podnikiim a probiha samostatné

v jednotlivych krajich. Ocenény
vyrobek ziskava pravo uzivat tuto
znacku kvality po dobu &tyr let.

s v

Co prinasi Regionalni
potravina?

/ nadstandardni kvalitu
a jedinec¢nost vyrobk{ od
tradiénich regionalnich
specialit aZ po inovativni
novinky

/ posouzeni chuti, sloZeni
i dalSich vlastnosti

/ vazbu vyrobku na konkrétni
region

/ vysoky podil regionalnich
surovin

/ podporu mistnich
producentt

Regionalni potravina tak maze byt
zajimava prave pro producenty,
jejichz konkurenéni vyhoda lezi

v lokalnich surovinach, recepture,
zpUsobu zpracovani, femeslném
charakteru nebo vazhé vyrobku na
misto, kde vznika.

A letoSni zajem ukazuje, ze produ-
centi tuto moznost vyuzivaji stale
vice. Sedmnacty roénik soutéze za-
znamenal historicky nejvyssi Ucast:
536 vyrobcul pfihlasilo celkem

2 080 vyrobkd.

Kdyz do hodnoceni vstoupi i lidské
smysly

U Regionalni potraviny hraje pfi roz-
hodovani o ocenéni vyznamnou roli
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také senzorické hodnoceni a od-
borny Usudek komise. Ta vyrobek
neposuzuje bez kontextu. Pracuje
také s informacemi o jeho slozeni,
vyrobé a vazbé na region. Chut’,
vani, vzhled nebo texturu vsak
nelze jednoduse vycist z dokumen-
tace. Vysledné rozhodnuti proto
propojuje posouzeni stanovenych
parametrt s hodnocenim samot-
ného vyrobku,

0d prvniho vzorku k vitézi

Co se odehrava béhem hodno-
ticiho dne Regionalni potraviny,
vysvétluje Alzbéta Petri, vedouci
Oddéleni administrace znacek
kvality SZIF.

Devét ocenénych vyrobkul v kaz-
dém kraji. Jak probiha hodnotici
den od zacatku az po konec¢né
rozhodnuti?

Je to naroény den a vSe musi byt
dobfe pfipraveno, véetné vzorku

k hodnoceni a technického zazemi,
které zajist'uje krajsky koordinator.
Prvni véc je vzdycky zkontrolovat,
jestli dorazily vSechny pfihlasené
vyrobky, abychom védéli, s kolika
vzorky budeme pracovat. U ¢erst-
vych vyrobk( je to ale obcas trochu
adrenalin. Privazeji se totiz az v den
hodnoceni, ¢asto doslova na po-
sledni chuvili.

Podle poétu prihlasenych vyrobkd
mame jednu nebo dvé hodnotici ko-
mise, mezi néz se rozdéli kategorie.
Kazda hodnotitelskd komise méa
osm c¢lenU a jeji sloZzeni je presné
dané metodikou. Néktefi zastupci
pochazeji z daného kraje, napfiklad
zastupci z dozorovych organd, jini
jsou mimo néj, tfeba my nebo za-
stupci ministerstva.

Co se tyce samotného hodnoceni,
pouzivéa se takzvany rautovy zpU-
sob. Vyrobky jsou pfipravené na

stole, pfipadné se nékteré pfipravuji

az v pribéhu hodnoceni. To se tyka

napfiklad vyrobk(, které je potifeba

tepelné upravit, nebo naopak zmrz-
lin a alkoholickych napojl. Ty se sa-
moziejme, zejména piva, nemohou

nalévat s velkym predstihem.

Hodnotitel si sém mdze urcit po-
fadi, v jakém bude v rdmci dané
kategorie jednotlivé vyrobky hodno-
tit. Chut' si mlze mezi jednotlivymi
vzorky neutralizovat vodou a pfipra-
venym pecivem, pfipadné chlebem.

Na konci dne mame devét vyrobku
navrzenych na ocenéni, po jednom
z kazdé kategorie. Je ale tfeba fict,
ze hodnotitelska komise vyrobky
pouze navrhuje. Samotné ocenéni
je jim udéleno az po podpisu pana
ministra.

Jak Ize béhem jednoho dne ochut-
nat a posoudit i vice nez stovku
vyrobka?

To je opravdu narocné, proto
skladame senzorické zkousky,
abychom byli skuteéné kvalifi-
kovanymi hodnotiteli. Hodnotitel
musi umét posoudit velmi Siroké
spektrum vyrobkl a nenechat se
ovlivnit osobnimi preferencemi.
Nem{(ze si u hodnoticiho stolu
fict: ,Kozi syr, to nejim.” J& mam
v tomhle vyhodu, protoze kromé
Skubankd snim prakticky vSechno.
Senzorické zkousky navic nejsou
jednorazové zalezitost a je tfeba
je obnovovat, protoze citlivost

smysltd se mUze v prabéhu ¢asu
meénit. | proto je potieba pribézné
ovérovat, ze jsou hodnotitelé stale
schopni vyrobky posuzovat na po-
zadované Urovni.

Letos jsme méli v Usteckém kraji
285 vyrobku. Hodnotily je dvé
komise, coZ odpovida metodice,

ale bylo to témér na hranici zvlad-
nutelnosti. Pfisté budeme zvazovat,
jestli v takovém pfipadé nezreali-
zovat hned tfi komise. TéSi nas ale,
Ze je 0 soutéz takovy zajem, a ze se
vyrobci hlasi ¢im dal ¢astéji.

Kdyz komise dostane na sttil kon-
krétni vyrobek, co vSechno o ném
v tu chvili vi?

Informace o vyrobcich musime mit
pfedem, abychom mohli zkontro-
lovat, jestli jsou spinény podminky
dané metodikou — napfiklad jestli
se jednd o podnik do 250 zameést-
nancd, jestli vyrobce prihlasil
maximalné pét vyrobk( do jedné
kategorie nebo jestli jsou vyrobky
zarazeny do spravné kategorie.

V této fazi ale jeSté nehodnotime
kvalitu samotného vyrobku. Jde
Gisté o kontrolu administrativnich
nalezitosti, aby bylo vSe v pofadku
pro praci hodnotitelské komise.

Na misté uz mame fyzicky k dis-
pozici dany vyrobek a k nému
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vyplnénou technickou dokumen-
taci, ktera obsahuje opravdu velké
mnozstvi informaci. O vyrobku

tak vime témér vSechno, véetné
sloZeni, technologie vyroby, sklado-
vani, baleni a zakladnich informaci
0 vyrobci.

Co vSechno se pfi ochutnavce
sleduje?

Chut neni jedinym ani nejdlezitéj-
Sim faktorem. Hodnoceni je kom-
plexni, protoze chut’ od ostatnich
smyslovych viem{ nelze oddélit.
Napfriklad velka ¢ast toho, co bézné
povazujeme za chut, je ve skutecd-
nosti spojend s ¢ichem. Kazdy si to
mUze vyzkous$et tfeba pfi rymé, kdy
najednou vSechno chutnd mnohem
méneé vyrazné. Stejné tak nelze sa-
mostatné hodnotit ani vzhled.

Casto se nam to stava napriklad

u cukrarskych vyrobkdl, které nékdy
vypadaji jako mald umeélecka dila

a ¢lovék od nich o&ekava vyjimedény
zazitek. Kdyz je ale ochutnate,
zjistite, Ze tfeba nemaji témér
zadnou chut’ A plati to i obracené.
Hodnotitel musi vyrobek posuzovat
komplexné.

Nejde ale jen o to, jak vyrobek
chutn4, ale také o jeho slozeni a pU-
vod surovin. Obecné preferujeme
vyrobky, které stavi na kvalitnich
surovinach a poctivé recepture. Ji-
nymi slovy, chceme, aby dobré chut’
byla vysledkem toho, co vyrobek
skuteéné obsahuje, a ne jen prace

raznych dochucovadel nebo pfidat-
nych latek.

Jak se nakonec z jednotlivych
hodnoceni ¢lent komise dojde
k vitézi?

Rozhoduje pocet bodd, které vyro-
bek ziska. V pripadé, ze dva vyrobky
maji stejny pocet bodd, tak se hla-
suje. Nékdy je rozhodovani opravdu
narocéné a hodnotitelé se neshod-
nou. Proto je v komisi osm ¢len(

a nejde tak o to, co si mysli jeden
dva z nich, ale o vysledek, ktery vy-
chazi z hodnoceni celé komise.

Dokazou vas prihlasené vyrobky
jeste prekvapit?

Kazdy rok se objevi néjaké prekva-
peni, a to je na tom pravé hezké.
Kdyz zavzpomindm, hodnotili jsme
napfiklad vSechno mozné, od
pStrosiho steaku pfes Sneky az po
topinambury. Velmi zajimava byla
tfeba lyofilizovana zmrzlina.

Je také zajimavé sledovat, jak se

v potravinach v prabéhu let proje-
vuji urcité trendy. Vzpominam si, ze
v jednom obdobi byly velkym hitem
jerky nebo biltongy. V soucasnosti
bych fekla, Zze jednim z trendd je
fermentovani a mezi nimi kimchi.

Hraje pri hodnoceni roli pfibéh
vyrobce?

Ne, v tomhle ohledu je hodnoceni
opravdu spravedlivé a férové,

pfibéh vyrobce pfi samotném hod-
noceni nerozhoduje. My totiz cely
proces vidime trochu obracené.
NejdFiv pozndme samotny vyro-
bek, ktery je navrZzen na ocenéni,
a teprve potom, kdyZ je ocenéni
udéleno, sezndmime se s vyrob-
cem a zjistime pribéh, ktery za nim
stoji. A to mé na mé praci bavi. D&
se fict, Ze se tim cely kruh hezky
uzavira.

Ocenéni je platné ¢tyfri roky.
Co potom?

Pokud chce vyrobce znacku pouzi-
vat i nadale, musi se znovu pfihla-
sit. V poslednich letech zjiSt'ujeme,
Ze je pro vyrobce ocenéni natolik
dllezité, Zze se témeér vSichni po
uplynuti této Ihty snazi znacku
ziskat znovu. Mohou se ale pfihlasit
i s jinym vyrobkem. m

Alzbéta Petri — vedouci Oddéleni administrace znacek kvality

Vystudovala Vysokou Skolu ekonomickou, na SZIF plsobi od roku
2017. Na starosti ma predevSim administraci znacek Regionalni
potravina a KLASA. Soucasné zajiSt'uje prezentacéni a expoziéni

aktivity Fondu na tuzemskych veletrzich, vystavach a dalSich
propagacnich akcich zamérenych na podporu kvalitnich potravin,
mezi néz patfi napriklad Zemé Zivitelka, Czech Food Expo, Flora
Olomouc, Makro Czech Gastro Fest, Griine Woche, Dozinkové slav-
nosti, Vinobrani na Prazském hradé atd.
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Dozinkove slavnosti 2026

Dozinky patfi k nej-
starSim zemédeélskym
tradicim. A prestoze
dnes uz sklizen nepro-
vazeji tak jako kdysi,
jejich pavodni smysl
zUstava: pripome-
nout praci zemédélcu
a podékovat za urodu.
V sobotu 12. zari 2026
se dozinkova atmo-
sféra prenesla takeé
na prazské Vystavisté
v HoleSovicich.

Prazské dozinky prenesly na jeden
den atmosféru venkova do hlavniho
meésta. Vystavisté v HoleSovicich
zaplnily regionalni potraviny, ze-
médélska technika, hospodarska
zvirata i tradic¢ni remesla. Pro
navstévniky to byla pfilezitost po-
znat zemeédélstvi trochu jinak nez
prostfednictvim potravin na pultech
obchod.

Soucasti byl jeden z nejvétSich
prazskych farmarskych trhii s na-
bidkou regionélnich specialit a pro-
duktt ocenénych znackami kvality
Regionalni potravina, KLASA nebo
BIO. Vyznamnym momentem se
stalo také slavnostni vyhlaseni le-
tosnich vitéz( soutéze Stifedoceska
Regionalni potravina.

Atmosféru dne doplnila kuchar-
ské show s Ondfejem Slaninou,
ukazky tradiénich femesel, fol-
klorni vystoupeni, zemeédeélska
technika i hospodarska zvirata.
Rodiny s détmi se mohly zapojit do
workshopU a soutézi, uzit si pro-
jizd’ky na konich nebo si vyzkouset
dalSi aktivity.

Hlavnim poradatelem bylo Mini-
sterstvo zemédélstvi, se kterym
jsme se na pripravé akce podileli
také my. Setkani nabidlo pfilezitost
predstavit vefejnosti kvalitni potra-
viny a zaroven pfipomenout praci
lidi, ktefi se podileji na jejich vyrobg.
Letosni roénik tak spojil dobré
jidlo, zabavu a poznéavani ¢eského
zemédélstvi a ukazal, Ze atmosféra
venkova si své misto najde i v cen-
tru Prahy. m
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Stromy se vraceji na pole.
Co muze agrolesnictvi
prinést?

Sucho, vysoké teploty, privalové srazky i pudni eroze stale ¢astéji
pfipominaji, jak dliilezita je schopnost zemédélské krajiny vyrovnavat
se s vykyvy pocasi. Jednim z nastroju, ktery mlze jeji odolnost posilit,
je agrolesnictvi. Vedle pfiznivéjs§iho mikroklimatu nebo ochrany ptdy
muze zemédélci prinést i produkci navic. Zaroven je ale rozhodnutim
na desitky let, které je potieba dobre promyslet.

Stromy na poli? Jesté pred nékolika
desetiletimi béZzna soucéast hospo-
dareni, pozdéji spiSe prekazka pro
zemédélskou techniku. Dnes se na
pole postupné vraceji. Ne proto, aby
nahradily zemeédélskou produkci,
ale aby ji pomahaly zvladat stéle

ochlazuji své okoli a roz&lefuji velké
oteviené plochy. Vhodné rozmisténi
stromd mUzZe soucasneé prispét

k ochrané pldy pred vodni i vétrnou
erozi.

zemédélského hospodareni. Mezi
stromy se dal péstuji plodiny, pfi-
padné se na pozemku sece nebo
pasou hospodarska zvitata.

Ani po zalozeni podporovaného
agrolesnického systému se proto
nemeéni zemédeélska kultura. Po-
zemek z(stava standardni ornou
plUdou, travnim porostem na
orné puadeé nebo trvalym travnim
porostem.

Stromy do zemeédélské krajiny
nepatfi jen kvlli vodé. Poskytuji
prostredi nejriznéjSim organismim
od opylovacl pres dal$i hmyz az

po pldni mikroorganismy, ukladaji
uhlik a mohou fungovat také jako
spojnice mezi intenzivneji obhos-

pole spadne, zemédélec ovlivnit
nemUze. MUze vSak do urcité miry
ovlivnit, co se s ni bude dit dal.

Agrolesnictvi neni re-

Senim sucha. Je jednim
z nastrojU, které mohou
zvySsit odolnost zeme-
délské krajiny vUci jeho
dopaddm.

Dreviny mohou pomahat zlepSovat

strukturu pady a zadrZzovani vody,
vytvareji specifické mikroklima,

podafovanymi plochami a pfirodé
bliZSimi stanovisti.

Pole zlistava polem. Jen na ném
rostou i stromy

Princip agrolesnictvi je vlastné
jednoduchy: na jednom pozemku
se kombinuje péstovani strom(
se zemeédélskou produkci. Nejde
tedy o zalesnéni pole a ukonceni

A pfestoze se dnes o agrolesnic-
tvi mluvi predevsim v souvislosti

s adaptaci na zménu klimatu a udr-
ZitelnéjSim hospodarenim, nejde

o novy vynalez. Hospodareni, které
kombinuje zemédélskou produkci
se stromy, bylo na naSem Uzemi
bézné jeSté na zacatku 20. stoleti.
Z krajiny zacalo ve vétsi mire mizet
az se scelovanim pozemku a inten-
zifikaci zemédélstvi.
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Stromy poskytuji zvifatim
stin a ochranu pfed
pfimym sluneénim
zafenim

Stromy chrani
pidu pred vétrnou
erozi

Coje
agrolesnictvi?

Stromy pohlcuji
oxid uhligity
a uvoliiuji kyslik

Nt

Hospodaiska
zvifata /
.
\ Stromy poskytuji
krmivo pro
‘ hospodaFska
zvifata

Hndj hospodafskych
2viat slouzi jako
hnojivo

Stromy mohou vydélavat

Pfinosy agrolesnictvi nekonci
mikroklimatu. Stromy a zemédélska
produkce totiz nemaji na pozemku
pouze existovat vedle sebe. Smy-
slem je navrhnout systém tak, aby
se jejich funkce vhodné doplriovaly.

Agrolesnictvi mize zemédélci pfi-
nést také dalSi produkci. Ovocné
stromy nabidnou dalSi sklizen, lesni
dfeviny mohou ¢asem poskytnout
palivové nebo kvalitni uzitkové
drevo. Nékteré druhy, napfiklad
tfesné nebo ofesaky, dokazou
nabidnout oboji. Kombinace vice
druht produkce tak mdze pomoci
rozlozit hospodarska rizika.

Strom neni pouze ekolo-
gickym prvkem. MUzZe byt
dalsi produkci i Ukrytem
pro zvirata.

Vyznam maji stromy také na
pastvinach. Kromé dalsich funkci

Stromy poskytuji
ovoce a dfevo

’ Opadané listi
obohacuje plidu

Diky stromiim
je zachycena
destova voda

Zemédélské
plodiny

KoFeny stromii zpeviuji
pidu a omezuji erozi

poskytuji pasenym zvifatim stin
a ukryt pfi nepfiznivém pocasi.
Zejména v oteviené krajiné mlze
byt moznost ukryt se pred slun-
cem jednim z praktickych pfinos(
agrolesnictvi.

Jeden princip, dvé podoby

V rdmci dotaéni podpory se rozliSuji
dva typy agrolesnickych systéma.
Oba vychazeji ze stejného principu,

ale jejich konkrétni podoba mUze
byt velmi rozdilna. Zalezi na po-
zemku, zpUsobu hospodareni i na
tom, co od stromU jejich péstitel
ocekava.

Silvoorebny systém se zaklada na
standardni orné pddé nebo travnim
porostu na orné pUdé. Stromy se
vysazuji v liniich do ochrannych
pasul Sirokych 1 az 10 metr(. Mezi
nimi z(stava prostor pro béZznou
rostlinnou produkci, napfiklad obil-
niny, okopaniny, zeleninu nebo jiné
plodiny. Vzdalenost mezi jednot-
livymi ochrannymi pasy mize byt
10 az 100 metra.

Silvopastevni systém je uréen pro
trvalé travni porosty. Stromy mohou
byt vysazeny v liniich i roztrouseng,
pfipadné mohou vytvofrit skupinu.
Pastvina ale zUstava zemeédeélsky
vyuzivana, tedy nadale se na ni
pase nebo sece.

Nejdfiv plan, potom sazenice

Agrolesnicky systém nezadina vy-
bérem sazenic. Zacina otdzkou: Co
od stromu na konkrétnim pozemku
ocekdvam?

Odpovéd' je zdsadni, protoZe agro-
lesnictvi neni opatfeni na nékolik
sezon. Pfi planovani se doporucuje
uvazovat v horizontu 20 az 50 let.
Uspéch pfitom stoji na tfech
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vécech: vhodném druhu dreviny
pro konkrétni stanovisté, kvalit-
nim sadebnim materidlu a peclivé
vysadbé nasledované odpovidajici
pédci. Pokud se podceni kterakoliv
z nich, mdze to ovlivnit vysledek
celé vysadby.

Ne kazdy strom se hodi
na kazdé pole

Neexistuje univerzalni skladba
dfevin vhodna pro kazdé pole nebo
pastvinu. Pfi vybéru je potieba
zohlednit padni a vlahové poméry,
nadmorskou vysku, expozici, naroky
jednotlivych druht na svétlo i jejich
budouci velikost. To, co dobfe pro-
spiva na jednom pozemku, nemusi
fungovat o par desitek kilometrd dal.

Aktudlni seznam pro podporo-
vané agrolesnické systémy nabizi
49 druhd lesnich a 17 druht ovoc-
nych stromd. Dota¢ni podminky
soucasneé vyzaduji, aby vice nez
polovinu vysadby tvofily lesni dre-
viny a jeden druh nebyl zastoupen
vice nez 40 procenty. Vysadba tak
pracuje s vice druhy strom0. To
vedle podpory biodiverzity snizuje
také riziko, Ze choroba nebo $kddce
napadajici jeden druh poSkodi cely
systém.

Pri vybéru je ovSem tfeba hledét dal
nez jen k okamziku vysadby. Dnesni
sazenice mUzZe jednou vytvorit ko-
runu o prameéru nékolika metrd. Uz
pfi pldnovani je proto potrfeba podi-
tat s prostorem, ktery bude vzrostly
strom potfebovat.

Traktor musi projet i za dvacet let

Stromy mohou na poli zUstat de-
sitky let, ale zemédélska technika
mezi nimi musi pracovat kazdy rok.
Dobre navrZzeny agrolesnicky sys-
tém proto musi respektovat zpUlsob
hospodareni na pozemku.

PfedevSim u silvoorebnych sys-
tém je potreba pocitat s Sitkou
pouzivané mechanizace, rozestupy

a umisténim ochrannych pasu,
prdjezdy i organizaci prace. U sil-
vopastevnich systémd je zase
nutné zajistit ochranu strom{ pred
hospodarskymi zviraty.

Dobre navrzeny agro-
lesnicky systém musi
respektovat zpudsob,
jakym se na pozemku
hospodari.

Promysleny navrh je dllezity také
kvuli erozi. Pokud je hlavnim cilem
jeji omezeni, mohou byt pasy ve-
deny po vrstevnici nebo napfic pre-
vladajicimu sméru vétru. Pokud je
naopak prioritou optimalni oslunéni,
doporucduje se zvazovat orientaci
linii sever—jih.

Vedle techniky je vhodné jesté
pred vysadbou vyjasnit vlastnické
vztahy. Stromy se po vysazeni sta-
vaji majetkem vlastnika pozemku.
Hospodari-li tedy zemédélec na
propachtované ptdé, meél by mit je-
jich vysadbu s vlastnikem smluvné
oSetfenou. Prave pozdé zjistény
nesouhlas vlastnika patfi podle
dosavadnich zkuSenosti mezi pro-
blémy, které Zadatelé o podporu pfi
zakladani agrolesnickych systému
fesili.

Vysadbou prace nekon¢i

Zasadit sto stromU na hektar je
jedna véc. Zajistit, aby mély Sanci
vyrUst, je véc druha. Agrolesnictvi
totiZz neni bezUdrzbové opatfeni.
Zejména v prvnich letech rozhoduje
nasledna péce o tom, zda vysadba
skutec¢né zacne plnit svUj ucel.

Po vysadhbé prichazi pravidelna
kontrola mladych stromkd, ochrana
proti zvéfi a pfipadné hospo-
darskym zvitatlim, zalivka podle
potfeby, opravy ochran nebo péce

o okoli stromuU. U ovocnych druh je
dllezity také fez, v pfipadé neuja-
tych stromk( jejich ndhrada.

Je proto dobré predem zvazit nejen
penize a prostor, ale také ¢asové
moznosti. U vysadeb rozptylenych
na nékolika vzajemné vzdalenych
pozemcich mohou byt napfiklad
pravidelna kontrola a zajisténi
zalivky béhem vysokych teplot po-
meérné narocné.

Dotace pomtuze s vysadbou i péci

Zalozeni agrolesnického systému

i jeho naslednou péc¢i pomaha
zemédeélcim financovat podpora
ze Strategického planu SZP. Je roz-
délena do dvou ¢asti. Na samotné
zaloZeni systému Ginila letos sazba
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4 353 EUR na hektar. Na naslednou
péci je poskytovano 754 EUR na
hektar roéné po dobu péti let.

Dotace nekonci vysadbou
stromkd. Pocita i s péti
lety nasledné péce.

O podporu Ize Zadat od celkové
vymeéry 0,5 hektaru, kterd mlze byt
tvofena soucétem nékolika men-
Sich dild pUdnich blok{. Samotna
vysadba se provadi v hustoté

100 stromt na hektar zpUsobilé
plochy. Podporu lze vyuzit na stan-
dardni orné pGdeg, travnim porostu
na orné padeé a trvalém travnim
porostu evidovaném v LPIS na
zadatele.

Dotace na péci se poskytuje pouze
na agrolesnicky systém, na ktery
byla dfive poskytnuta dotace na
zalozeni a ktery byl fadné zarazen
do rezimu péce.

Agrolesnictvi neznamena vzdat se
ostatnich podpor

ZalozZeni agrolesnického systému
neznamena automaticky ztratu
dalSich zemédélskych podpor.
Agrolesnictvi je moZzné kombinovat
se zékladni podporou pfijmu pro
udrzitelnost BISS, celofaremni
ekoplatbou, podporou pro oblasti

s pfirodnimi omezenimi ANC nebo
s ekologickym zemédélstvim.

Za stanovenych podminek je
mozny soubéh rovnéz s nékterymi
agroenvironmentalné-klimatickymi
opatrenimi, napfiklad biopasy,

a u silvopastevnich systémU také

s opatfenim Natura 2000 na ze-
médélské ptdé. Podrobnosti jed-
notlivych kombinaci doporucujeme
oveérit podle aktualni metodiky. Vzdy
je nutné vychazet z podminek a ter-
mind platnych pro konkrétni rok.

Nez objednate prvni sazenice

Agrolesnictvi je dlouhodob4 in-
vestice a néktera rozhodnuti se po
vysadbé napravuji obtizné. Vyplati
se proto vénovat dostatek ¢asu
pfipravé.

O Ujasnéte si cil. Co maji stromy
vasemu hospodareni pfinést?

® Vyberte vhodny pozemek. Pro-
vérte jeho podminky, evidenci
v LPIS i pravni vztahy.

©® Promyslete usporadani sys-
tému. Poditejte se zplsobem
hospodareni a pouzivanou
technikou.

O Vyberte vhodné dreviny. Podle
stanovisté, cile systému a bu-
douciho vyuziti.

© Myslete na péci dfiv, nez za-
¢nete sazet. Vysadba je zaca-
tek, nikoli konec.

O Zjistéte podminky podpory.
Radi vam poradime.

Stromy, které s hospodarstvim
zUstanou desitky let

Zajem ceskych zemédeélcl o agro-
lesnictvi od zavedeni opatfeni
roste. V roce 2023 vzniklo pfiblizné
610 hektar( agrolesnickych sys-
téma, v roce 2024 dalSich 1140 hek-
tar(l a v roce 2025 pfibylo dal$ich

2 015 hektard.

Agrolesnictvi je investice, jejiz
vysledek se neméri jednou sklizni.
Stromy vysazené dnes mohou na
stejném pozemku provazet nékolik
generaci hospodarl. Mohou se stat
zdrojem dalsi produkce, ochranou
pldy i pfirozenou soucasti krajiny.
Aby ale svUj potencial skuteéné
naplnily, musi se s nimi od za¢atku
poditat jako se soucasti zemédél-
ského hospodareni, nikoli jen jako
s vysadbou navic. m

Prijem zadosti:
do 10. 12. 2026

Zéadost o dotaci na zalozeni
agrolesnického systému i za-
dost o zarazeni do péce Ize od
roku 2026 podat do 10. prosince
roku, ve kterém byl systém
zalozen.

Zadosti se podavaji prostied-
nictvim Portalu farmare SZIF.

Vice informaci:



https://szif.gov.cz/cs/szp23-agroles?csrt=760914583699932017
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Zahrada Cech 2026

Padesat roc¢nikd, tisice
vystavovatell a néko-
lik generaci péstiteld.
Litoméricka Zahrada
Cech letos oslavila
vyznamné jubileum

a potvrdila, ze zajem
o zahradnic¢eni a pés-
titelstvi rozhodné ne-
patfi minulosti.

0d 11. do 16. zafi privi-
tala vice nez 61 tisic
navstévniku.

Historie zahradnickych vystav

v Litoméficich sahd az do roku 1946.

Nazev Zahrada Cech se objevil

v roce 1969 a prvni celostatni ro¢-
nik se uskutecnil o tfi roky pozdégji.
0d té doby se proménily pésti-
telské technologie, zahradnické
vybaveni i nase predstavy o idealni
zahradé. Chut' néco vypéstovat ale
zUstava.

Jubilejni ro¢nik pfipomnél historii
vystavy prostfednictvim interak-
tivni expozice Pohadka Zahrady
Cech aneb Jak to véechno zagalo.
Vedle tradi¢ni nabidky rostlin,
ovocnych stromkl a zahradnického
sortimentu nechybély odborné
prednasky, praktické ukazky ani
kulturni program.

Zajimavou soucasti bylo zapojeni
mladé generace. Specialni vzdéla-
vaci program navstivilo 4 173 zaka
a student(l z Usteckého kraje. Pro-
jekt Nejkrasneéjsi zahrada zase na-
bidl studentdm zahradnickych $kol
prilezitost proménit vlastni ndvrhy
ve skutecné realizace.

Také SZIF mél na jubilejnim roéniku
své misto. Na spoleéném stanku

s Celostatni siti pro venkov a mist-
nimi akénimi skupinami poskytovali
kolegové informace o0 moznostech
podpory zemédélstvi a rozvoje
venkova a odpovidali na dotazy
navstévnikad,

Padesaty roénik Zahrady Cech tak
nebyl jen pfilezitosti k ohlédnuti.
Pfipomnél také, Zze péstitelské
zkuSenosti maji smysl predevsSim
tehdy, kdyZ se predavaji dal. A Zze
kazda nova sezona prinasi dalsi
ddvod zacit znovu. |
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Martin Lev: Zemedelstvi pod

horami ma sva pravidla

Kdyz hospodafrite v Podkrkonosi, musite se naucit pracovat s tim, co

vam krajina dovoli. Jaro prichazi pozdéji, prvni mraziky mohou prekvapit
uz v zari a na ¢lenitych kamenitych polich se hospodari jinak nez v nizi-
nach. Martin Lev stoji v ¢ele Agrocentra Jizeran uz 20 let. Jaké jsou jeho

zkusenosti?

Jak byste strucné predstavil
Agrocentrum Jizeran?

Z mého pohledu jsme mensi ze-
meédélsky podnik. Hospodafime
zhruba na 1 300 hektarech a mame
v priiméru kolem 43 zaméstnancu.
Zaméfujeme se predevsim na pro-
dukci mléka, denné nadojime okolo
13 tisic litr( mléka. Zékladni stado
ma kolem 570 kus(, ale k tomu se
stardme o zhruba stovku masného
skotu. Vznikli jsme transformaci
plvodniho zemeédélského druzstva
a dnes fungujeme jako akciova spo-
le€nost s pfiblizné 250 akcionafi.

V ¢em je hospodareni tady
v PodkrkonosSi jiné nez tfeba
v urodnéjsich nizinach?

Hlavné v klimatu a krajinném rézu.
Jsme v podhUifi, takze mame kratsi
vegetadéni obdobi, jiné Uhrny srazek
a jiné typy pld. Ty jsou ¢asto velmi
kamenité, tézké a studené. Terén
je ¢lenity, mame tu hodné udoli

a voda, kterd naprsi, velmi rychle
odtéka. Musime proto resit také
ochranu puady pred erozi.

Tém podminkam pfizpUsobujeme
prakticky vSechno. V zZivoc¢iSné
vyrobé mame cesky strakaty skot,
ktery je odolngjsi. Kdybychom tady
meéli holStynsky skot s vysokou

uzitkovosti, ktery potfebuje opravdu
prfesné vybalancovanou vyZivu, asi
by to v nasich podminkéach bylo
tézké.

Stejné tak musime prizpUsobovat
vybér plodin. Typickym pfikladem je
kukufice. Kvlli krat§imu vegetac-
nimu obdobi se nékdy i tak stava,
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ze ndm chybi nékolik dni, aby do-
séhla potfebné zralosti, tedy dosta-
teéného obsahu Skrobu a susiny,
ktery potfebujeme pro kvalitni silaz
a nasledné pro vyZivu zvirat.

Rostlinna vyroba tedy slouzi
predevsim k zajisténi krmiv?

Ano. Rostlinnou vyrobu mame
nastavenou hlavné tak, abychom
zajistili krmivovou zakladnu pro
zvifata. Hospodafime na loukach

i na orné ptdé a mistni podminky
se samoziejmé promitaji do obo-
jiho. Stfidame jetelotravy, obiloviny
a kukufici, takZze tam mame v pod-
staté tfilety cyklus. NemUlzZeme si
prilis vymyslet. Trav mame dost,
ale nemame dostatek orné ptdy
bez eroznich omezeni, kde bychom
mohli kukufici péstovat v mnozstvi,
které potifebujeme. TakzZe ji nakupu-
jeme i z nizSich oblasti.

Zazil jste za dvacet let, co zde
pusobite, zménu podminek pro
hospodareni?

Kdyz jsem sem pfed dvaceti lety
nastoupil, pamatuji si je$té hodné
kruté zimy. V poslednich letech uz
snéhova pokryvka nebyva zdaleka
tak dlouhd a zimy jsou mirnéjsi.
Pfesto je u nas stale dlouhé obdobi,

kdy se na poli prakticky neda nic
délat. Prvni mraziky mohou pfijit uz
zacatkem zafi a nékdy az do dubna
nejsou podminky pro praci na padé
dobré.

Jak jste zvladli leto$ni suché
pocasi?

Méli jsme Stésti, protoZze u nés
nékolikrat zaprselo v pravy c¢as.
Louky narostly a v dobég, kdy pfisSlo
suSSi obdobi, uz jsme méli ¢ast
krmiva vyrobenou. Obecné ale plati,
ze kdyz pfrijdou vysoké teploty,

tak zdejsi vétrna krajina, ktera je
naprosto zavisla na destové vode,
rychle vysycha.

Hodné se ted’ mluvi o preciznim
zemeédélstvi. Dava smysl i ve vasi
clenité krajiné?

Moderni stroje i GPS k nam samo-
zfejmeé dorazily. Ale my neméame
stohektarové lany pravidelného
tvaru — primérna velikost ptdniho
bloku je u nas kolem osmi hektar(
a pozemky jsou velmi nepravidelné.
Resili jsme moznosti precizniho
zemeédélstvi i s odbornymi firmami
a samy nam fikaly, Ze v nasich pod-
minkach je to hodné slozité. Museli
bychom investovat do celé nové
technologické nadstavby, a to nam

Oblasti s prirodnimi
a jinymi omezenimi (ANC)

Cilem tohoto opatfeni je
podpora zemédeélskych pod-
nik( v oblastech s horsimi
produkénimi vlastnostmi
pldy, zvySenou narocnosti
na zpracovani pldy a omeze-
nymi moznostmi vyuziti pady,
protozZe tato omezeni vedou
ke snizeni zivotaschopnosti
a konkurenceschopnosti
podnikd.

Opatfeni kompenzuje doda-
tecéné néaklady a uslé prijmy,
aby se predeslo postupnému
omezovani zemédeélskych
aktivit a nevyuzivani zemédél-
ské pudy v téchto oblastech,
a s tim spojenym negativnim
dopadlm na ekosystémy za-
vislé na zemeédélstvi.

Zakladni ¢lenéni ANC:

/ horskeé oblasti (ANC-H),
které jsou charakterizo-
vany vys$Si nadmorskou
vySkou, nebo vySsSi nad-
morskou vysSkou v kombi-
naci se svazitymi pozemky;

/ ostatni oblasti (ANC-0),
které jsou vymezeny na
zakladé jednotnych, Evrop-
skou komisi definovanych
prirodnich omezeni (tzv.
biofyzikalnich kritérif);

/ specifické oblasti (ANC-S),
které jsou charakteri-
zovany nizsi vynosnosti
zemeédeélské pldy a nena-
chézeji se ani v horskych
ani v ostatnich ANC.

RozlisSuji se faremni systémy:

/ prevazujici zivocisna
vyroba,

/ prevazujici rostlinna
vyroba.
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v tuto chvili ekonomicky nedava
smysl. Do budoucna samoziejmé
uvidime, jak se budou technologie
vyvijet.

Kde vam tedy moderni technologie
pomahaji nejvice?

Pomahaji ndam predevsim zvySovat
efektivitu a nahrazovat chybéjici
pracovni silu, Kdyz vdm odejdou

tfi traktoristé, tak misto tfi starych
traktoru pofidite jeden vykonnéjsi
stroj s odpovidajicim naradim. Zvy-
Site vykon a zaroven potiebujete
min lidi.

Konkrétnim pfikladem je samo-
chodny krmny viz, ktery jsme kou-
pili letos za Sest miliond. Dfive jsme
krmili traktorem s krmnym vozem

a vedle néj pracoval manipulator,
takze jsme potiebovali dva stroje

a dva lidi. Dnes tu préci zvladne
jeden ¢lovék s jednim strojem.

Vyuzivame také GPS a sbér dat,
kterd potom pomahaji agronomovi
tfeba pri vytvareni vykazU. V Zivo-
¢iSné vyrobé mame elektronickou
identifikaci zvifat a pracujeme

i s modernimi metodami v genetice.

Technologie tedy vyuzivdme tam,
kde pro nas maiji skutec¢ny prak-
ticky a ekonomicky pfinos.

Do ¢eho jste investovali nejvice?

Pro nas byly zasadni zejména in-
vestice do ustajeni zvifat a moder-
nizace chovu. Kdyz jsem pfrisel, byla
tu jesté klasicka vazna ustajeni.
Pokud chcete posouvat geneticky
potencial zvifat, musite jim zaroven
vytvofit podminky, ve kterych ho
mohou vyuzit. Modernizace proto
souvisi jak s ekonomikou chovu, tak
s welfare zvifat.

Na investice je ale vZzdycky malo
penéz, takze je potfeba rozhodovat
podle toho, kde jsou prave nejvice
potfeba. Neinvestujeme do néjaké
technologie jen proto, Ze existuje.
Musi ndm pfindset konkrétni uzitek.

Jak dulezitou roli pro podnik hos-
podafici v podhorskych podmin-
kach hraji dotacni podpory?

Bez nich bychom dnes fungovat
nemohli. Zvlast tady pod horami
jdou penize z dotaci ¢asto pfimo do
provozu podniku. Kdyby zemédélci

méli moznost prodavat svoji pro-
dukci za cenu, ktera skutecné
odpovida naklad(m, byla by situace
samoziejmé jinad. V minulosti jsme
vyuzivali i projektové dotace, ale

v poslednich letech jsme na né
nedosahli a investovali z vlastnich
prostfedkd. Napfiklad nové silazni
jdmy nas vysly pfiblizné na 24 mili-
onl korun.

Angazujete se také v odbytové
organizaci MLEKO.CZ. Je pro
producenty mléka dulezité
vystupovat spolecné?

Proti producentim stoji velci zpra-
covatelé. A je v podstaté jedno,
jestli denné produkujete tisic litrQ
mléka, nebo nékolik desitek tisic
litrd. Proti velkému ekonomic-
kému subjektu jako samostatny
producent nemate stejnou vyjed-
navaci silu. Soustfedéni nabidky
nam umoznuje ziskat pfi jednani
se zpracovateli lepsi pozici a ve
vysledku i lepSi vykupni cenu,
Podobné systém funguje také

v zahraniéi, jen tam proti velkym
mlékarndm casto stoji jeSté mno-
hem vétsi odbytova druzstva. My
jsme proto byli mezi podniky, které
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spojovani odbytovych druzstev
podporovaly.

Neuvazujete o vlastnim
zpracovani mléka?

Zatim ne. U malého farmare mUze
vlastni zpracovani davat smysl,
protoZze ma denné mensi mnoz-
stvi mléka a jeho zpracovani mu
mUze ekonomicky pomoci. My ale
produkujeme kolem 13 tisic litrd
denné. Investovat do zpracovani

a soucasné sami zajistit odbyt pro
takové mnozstvi vyrobkd by pro nas
bylo velmi naro¢né a investice by se
ndm musela také vratit.

Do budoucna si spi$ dovedu pred-
stavit, ze pfi vétSim stddu masného

skotu bychom mohli mit malou
bourarnu, kde by se maso porco-
valo a balilo. Ale i tam je to otazka
investic, lidi i veterinarnich a hygie-
nickych pozadavk.

Jaky vztah mate ke zvifatiim,
ktera chovate?

Mam ty kravy rad a zalezi mi na
tom, aby se mély dobre. Ve sta-
jich mame napfriklad automaticka
drbadla, vétraky a v horku zvifata
ochlazujeme vodou. Jestli se
chceme mit dobfe my, musi se mit
dobfe i zvifata. KdyZ maji dobré
podminky, projevi se to na jejich
zdravi a uzitkovosti a nasledné i na
ekonomice celého podniku. Cho-
vame se k nim s Uctou, ale je nutné

nezapominat, ze jsou to hospodar-
ska zvitata, ne domaci mazlicci.

Pochazite z Prahy a zemédélstvi

u vas nema rodinnou tradici. Jak
jste se vlastné dostal do ¢ela zemé-
délského podniku v Podkrkonosi?

Byla to vlastné souhra okolnosti.
Pochazim z Prahy, v rodiné zadnou
zemédélskou tradici neméame, ale
vzdycky jsem mél rad prirodu a zvi-
fata. Uz na gymnaziu jsem mél ze-
meédeélské zaméreni a potom jsem
vystudoval zemédélku. Pvodné
jsem chtél byt chovatel, i kdyz
zrovna kravy byly snad jediné zvite,
které mé pfilis nezajimalo.

Po Skole jsem pracoval jako vyrobni
feditel ve zpracovatelském pramy-
slu a mél jsem na starosti vSechno
od nadkupu vykrmenych kufat az po
zpracovani. To byla pro mé obrov-
ska Skola. Pozdégji jsem se za man-
zelkou prestéhoval sem a v roce
2006 jsem zacal tady v Agrocentru
Jizeran.

Je to vlastné docela paradox.
Vzdycky jsem fikal, Ze nikdy ne-
pljdu do prvovyroby, nebudu délat
kravy, a pokud se nékdy odstéhuji
z Prahy, tak jediné do jiznich Cech.
Nakonec jsem skondgil v prvovy-
robé, u krav a na severu. (smich)
Ale uz jsem tady dvacet let a libi
semito. m

Martin Lev - feditel Agrocentra Jizeran

0d mladi chtél byt chovatelem a mél rad prirodu. Vystudoval
gymnazium se zemédélskym zamérenim a potom Ceskou
zemeédeélskou univerzitu v Praze, kde se zaméfil na zootechniku
a monogastry. Jako vyrobni reditel pracoval v Drabezarském
podniku Libus. Reditelem Agrocentra Jizeran je od roku 2006.

Angazuje se také v odbytovém druzstvu MLEKO.CZ a ZSCR.
Mléko pije rad. Doma ma odstredivku na mléko a spoleéné
s manzelkou si pro radost vyrabéji syry, smetanu a maslo.



SZIF NEWSLETTER ZARI / RIJEN 2026

22

Podzimni Zemedeélec 2026

Soucasné zemedeél-
stvi zahrnuje mno-
hem vic nez praci na
poli. Stejné dulezitou
soucasti jsou chovy
hospodarskych zvirat,
Slechténi, moderni
technologie a odborné
znalosti. Prave tuto
rozmanitost predsta-
vil 63. rocnik veletrhu
Podzimni Zeméde-
lec, ktery se konal

od 8. do 11. Fijna na
Vystavisti v Lysé nad
Labem.

Jednim z nejvétsich ldkadel vele-
trhu byla tradiéni vystava Nas chov
a Narodni holStynsky Sampio-

nat. Prehlidky plemennych zvifat
ukazaly to nejlepsi z Ceského
chovatelstvi a pfipomnély, kolik
odbornych znalosti, trpélivosti

a kazdodenni péce stoji za kazdym
Uspésnym chovem.

Pozornost navstévnikl ale nepa-
tfila jen skotu. Velky zajem budily
také ovce, kozy, dribez nebo
kralici. Pravé u zvirat se nejcastéji
zastavovaly rodiny s détmi, Skolni
skupiny i studenti, pro které byla
navstéva veletrhu pfilezitosti po-
znat zemeédélstvi zblizka.

Veletrh ale nabidl mnohem Sirsi
pohled na sou¢asné zemédélstvi.
Nechybéla zemédélska technika,
novinky z rostlinné a zivocisné
vyroby, zahradnicky sortiment ani
regionalni potraviny.

Zajimavy odborny program pfipra-
vila Ceska zemédélska univerzita
v Praze. Jeji expozice nabidla na-
priklad pozorovani zivého hmyzu
pod digitalnim mikroskopem,
ukazky biologické ochrany rostlin
nebo moznosti, jak Iépe chranit po-
rosty pred suchem a klimatickymi
extrémy.

Na jednom misté se tak pfirozené
propojovaly nejnovéjsi poznatky

a technologie s tradicemi ¢es-
kého venkova. Atmosféru doplnily
Stredoceské dozinky s folklornimi
vystoupenimi, ukdzkami femesel
a bohatym kulturnim programem.

Své misto mél na veletrhu také
SZIF a jeho stanek. V hale B po-
skytovali pracovnici regionalniho
odboru navstévnikdm informace

o aktudlnich dotaénich podporach,
odpovidali na dotazy a pomahali
zdjemclm zorientovat se v moz-
nostech podpory ¢eského zemé-
délstvi. m
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Farmarky:

Tri cesty, jak dat vlastni

produkci novou hodnotu

V pokracovani serialu vénovanému Mezinarodnimu roku farmarek pred-
stavujeme tfi inspirativni Zeny, které dokazuji, ze moderni zemédeélstvi
stoji nejen na tradici a tvrdé praci, ale také na podnikavosti, inovacich,
ochoté riskovat a potiebé hledat viastni feseni.

Kazda hospodafi v jiném kouté re-
publiky, vyrabi jiné produkty a jejich
cesty k podnikani byly rozdilné.
Pfesto maji mnoho spoleéného. Ma-
rie Kvétoriovd, Jana Bémova a Lea
Schneiderova jsou farmarky, které
se rozhodly nez(stat jen u prvovy-
roby a hledaly zpUsoby, jak dat své
préaci dal$i rozmér.

Vedle péce o pldu a zvitata zacaly
vlastni produkci také zpracovavat,
budovat znacku a hledat pfimou

cestu k zadkaznikdm. Jejich pribéhy
ukazuiji, ze uspéch v zemédélstvi
dnes Gasto stoji nejen na hospoda-
feni samotném, ale také na odvaze
inovovat, uc¢it se novym vécem

a prichazet s vlastnimi napady.

VSechny tfi Zeny navic hospodari
v horskych ¢i podhorskych oblas-
minky méné pfiznivé. A mozna
praveé tato omezeni je privedla

k hledani novych pfilezitosti. At uz

jde o vyrobu kozich bioproduktd,
vlastni zpracovani hovéziho masa,
nebo produkci oceriovanych olej
z mistnich surovin, kazda si nasla
vlastni cestu, jak vyuzit potencial
své farmy a krajiny, ve které se
nachazi.

Spoleénym jmenovatelem jejich
pribéhtl je také letosni ocenéni Re-
gionalni potravina, které potvrzuje
kvalitu jejich vyrobk( i smeér, kterym
se vydaly. Blahopfejeme!
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TRI CESTY, JAK DAT VLASTNi PRODUKCI NOVOU HODNOTU

Marie Kvetonova: Musela jsem si najit

vlastni cestu

Vyrlstala jste na farmé. Bylo
jasné, Zze jednou prevezmete
hospodarstvi po rodicich?

Vlbec ne. Chtéla jsem byt masér-
kou, ale po Skole jsem odjela do
zahrani¢i a osm let pracovala na
farméch u parkurovych koni. Rodice
uz méli svij vék a bylo potieba Fesit
budoucnost hospodarstvi. Tatka
koupil dim v sousedstvi a zeptal se
mé, jestli ho chci. Souhlasila jsem

a po skonc&eni prace v zahranici
jsem se zabydlela v novém domg,
prevzala polovinu farmy a zacala
premysSlet, co a jak dal. Mit jen po-
zemky a kravy mi nestadilo. Musela
jsem si najit vlastni cestu.

Jak vznikl napad na chov koz
a vlastni mlékarnu?

Pfemyslela jsem nad néjakou
produkci, a tak vznikl ndpad na
minimlékarnu. Protoze v okoli tehdy
byly jen dva chovy koz, rozhodla
jsem se vyrabét z koziho mléka.
Pofridila jsem si prvni kozy a zacala
se to s nimi ugit. ZkuSenosti jsem
shirala u jedné zndmé v mlékarné

a chodila na kurzy zpracovani

mléka. Zaroven jsem stavéla vlastni
mlékarnu a obchidek.

Takze jste si §la rovnou za svym
cilem?

Ano. Prvni rok jsem dojila 12 koz

a testovala vlastni syry. Bylo mi
jasné, Zze chci vyrabét biovyrobky
a mit mléko i pfisady certifikované.
Momentéalné mam 22 dojnych

a nékolik mladych koz. Vyrabim

10 druhd vyrobk(, a kromé bylin-
kového a chilli syra méam vSechno
v BIO kvalité.

Asi pfesveédcit lidi, aby vibec kozi
vyrobky ochutnali. Kdyz jsem za-
Gala prodavat, Gasto jsem slySela:
»Fuj, kozi'™ A to mé opravdu prekva-
pilo. Lidé maiji vaci kozimu mléku
spoustu predsudkl. Pfitom mléko
od mych koz nema tu typickou vy-
raznou kozi chut’ a vlni, kterych se
lidé tolik boji. Jen v zakysu se ten
kozi prk trochu vic rozvine.

TakZe jsem zacala davat lidem
ochutnavat. A najednou se ukazalo,
ze kdyz to skuteéné zkusi, Casto
jsou prekvapeni. Kolikrat mi fikaji:
»10 je vazneé kozi?" To mam vzdycky
obrovskou radost. Myslim, Ze pravé
ochutnavky mi hodné pomohly zis-
kat zakazniky.

Pomahaji vam dotaéni podpory?

To urcité. Dotace na plochu i projek-
tové. Treba na mlékarnu a nékteré
stroje jsem vyuzila dotaci pres
MAS, to mi hodné pomohlo. Ted’
mam schvalenou dotaci na rozSsi-
feni stroj(i do mlékarny. Zadosti si
pfipravuji sama, a kdyz néco nevim,
tak voldm na SZIF v Karlovych Va-
rech a tam mi vzdycky poradi.

Marie Kvétonova -
Minimlékarna Sedlo
(Hospodarstvi U sedlak)

Hospodafi od roku 2018 na
rodinné farmé v Karlovar-
ském kraji, kde obhospoda-
fuje 23 hektar( plady. Chova
35 koz, 78 kusll masného
skotu, 35 slepic, dvé prasata,
psa, kocku a také klokana.

Od roku 2020 provozuje mini-
mlékarnu, ve které vyrabi
deset druht kozich produktd,
napriklad cerstvé syry, tva-
roh, kefir nebo syry uréené
ke grilovani. VétSina jeji pro-
dukce nese certifikaci BIO.
Je ¢tyrnasobnou drzitelkou
znacCky Regionalni potravina.
Jeji syr s vlaSskymi ofechy
ziskal toto ocenéni poprvé

v roce 2022 a v letoSnim roce
jej znovu obhdjil. Je mamin-
kou dvou dcer.
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Hospodarite v ekologickém
rezimu. Byla to pro vas pfirozena
volba?

Naprosto. Jinak si to ani neumim
predstavit. V ekologickém zemédél-
stvi jsem vyr(stala, takZe to pro mé
vzdycky bylo néco Uplné normal-
niho. A myslim si, Ze se to promita

i do kvality mléka a vyrobk{. Kozy
jsou celé dny na pastvé, atoje na
vysledku znat.

V posledni dobé mé navic hodné
zaujalo regenerativni zemeédélstvi
a zacala jsem se vic zajimat o ro-
tacni pastvu. U krav jsem s tim uz
zacala a rada bych podobnym zpU-
sobem pésla také kozy.

Vase farma je v podhufi. Co to pro
vas znamena?

Jsme asi v 650 metrech nad
morem a mame tady dost kopcu.
Na nékteré pozemky se ani neda
bezpecné vyjet traktorem. Je tu
chladnéji, vic fouka a prace na poli
se tady délaji slozitéji nez nékde
v niziné. Ale tak to prosté je.

Za své vyrobky jste ziskala nékolik
ocenéni Regionalni potravina. Co
pro vas znamenaji?

Radost a zadostiuginéni. Clovék
do toho dava tolik prace, ¢asu
a energie, ze je krasné, kdyz nékdo

a ““h.'“““iiiii’

oceni vysledek. Je to pro mé po-
tvrzeni, Ze to délam dobre. Ocenéni
mi navic prineslo hodné novych
zakaznik( - je to dobra propagace
a zviditelnéni. Méla jsem diky tomu
prilezitost byt i v rznych poradech
v televizi. Tfeba nedavno jsem byla
v poradu Kluci v akci a od té doby
se dvere netrhnou, lidé stoji pfed
domem a chtéji nakoupit. Sna-

zim se proto mit vzdycky néjaké
produkty v lednici, aby neodjizdéli
s prazdnou,

Mate dvé dcery. Jak se vam dafi
skloubit farmu s rodinou?

No je to ndroéné, to ano, produkty
pfipravuji vecer, kdyZ jdou holky

rozjizdéla mlékarnu, to bylo starsi
dcefi jen pll roku a rok a pal na to
se mi narodila druha dcera. To jsem
zvladala dojit jen jednou denné.

Ale vypoméahame si se sestrou, pdj-
¢ujeme si techniku, sejeme spolu.
A mamka, tatinek holek i dalSi ¢le-
noveé rodiny taky pomahaji, kdyz je
potfeba.

Myslite si, Ze je zemédélstvi stale
brano jako muzsky obor?

Rekla bych, Ze pofad ano, ale ten
pohled se méni. Zeny dnes jiz
mohou vést samy farmu, podnikat
a byt Uspésné. Uz se tolik nefesi,
jestli je to muz, nebo zena, ale co za
tim ¢lovékem je.

Co byste poradila zenam, které
uvazuji o zpracovani vlastnich
produkti?

Aby se toho nebaly, ale mozn4a
zacaly po mensSich krocich nez ja.
Je dobré ziskavat zkuSenosti, divat
se, jak to funguje jinde, a postupné
si ovéfrit, co ¢lovéku dava smysl. J&
jsem do toho Sla po hlavé a dneska
bych asi fekla, ze jsem si to udélala
zbyte&né tézké. Nemusela jsem mit
hned na zacatku tolik koz, deset
vyrobk( a vSechno najednou. Ale to
uz k moji povaze patfi. Kdyz néco
délam, tak naplno.
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Jana Bémova: Kdyz néco nejde, pojd’'me
vymyslet, jak to pujde

Vase cesta do zemédélstvi nebyla
uplné planovana. Jak jste se k ve-
deni farmy dostala?

Byla to vlastné nahoda. Tata mél
zemeédélskou firmu a potfeboval
nékoho na ucetnictvi. 0 zemeédél-
stvi ani o Ugetnictvi jsem tehdy nic
neveédéla, ale hrdost mi nedovolila
jeho nabidku odmitnout.

VSechno jsem se zacala ucit od
nuly, a tdta meé rozhodné nesetfil.
Neméla jsem Zadnou protekci, mu-
sela jsem si vSechno odpracovat.
Postupné jsem si pfi praci dodélala
zemédélku, starala se o déti a shi-
rala zkuSenosti ohledné provozu
farmy. Kdyz jsem pak podnik pre-
vzala, méla jsem moznost zadit
nékteré véci délat podle svého.

A jednou z nich byl prechod na chov
masného skotu. Dnes mlzu fict, Ze
to bylo spravné rozhodnuti.

Pavodné jste se vénovali také
mléénému skotu. Proc¢ jste presli
na masny chov?

Museli jsme se podivat na to, co
v nasich podminkach dava smysl.

Hospodarime v KrkonoSich, mame
louky a pastviny, zadnou klasic-
kou rostlinnou vyrobu. Dnes proto
mame stado, které je prizplsobené
nasim podminkam, a snazime se
hospodafit tak, aby to fungovalo jak
pro zvitata, tak ekonomicky.

Vedle chovu skotu jste se pustili
také do vlastniho zpracovani
masa. Co vas k tomu vedlo?

Bylo za tim nékolik véci. Samo-
zfejmeé finan¢ni dlvody, protoze
jsme prodavali telata v zivé hmot-
nosti a ceny hodné kolisaly. Ale
potom jsem vidéla dokument o tom,
v jakych podminkach se nékdy zvi-
fata prevazeji. A to mnou opravdu
otiaslo. Rekla jsem si, Ze uz nepro-
dém ani jedno zvife, i kdybych méla
zkrachovat. Ze prosté musime najit
jinou cestu.

Tak jsem zacCala vymysSilet, jak
bychom mohli maso zpracovéavat
sami. Jezdila jsem po farméach, di-
vala se, jak funguiji vlastni bourarny,
a kdyz ke mné pred deviti lety na-
stoupil synovec, pustili jsme se do
toho spolu. Nejdfiv jsme prodavali
vyzralé maso, pak jsme zacali zpra-
covavat i zbytky — droby a kosti.
Rikala jsem si: Pro¢ z nich nevafit
vyvary? Potom pfiSly pastiky, po-
Iévky, omacky a hotova jidla. Kdyz
se k ndm pred ¢tyrmi lety pridal mUj
syn, pustili jsme se také do suSe-
ného masa.

Jak se vam podarilo najit
zakazniky?

To je dalSi velka ¢ast prace. Mame
e-shop, rozvazime vyrobky a po-
stupné jsme prisli také na prodejni
automaty. Nejdfiv jsme pofidili je-
den a ukazalo se, Ze je to dobry na-
pad. Dneska uz mame tfi a funguji

Jana Bémova - ZEMEX,
spol. s r.o. (Jana farmarka
z Krkonos)

Vystudovala Ceskou zemé-
délskou univerzitu. Do firmy
nastoupila v roce 1998 jako
ucetni, pozdéji prevzala jeji
vedeni a od roku 2014 je
jedinou majitelkou. Farma
hospodafi na vice nez 200
hektarech luk a pastvin

a chova pfriblizné 150 kus
masného skotu plemene
simental, okrajové aberdeen
angus.

V ekologickém rezimu hos-
podafi od roku 2000. Vedle
chovu zvirat se zaméruje na
zpracovani hovéziho masa,
vyrobu hotovych pokrmu,
vyvarul, pastik a suseného
masa. Susené hovézi maso

s medem a ¢esnekem ziskalo
letos ocenéni Regionalni
potravina.
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opravdu pékné. Zakaznici si mohou
nase vyrobky koupit, kdyz se jim

to hodi, a my mame dalSi moZnost
pfimého prodeje.

Hospodafrite v horskych podmin-
kach. Jakou roli u vas hraji zemeé-
délské podpory?

Podpory jsou hodné dllezité. Kdyz
mate louky a pastviny v horéach,
mate UplIné jiné moznosti nez né-
kdo, kdo hospodafi na Urodné pldé
v niziné. NemUzZete to jednoduse
srovnavat.

Co pro vas znamena ekologické
zemeédeélstvi?

Je to zpUsob, jak hospodafit v sou-
ladu s mistem, kde Zijeme. Hory
¢lovék nepfemuze, musi se jim
prizplsobit. Snazime se respekto-
vat pfirodni cykly, starat se dobfe

o padu i o zvifata. BIO samoziejmé
prindsii uréitd omezeni, ale pro nas
je to cesta, ktera nam dava smysil.

Zvitata jsou pro nas vzdy na prvnim
misté. Absolutné netolerujeme,

byt jenom néaznaky néjakého nasili
nebo hrubého chovani ke zvifatim,
to prosté neexistuje. Jasng, Ze je
nemame pro krdsu, musi nds uzivit.
A jasné, ze je mi lito poslat je na
porazku, ale maji u nds bezvadny
Zivot, kdy se pasou na horskych
loukach mezi pampeliSkami

a kytickami. Po dvou az tfech letech
prosteé prijde ¢as, kdy nam tu péci
vraci. No, co mUzZete délat?

Vas podnik ziskal ocenéni
Regionalni potravina. Je pro vas
dalezité?

Pro mé hodné. Jsem soutézivy typ
a mam rada, kdyz ¢lovék vidi, ze
jeho prace pfindsi vysledky. Regio-
nalni potravinu jsme ziskali za su-
Sené maso s medem a cesnekem,
které vymyslel mdj syn, ale je to
prace celého tymu. Ve tfech lidech
zvladdme v8echno od bourani masa
pres vyrobu az po distribuci. Takové
ocenéni je pro nds potvrzeni, ze

to déldme dobfe, a zaroveri ndm
pomaha dostat naSe vyrobky mezi
dal8i zdkazniky.

‘\«_G/ Svigkovd

omacka

Myslite si, ze je zemédélstvi stale
brano jako muzsky obor?

Ano, do uréité miry porad je. Zena

si 6asto musi svou pozici vybojovat
a byt o par krok( napfed. Zaroven si
ale myslim, Ze praveé zeny do zeme-
délstvi pfinasSeji nové napady a jiny
pohled na podnikani. A to je podle
mé pro obor jediné dobfe.

Co byste poradila zené, ktera
premysli o podnikani v zemédél-
stvi nebo o zpracovani vlastnich
produktt?

Upozornila bych ji, ze i kdyz je ze-
médélstvi krdsna préce, je to také
velka fehole. Hlavné, kdyz chovate
zvifata. At’ si proto nejdfiv dobre
promysli, co chce délat a co je
ochotnd pro to udélat. Dllezity je
také prlzkum, jestli ma produkce
Sanci obstat na trhu.

Hlavné bych ji poradila, aby si
vybudovala tym. Je dllezité mit
nékoho, kdo vés zastoupi, kdo
vas vyslechne a s kym mUzete
problémy probrat. ProtoZe kdyz
o nécem mluvite, Casto se vam
najednou vyjasni, jak to vlastné
vyresit.

A jesté jednu véc: nenechat se pre-
valcovat. KdyZz vdm nékdo fekne,
7e néco nejde, zkuste hledat cestu,
jak by to prece jen Slo.
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Lea Schneiderova: Naucili jsme se vyuzit

to, co nam priroda nabizi

Kazda farma ma svUj pfibéh.
Jaka byla vase cesta k vlastnimu
hospodareni?

Vyrustala jsem v Némecku, kde
jsem zila az do konce roku 2021.
Rodic¢e mezitim ve Vojtovicich bu-
dovali hospodarstvi a rozSifovali
chov skotu. Kdyz jsem se k nim
prestéhovala, zacala jsem jim

s hospodafenim pomahat.

Mama se vénuje hlavné samot-
nému hospodareni a péci o stado,
zatimco ja se soustfedim pre-
devsim na vyrobu olejd. Bavi mé
hledat nové moznosti, pracovat

s mistnimi surovinami a premyslet
o tom, jak vytvofit vyrobek s pfida-
nou hodnotou.

Jak vznikl napad pustit se do vy-
roby za studena lisovanych oleji?

Na nasich pastvinach rostou velké
ofeSaky a mame vic ofech(, nez po-
tfebujeme. Tak jsme pfemysleli, jak
je smysluplné vyuzit. Zkusili jsme je
vylisovat a olej potom rozdavali ro-
diné a prateldm. Reakce byly velmi
pozitivni, a tak jsme zacali uvazovat
o vlastni vyrobé. Na jare roku 2025

»

jsem si pofridila lis a zacala lisovat
nejen ofechy, ale i dalSi druhy se-
men. Postupné se tak naSe nabidka
rozSifovala a ja zacala oleje nahizet
na mistnich trzich.

Bavi mé premyslet nejen nad sa-
motnym produktem, ale také nad
tim, jak ho lidem predstavit, jak
vypravét jeho pfibéh a jak budovat
ddveéru mezi farmou a zédkaznikem.
U malé farmy je podle mé prave
tento osobni kontakt velmi dllezity.

Mate malou dceru. Jak se vam dafi
zvladat farmafreni, vyrobu olejd
a rodinny Zivot?

Neni to vzdy jednoduché a ¢lovék
se musi naucit pfijmout, Ze ne
v§echno, co si naplanuje, se mu
také podafi stihnout. Zalezi na tom,
co je v danou chvili naléhavéjsi a co
ma préveé svou hlavni sezénu.

Jaké mate plany do budoucna?

Chtéla bych hlavné rozvijet to,

co uz déldme, vice zpracovavat
vlastni nebo lokalni suroviny, roz-
vijet nabidku olejd a pfimy prode;.
A zaroven hledat zplsoby, jak nasi
praci délat efektivnéji, aniz bychom
ztratili rodinny charakter farmy.
Nejde nédm o rist za kazdou cenu.
DUlezité pro nas je, aby hospoda-
feni davalo smysl ekonomicky, ale
zaroven zUstalo v souladu s mis-
tem, kde Zijeme.

Jak se mistni podminky v Rychleb-
skych horach promitaji do vaseho
podnikani?

Musime vychézet z toho, co nam
zdejsi krajina nabizi. Mdme ¢leni-
téjsi terén a podminky, které se ne-
daji srovnavat s GUrodnymi niZzinami.
To s sebou nese urcité ekonomické

Lea Schneiderova -
Biofarma Schneider
(Olejovy raj)

Prestoze vystudovala historii,
rozhodla se navéazat na rodin-
nou tradici a usadit se na ro-
dinné farmeé v Rychlebskych
horéach, kterou jeji rodice
zalozili v roce 2004. Od roku
2025 vyrabi pod znackou Ole-
jovy réj za studena lisované
oleje ze semen a orfechd.

Spoleé¢né s maminkou chova
skot plemene limousine — za-
kladni stado tvofri 40 krav, dva
plemenni byci a telata. Farma
hospodari ekologicky. Kromé
skotu je soucasti farmy takeé
pét koni, nékolik slepic, Gtyfi
kocky a jeden pes. Za olej

z prazenych vlasskych ore-
cht ziskala Lea v tomto roce
ocenéni Regionalni
potravina.
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znevyhodnéni, proto vnimame do-
taéni podpory jako jeden z nastrojd,
ktery pomaha udrzet zemédeélstvi

a péci o krajinu i v téchto naroénégj-
Sich podminkach.

Nebereme mistni podminky jen jako
nevyhodu, protoZe jsou soucasti
toho, co nasi farmu charakterizuje.
U produktt z malych farem zékaz-
nik nekupuje jen samotny vyrobek,
ale casto také pribéh, ktery za

nim stoji, a vztah k lidem, ktefi ho
vytvorili.

Proc jste se rozhodli hospodafit
ekologicky?

Pro nas je to zpUsob premysleni, ne
marketingovy nastroj. Je to zpUsob,
jakym chceme pracovat s pldou

a se zviraty. Hospodafime na misté,
kde sami zijeme, a chceme, aby
zUstalo v dobrém stavu i do bu-
doucna. Proto se snaZzime divat na
hospodareni dlouhodobé a délat
rozhodnuti, ktera davaji smysl ne-
jen dnes, ale i za nékolik let.

Za olej z prazenych vlasskych
ofech jste ziskala ocenéni
Regionalni potravina. Co pro vas
znamenalo?

Méla jsem z toho velkou radost.
Bylo to potvrzeni, Ze ma smysl dé-
lat véci poctivé. Pro mé osobné je
to predevsim ocenéni ¢asu a prace,
kterou do vyroby oleja vkladam.

A samoziejmé mé tésiito, Ze ndm
ocenéni mUze pomoci dostat nas
olej k dalSim lidem a ukazat jim, co
u nas vznika.

Myslite si, ze je zemédélstvi stale
brano jako muzsky obor?

Ano, ale myslim, Ze se to postupné
meéni. Velkou roli v tom podle mé
hraji i socialni sité, diky kterym jsou
zeny v zemédélstvi mnohem vice
vidét. Je dllezité ukazovat, Ze Zeny
v tomto oboru nejsou vyjimkou, a Ze
mohou byt samostatnymi hospo-
déarkami, podnikatelkami i realizovat
vlastni zemédélské projekty. Vérim,
Ze prave tato vétsi viditelnost

muUze mit pozitivni vliv i na mladsi
generace divek a zen, které dnes
premysleji o své budoucnosti.

i e S v

Co byste poradila zené, ktera
uvazuje o zpracovani vliastni
produkce?

Urcité bych ji doporudila, aby si
nejdriv vyzkousela, co takova
prace obnasi. Clovék nékdy mlze
podcenit, Ze prace na farmé a péce
0 zvifata nezna vikendy, svatky ani
dovolenou. Je dobré s tim pocitat
a védét, do ¢eho ¢lovék jde.

Zaroven bych ji urcité fekla, aby se
nebala. Clovék se spousté véci na-
uci postupné praxi a Casem si najde
vlastni zpUsob, ktery mu vyhovuje.
Je dulezité nenechat se odradit
stereotypy a predsudky. Pokud ma
¢loveék svdj cil, stoji za to za nim

jit = at’ uz v zemédélstvi, nebo ve
zpracovani vlastni produkce. m
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PODZIMNIi FLORA OLOMOUC -
HORTIKOMPLEX 2026

Podzimni Flora Olomouc -

Hortikomplex 2026

Podzim je casem, kdy
se konecneé ukaze vy-
sledek celorocni pés-
titelské prace. Jablka,
dyné, kvétiny, okrasné
travy i viné regional-
nich potravin. Pod-
zimni Flora Olomouc
letos pod mottem Dary
nasi zemé ukazala, co
vSechno dokazou vy-
péstovat cesti zahrad-
nici, ovocnari, zelinari
a dalsi pestitelé.

31. roénik tradi¢ni vystavy Horti-
komplex, ktery se letos konal od

8. do 1l. Fijna, pfivital témeér 19 tisic
navstévnika. Hlavni expozice

v pavilonu A predstavila ovoce,
zeleninu, kvétiny i dal$i vypéstky
v pUsobivych floristickych aranzma.
Jejich autorka Klara Franc Vavfi-
kova vychéazela ze ¢tyr symbolic-
kych motiv( - zemé, slunce, vody
a moudrosti. Pravé ty podle ni stoji
za kazdou Uspésnou sklizni.

Na pfipravé expozice se podilely
také organizace zastupujici ceské
ovocnare, zelinare, kvétinare a Skol-
kafe. Navstévnici si tak mohli na
jednom misté prohlédnout to nej-
lepSi z doméaci produkce a seznamit
se s projekty podporujicimi ¢esky
pavod a kvalitu produktu.

Flora v8ak nebyla jen o obdivovani
krasnych expozic. Bohaty dopro-
vodny program nabidl odborné
prednasky zamérené napfiklad

na hospodareni s vodou, ochranu
rostlin nebo péci o ovocné dreviny.
Tradi&ni Podzimni zahradnické trhy
celé vystavy. Vice nez 200 prodejcl
zde nabizelo rostliny, dreviny, cibu-
loviny, zahradnické potfeby i regi-
onalni produkty. Atmosféru doplnil

gastronomicky festival OLIMA a ob-
libené soutéze Flora kost a Flora
dzem.

Vyznamné misto patfilo také kvalit-
nim ¢eskym potravindm. V expozici
SZIF v pavilonu E predstavili své
vyrobky drzitelé znacek BIO, KLASA
a Regionalni potravina. Soucéasti
programu bylo také slavnostni
vyhlaseni ocenéni Regionalni
potravina Olomouckého kraje. Na-
vS§tévnici méli moznost produkty
ochutnat, poznat pribéhy jejich
vyrobcl a odnést si domU inspiraci
i néco dobrého na stdl.
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Soucdasti expozice byl také infor-
macni koutek SZIF, kde kolegové
po celé &tyfi dny poskytovali in-
formace o aktualnich moznostech
dotacéni podpory a odpovidali na
dotazy zdjemca.

Flora je oslavou podzimni Grody

i skvélym mistem pro inspiraci

a setkavani lidi, ktefi maji blizko

k éeskému zemédélstvi, zahrad-
nictvi a kvalitnim potravinam.
Pripomnéla, jak ddlezitou roli hraji
domaci péstitelé a vyrobci pfi
zachovani tradic, kvality a rozmani-
tosti Ceské produkce. m

FLORA OLOMOUC === 2
HORTIKOMPLEX "

DARY NAS( ZEME
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HORTIKOMPLEX 2026
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Obraceny kolacé

s karamelizovanou cibuli

a rozpecenym syrem

Kola¢ naruby prekvapi
netradicni pripravou

a promeéni sychraveé
podzimni dny v prfi-
jemné chvile plné
pohody. Krehkeé tésto,
St'avnata cibulova
vrstva, rozpeceny
cedar a vonavy tymian
vytvareji kombinaci,
ktera se skvéle hodi

k rodinnému obédu,
veceri i posezeni

s prateli.

Na podzim pfichazi ¢as na jidla,
ktera jsou jednoducha, syta a nej-
Iépe chutnaji jesté zatepla. Tenhle
kolag je presné pro dny, kdy uz
venku zacéina byt nevlidno a doma
mate chut’ pustit troubu a pfipravit
néco dobrého pro zahféati i dobrou
naladu.

Charakter receptu podtrhuje ¢er-
vena cibule odrady Red Baron

z Cibularny Radetice, ktera letos
ziskala ocenéni Regionalni potra-
vina Usteckého kraje. Tato velka

éervena cibule s pevnou slupkou
vynika vyraznou vini a plnou ci-
bulovou chuti, diky které nachazi
Siroké vyuziti v teplé i studené
kuchyni. Péstuje se v obci Radetice,
zndmeé dlouholetou tradici produkce
kvalitni cibule. Ve skladech je ucho-
vavana za stalého vysouseni, které
prispiva k zachovani jeji kvality po
cely rok. V nasem kolac¢i prinasi pfi-
jemnou sladkost a v kombinaci se
syrem vytvari harmonii chuti, které
jen téZko odolate. m
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OBRACENY KOLAC S KARAMELIZOVANOU CIBULI
A ROZPEGENYM SYREM

Ingredience:

300 g méslového listového tésta

hladkd mouka na podsypani
50 g masla

5 ks stfedné velkych cibuli

1 1Zice medu

2 Izice balzamika

2 snitky éerstvého tymidnu
150 g vyzralého ¢edaru

sll a cerstvé mlety ¢erny pepf

Tip:

Neni Uplné jednoduché
vmeéstnat oba kruhy na jeden
plat listového tésta, ale zase je
zbytecéné kvali tomu kupovat
tésta dvé. Doporucujeme proto
tésto trochu rozvélet a s co
nejmensimi prokroji vyfiznout
plat, ktery umistite jako druhy,
vnéjsi. Vnitrni plat, ktery se

na kola¢ dava jako prvni, pak
poslepujte z velkych odrezkd.
Bude schovany uvnitf kolace

a spoje nebudou vidét.

Postup:

Listové tésto rozvalejte na lehce pomoucené pracovni plose na
tloust'’ku asi 3—-4 milimetry. Podle velikosti pouzité formy (doporucujeme
21-23 centimetrd) vykrojte dva kruhy. Tésto uloZte do lednice.

Cibule nakrajejte na vétsi klinky. Dejte do hrnce, zalijte vrici vodou
a nechte 10 minut stat. Pak slijte a nechte osusit. Zaroven si pripravte
nahrubo nastrouhany cedar.

V péanvi vhodné do trouby nebo kolacové formé o priimeéru 20-22 centi-
metrl rozehrejte polovinu méasla a pozvolna opékejte cibuli asi 10 minut.
Pak ji vyjméte a zatim nechte stranou.

Panev ocistéte od zbytk( masla a znovu rozehiejte na stredni teplotu.
Dejte do ni med a nechte rozpustit, trva to kratce. Pak vmichejte
balzamiko a odstavte z plotny.

Do karamelu nejprve polozte snitky tymianu a potom rovnomeérné vyskla-
dejte kousky cibule — stoji za to, slozit je do vzoru, aby kola¢ po upeceni
hezky vypadal. Snazte se mezi nimi nechat co nejméné mezer, protoze
béhem peceni se jeSté zmensi. Osolte a opeprete.

Prvni vychlazeny plat listového tésta poloZte na cibuli a pomoci |Zice
zasunte jeho okraje podél vnitini strany panve. Na tento prvni plat dejte
vrstvu strouhaného ¢edaru. Na néj poloZte dalSi plat a znovu zatlacte
okraje podél panve, aby se co nejvice spojily se spodni vrstvou tésta.

Pecéte 20-30 minut do zezldtnuti. Po upeceni nechte 5 minut stat a poté
po obvodu panve opatrné projedte noZzem, aby se uvolnilo pfipadné
pripecené tésto. Na panev polozte velky servirovaci talif a rychlym
pohybem kol&¢ obrat'te. Postupujte svizng, aby syr zbytec¢né

nevytekl. Podavejte teplé nebo zastudena.
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Chystame

Vybrané akce Celostatni sité pro venkov (vice na szif.gov.cz/cs/venkov
a na regionalnich odborech, terminy se jesté mohou ménit):

Regionalni odbor Nazev akce Typ akce Termin

Praha Inspirace LEADEREM - setkani MAS dvou krajtl Seminar 6.11. 2026
s workshopem

Brno Zdrava pUda, sucho a odbyt Konference 9.-10.11. 2026

Ceské Budgjovice  Jihodesky venkov 2026 Konference 11.-12.11. 2026

Olomouc Inspirace pro rozvoj obci Setkani 11.-12.11. 2026

. . , . Setkani

Opava Setkani partnert CSV Moravskoslezského kraje , 25.11. 2026
s exkurzi

Hradec Krélové Aktuality v rdmci CLLD a Spolupréce Webinar 25.11. 2026

Olomouc Setkani partnert CSV Olomouckého a Zlinského kraje  Setkani 26.-27.11. 2026

Ceské Budg&jovice  Setkani partner( Sité Plzeriského kraje Setkani 30.11. 2026

Ustinad Labem  SPolecne forum partnerd CSV Usteckeho Setkani 2.-3.12.2026

a Karlovarského kraje
Olomouc Setkani drzitell regionalnich znacek Setkani 7.12. 2026
Hradec Krélové Komunitné vedeny mistni rozvoj v realizaci Seminar 9.-10.12. 2026

s exkurzi
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