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Legislativni Uprava faremniho zpraco-
vani mléka

Ing. lvan Hrbek

Narizeni EU — hygienicky balicek

Nafizeni EU

178/2002 z&klady potravinového préava+5 novel

852/2004 povinnosti provozovatele potravindrského podni-
ku+1019/2008+219/2008

853/2004 ve znéni 1662/2005 o pozadavcich na zivocisné pro-
dukty+7novel

(854/2004) o Urednich kontrolach +(882/2004) krmiva a dobré Zzi-
votni podminky

999/2001 ve znéni 956/2008 a 163/2009 o stanoveni pravidel pro
prevenci, tlumeni a eradikaci nékterych prenosnych spongi-
formnich encefalopatii PRILOHA V SPECIFIKOVANY RIZIKOVY
MATERIAL

1069/2009 o vedlejSich zivocisnych produktech +provadéci
142/2011

2073/2005 ze dne 15.listopadu 2005 o mikrobiologickych kritéri-
ich pro potraviny

2074/2005 tradiCni vyrobni postupy

1169/2011 o poskytovdani informaci..... Oznacovani

Postupy implementace (zavadéni) vyse uvedenych narizeni

Pracovni dokument orgdnU komise k porozuméni ustanovenim, ty-
kajicim se pruznosti.....



Leqislativa EU a CR upravuijici oblast prodeje mléka a
zpracovani mléka v malych (faremnich) miékdrndch

Narizeni EU
Ceskd nérodni legislativa

. Ldkon o zemédélstvi 252/1997

. Zivnostensky zakon 455/1991 + NV 278/2008 obsahové ndplné
Zivnosti
Veterindrni zakon 166/1999
Zakon o potravinach 110/1997

Provadéci vyhlasky

. Kveterindrnimu zdkonu.... 289/2007

. O prizpUsobeni pozadavku...128/2009

. O pozadavcich na mlé€né vyrobky...397/2016
. O zpUsobech oznac¢ovdni....417/2016

/akon o zemédélstvi

°§ 2e

e Podnikdani v zemédélstvi

(1) Zemédélskym podnikatelem podle tohoto zdkona je fyzickd
nebo pravnickd osoba, kterd hodld provozovat zemeédeélskou vyro-
bu jako soustavnou a samostatnou Cinnost viastnim jménem, na
vlastni odpovédnost, za UCelem dosazeni zisku, za podminek sta-
novenych timto z&konem

(2) Fyzickd osoba provozujici drobné péstitelské a chovatelské Cin-
nosti, anebo proddavaijici nezpracované rostlinné a zivocisné vy-
robky, nepodléhd evidenci zemédélskeého podnikatele podle to-
hoto zdkona.



(3) Zemédélskou vyrobou vcetné hospodareni na vodnich plo-
chdch se rozumi

erostlinnd vyroba ........

*ZivoCisnd vyroba zahrnujici chov hospoddrskych zvirat za
UCelem zisk&vdni, zpracovdni a vyroby zivocisSnych produktd
e Jprava, zpracovani a prodej vliastni produkce zeméedeélske
vyroby

/ivnostensky zakon

Zivnost femesind - mlékdrenstvi
Prejimka a technologické zpracovdani syrového mléka.

Vyroba mlécnych vyrobkd a polotovard, zejména mléka teku-
tého a ochuceného, suseného a zahusténého, smetany, mas-
la, syr0, tvarohu, kysanych vyrobkU a jogurtd, mrazenych kré-
mU, zmrzlinovych smési.

Vyroba a zpracovdni bilkkovinnych mlécnych vyrobkU, laktdzy,
syrovatky a mlécnych krmnych smési.

V rdmci zivnosti Ize ddle provadét vyrobu zmrzlin na bdzi mléka.
Upravu mlékdrenskych vyrobkd k bezprostfedni spotfebé
(koktejly, pomazdnky, zmrzliny) a doplnkovy prodej peciva, po-
kud jsou provadény v provozovné, v niz je provozovAana pred-
métnd Zivnost. Michdni mlé€nych krmnych smési.



Veterindrni zakon od 1.11.2017 §27a

. Chovatel mize v malych mnozstvich...... (1j. kazdy chovatel, i
nepodnikatel)

http.//eagri.cz/public/web/mze/leqi
slativa/pravni-predpisy-
mze/tematicky-
prehled/100050516.html

. A provdadéci vyhlaska 289/2007 §10 az§15 pritom konkrétné
mléko §13

http://eagri.cz/public/web/mze/leqi
slativa/pravni-predpisy-
mze/tematicky-
prehled/100051461.html
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Provadeéci vyhlaska k vet. zdkonu ¢. 289/2007

§ 13 Syrové mléko

(1) Chovatel miUze v malych mnozstvich proddvat se souhlasem
krajské veterindrni spravy syrové mléko v misté vyroby nebo pro-
strednictvim prodejninho automatu primo koneCnému spoftrebiteli
pro spotrebu v jeho domdcnosti.

(2) Predmétem pirimého prodeje syrového mléka mUze byt pouze
syrové mléko, které
a) pochdzi od zdravého zvirete z hospoddrstvi Uredné prosté
ho tuberkuldzy a Uredné prostého nebo prostého bruceldzy7),
jez nevykazuje zadné priznaky nakazlivého onemocnéni pre
nosného mlékem na Clovéka,
b) bylo zisk&no hygienickym zpUsobem v hospoddrstvi, v némz
jsou dodrzovdany hygienické pozadavky stanovené zdkonem
a pozadavky uvedené v odstavci 3.

(3) Hygienické pozadavky na vyrobu syrového mléka, pozadavky
na prostory a vybaveni, na hygienu béhem dojeni, sbéru a prepra-
vy a na hygienu persondlu stanovené predpisy Evropskych spole-
Censtvi8) plati pro hospoddarstvi, z néhoz pochdzi syrové miléko,
které je predmétem primého prodeje, obdobné.

(4) Primy prodej syrového miléka v misté vyroby musi byt provadén
v mistnosti oddélené od stdji, vybavené chladicim zarizenim, ve
které je na viditelném misté upozornéni "Syrové miléko, pred pouzi-
tim tepelné opracovat nebo pasterovat”. Je-li z hospoddrstvi do-
davano mléko do sbérného strediska, standardizacniho strediska
nebo podniku pro osetreni mléka, musi byt mistnost slouzici k pri-
mému prodeji syrového mléka v misté vyroby oddélena od miéc-
nice.

(5) V pripadé primého prodeje syrového mléka prostrednictvim
prodejnino automatu musi byt na viditelném misté na prodejnim
automatu umisténo upozornéni ,,Syrové miléko, pred pouzitim te-
pelné opracovat nebo pasterovat”. Pfimy prodej syrového mléka



konecnému spotiebiteli prostrednictvim prodejnino automatu mU-
ze byt provadén i v mlécnici. Jde-li vSak o hospoddrstvi, ze kterého
je doddavdano mléko do sbérného strediska, standardizacniho stre-
diska nebo podniku pro osetreni mléka, musi byt prodej zqjistén
tak, aby konecny spoftrebitel nevstupoval do mléCnice.

(6) Neni-li syrové mléko urcené k pfimému prodeji proddno do 2

hodin po nadojeni, musi byt zchlazeno na 8 °C a zchlazené pro-

ddno do 24 hodin po nadojeni, nelbo musi byt zchlazeno na 6 °C
a zchlazené proddno do 48 hodin po nadojeni.

(7) Za malé mnozstvi syrového mléka, urceného k primému prodeiji
jednomu konecnému spotrebiteli, se povazuje takové mnozstvi to-
hoto syrového mléka, které odpovidd obvyklé denni spotrebé to-
hoto mléka v domdacnosti?) daného spoftrebitele.



Vvhldska o prizpusobeni pozadavkuU...
128/2009

. Upravuje pozadavky na ,,MALE FAREMNI MLEKARNY A MALA FA-
REMNI JATKA" u kterych je zpracovdni masa a mléka
»,omezenou a okrajovou ¢innosti*

. Nevztahuje se na ,,prodej (nezpracovaného) mléka ze dvora
dle §27a veterindrnino zakona ale na ,,finalizaci tj. faremni milé-
kdarnicku (syrarnu)

Definuje co je to ,omezend a okrajovd Cinnost* :

—...denné zpracuje nejvyse 500 | kravského, 100 | koziho nebo
50 | ov€iho miéka

—...nejvys 35 % produkce z vyse uvedeného miléka Ize prodat
prostrednictvim ,jiného maloobchodniho zarizeni*
(obchody, jidelny, stanky a pod, nikoliv: nemocnice, do-
mov dUchodcU, skolni jidelna)

—...prodej na Uzemi ,,kraje a sousednich kraju*

—...mléko pouze od zvifat vlastniho chovu, nikoliv nakupované

. Upresnuje postup:
— Podnik pozdda: Jakou vyjimku, proc, jak bude zgjisténa bez-
pecnost potravin
— KVS provede konftrolu, ovéfi splnéni parametrt (litry, %) a roz-
hodne



EU narizeni ¢. 853/2004
novela 1662/2005

.  NOVE (PLATNE) ZNENI SE POZNA PODLE , MLEZIVO*

ODDIL IX: SYROVE MLEKO MLEZIVO A MLECNE VYROBKY A VY-
ROBKY Z MEZIVA

.  KAPITOLA | SYROVE MLEKO — PRVOVYROBA
. HYGIENICKE POZADAVKY NA VYROBU SYROVEHO MLEKA
. HYGIENA HOSPODARSTVI PRO PRODUKCI MLEKA
.  KRITERIA PRO SYROVE MLEKO

Trad[éni [ne’rodv produkce
NARIZENI 2074/2005

V Clenskych statech Ize potraviny vyrabét v souladu s dlouhodo-
bymi tradicemi, které prokdazaly jejich bezpecnost, i kdyz to neni
pokazdé plné v souladu s urcCitymi technickymi pozadavky Narize-
ni.

Narizeni uzndvd potrebu zachovat tyto tradi¢ni metody produkce,
které jsou dUkazem kulturni rozmanitosti Evropy, proto poskytuje
flexibilitu potfebnou pro podnikdni s potravinami.

V rdmci tohoto dokumentu neni zdmérem pristoupit k inventarizaci
tradicnich metod produkce v Clenskych statech.

Je na kompetentnich orgdnech, aby podnikly nezbytnou iniciativu
nebo opatreni ve prospéch flexibility v piipadé pozadavkd od po-
travindrskych firem.



1. Pro UCely tohoto nafizeni se ,,potravinami s tradiCnimi viastnost-
mi" rozuméji potraviny, které jsou v Clenském state, v némz se tra-
dicné vyrdbéji:

a) historicky uzndvany jako tradicni vyrobky, nebo

b) vyrdbény v souladu s kodifikovanymi nebo

c) registrovanymi technickymi popisy fradicniho postupu nebo

d) v souladu s tfradicnimi vyrobnimi postupy, nebo

e) chranény vnitrostatnimi, regiondainimi nebo mistnimi pravnimi
predpisy nebo predpisy Spolecenstvi jako fradini potravindr-
ské vyrobky.

2. Clenské staty mohou zafizenim vyrdbé&jicim potraviny s tradiéni-
mi vlastnostmi udélovat jednotlivé nebo obecné odchylky od po-
zadavkU stanovenych:

a) v priloze Il kapitole Il bodu 1 narizeni (ES) €. 852/2004, pokud
jde o prostory, v nichz jsou tyto produkty vystaveny prostredi
potfebnému k vyvinuti Cdsti jejich viastnosti. Tyto prostory mo-
hou zejména obsahovat stény, stropy a dvere, které nejsou
hladké, neprodysné, nepohlcujici nebo z nerezového materid-
lu, jakoz i prirozené geologické stény, stropy a podlahy;

b) v priloze Il kapitole Il bodu 1 pism. f) a kapitole V bodu 1 narize-
ni (ES) €. 852/2004, pokud jde o druh materidlu, z nichz jsou vy-
rabény ndstroje a zarizeni vyhradné pouzivané k priprave, prv-
nimu baleni a dalsimu baleni t€chto vyrobky.

Opatreni pro Uklid a dezinfekci prostor uvedenych v pismenu a) a
frekvence jejich provddéni se prizpUsobi cinnosti tak, aby byla zo-
hlednéna jejich specifickd okolni fléra.

Ndastroje a zafizeni uvedené v pismenu b) se vzdy uchovavaiji v
uspokojivém hygienickém stavu a pravidelné se Cisti a dezinfikuiji.

3. Clenské staty udélujici vyjimky ve smyslu odstavce 2 ozndmi
jednotlivé nebo obecné vyjimky do 12 mésicU od jejich udéleni
Komisi a ostatnim clenskym st&tom.



KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI
Brusel

NAVRH

Ndvod pro implementaci postupu zalozenych na
principech HACCP a podporu implementace princi-
pU HACCP v urcitych potravindrskych firmach

V Narizeni 852/2004/ES mezi klicové otdzky ziednodu-
Seného postupu HACCP patfi:

« Bod 15 Preambule Narizeni 852/2004/ES, ktery stanovi, ze:
“Pozadavky systému HACCP by mély brdt v ivahu zésady ob-
sazené v dokumentu Codex Alimentarius.":

“Pozadavky HACCP principU obsazenych v dokumentu Codex Ali-
mentarius se musi brat do uvahy. Mély by poskytnout Ucinnou fle-
xibilitu ve vSech situacich, véetné malych firem. Je nutné védét,
ze v nékterych potravindrskych firmdach neni mozné identifikovat
kritické kontrolni body a v nékterych pripadech spravnd hygienic-

k& praxe mUze nahradit monitorovani kritickych bodu.

Obdobné, pozadavek na stanoveni kritickych limitd neznamend,

Ze je nutné v kazdém pripadé stanovovat numericky limit. Navic,

pozadavek na uchovdvani dokumentl musi byt flexibilni, aby se
zamezilo neprimérené zatézi kladené na velmi male firmy”.

« (b) Jasna formulace uvedena v ¢lanku 5(1) Narizeni
852/2004/ES stanovuje, ze tento postup musi vychdazet z princi-
pU HACCP.



« (c) Formulace uvedena v Clanku 5(2)(g) o tom, ze potreba za-
vedeni dokument? a zdznamU musi odpovidat povaze a veli-
kosti potfravindrské firmy.

« (d) Clanek 5(5) Nafizeni, ktery umoziiuje prevzeti usporddani
pro podporu implementace pozadavku HACCP urcitymi pro-
vozovateli potravindrskych firem. Toto zahrnuje pouziti postupU
aplikace principt HACCP.

Narizeni 852/2004/ES uvadi, ze pozadavky HACCP by
mély poskytnout Ucinnou flexibilitu ve vsech situa-
cich, véetné malych podnik0.

Z4&kladnim cilem implementace postupU principt HACCP je kon-
trola rizik v potravindch. Tohoto cile Ize dosdhnout rOznymi zpUso-
by, pficemz je nutné mit na paméti, ze postupy pro kontrolu rizik
jsou zalozeny na rizikdch se stanovenymi prioritami a zamérené na
to, co je dUlezité pro bezpecnost a zdravotni nezdvadnost potra-
vin v prislusné potravindrskeé firmée.

Tyto postupy Ize rozvinout do:

e priruCek spravné praxe,

e generickych prirucek pro fizeni bezpecnosti potfravin
e tradicniho procesu HACCP (podle vhodnosti)

V fadé pripadu, zejména v potravindrskych firmdch, které nezpra-
covavaiji potfraviny, Ize rizika kontrolovat pouze implementaci ne-
zbytnych hygienickych pozadavkd na potraviny.



Marketing farmarské produkce

Ing. lvan Hrbek

Podnikatelské filozofie - koncepce

. Vyrobni

. Prodejni

.  Marketingovd
Socidlni marketing
Multi-level marketing

Vyrobni koncepce

. Obdobi vieobecného nedostatku

. Kdyz vyrobim hodné a levné - budu bohaty

. Ford - pdsovad vyroba ford T (vSechny Cerné) - kazdy délnik si ho
mohl koupit

. Bafa - motivace - kazdy délnik je

Prodejni

. Neni problém vyrobit - problém je prodat

. Prodejni cesty - pfimé, neprimé, osobni prodej, obchodni zastou-
peni

. Vyrobce - velkoobchod - maloobchod - zé&kaznik

. Rekloma



Marketingovd koncepce
Marketingové fizend firma zkouma, predvidd a vytvari POTREBY ZA-

KAZNIKA, aby je ndsledné& mohla USPOKOJIT zpUsobem, ktery ji pii-
nese maximalni ZISK.

6P marketingu - marketingovy mix

. PrOzkum trhu, Potfeby zdkaznika, Segment trhu

. Produkt - vyrobek, sluzba, informace
Promotion - rekloma, publicita, podpora prodeje, ...

. Placement - umisténi na trh - cesta do segmentu
Price - cena - nastroj marketingu i zdroj zisku
Package - obal - nosi€ informace

Socidlni marketingova koncepce

Socidlné marketingoveé fizend firma zkoumd, predvidd a vytvari
POTREBY ZAKAZNIKA, aby je ndsledn& mohla USPOKOJIT zpUsobem,
ktery ji pfinese pfiméreny ZISK a zdroven nezpUsobuje spolecensky
(socidlné) nezddouci jevy.

. Mulfi-level marketing

. Vytvdarenisiti, které prebirqji funkce:

. NosiCe informace - marketingovad i technickd

. Prodejni cesty - pfimy prodej

. Distribuce odmény za zprostredkovani

. Velmi efektivni - odména za skuteCny prodej, ne za pracovni
cas

. Uspora prodejnich ploch a ndkladd na né



Komunitou podporované zemédélstvi

. Socioekonomicky koncept zemédeélstvi a distribuce jidla.

. Tvoren komunitou konzumentd a zemédélci, ktefi poskytuji kon-
zumentUm své produkty (ovoce, zeleninu, mlécné vyrobky,
Maso) pfimo.

. Poskytuji si navzdjem podporu a sdili spolu jak rizika, tak i vyho-
dy tohoto modelu.

.  Konzumenti se tak stavaiji z pasivnich prijemct potravin aktivni-
mi.

Mistni malovyrobni pekarka si spocitala, kolik poukdzek na
chleba by musela prodat, aby si mohla koupit 45 litrovy
hnétac na chlebové tésto.

Komunitou podporovand dilnu automechanika; kdyby kazdy
dopredu zaplatit za sefizovani a vyménu oleje, mohl by si me-
chanik koupit potrebné vybaveni.

. Palirna whisky na ostrové Arran ve Skotsku byla oteviena v ro-
ce 1995 po 150 letech a Castecné financovdana prodejem v
hodnoté 450 liber, které zaruCovaly jejich drziteli ziskani péti
dvandcti lahvovych beden michané Arranské whisky v roce
1998 a dalsich péti beden jedno druhové whisky v roce 2001.

. Kapitdlové prispévky od budoucich zdkaznik( financovaly ta-
ké soukromy ziskovy pivovar v Birminghamu.

. biofarma Sasov - pan Sklendr - uvazovat o spoleCném projek-
tu s vami, spoftrebiteli, v duchu filozofie komunitou podporova-
ného zemédélstvie Poridit technologii ze spoleCnych prostred-
kU, jakési sbirky2 Spldatky by probihaly v naturdliich - doddvkou
téchto skvélych saldmu.



Tvorba ceny

. Ndkladova
. Primé ndklady
. Neprimé ndklady

Zisk

. C=P+N+Z

Marketingovd

Podle konkurence
. Podle cil¥
. Podle ,,vnimdani hodnoty zdkaznikem®

Trzni cena

. Trzni cena je maximalni cena, za kterou muj vyrobek koupi do-
stateény pocet zdkazniky.

.  Musime nabidnout néco jiného.

« Vnimdni hodnoty zdkaznikem.

. To, cov Tescu nengjdou.



Vyroba syru typu Majorero

Blanka Hribkovd

Origindlni Majorero se vyrabi Na Kandrskych ostrovech v oblasti
Majorero z koziho mléka z dopoledniho dojeni, nékdy s pridavkem
ovCiho mléka.

Stejnou technologii pouzivdme i pfi vyrobé podobného syra z krav-
ského mléka.

. Pokud nezpracovavdme mléko do dvou hodin po nadojeni ra-
deéji pasterujeme, 63 - 65 st. s vydrzi 30 minut.
Pokud pasterujeme, zchladime mléko pod 40 st a priddme me-
zofilni a termofilni kulturu (mUzZe byt u syra uréeného k dlouhému
zrani Helvetickd) a nechdme kultivovat 30 minut.

. Priteploté 36 - 38 stupnU se pridd syridlo. Srdzeni je ukoncené za
hodinu.

. Syrenina musi byt pevnd a kompaktni.

. Krdjime na velikost fazole.

. Irno musi byt velmi pevné, proto michdme a odebirdme syro-
vatku tak dlouho, dokud neni zrno ,, t€mér suché”.

. Cely proces probind cca l - 1,5 hodin a celou dobu udrzujeme
teplotu syreniny na 40 - 42 st. C

. Pakzrno natlacime do forem a lisuieme 24 hodin pod velkym
tlakem.

. Soleni se provddi na sucho a sUl se intenzivné se vtird do kirky
syra.

. Pokud je syr urceny k okamzité spotrebé je nutné jej nechat pri
pokojové teploté nékolik dni dozrdt.

. Pokud je urceny ke zrdni Casto jej obracime a po 5- 14 dnech
vtirdme olej s paprikou aby kirka nevysychala.

. Smichala Jsem madarskou sladkou a pdlivou v poméru 3: 1 a
udélala pomoci olivového oleje jakoby pastu.

« ZIrdnije pri teploté do 15st. C



KUra je bild, v pripadé mladych vysolenych syrd, hnédé, oran-
Zové, nebo bézové barvy podle stdri syra.

Povrch je kompaktni mUze byt mirné lepkavy, uvnitf se mOzou
vyskytovat oka.

Chut je kyseld, tfrochu pikantni a maslova, ale ne slana.



BioFarma Belina

Rodinnd ekologickd farma Rybnik se hachdzi na pomezi Sumavy @
Ceského lesa, v primé&rné nadmorské vysce 500 metrd nad mo-
fem a spadd do Chrdnéné krajinné oblasti Cesky les. Po rozpadu
statniho statku Domazlice zde zacal hospodarit na zaklade regis-
trace samostatné hospodariciho rolnika pan Uher. V roce 1999 se
po dvou letech prechodného obdobi stal viastnikem ekologické-
ho cerfifikatu.

Farma hospodari na celkové vymére 520 ha, kterd je tvorena pre-
vazné ekologickymi loukami a pastevnimi porosty. Vzhledem k pfi-
rodnim a klimatickym podminkdm, je veskerd produkce rostlinné
vyroby prozatim zamérena na vyrobu dostateCného mnozstvi kva-
litniho bio krmiva pro viastni potreby zivocisné vyroby, jez je na far-
meé hlavni Cinnosti.

V roce 2008 byla primo na farmé vybudovdna bourdrna bio masa,
v jejiz prostorach je maso bourdno a ddle zpracovavano, baleno,
zamrazovdAano a chladirensky a mrazirensky skladovdno. V roce
2010 byla k bourdrné pristavéna ekologickd jatka a v roce 2011
vyrobna uzenin.

V rdmci zivocCisné vyroby je na farmé chovan skot bez trzni pro-
dukce mléka - masné plemeno charolais, ovce - masné plemeno
kfizence charolais a suffolk.

Skot Zije celorocné volné na pastvindch, ¢imz se stava robustnégjsi
a hlavné odolngjsi.



Bemagro - biodynamicky statek

Rodinnd ekofarma se nachdzi v CHKO Broumovsko, v malé obci
Vernérovice, v nadmorské vysce 465 m.n.m., v okoli Broumovskych
a Teplicko—Adrspasskych skal. Rodina hospodari na 353 hektarech
a zabyva se predevsim chovem a kfizenim masného skotu pleme-
ne Salers a chovem prasat plemene Mangalica. Doplikovym cho-
vem je dribez. V Détské farmé ddle chovaji mnoho dalsich druhd
hospoddrskych zvirat.

Od roku 2012 provozuji certifikovanou pordzku a bourdrnu masa a
jsou drzitelé CERTIFIKATU NA BIOPRODUKTY kontrolni organizace
KEZ a certifikdtu BROUMOVSKO regiondini produkt.



Kontakty

Ing. Ivan Hrbek
Svaz faremnich zpracovatel(

798 55 Hvozd 59
T: 777 262 694
M: farmahvozd@centrum.cz

Biofarma Belina
Nezichov 8

364 01 Touzim
T: 602 414 884

BEMAGRO, a.s.
Malonty 101, 382 91

okres Cesky Krumlov
T: 604 400 757

PRO-BIO - Svaz ekologickych zemédélcu, z. s.
Nemocnicni 1852/53
787 01 Sumperk

Telefon: 583 216 609
E-mail: pro-bio@pro-bio.cz



