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INFORMACNIi NOVINY AGRARNI KOMORY CESKE REPUBLIKY

V PODPORE CESKYCH
POTRAVIN NELZE POLEVIT

NA 204. ZOFINSKEM FORU, KTERE SE KONALO 1. LISTOPADU 2016, SE KROME SITUACE V POTRAVINARSKEM SEKTORU,
HOVORILO ZEJMENA 0 ZAKONU 0 VYZNAMNE TRZNI SILE A JEHO DOPADECH DO PRAXE, 0 DOVOZECH A VYVOZECH, ALE
TAKE VLNE CESKOSTI, NA KTERE SE V SOUCASNE DOBE S OBLIBOU VEZOU HLAVNE RETEZCE. V UZKE VAZBE SE PAK RESILY

OTAZKY KVALITY POTRAVIN, JEJICH KONTROLY, ALE TAKE PROPAGACE DOMACI PRODUKCE,

Agrarni komora

Ceské republity preje
vsem sy Cleriry,
priznivedim a partnerdm
krdsmy zdver roku 2076
@ zaroven mnoho stesti
« spokojenosti do
mdcﬁa’ze//a’éo
roku2017.

Foto: shutterstock.com

Jak zminil prezident AK CR a PK CR
Miroslav Toman ve svém prispévku,

to vSe jsou okruhy, se kterymi se

v poslednich péti, sedmi letech setkava-
me kazdodenné, kdy zaroven bojujeme
za kvalitni a Ceské potraviny na pultech
fetézcl i za jejich podporu a propagaci.
Ostatné to vSe je hlavnim Ukolem obou
komor. Mnohé z toho, co v prispévku
prezidenta M. Tomana zaznélo, jiZ FecCe-
no mnohokrat bylo, ale pokud se situace
nezméni, nebo se alespon neobjevi
naznaky pozitivnich zmén, je treba vse
znovu a znovu opakovat, aby se ledy po-
hnuly a potravinarskému prdmyslu svitlo
na lepsi budoucnost. Soucasné vyhlidky
do budoucna jsou totiz v dosti

v temnych barvach.

Zakon o vyznamné trzni sile

Zakon o vyznamné trzni sile

a jejim zneuziti nabyl Gc¢innosti dne

1. Unora 2010. Jeho ucelem nebylo,

jak je ¢asto zastupci obchodnikd uva-
déno, regulovat obchod, tedy zavadét
minimalni ceny nebo stanovovat vysi
obchodni prirdzky. Jeho jedinym ucelem
bylo narovnat dlouhodobé pokrivené

a dlouhodobé neresené dodavatelsko

- odbératelské vztahy, tedy takrka povin-
nost vyrobcd platit obchodnim Fetézcim
zalistovaci poplatky, regalné, nebo

byt alespon v roli subjektu, na kterém

je vynucovano primé ¢i neprimé penézni
a nepenézni plnéni.
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Po vice nez pétiletém samotném fungo-
vani zdkona jsme méli a mame na AK
CR a PK CR jasné signaly, Ze je ze strany
retézcl vice dodrzovana doba splatnosti
30 dnd, zaroven u pekarského zboZi
zmizely tzv. vratky, které zakon zakazuje,
a retézce se tak o zbylé zboZzi musi po-
starat samy na své vlastni ndklady. Jako
treti pozitivum lze vnimat i skutecnost,
ze doslo ke snizeni letakovych akci

u zboZzi, které bylo nejcastéji nabizeno
za podnakupni ceny.

Nicméné, vzhledem k vyvoji bylo
potfeba tento zakon novelizovat a boj

o novelu probihal prakticky cely lonsky
rok. Cilem novely zakona o vyznamné
trzni sile, kterd vstoupila v platnost na
zacatku brezna tohoto roku, bylo mimo
jiné odstranéni neprehledné soustavy
deliktl uvedenych v pfilohach zékona

a novela tak dala v tomto ohledu vétsi
volnost organu dohledu, kterym je

Ufad pro ochranu hospodarské soutéze.
Soucasné zavedla radu povinnych
nalezitosti, které museji obsahovat
smlouvy mezi obchodniky a jejich doda-
vateli. V neposledni radé upravila defi-

nici samotného konceptu vyznamné trzni

sily tak, aby bylo nepochybné, Ze se
jednd o koncept absolutni. A opét jsme
se museli potykat s ndzory, Ze novela
zakona o vyznamné trzni sile pfinese
zvyseni spotrebitelskych cen, zhrouceni
trhu, odchod supermarketl z CR

a podobné nesmysly. Nic z toho neni

a ani nemuUze byt pravda. Jiz mnoho-
krate jsme upozorfovali, ze budou-li
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v obchodé uplatiiovany primérené ob-
chodni prirdzky, pak méze dokonce dojit
ke zlevnéni potravinarskych vyrobkl pro
spotrebitele, protoZe v soucasné dobé
se obchodni prirazky pohybuji od 50 %
(zékladni potraviny) aZ po 100 - 150 %

u vyrobkl s vysokou pridanou hodnotou.
Tyto vysoké obchodni pFirazky retéz-

cl znaéné omezuji pro spotiebitele
moznosti vybéru, protoze kvalitni Ci
specializované vyrobky jsou, diky této
obchodni politice Fetézcd, pro zakazniky
znacné cenové nevyhodné.

o témér 10 %. Pokud jde o veprové
maso, pak v porovnani s obdobim leden
- srpen 2014 se ve stejném obdobi v
letosnim roce zvysil dovoz o 6 %,

a u drlibeZiho masa dokonce 0 22 %.

V sobéstacnosti u mléka a mlécnych
vyrobk{ se tak pohybujeme na hranici
60 %, u veprového masa na 50 %

a u drdbeZiho masa pFiblizné na 70 %,
ale zde nase sobéstacnost v souvislosti
se zvySujicimi se dovozy neustale klesa.
A Uplné stejné lze pokracovat i u jinych,
rostlinnych komodit, jako jsou jablka,

| PRES VESKEROU POMOC SMEROVANOU DO SEKTORU JSOU
STRUKTURALN{ PROBLEMY HLUBOKE A ZAVAZNE. JEJICH RESENI VSAK
NENi POUZE V PENEZICH, ALE PREDEVSIM V KONCEPCNICH A DLOU-
HODOBYCH OPATRENICH, KTERA NAPOMOHOU OTOCIT TENTO VYVOJ.

PFednost maji zahranicni vyrobky
Ostatné v souvislosti s mlécnou krizi

v Evropé nam zacaly obchodni retézce
vnaset do své obchodni politiky velmi
vyrazné dalsi prvek, a to je uprednost-
novani produkce ze svych materskych
zemi, takze sem dovazeji ¢cim dal vice
zahrani¢nich, vyrazné méné kvalitnéj-
Sich, zato vyrazné levnéjsSich potravinar-
skych vyrobkl s nepfiznanou podporou
materskych zemi, které se snazi svych
prebytkl mléka a masa jakkoliv zbavit.
Opét pro nazornost uvadime cisla

o dovozech nékterych ruskym embar-
gem dotcenych komodit od roku 2014 do
roku 2016. Dovoz masla stoupl za pouhé
dva roky o 19 %, dovoz konzumniho
mléka o 14 % a dovoz syrd napriklad

brambory apod. Vysledek této obchodni
politiky v ceském zemédélstvi a potravi-
narstvi? Obchodni Fetézce cenou znicily
¢éeské ovocnare, zelinare a kvétinare,
markantni je to zejména u Cesneku

a brambor, nebo pravé kvétin, jisté
pamatujete na dotovanou holandskou
rdzi za 5 korun. Dnes, kdy spotFebitel
vyzaduje Ceskou produkci, ti sami, kteri
opakované podvedli producenty a na-
smlouvanou produkci neodebrali, a kdyz

tak za likvida¢ni cenu, srdceryvné hovori

o neschopnosti a neochoté ceskych
producentd vykryt jejich pozadavky.

Navic, v Cesku je situace daleko horsi
nez v okolnich zemich jesté diky jedno-
mu fenoménu, a tim je pristup zamést-
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nancl zahrani¢nich retézcl k ¢eskym
dodavateldm. Zatimco ¢edti vyrobci se
zdjmem dodavat do stejnych fetézcl

v okolnich zemich vzdy narazi na stejnou
argumentaci: tohle nakupuji od mistnich
dodavateld, to nechci a cena neni vibec
na pofadu jednani, zde v CR narazi ¢esky
dodavatel na obvyklou odpovéd nakup-
¢iho: tohle nakupuji levnéji z Polska,
Némecka, takze to od vas to nechci.

A nebo nabidnéte nizsi cenu.

Na pultech je témér 50 % mlécnych
vyrobk ze zahranici

Co je vysledkem? Kazdopadné fakt, ze
Cesti spotrebitelé se jen blahové mohou
domnivat, Ze v supermarketu naku-

puji to, co chtéji, ale opak je pravdou,
nakupuji to, co je vyhodné pro nakupci.
0 podpore ¢eskych vyrobcl na éeském
trhu mimochodem svéd¢i i prizkum
fetézcl v jednotlivych krajich v oblasti
mlé&nych vyrobka, ktery v [été 2016 pro-
vedla Agrarni komora CR ve spolupraci
s Potravinai'skou komorou CR -

a vysledky jsou vice neZ hrizné. Podil
Ceskych vyrobkd se na prodavaném
sortimentu v této kategorii pohybuje na
Grovni 55 - 58 %!!!! Pritom primarnim
cilem domaécich potravinafskych vyrobkd
by mél byt tuzemsky trh, kde by se mélo
umistovat minimalné 80 % jejich pro-
dukce, coz je v soucasné dobé o 20,

ale u nékterych komodit i 0 60 %

vice neZ v soucasnosti. To se tyka
zejména mléka a mléénych vyrobk,
masa a drlbeze a vyrobkl z nich, ovoce,
zelenina nebo vejce.

A stéle i dnes vidl'me na pultech Fetézcl
spisSe za 42,90 nebo 44,90, a mas[o bdh
vi odkud (vétsinou z Belgie ¢i Polskal)
za 34,90. Rozdil 5 - 10 korun na kostce
masla ve prospéch zahrani¢niho
produktu, je skutecné nelinosny.
Odmitame se smifFit s tim, Ze na
Ceském trhu se budou takto nestydaté
uprednostiovat zahrani¢ni vyrobky

nad kvalitnimi vyrobky ceskymi..

Pocet malych prodejen rapidné klesa
Jiz slydim oblibeny argument zastupcl
obchodu i nékterych takzvané liberal-
nich ekonom, Ze maji tedy potravinafi
své vyrobky dodavat jinam. Ano, jisté by
to radi udélali, kdyby ovsem bylo kam.
Diky otevrené obchodni politice zacatku
90. let jsme si na nase Uzemi bez ladu

a skladu a hlavné bez jakychkoliv legis-
lativnich pravidel pustili zahrani¢ni ob-
chodni retézce, které ovéem trh od neza-
vislych ¢i malych obchodnikd vyéistily
témeér dokonale. Zatimco v devadesatych
letech minulého stoleti, v dobé kdy se
zacal maloobchod vice koncentrovat,
mély Ceskeé Fetézce - napriklad Jednota
transformujici se do Coopu, Hruska, JIP,
Brnénka a dalsi vyrazny podil na trhu

a prodavaly prevazné Ceské potravinar-
ské vyrobky a zemédélské produkty.
Jaka je situace dnes? V roce 1995 mély
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tradicni prodejny 70 procent veskerych
trzeb, do roku 2014 jejich podil klesl na
necelych 20 procent. Jenom v roce 2015
ubylo v Cesku 275 obchodd s prodejni
plochou do 400 metrt étverecnich,
nejvyraznéji ubyvaji Gplné nejmensi
obchody s prodejni plochou do 50 metrd
Ctverecnich. Takze tyto .moderni” vétsi
prodejny nad 400 metrG ¢tverecnich,
nebo-li supermarkety a hypermarkety
dohromady predstavuji 80 procent cel-
kového obratu sité potravin a obchodi
se smisenym zboZim, coz je podle studie
nejvyssi podil ve stredni Evropé.

Mnohé spolecnosti tak resi odbyt jiz
formou podnikovych prodejen, a to nejen
u sidla firmy, ale i ve vétSich méstech,

a to predevsim diky rostouci poptavce

ze strany spotfebitell. Podnikové
prodejny ale nejsou samospasitelnym

a systémovym resenim pro zajisténi
odbytu i dostupnosti pro spotrebitele.
Tim je spise posileni ceského
nezavislého tradi¢niho obchodu.

Povinny podil ¢eskych vyrobkl

Je vibec za této situace mozné jesté
néco délat? Jako zastupci potravinar-
ského sektoru jsme presvédceni, ze je
potreba radikalné zasdhnout. Je jasné,
Ze domluva, diskuse, kulaté stoly,
etické kodexy jsou za dnesni situace

jiz k nicemu, pokud nebude vSe pravné
vymahatelné a jakékoliv poruseni pak
ocenéno radnou pokutou. Pokud
urychlené nezacneme resit expanzi
nadnarodnich fetézcl v nasi zemi,
které nyni jiz pronikaji i do mensich
mést a obci a vytlacuji cesky nezavisly
obchod a pokud tento nas cesky
obchod jakymkoliv zplisobem nepodpo-
rime, bude rozmér nasi potravinarské
a zemédélské vyroby stale klesat a nase
zavislost na dovozech vyrazné stoupat.
Povedlo se nam prosadit novelu zdkona
o vyznamneé trzni sile, ktera upravuje
dodavatelsko-odbératelské vztahy,

a na UFadu pro hospodarskou souté?
ted'je, aby dUsledné kontroloval véechna
ustanoveni zakona a zjisténa provinéni
zcela exemplarné trestal. Jinak je ndm
cely zakon zcela k nicemu. Dodavatel-
sko-odbératelské vztahy jsou ale jen
jednou stranou mince. Tou druhou je
pravé podil Eeskych vyrobkl na pultech
nadnarodnich fetézcd. Na zapad od
nasich hranic je naprosto bézny a stan-
dardni podil domacich - tedy némeckych
¢i rakouskych vyrobkd - na pultech 80
% a dovazi se jen speciality. A proto-

Ze po dobrém a diskusemi u nas nic
nesvedeme, pak si umime docela dobre

predstavit nas cesky zakon, ktery stanovi

minimalni podil ¢eskych potravin v ob-
chodnich Fetézcich na drovni 80 %.

Coz ostatné plné koresponduje se
strategii ministerstva zemédélstvi, ktera
naznacuje, Ze roku 2030 bychom méli
dosahnout sobéstacnosti v Fadé komodit
na urovni 100 %. Ale pokud chceme

byt takto stoprocentné sobéstacni, pak

musime mit pro produkci odbyt na do-
macim trhu, ktery ndm bohuzel v nasich
podminkéch a pfi sile Fetézcl zaruéi zas
a jenom legislativni Uprava.

0O to vice je v této souvislosti potreba
ocenit ty Fetézce, které vlnu zajmu spo-
trebiteld o Cesky plvod a kvalitu vyrobkd
podchytily a vyuZzivaji ji. Ne ale ty, které
miluji v reklamé vse, co je Ceské, abyste
poté zjistili v prodejné, Ze z 50 druhd
nabizeného peciva jsou pouze tfi druhy
z CR a zbytek z Polska. Ostatné praktic-
ky shodnou lasku projevuje retézecina
Slovensku a napriklad v Bulharsku,
takZe by nas zajimalo, jaky je i v téchto
zemich podil mistnich potravin na
pultech prodejen. Mam na mysli ostatni
retézce, které deklaruji politiku podpory
Ceské produkce, jako je Billa se svymi
Regionalnimi koutky, Penny Market

s Nakupujte hezky ¢esky nebo Ahold

s (V)esk)'/m masem. Pevné doufdme, Ze

u jmenovanych subjektd zase nejde jen
o marketingovy tah a nedoZijeme se pre-
kvapeni jako je Tradi¢ni Ceska zabijacka
z vyhradné némeckych surovin nebo
jablka s nélepkou Siid Tirol oznacena na
cenovce zemi pavodu Ceska republika.

Zneuzivani zajmu o ceské vyrobky

vede obé komory k nazoru, Ze bychom
rozhodné neméli jako stat rezignovat na
disledné kontroly domaécich i zahranié-
nich produktd a alespon timto zpUso-
bem chranit doméci trh pred prilivem
nekvalitniho a bohuzel nékdy i zdravotné
zavadného zbozi. Nase dozorové organy
radéji zajdou 40x za rok k domacimu
vyrobci, nez by poradné zkontrolovali
dovozce. Nikdo jesté neslySel o dovozci,
ktery by byl rocné 40x kontrolovan.
Navic, u takto ,.pocténych” vyrobcd byly
vsechny kontroly takrka bez nalezu

a nejde mezi vyrobci o ojedinélé pripady.
Domnivame se, Ze daleko vice by se
mély dozorové organy zamérit pravé

na uvedené falSovani zemé plvodu Ci
sloZeni vyrobku.

Podpora éeskych vyrobkd musi
pokracovat

Z vys$e uvedeného je vice nez zrejmé, Ze
je takrka zivotné nezbytné u podpory

a propagace kvalitnich éeskych vyrobkl

Pocet obchodii s potravinami a smiSenym zboZim 2000 - 2015 v CR

Jablka Red Delicious

Zemé plvodu: Ceska republika

39,90 K/kg

I, jakost

a VUIBELL 3 MO 30418 (LVH IR
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Italska jablka Red Delicious vydévana za Ceskd. Foto: archiv PK CR

setrvat a naopak ji jesté vice posilit.. At
uz jde o Klasu, Regionalni potravinu,
Cesky vyrobek - garantovano PK CR a od
leto&niho roku také Ceské cechovni nor-
my. Tedy znacky, které maji jasné defi-
novana, verejné dostupna pravidla, podle
kterych je mozné je ze strany dozorovych
organt také kontrolovat. A¢koliv u Klasy
bojujeme na nékolika frontach, at uz

s ostatnimi ministerstvy dilem kvali
kompetencim nebo nesouladu s jinymi,
bohuzel velmi pofidérnimi, systémy
kvality pro vyrobky od bot po tanky
(samozFejmé vietné potravin), anebo s
médii na strané druhé, které patrné ve
snaze o investigativni zurnalistiku kriti-
zuji Klasu a Regionalni potravinu, kazdy
vydaj, kazdou reklamu a kazdou kam-
pan. Jen pro ilustraci, Klase je napri-
klad vycitano, Ze ji ma kdejaky vyrobek,
zatimco skutecnost je takova, Ze v CR se
produkuje nékolik desitek tisic rdznych
potravinarskych vyrobkd a Klasu ma
1200 vyrobk, tedy budeme-li se drzet
pri zemi, tak je to jedna pétadvacetina

Ci tricetina, pokud bychom pocitali jako
celkovy pocet 30 nebo 40 000 vyrobkd.
To ale opravdu neni mnoho, nicméné
mnoha médiim to ke kritice systému
plné postacuje. DalS§im argumentem je,

Ze jsme na jednotném evropském trhu,
takze je nepripustné propagovat domaci
vyrobky na ukor zahranicnich. Ne, to
neni véta z Ust Urednika, ale véta od ces-
kého novinare. Domnivame se, Ze pokud
by tuto vétu pronesl na zapad od nasich
hranic, pak by jeho angazma v mistnich
médiich velmi rychle skoncilo. A to
maji v Némecku ¢i Rakousku mnohem
vice vyrobkd oznacenych jako kvalitni
némecky nebo rakousky vyrobek, ale
propagace a podpora téchto produktd je
brana vSemi pravé jako projev hrdosti na
kvalitu a doméci pGvod vyrobkd.

Zda se, ze to, co v jinych zemich funguje
naprosto bezproblémové a se Sirokou
podporou statu a verejnosti, u nas
skripe, vyvolava diskuse a protahuje se.
Inu, mame se jesté hodné co ucit. Na
Slovensku nakupuji slovensky, v Polsku
polsky, v Britanii je BB, tedy Buy British,
jenom my porad vymyslime jak nedraz-
dit Brusel a nenakupujeme pro jistotu
nic. Pokud jsme chtéli posunout dale
znacku Klasa, a to propojenim s Ceskou
cechovni normou, a tedy jasné stanove-
nymi parametry, co vyrobky mohou

a naopak nesmi obsahovat, tak tam jsme
opét zdstali nékde v poloviné cesty

Obchodd celkem 19 929
do 50 m? 10 662
51 - 100 m? 5254
101 - 200 m? 2208
201 - 400 m? 837
Supermarkety 400 - 2499 m? 900
Hypermarkety nad 2500 m? 68

Zdroj: Nielsen Census

16 415 16 270 16 324
8326 8129 8158
4148 4235 4235
1774 1734 1679
628 608 635

1278 1291 1330
262 273 287

15 944 15842 15580
7524 7256 6969
4 408 4553 4574
1738 1819 1830
613 353 544
1362 1352 1349
299 309 314

6> 2016
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Foto: archiv PK CR

a v nové metodice pro udélovani znacky
Klasa je vagné uvedeno, Ze vyrobky by
nemély obsahovat zbytecné pridatné
latky. Jsme plné presvédceni, Ze spotre-
bitelé, ale i vyrobci by daleko vice ocenili,
kdyby bylo jasné deklarovano, ze vyrobky
Klasa nesmi obsahovat napriklad gluta-
mat, nebo uméla barviva. | to je ddvod,
pro¢ se vyrobci ¢im dale vice hlasi

k Ceskym cechovnim normam, protoZe
ty toto sdéleni v sobé jasné nesou.

Ma logo Ceska potravina vyznam?

Ji% na pocatku prezentace loga Ceska
potravina jsme upozornovali na to,

ze diky povinnému 75% podilu ¢eské
suroviny jsou z tohoto oznaceni vyrazeni
vSichni vyrobci cokolad a ¢okoladovych
cukrovinek, protoze kakaové boby u nas
prosté nerostou, ale i vyrobci kompotd,
marmelad nebo sterilované zeleniny,
protoze vzhledem k tomu, Ze se k ndm
dovazi asi 70 % nasi spotreby zeleniny

204, Jofinske frum
ol s RS

P:;;\rTn:mltr;alna asobésta Enost”

111 2016
Volki il palice Zofin, Praba

a kolem 40 % spotreby ovoce, prosté tito
vyrobci u nas surovinu pro zpracovani
jednoduse nesezenou. A s nedostatkem
Ceské suroviny bojuji i producenti mas-
nych vyrobk(, coZ souvisi i s vy$e uve-
denymi zvysujicimi se dovozy veprového
a dribeZiho masa. A nejde jen o velké
vyrobce, ale Casto také o vyrobce malé

a stredni. Upozorfiovali jsme rovnéz na
ponékud oSemetné moznosti, ba primo
nemoznost propagace této znacky ze
strany ministerstva, nebot dle hodnych
stry¢kl z Bruselu jde nepochybné

o nepovolenou podporu. Byli jsme
ujisténi, ze tomu tak nebude, Ze si to
prosadime. A ejhle, rok se s rokem
sesel, Potravinarska komora jako
neziskova nevladni organizace navrhla
ve spolupraci s Agrarni komorou, vyrobci
i s obchodniky tri projekty zamérené

na podporu eskych kvalitnich vyrobka,
projekty byly schvalené, ale misto happy
endu nasledoval naraz. Na Zzadném

Dovozy zZivocisnych komodit - porovnani let 2014 a 2016 -

obdobi leden aZ srpen (v kg)

Maso veprové 157 079 031
Maso dribezi 47 686 932
Mléko a smetana 51958 000
Maslo 11898 000
Syry a tvaroh 58 566 000
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166 765 463 +9 686 432

61068 290 +13 381358 22
60 282 000 +8 684 000 13,8
14 673 000 +2 775000 18,92
63 669 000 +5103 000 8,02

obrazku, inzeratu, banneru, billboardu,
prosté vsude, kde je umisténo logo mini-
sterstva, nemuze byt sou¢asné umisténo
logo Ceska potravina nebo logo Cesky
vyrobek - garantovano PK CR, a ackoliv
jde o nase narodni penize, tak by se

v Bruselu urcité zlobili a ministerstvo
pro jistotu stahlo kalhoty, ackoliv brod je
vzdalen nékolik stovek kilometrd.

MoZna by se méli nasi urednici zamyslet,
co vlastné od propagace ¢eského plvodu
a Ceskych vyrobkl chtéji, kdyZ na jedné
strané, cituji: se jim to moc libi, je tam
propojeno jasné sdéleni spotrebite-

li: kvalita = pGvod v CR, ale na druhé
strané si o to vic ale pry umi predstavit,
Ze to bude vadit v Bruselu, v Polsku,

na Slovensku - kampané totiz nesmi
piimo zdGrazfovat plvod zemé, at uz ve
spojeni s textem ci grafikou, cozZ je zde
a kombinace obého. TakzZe podle stale
platnych unijnich pravidel jsou tyto vizu-
aly z pohledu EK spiS za hranou. Mozna
by se tedy mélo Mze inspirovat polskou
kampani, jednoznacné financovanou
polskym ministerstvem zemédélstvi,
ktera nam sdélovala, ze milujeme vse
co je polské - od klobas, pres zeleninu
a ovoce, az po syry. Autor, organizator

a platce mnohamilionové kampané
zUstali vtipné skryti pod facebookovou
strankou, na které rovnéz nedohleda-
te nic kromé nefunkénich webovych
stranek a telefonniho ¢isla. Inu, i takhle
lze obchazet Brusel. Nicméné tézko se,

&Q AGRObase zPRAVODAJ

bohuzel, divit pfistupu nasich uradd

a Ufednikd k podpore ¢eské produkce,
kdyZ jsme na Radé ministrd pfi schvalo-
vani névrhu povinného znaéeni plvodu
mléka a mlé¢nych vyrobkil byli jako
jedna ze Sesti zemi vyslovené proti tomu
znaceni a nepodporili jsme ani znaceni
dobrovolné. CozZ je v dobé mlécné krize
zvlasté pikantni rozhodnuti. A tak je

v této souvislosti potreba se ptat, jestli
celd Ceska potravina vlastné neni jen
nadobou bez obsahu a velkym humbu-
kem pro vyrobce i pro spotrebitele.

Musime urychlené zacit konat

V souvislosti se vSim vySe uvedenym,

je nezbytné nutné, aby se ministerstvo
urychlené zabyvalo otazkou, co s pod-
porou Ceské potraviny. Pokud se v&ichni
Uredni klepou hrizou pfed Bruselem,
pak se nemélo zadné specialni logo
vytvaret, kdyZ ho de facto nelze Zadnym
zplsobem propagovat, nebo jen ze sou-
kromych zdroji. Nebo bude muset mini-
sterstvo vyrazit polskou cestou a nesmi
byt za propagaci Ceské potraviny vidét

a presto ji financovat. Bohuzel situace
je takova, Ze si ministerstvo zemédél-
stvi zkratka logo s Ceskou potravinou,
kterou slavnostné vymysleli, verejné na
tricko pripinat nebudou moci, ale bude
konecné podporovano to, co podporova-
no byti ma - tedy Ceské potravinarské
vyrobky. A ponechat propagaci Ceské
potraviny vyhradné v rukou obchodnich
fetézcl je cesta do pekla, coZ se ale
ukaze az v del$im casovém horizontu,
nebot na zac¢atku si dava pozor kazdy.
Neni dopracovan systém kvality - po-
tacime se od vagnich formulaci pres
libovali jednotlivych Grednikd, co se jim
momentalné zda spravné i nespravné,
k totalnimu chaosu, kdy vyrobce de facto
nevi, co ma do zadosti na Klasu napsat.
Znovu apelujeme na propojeni s Ceskou
cechovni normou, kterd ma jasné dana
pravidla a navrzené normy prochazi

i treba ro¢nim procesem posuzovani
Gprav. Samozrejmé, pokud ovéem nema
ministerstvo v Umyslu vymyslet svij
systém norem, ktery ovsem ve finale
nebude moc byt vyuzit podobné jako
Ceska potravina.

Rovnéz stale neni doresena celkova
ochrana trhu. VSechny retézce
prodavaji v poslednim roce vyhradné
Ceské potraviny, ale dovozy potravin
stouply o minimalné 10 %. A pod
ceskou vlajkou na regalech se sméle
ukryva polské rozmrazené pecivo
nebo ovoce a zelenina z celého svéta.
Pokud nebudou extrémné prisné
trestany tyto prohresky falSovani
plvodu, pak mGzeme jakoukoliv
propagaci zrusit, protozZe vlastné
nevime, co se pod vlajkami na pultech
obchodd skryva.

Podle pfispévku prezidenta PK CR
a AK CR Miroslava Toman pripravila
Dana Vecerova
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RESENI SUCHA JEVYZVOU

PODSTATOU MEZINARODN| KONFERENCE ,JAK PRIPRAVIT CESKOU REPUBLIKU NA ZMENU KLIMATU?“, KONANE 10. LISTOPADU
2016 POD ZASTITOU PREDSEDY VLADY BOHUSLAVA SOBOTKY A MINISTRA ZEMEDELSTVI MARIANA JURECKY V AULE
MENDELQVY UNIVERZITY V BRNE, BYLO POZVAT K DISKUZI VYZNAMNE ZASTUPCE A 0SOBNOSTI ZEMEDELSKE PRAXE,
AKADEMICKE SFERY A VEREJNE SPRAVY.

Cilem bylo soucasné ziskat nazory
téchto skupin na problematiku dopadd
a predevsim adaptaci na zménu klimatu
v zemédeélstvi, lesnictvi a vodohospo-
darstvi. Tuto akci iniciovalo evropské
centrum excelence CzechGlobe - Ustav
vyzkumu globalni zmény AV CR, které

v této oblasti navazuje na pétadvacetile-
tou tradici zakladniho vyzkumu globalni
zmény, uhlikového cyklu a ekofyziologie
produkénich procest rostlin jak vyzdvihl
na uvod konference jeho reditel prof.
Michal V. Marek.

V dopolednim bloku, ktery patril véd-
clim, zaznély prednasky smérované na
vyvoj zemédélské produkce v podmin-
kach zmény klimatu. Prvni z prednase-
jicich Dr. Petr Havlik z Mezinarodniho
Ustavu pro aplikovanou analyzu systém
(IIASA, Rakousko) poukézal na nutnost
posuzovat dopady zmény klimatu

v globalnim kontextu a s prihlédnutim

k dynamice mezindrodniho obchodu.
Soucasné na prikladech demonstroval,
Ze zatimco vhodné aplikovana adaptacni
politika mdZe dasledky zmény klimatu
redukovat az o 80 %, naklady chybné
adaptacni politiky mohou negativni

PRINOSY KONFERENCE
JSOU V DEFINOVAN/ A PRIJETI
SYSTEMOVYCH KROKU
K DALSI PRACE NA RESENI
KLIMATICKYCH VYZEV,
VCETNE SUCHA.

dopady zmény klimatu aZ zdvojnasobit.
Podobné komplexni byla i prednaska
predniho experta na evropské zemé-
délstvi a moznosti jeho adaptace prof.
Joergena Olesena z Aarhus University

v Dansku. Jeho prispévek se zaméril na
nutnost adaptovat zemédélsky sektor
systémové jako celek a vyvinout i nové
postupy a technologie spiSe nez se sou-
stredit na dil¢i opatfeni u jednotlivych
komodit. Treti z klicovych prednasek
prof. Miroslava Trnky (CzechGlobe

a Mendelova univerzita v Brné) se zamé-
rila na predstaveni webového portalu,
ktery odborné i laické verejnosti umozni
ziskat detailni informace o odhado-
vanych dopadech zmény klimatu pro
kterékoliv misto v Ceské republice (obr.
1). Webové stranky tohoto portalu (www.
czechadapt.cz), ale nabizeji zdjemcdm

Prednasky renomovanych zahraniénich i domdcich odbornika peélivé sledoval plny sél auly Mendelovy univerzity v Brné.

Foto archiv Mendelova univerzita

Dopady zmény kiimatu Aktud

Hydricky rezim pad
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Obr. 1. Nahled portalu www.czechadapt.cz s ukdzkou tzv. hydrickych (vlhkostnich] reZimd pdd v obdobi 1981-2010.

vice neZ jen nékolik tisic map soucas-
nych a ocekavanych podminek. Zohled-
nuji totiz celou radu parametrd v oblasti
klimatu, klimatickych extrém( i pfimych
indikatort produkéni schopnosti ze-
médélskych a lesnickych ekosystému

a nabizeji zakladni prehled dostupnych
adaptacnich opatreni. Tyto tri klicové
prednasky oramoval svymi vystoupenimi
moderator celé akce, kterym byl prof.

Zdenék Zalud, CzechGlobe a MENDE-
LU. Ten pritomnym objasnil samotnou
fyzikalni podstatu zmény klimatu a jeji
oCekavané dopady do krajiny a zaroven
predstavil i projekt www.intersucho.cz
jako priklad Uspésného adaptacniho
opatreni v oblasti monitoringu sucha.
Prvni ¢ast odpoledniho bloku patFila
zastupcldm verejné spravy, predevsim
zastupclm Ministerstva zemédélstvi

a Ministerstva Zivotniho prostredi, ktefi
obhajovali adaptacni strategie na dopady
zmeény klimatu vznikajicich na jejich
Grovnich. Nasledovala vystoupeni za-
stupcl praxe, zemédélskych podnikd ¢i
organizaci, ve kterych zaznéla pomérné
silna kritika pristupu verejného sektoru.
Inspirativnim zplsobem shrnul proble-
matiku adaptaci na zmeénu klimatu

v oblasti zemédélstvi viceprezident

6> 2016
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1981-2010

STRES SUCHEM V ORNICI BEHEM VEGETACNI SEZONY

1] Pocet dni s kriticky nizkou zdsobou vody (obsah vody pod 30 %) v povrchové vrstvé
0-40 cm za duben-zari

modelu a jeho zjednoduiend charakteristika na zdkladé odhadu zmény teplo
koncentraci sklenikovych plyni (RCP 4.5 = stabilizace koncentrace CO2 na niZsi Grovni; RCP 8.5 = bez omezeni emisi CO2).

We spokuprici: § podporou:
Qﬁ:zechGlobe R o

i o grants

2) Zména parametru na zikladé oéekdvanych klimatickych podminek pro 3 éasové horizonty.
Rozpéti ofekdvanych klimatickych podminek reprezentuje 5 vybranych globélnich cirkulaénich modeld (v popisku kéd

a srazek pro Uzemi CR) a 2 scéndfe vyvoje

1) 2)
L o 10 30 40 50 60 [podetdni] -5 0 +5 +10 +20 +30 [poet dni] i ik
B CNRM BNU HadGEM2

2041-2060 2021-2040

2081-2100
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vihky
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Obr. 3. Zména vyskytu poctu dnd se stresem suchem v ornici v obdobi duben az zari v o¢ekavanych klimatickych podminkéch

oproti obdobi 1981-2010.

Agrarni komory Ceské republiky Ing.
Véclav Hlavadek, CSc. Z prispévkd
dalSich osmi vystupujicich bylo rovnéz
zfejmé, Ze zastupci praxe se snazi
problematiku adaptaci na zménéné

klimatické podminky uchopit konkrétné
a jsou ochotni podstoupit i znaéné riziko
napf. v podobé investi¢nich nakladua.

V jednotlivych prispévcich, které byly za-
méfené na polni plodiny, zavlahu, pddu

Z11. Hlavnim rizikovym projevem méniciho se klimatu pro CR

z Vaseho pohledu bude:

2. Casté&jéi vyskyt extrémnich srazkovych pFipadd

a povodni
3. Vy$si Cetnost/intenzita sucha
4. Vyskyt lesnich poZart
5. Nicivé projevy vétru

o,
M% 17 %
1 2

72%
0% 1%
3 4 5

Obr 2. Vysledky hlasovani cca 150 expertd o hlavnich rizikovém faktoru probihajici
zmeény klimatu, a to pred zahajenim dopoledniho prednaskového bloku.

B s>co01

a jeji kvalitu zejména z pohledu organické
hmoty, ale také na ovocnarstvi, vinohrad-
nictvi, ale i ZivociSnou vyrobu, lesnictvi a
vodohospodarstvi, zaznivaly pojmy jako
.strategie pro strategie, nevyjasnénost

@ AGRObase ZPRAVODAJ

priorit, Casovy tlak bez projednani s uzi-
vateli a praxi”, apod. Pomérné atypickym
a novym prvkem konference byla moz-
nost Ucastnikd vyjadrit se k jednotlivym
prispévkim prostiednictvim elektronic-
kého hlasovani. Za timto Gcelem organi-
zatori polozili stopadesati Gcastnikim

v prubéhu konference celkové tricet
otazek. Hlasujici za hlavni riziko vyplyva-
jici ze zmény klimatu povazovali sucho

a jen v mensi mire extrémni teploty

a také extrémni srazky a povodné

(obr. 2). Tento nazor podporuji i vysledky
analyz projektu CzechAdapt (www.czecha-
dapt.cz), které poukazuji na dosti znacny
narlst po¢tu dni postizenych suchem
bé&hem vegetaéni sezény (obr. 3). Zvlasté
znepokojivé je zjisténi, Ze toto riziko roste
prakticky pro véechny odhady budouciho
vyvoje klimatu, tedy i ty, které pro nase
Gzemi predpokladaji stejné ¢i dokonce
mirné vyssi srazky nez v soucasnosti.

Velmi potésujicim zjisténim bylo, ze

pro vétsinu z hlasujicich predstavuji
adaptacni opatreni jednu z priorit ve stra-
tegickém planovani. O tom, Ze odborna
verejnost se v problematice dobre orien-
tuje, svédcila i odpovéd na otazku, zda by
méla mit prednost adaptace zemédélstvi
a lesnictvi pred snizovanim emisi. Témér
dvé tretiny pritomnych odpovédély, Zze obé
aktivity maji zasadni vyznam pro trvale
udrzitelné hospodareni. Povzbudivé bylo

i zjisténi, Ze témér polovina z pritomnych
expertd povazovala za nejvice pozitivni
dopad klimatické zmény kladeni vétsiho
dlrazu na udrzitelné hospodareni (obr. 4).
Kompletni vysledky reakci expertl budou
slouzit jako argumentacni zakladna pro
realizaci adaptacnich opatfeni na dopady
zmény klimatu smérem od zemédélské
praxe k verejné spravé.

Ing. Lenka Bartosova, Ph.D.
a Ing. Petr Hlavinka, Ph.D.

MT2: Co vidite jako hlavni prileZitost vyplyvajici z ménicich se

klimatickych podminek?

1. Prodlouzeni vegetacni zény

2. MozZnost zavadéni novych druhd a odrid péstovanych

plodin a a drevin

3. Kladeni vétsiho dlrazu na udrzitelné hospodareni
4. Redukci produkéniho potencialu ,.konkureénich” regiond
5. Zména klimatu nenf prilezitost ale hrozba

16 %
8%

L
1

49 %

23%
4%
I
3 4 5

Obr 4. Vysledky hlasovéni cca 150 expertd o tom co pfitomni povazuji za hlavni
prileZitost vyplyvajici z ménicich se klimatickych podminek.
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CHCEME NASE VEPROVE?

DNE 8. LISTOPADU 2016 PROBEHLO DALSI ZASEDANI KOMODITNI RADY PRO VEPROVE MASO PRI AGRARNI KOMORE
CESKE REPUBLIKY. VELKYM TEMATEM K DISKUZI BYLO 204. ZOFINSKE FORUM S PODTITULEM POTRAVINY, KVALITA
A SOBESTACNOST, KTERE SE KONALO O TYDEN DRIVE,

Na Foru byly mimo jiné prezentovany
zavéry nezavislé studie zadané Minis-
terstvem zemédélstvi, ktera prokazala
rozdilné pultové ceny tuzemskych

a zahranicnich potravin. Zjisténi studie
by tak mohlo poslouzit jako podklad

pro ¢innost dozorcich a kontrolnich
organd ve smyslu dodrzovani zdkona

o vyznamné trzni sile a zakona o cenach.

Zakon o vyznamné trzni sile a tzv. nekalé
obchodni praktiky spadaji do kompeten-
ce UFadu pro ochranu hospodafského
soutéZe, zakon o cenach a kontrola jeho
dodrzovani je zase v gesci Ministerstva
financi. Dovozovému zbozi, které je na
pultech levnéjsi, protoze bylo dovezeno
za cenu neodpovidajici béznym nakla-
dim, by se mélo vénovat Ministerstvo
primyslu a obchodu z dGvodu podezreni
na predatorské (na uzemi jednotného
trhu nelze vyuZit vyraz dumpingové)
dovozy. Cinnost pfisluénych Gfadd viak
v souvislosti se zneuZivanim dominant-
niho postaveni pri cenotvorbé, at uz na
strané nakupu Ci prodeje, nebyla dopo-
sud dostatecna. To by se mohlo zménit
na zakladé vladni iniciativy k reseni krize
v rostlinné vyrobé z cervna z tohoto roku,
ktera upozornovala na nutnost resenf
situace v ramci celého potravinového
fetézce.

Podil ceskych potravin na pultech
klesa

V Ceské republice se totiZ navzdory
proklamacim nékterych obchodnich
fetézcl o nekonecné lasce k nasi zemi
trvale snizuje podil tuzemskych potravin,
pricemz v nékterych pripadech je jiz
nizsi nez 50 %. V zahranici se pritom
zcela bézné tento podil pohybuje kolem
80 %. V fadé pfipadl je navic ,.Ceské”
zboZi na nasich pultech ve skutecnosti
pouze zabaleno, nikoli vyrobeno v Ceské
republice z tuzemskych surovin. Lepsi
orientaci zakaznika by podle ndméstka
ministra zemédélstvi pro komodity,
vyzkum a vzdélavani Jifiho Sira, ktery
se jednani také ucastnil, mélo prinést
legislativni ukotveni pojmu ..Ceska
potravina“, které pripravuje Ministerstvo
zemeédeélstvi. V okamziku platnosti novely
vyhlasky o zplsobu oznacovani potravin
nebude jiZ mozné napriklad pouzit motiv
Ceské vlajky na obalech potravin, které
neodpovidaji definici .Ceské potraviny”.
Ceska potravina by pFitom u jednosloz-
kovych potravin méla byt vyrobena ze
100 % z Ceskych surovin, u viceslozko-
vych potravin pak minimalné ze 75 %.

Foto: shutterstock.com

V praxi to znamena, ze cela rada
masnych vyrobkd, pfedevéim uzenin
bude vzhledem k nizké sobéstacnosti
Ceské republiky (zhruba na Grovni 50 %)
v komodité veprové maso tento
pozadavek jen velmi obtizné spliovat.
Ministerstvo zemédélstvi si sice
stanovilo cil zvysit do roku 2030
sobéstacnost tuzemského zemédélstvi
v zdkladnich zZivocisnych a rostlinnych
komoditach, nicméné v soucasné kon-
stelaci nizkych vykupnich cen a nedo-
statecnych zpracovatelskych kapacit to
rozhodné nebude lehké. Z tohoto divodu
chovatelé prasat na Komoditni radé
apelovali na Ministerstvo zemédélstvi,
aby podporilo tuzemské porazky prasat,
¢imz by byl jednak zajistén odbyt pro
tuzemské chovatele, ale také surovina
pro zpracovatele.

Chovatelé ztraceji motivaci

0 jisté ztraté motivace tuzemskych
chovatell svéd¢i nedavno zverejnéna
statistika chovu hospodarskych zvirat
za treti Ctvrtleti roku 2016. Podle ni

v tomto roce doslo meziro¢né k poklesu
stavl prasnic 0 3,7 % a stavd zapusté-
nych prasnic¢ek dokonce 0 6,1 %.

Ve stejném obdobi naopak pétindsobné
narostl vyvoz selat a zahrani¢ni obchod
s vepfovym masem ve sledovaném ob-

dobi vykazal zapornou bilanci v hodnoté
-54 420 tun. Ve zkratce to znamena

vysokou ztratu pridané hodnoty v situaci,

kdy jsou z tuzemska vyvazena ziva
zvifata, v zahranici jsou vykrmena

a poraZena, pFi¢ems? se do Ceské
republiky ¢asto vyvazi maso, které je
v zahranici povaZzovano za prebytkové,
a tudiz je dodavano pod cenou.

To dlouhodobé ovliviiuje cenu masa

v Ceské republice, ktera patfi v Evropé
pod prameér. Situaci na trhu se vénoval
blok urceny vyvoji cen v Evropé

a v tuzemsku. Bylo konstatovano, Ze po
mirném zvySeni cen konci léta a zacatku
podzimu (kdy byl zaznamenan zvySeny
zajem o vykup selat] trhy zazivaji jisté
ochladnuti, pricemz se odhaduje, Ze

v prvnim pololeti pristiho roku by se
cena v Evropé méla pohybovat kolem
1,62 € za kilogram. Pravdépodobné je,
%e se snizi zajem z Ciny, kde do$lo ke
kratkodobému vypadku produkce

a naopak se zvysi dovozy z Jizni Ameriky.

Cenu bude nejspi$ ovliviiovat také
politicky vyvoj v souvislosti s moznym
ukoncenim zékazu dovozu veprového
masa do Ruské federace nebo uzavirani
obchodnich dohod Evropské unie

s Kanadou, Spojenymi staty a staty
skupiny Mercosur.

Jiz nyni je jasné (v poslednich 6 tydnech
pravdépodobné nedojde k zasadnimu
obratu), Ze primérna prepoctend .roéni”
cena za rok 2016 nepresahne Uroven
krizového roku 2015, ktery byl z dlouho-
dobého pohledu pro chovatele kriticky.

Jenom diky posileni ndrodniho dotacniho
programu DT8 a perspektivé vyplace-

ni zdchranného balic¢ku z prostiedkl
Evropské unie a Ministerstva zemédél-
stvi byla vétSina do té doby ekonomicky
bezproblémovych chovateld v roce 2016
schopna se vyhnout ¢ervenym ¢isldm.
Situace v tomto roce je v mnohém po-
dobnd. Nadgji tak z(stava vladni zavazek
pomoci zivocisné vyrobé formou napri-
klad dafovych dlev (jako je napriklad
nyni chystana zelena nafta) ro¢né zhruba
ve vysi trech miliard korun. V kombinaci
s posilenim postaveni prvovyrobcd

a zpracovateld, ktefi pro vyrobu potravin
vyuZzivaji tuzemskou surovinu, by se to
mohlo, ackoli se jedna o béh na dlouhou
trat, podle ¢lenl Komoditni rady podafit.
V opacném pripadé budeme svédky
daldiho propadu stavi zvifat s adekvat-
nim dopadem na stav zemédélské pldy,
narodni hospodarstvi a zaméstnanost

na venkové.

Ing. Jan Dolezal
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Svétlé zitrky s temnym
odstinem

Ve svétle vyvoje letosni bilance
zahrani¢niho obchodu se zemédél-
skymi produkty a potravinami z nich
vyrobenych to vypada, Ze stavajici
vedeni ministerstva zemédélstvi Zije
v néjaké jiné zemi, nez v té nasi.

Z kazdodennich vystoupeni ministra
Mariana Jurecky musi mit totiz laicka
verejnost pocit, jak se nasim zemé-
délct a potravinarim dobre dari

a jak jejich pripadné problémy
ministerstvo Gspésné resi. Minimalné
o Ctyri miliardy predpokladana

horsi mezirocni letoSni bilance agro-
obchodu ale svédci o Gplném opaku,
tedy o tom, 7e se do CR vozi stale
vice a vice potravin a zemédélskych
produktt ze zahranici. Soudim,

Ze skutecné svétlé zitrky by mély
vypadat jinak.

Co takhle porucit snéhu?

| kdyZ je predlistopadovy slogan
.porucime vétru, desti” vysmivan,
bylo by jeho naplnéni napriklad pro
zemédélce docela praktické. On také
ve své podstaté Uplné opustén nebyl,
napriklad takova Klimaticka dohoda
z Parize je jistym sofistikovanéjsim
pokracovanim téhoz. Neni proto od
véci rozsirit dést a vitr také o snih,
kterého u nas pada ¢im dal tim méné,
na rozdil od deste, kterého pada
zhruba stejné, i kdyz trochu nevyrov-
nanéji nez v minulosti. Snih bychom
totiz velmi potrebovali predevsim

k doplnéni zadsob podzemnich vod,
které jsou po dvou mirnych zimach
stale nizké, a beze snéhu v zimé
letoSni uz mohou byt témer kritické.
Uméni porucit snéhu by tak bylo pro
mimochodem i pro rozvoj podnikani
a turismu na nasich horach. A také
pro zemédeélce, nejen kvali naplnéni
historické zkuSenosti, ktera pravi:
.Unor bily, pole sili".

Aneb vazné a prevazné nevazné
myslené poznamky k udalostem
v ceském zemédélstvi

Misto rakoviny zapal plic,
misto obezity infarkt
Rostouci aktivita potravinarskych
inzenyrd - ochrancd naseho zdravi, by
méla pfi rostoucich evidencich a Ska-
tulkovani také dostat svou skatulku

v kategorii civiliza¢nich chorob. Pomér-
né logicky by se méla nazyvat choroby
politické, tedy nemoci vznikajici

z disledkd rozhodnuti statnich Gredni-
k{. Takovy zakaz kouFeni v restauracich
povede u ortodoxnich kurakd k tomu,
e si pljdou zapalit pred hospodu, bu-
de-li jesté existovat. Pokud to ale bude
v zimé, bude se muset jejich organis-
mus vyrovnat s nahlym teplotnim roz-
dilem, coz je podle vSech dosavadnich
poznatkl hlavni pri¢inou zapald plic.
Zéaci ve Ekolach zase budou éelit hladu,
nebot si v tamnich Skolnich bufetech
nebudou moci koupit ,.nezdravou
stravu”. Ze se potom naperou v bliz-
kosti skol vsSudypritomnymi produkty
fastfoodd, coZ je ve vétsiné pripadl
podstatné nezdravéjsi strava, zatim ni-
koho nezajima. To vSak jen do doby, kdy
se i diky tomu zacnou v této generaci
Castéji vyskytovat infarkty jakoZto jeden
z (opét doloZenych] disledkd stravova-
ni na bazi rychlého obcerstveni.

Penize vyhozené do vody
Prakticky bez povsimnuti probéhl pred
par tydny v poradi 5. ro¢nik mezina-
rodni konference o rybich precho-
dech. Coz je docela Skoda za situace,
kdy sami zastanci existence rybich
prechodt z Fad ochranci prirody kon-
statovali, Ze ze zhruba 400 rybich pre-
chodl postavenych za nemalé penize
na nasich rekach, nemaji prakticky

0 zadném z nich vérohodnou informa-
ci, jestli je prislusny rybi prechod také
funkéni. Statisice rybard v nasi zemi
ale védi své - totiz Ze funkeni nejsou.
Jak je vidét, o miru dotaci nejde jen

v zemédeélstvi. Spravné vyuziti penéz
je prosté trochu jina liga, nez je jenom
rozhazet.

Petr Havel

Foto: Jiri Felcarek
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LEVNE CESKE MASLO?

ALE JDETE,

BUDE
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JESTE DRAZSI!
VAZNE PREMYSLIM, ZE SUNDAM Z KREDENCE STARICKOU

VRTKU A ZACNU SI DELAT MASLO SAMA. NEVITE, CO TO JE?
VRTKA JE RUCNI SLEHAC, KTERY VYRABEL DRUKQOV BRNG,

A KTERY JSEM VAM VYFOTILA.
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Foto: Vanda Rektorisova

Ne, je to samozrejmé utopie. Porad
dokola ale nechapu, jak je mozné, ze je
na pultech nase Ceské maslo tak drahé?
Témér dva roky dostavaji zemédélci za
litr mléka kolem 6,20 K¢ (odpustme si
ted, Ze nékdo podle mlécnych slozek
vice a jiny méné). Je to stejné malo

a je to pod naklady. Porad dokola kazdy
tyden v novinach Ctu, jaké nové podpory
pro zemédélce jsou na cesté. Do cilové
rovinky a cile samotného vSak doputovalo
pramalo. Ano, ted finiSuji penize za sucho
2015. Mné to spi$ prijde jako jedovatd
poznamka - finisuji vice jak po roce.

Zpét k maslu. Na zacatku rijna probéhla
v médiich informace o tom, Ze se zdrazi
mlécné vyrobky, protoZe se zvySuje cena
mléka. Délaji si z nas legraci? Pridaji
dvacet haléri na mléko, coZ bude porad
cena hluboko pod naklady a zvysi se
ceny vyrobk(? Jak to, Ze se nesnizila
cena masla pred rokem a pal, kdyz
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klesly ceny mléka? Mam pocit, Ze tu z
nas obchodnici délaji pékné hlupaky.
Hlupaky délaji ze spotrebiteld, ze ze-
médélcd, ale i z vyrobcd. A jestli chcete
levné maslo, tak si hold kupte polské,
némecké nebo kdovi odkud. Dovezené

x kilometrd. To je pane ekonomika

a ekologie. No, jestli to nebude ndhodou
tim, Ze Zadny ze super a hypermarketd
neni piivodem z Ceska? Maji to moc dob-
re spocitané, jakou kam napalit marzi
na vyrobku. Pres jejich domaci .cizacké”
vyrobky se jim to bohaté vrati do jejich
pokladnicky. A my jsme jen rukojmi, co
se nestaci divit. Mésic zpét jste v Lidlu
nesehnali ani to drahé ceské maslo.
Jesté, Ze mame moznost si vybrat

v iroké gkale obchodakd. Tak $up do
jiného. Treba budu mit Stésti a seZzenu
ho za 39 K¢.

Vanda Rektorisova,
reditelka OAK Chrudim
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JAK POZNAT SKUTECNE

CESKA VEJCE

V POSLEDNI DOBE SE OPET ZNACNE ROZVIRILA DISKUSE NA TEMA, JAK VLASTNE POZNAT, 0DKUD JSOU SKUTECNE VEJCE,
KTERA V OBCHODECH KUPUJEME. ZCASTI KVULI VELMI CERSTVYM SKANDALUM S POLSKYMI VEJCI ZE SALMONELOU
OHROZENYCH CHOVU, ZCASTI KVULI TOMU, ZE SPOTREBITEL PROSTE CHCE VEDET, 0DKUD VEJCE, KTERA KUPUJE, POCHAZEJI,

Bohuzel, legislativa zde pfrilis naproti
spotrebiteli nekradi, takze kazda rada
draha. Stavajici situace totiz umoznuje,
aby na obale vajec byla oznacena zemé,
kde byla vejce balena, samotna vejce
pritom mohou byt odjinud. Zakaznici,
pokud chtéji ceské produkty, se proto
musi podivat dovniti na znaceni primo
na vejci. TakZe jsme v supermarketech
zhusta svédky otvirani krabicek s vejci

a jejich prohliZzeni, coz se mnohdy setka-
va s nepfili$ pozitivni reakci personalu.
A co ndm vlastné rikaji ¢isla a pismena
vejcich? Na skorapce kazdého vejce
musi byt kédované informace o chovu,
vyjimka je u podnikd do 50 nosnic. Prvni
¢islo na vejci oznacuje, o jaky typ chovu
dribeZe jde, dale je na ném oznaceni
zemé plvodu a registracni éislo chovu.
Pokud jde o chov v ekologickém zemé-
délstvi, je prvni ¢islo kodu 0. Pokud jde
o chov ve volném vybéhu, znaci se

1, dvojka znamena chov v halach na
podestylce a trojka chovy v obohacenych
klecich. Poté nasleduje zkratka zemé
ptivodu, tedy CZ u vajec z Ceské repub-

10

Foto: Markéta Chylkova
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liky, PL u polskych vajec, DE u vajec
némeckych, LT znamena vejce z Litvy
atakdale. Posledni ctyrcisli pak znamena
registracni ¢islo hospodarstvi (chovu).

Foto: shutterstock.com

Ve svétle téchto skutecnosti ¢esti
dribeZaFi zcela logicky zadaji, aby se
zemé plvodu vajec musela uvadét
rovnéz na obalu. Neni divu, od roku 2003

@ AGRObase ZPRAVODAJ

do roku 2015 se dovoz vajec zvysil

o neuvéritelnych 800 % a Ceska vejce se
razem stala prakticky nedostatkovym
zbozim. Jako Ceska republika jsme byli
v této komodité sobéstacni pravé do
roku 2003.

Vstupem do EU zacala nase sobéstac-
nost rapidné klesat nikoliv kvdli
samotné EU, ale v souvislosti se Spatnou
zemédélskou politikou samotné Ceské
republiky, kterd méla za nasledek pokles
vlastni vyroby a zvy$ovani dovozl aZ

o onéch zminénych témér 800 %. Loni se
naptiklad do CR dovezlo zhruba 800 mi-
liond vajec, co? je opét mezirocné o 123
miliond vice. A velmi podobna je situace
i vdribeZim mase. Od roku 2005 se do-
vozy driibeZiho masa zvy$ily témérF dva

a plil krat a sobéstacnost CR se zarove
snizila z 90 na 66 %. Saldo zahranic¢niho
obchodu s drdbezim masem se zvysilo
desetindsobné. Zaroven se pritom asy-
metricky zvysily dovozy z jedné konkrétni
zem§, a to z Polska. V dribeZim mase se
Polsko podili na dovozech az z 58 %

a v dovozech vajec az z 68,8 %. V obou
pripadech se jednd o stoupajici trend na-
vzdory opakujicim se potravinovym skan-
daldm. Nicméné, podminky oznacovani
vajec stanovuji jako tradi¢né evropské
predpisy, které ovSem pFilisnému zddraz-
novani plvodu potravin pfili$ nefandi. Pry
by to bylo na Ukor jednotného a spolecné-
ho trhu. TakZe nez v Bruselu pochopi, Ze
spotrebitelé ¢im dal vice chtéji védét, kdo
dany potravinarsky vyrobek vyrobil a ve
které zemi, ale také i to, zda vejce, které
kupuji, snesly slepice v Ceské republice,

v Polsku ¢i na Slovensku, bude to jesté
par let trvat. Vzhledem k Fadé skandall
pri dovozech zahranicnich potravin

a zemédélskych komodit se jim urcité
neni co divit. Pokud tedy nechceme cekat
dalsi desetileti na rozhodnuti z Bruselu

a nechceme se otvirdnim krabicek s

vejci vystavovat nevrazivosti personalu v
obchodech, miZe byt pro nas zaru¢enym
voditkem oznaceni obalu vajec logem Ces-
ky vyrobek - garantovano Potravinarskou
komorou nebo logem Ceska cechovni
norma. Takto oznaceny obal totiZ musi ob-
sahovat vyhradné vejce Ceského pavodu.

Dana Vecerova
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POZICE CESKYCH CHOVATELU
NORKU A LISEK

K DUVODOVE ZPRAVE NOVELY ZAKONA C. 246/1992SB. NA OCHRANU ZVIRAT PROTI TYRANI ROBINA BOHNISCHE A DALSICH
CLENU POSLANECKE SNEMOVNY PARLAMENTU CESKE REPUBLIKY.

Chovatelé nork( a lidek v Ceské
republice (CR) kategoricky odmita-

ji predkladany navrh novely zakona,
jelikoz argumentace v dlvodové zpravé
je subjektivni, nevyvazena, a misto aby
se opirala o fakta, se zaklada na radé
nepodloZenych, zavadéjicich ¢i dokonce
nespravnych tvrzeni.

VSeobecné vyhrady k diivodové zpravé:

e Zprava je ve vSech svych ¢astech neob-
jektivni a nevyvazena

e Argumentace v ni presné kopiruji
argumenty organizaci s radikalni
veganskou vizi

¢ Nebere do Uvahy argumenty primo
dotknutého sektoru

* Nereflektuje existujici védecké dlkazy

e Autori se odkazuji na politicky a ideové
natdcena aktivisticka videa

e Autofi neberou v potaz kontroly stat-
nich organd, které nepotvrzuji Spatné
podminky zvirat

e Pripravé legislativy nepredchazi ade-
kvatni a vyvazena diskuze

V Ceské republice v soutasné dobé
funguje 9 kozesinovych farem, které se
specializuji na chov norkd a lisek a jsou
prevazné rodinného charakteru. V sou-
casné dobé se v Ceskych farmach chova
priblizné 20.000 norkd a 500 lisek. Chov
koZe&inovych zvitat ma v CR priblizné
90letou tradici a k tomuto chovu jsou
zvitata na farmach $lechténa / domes-
tikovana. Védecka literatura o domesti-
kaci druhl chovanych na koZedinu jasné
konstatuje Uspésnou domestikaci.

V Evropé patri mezi nejvétsi producenty
staty na severu Evropy, tedy Dansko,
Finsko, évédsko, Norsko, Polsko a Litva.
Dale jsou velké chovy ve Spanélsku

a LotySsku. Tam kde doslo k zakazu cho-
vu, zadna tradice v podstaté neexistovala.
Méme dlvody se domnivat, Ze velka ¢ast
poslanct podepsanych pod zpravou byla
vystavena tlaku a jednostrannym neprav-
divym informacim ze strany lobbistickych
aktivit veganskych organizaci, pricemz
poslanci neméli moZnost vytvorit si kvali-
fikovany a vyvazeny nazor.

Autori se odkazuji na politicky a ideové
natacend aktivisticka videa, ktera

v negativnim svétle ukazuji Zivot zvirat

na farmach, a neberou v potaz ani neo-
hladené kontroly statnich organ(, které
zadné takovéto skutecnosti na farmach
nezjistily. Statni veterinarni sprava

Foto: shutterstock.com

provedla na zdkladé video nahravek zve-
fejnénymi aktivisty v breznu 2015 mimo-
Fadné kontroly na véech farmach v CR.
Setfeni veterinarnich inspektord véak
nepotvrdilo otfesné podminky tykajici se
welfare zvirat v uvedenych zarizenich,
ale ani aktualnost videonahravek.
Jedinym odkazem na odbornou litera-
turu je odkaz na 15 let starou zpravu,
kterou ale zpochybnili sami jeji autofi
pri jejim publikovani. Jak jiz bylo uvede-
no, domnivame se, ze doslo k infor-
movani poslancl podepsanych pod
navrhem pouze ze strany aktivistickych
skupin. Dobry stav chovi v Ceské repub-
lice potvrdila jiZ zminéna zprava Statni
veterinarni spravy. | presto bychom radi
zminili i program certifikace kozeSino-
vych farem WelFur, kterou vyvinulo sedm

evropskych univerzit dislednym
sesbirdanim a zpracovanim veskeré do-
stupné védecké literatury o norcich

a liskach. O jeho zavedeni jsme pFipra-
veni diskutovat i na Grovni Ceské repub-
liky. Domnivame se, Ze tvorba legislativy,
ktera se nezaklada na ovéritelnych
faktech a nepredchazi ji adekvatni

a vyvazena diskuze, mdZe pUsobit

velmi negativné na celkové zdravi
demokratické spolecnosti.

Zduvodiovani zakazu chovu koZe-
Sinovych zvirat etickymi argumenty
prezentovanymi ve zpravé dokonce
postrada moralni konzistenci. Clovék
se samozrejmé bez kozesiny obejde,
ale rovnéz se dobre obejde i bez masa
a jinych vyrobkd Zivo&isného pavodu.

Kdyz je ..dulezity lidsky zajem” nemoz-
né vymezit, samotna argumentace je
aplikovatelna na jakykoliv sektor pfimo
nebo neprimo usmrcujici zvirata, a proto
by takovyto zékaz predstavoval zasadné
negativni precedens pro celou Zivocis-
nou vyrobu. Zvirata pritom nedokazi
ocenit, na jaky Ucel se po usmrceni pou-
Ziji, a proto to hlavni, na ¢em zalezZi, jsou
podminky, jaké méla v pribéhu Zivota.
Ty pritom rozhodné nejsou takové, jak je
popisuje dGvodova zprava. Navic existuje
mnoho dalSich mirnéjsich opatreni, jak
zabezpecit jejich vysokou Uroven.

David Vojtisek

Predseda Zakladni organizace chovu
koZesinovych zvitat Ceského svazu
chovateld, majitel farmy Norek s.r.o.
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ZEMEDELCI A CETA

0SUD OBCHODNI DOHODY MEZI EVROPSKOU UNIi A KANADOU, KTERA JE VEREJNOSTI ZNAMA POD ZKRATKOU CETA,
JE NEJISTY. PROTI SE TOTIZ POSTAVILO BULHARSKO, RUMUNSKO A BELGIE, KONKRETNE TEDY VALONSKY PARLAMENT.

Valondm na dohodé vadi predevsim fada
nejasnosti v oblasti zdravi, standardd
tykajicich se ochrany Zivotniho prostredi,
pracovniho prava a ztraty suverenity na
Ukor nadnarodnich korporaci. Rumun-
sko spolecné s Bulharskem pozaduje
potvrzeni zavazku bezvizového styku

s Kanadou vyménou za ratifikaci dohody.
Se zatajenym dechem situaci sledu;ji
zemeédélci a potravinari v nékterych vy-
razné produkcné orientovanych statech
jako je Francie, Némecko, Dansko nebo
Nizozemi. Generalni tajemnik organizaci
COPA a COGECA, které slucuji nevladni
zemédélské organizace z ¢lenskych
statl EU a zastupuji tak vétsinu unijnich
zemédélcd, Pekka Pesonen se k stavajici
situaci vyjadril témito slovy ,.Velkym
rizikem tohoto stavu je poskozeniimage
Evropské unie jakozto spolehlivého
vyjednavaciho partnera. Pokud dohodu
neschvalime, ztrati tim Unie na dCvéry-
hodnosti.

Pesonen k CETA dale uvedl “Pokud
smlouvu vytvorime, ratifikujeme
a implementuje, bude Evropska unie

v mezinarodnich vztazich dGvéryhodny
partner. Evropské komisi se podafrilo pri
vyjednavani zakotvit do smlouvy nutnost
dodrzet evropské standardy zemédél-
ské vyroby a my to, jakoZto zemédélci,
ocenujeme.”

Obavy maji predevsim producenti masa
Béhem vyjednavani s Kanadou produ-
centi masa, predevsim hovéziho a vepro-
vého, vyjadrili obavy, Ze je tato smlouva
bude v budoucnu neimérné poskozovat.
Do konecného znéni smlouvy se vsak
unijnim vyjednavacim podarilo zakotvit
kvoty na dovoz téchto komodit, coZ by
mélo mistni producenty ochranit. Navic
se podarilo Kanadu presvédcit, aby
uznala unijni predpisy tykajici se uziti
hormon( v chovech hospodérskych
zvirat, a respektovat bude také chranéna
zemépisna oznaceni mlécnych a mas-
nych vyrobkl (napF. Pecorino Romano
nebo Tyrolsky Spek apod.). Bruselsti
Urednici si byli védomi problému, kterym
v poslednich letech sektor produkce
masa Celil, at uZ to byl ddsledek ruského
embarga, afrického moru prasat nebo

masivnich dovoz( skopového masa

z Nového Zélandu okolo Velikonoc, coz
negativné ovlivhovalo cenu masa v Ev-
ropé. ..Co se ty¢e masa, tak samozrejmé
doufdme, Ze Evropska unie bude trvat na
dodrzovani dovoznich kvét. V opacném
pripadé pochopitelné mize dojit

k naruseni unijniho trhu,” uvedli
zéstupci zpracovatell masa.

Profitovat by mohlo mléko

Podle Pesonena unijni zemédélci cekaji
na schvaleni dohody CETA predevsim
protoze smlouva mlze predstavovat
jedno z reseni sou¢asné mlécné krize.
.Predev&im u mléénych vyrobkd jsme se
soustredili na hledani novych odbytist.
Ruské embargo, které plati jiz vice nez
dva roky, nam ukazalo jak moc je unijni
zemédélstvi zranitelné”, dodal Pesonen.

V4 s CETA nesouhlasi

Zatimco COPA a COGECA vyjadrily
smlouvé CETA podporu. Agrarni komory
zemi Visegradské ctyrky na svém po-
slednim jednani v Bratislavé smlouvu
odmitly. Vadi jim predevsim odlisné

standardy zemédélské vyroby v Evropé
a za ocedanem, ¢imz se konkurence-
schopnost unijnich zemédélcd znacéné
snizuje. Dobrym prikladem je proces
stahovani Fady pFipravkl na ochra-

nu rostlin z trhu v obavé pred jejich
Skodlivymi Gcinky na lidské zdravi,
ackoli zadné jesté nebyly stoprocentné
kauzalné prokazany. Evropsti zemédélci
tak museji hledat nahrady, pripadné se
smiFit s niz&imi hektarovymi vynosy.

V Kanadé ani Spojenych statech vSak po-
dobna omezeni neplati, a presto smlouvy
CETA a TTIP maji usnadnit pohyb zbozi
vyrobeného s mnohem méné prisnymi
standardy ochrany Zivotniho prostredi

a zdravi obyvatel do Evropské unie.

V této souvislosti tak zemé V4 zaslaly
vedeni COPA-COGECA a komisari pro
zemeédélstvi a venkov Evropské unie
Philu Hoganovi spole¢nou ,.protestni
notu”, kde upozorfuji na nedostatek
informaci o smlouvé v dobé schvalovani
a na dasledky, které bude jeji prijeti pro
unijni sektor zemédélstvi mit.

Ing. Jan Dolezal

EXPORT DO TRETICH ZEMi JE PRO CR NUTNOSTI

AGRARNI KOMORA CR A POTRAVINARSKA KOMORA CR SE ZNEPOKOJENIM SLEDUJI KAUZU KOLEM NEPRIJETI MINISTRA
ZEMEDELSTVI MARIANA JURECKY CINSKYMI MINISTRY ZEMEDELSTVI A VODNIHO HOSPODARSTVI. NAVAZOVAN|

A PROHLUBQOVANI OBCHODNICH STYKU SE ZEMEMI JAKO JE CINA Cl ZEME ARABSKEHO SVETA, | UPRAVA OBCHODNICH
VZTAHU S RUSKEM SE ZA SOUCASNEHO ENORMNIHO PRETLAKU MLEKA A MASA NA EVROPSKEM TRHU STAVAJI PRO DALSI

FUNGOVANI CESKEHO ZEMEDELSKO-POTRAVINARSKEHO SEKTORU TAKRKA ZIVOTNI NUTNOSTI.

Pevné doufame, Ze osobni aktivity pana
ministra Jurecky nezavdaji dalsi priciny
k preruseni velmi obtizné navazovanych
obchodnich stykd s dal&imi zemémi

a samoziejmé i s Cinou. Je potieba si
uvédomit, Ze Cinsky, arabsky, ale i rusky
trh jsou trhy velmi obtizné pristupné,
na kterych je potieba dikladna znalost
mistniho prostredi, pfimy kontakt

v prislusné zemi i rada veterinarnich ¢i
rostlinolékaFskych certifikatd, jejichz
ziskani podle mistnich pravidel mdZe
trvat i nékolik let. Av dobé soucasné-
ho enormniho z&jmu o trhy ve tretich
zemich je kazdé zavahani, Ci politicka
nekorektnost ve vzajemnych vztazich
potrestana zabranénim pristupu na

trh nebo minimalné zkomplikovanim

a prodlouzenim celého jednani, cozZ se
nyni mGze stat napriklad s ohledem na
certifikaci ceského veprového masa pro
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¢insky trh. A je vice nez zrejmé,

Ze kazdé uvolnéné misto na trhu je
velmi rychle obsazeno, a to predevsim
producenty se zemi byvalé EU-15

v drtivé vétsiné s podporou jejich vlad,
pro néz je prosperita narodnich

vyrobk({ a zarover zmareny desetimili-
6nové investice, které byly ze strany CR
v Rusku ucinény za ucelem propagace
téchto komodit. Toho ovéem vyuzivaji
predevsim producenti mléka a mlécnych
vyrobk{ napfiklad z Francie nebo Italie

ZTRATY ZAHRANICNICH POTRAVINOVYCH TRHU NEJSOU JEN
VE FINANCNICH PROPADECH, ALE JDE TAKE O DLOUHODOBE
BUDOVANE VZAJEMNE VZTAHY A DUVERU.

ekonomik rozhodujicim kritériem.

To se jasné ukazuje na pripadu Ruska,
kdy soustavnym odmitanim ukonceni
ruskych sankci ze strany ceského mini-
sterstva zemédélstvi, potazmo ministra
zemédélstvi CR jsou patrné jiz defini-
tivné preruseny veskeré obchodni vazby
napriklad v sektoru mléka a mlécnych

a na ruském trhu pomalu posiluji své
primé aktivity, které jim po eventualnim
ukonceni embarga samozrejmé pomo-
hou ziskat daleko lepsi postaveni i vétsi
podil na trhu.

Zdalo se, e se i s Cinou postupné zadina
rozvijet obchod s mlécnymi vyrobky,

masem a masnymi vyrobky, ale i po-
travinarskymi a zemédélskymi techno-
logiemi, nicméné jako PK CR a AK CR
mame jiz nyni v tuto chvili od ceskych
producentt signaly, Ze ¢inska strana
vahéa s koneénym podpisem kontraktl
na dodavky demineralizované syrovatky
a suseného mléka, které byly vyjednany
v prib&hu navstévy prezidenta Milose
Zemana a premiéra Bohuslava Sobotky
v Ciné a byly jiZ tésné prred uzavienim.
Nezbyva nez vérit, Ze ministr Jurecka

i ministr Herman uprednostni zajmy
Ceského zemédélského a potravinarské-
ho sektoru pred svymi osobnimi ambice-
mi a zviditelfiovanim a CR bude moci bez
dalsich politickych prekazek exportovat

i do zemi, které nepatfi k oblibenym
téchto pand ministra.

Ing. Dana Vecerova
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HOLSTYNEK V MRAKOVE

KDYZ ROKU 1996 SE V 0BCI MRAKOV USKUTECNILA PRVNI VYSTAVA HOLSTYNSKEHO SKQOTU Z INICIATIVY PLEMENARSKYCH FIREM
K.I. SAMEN A INSEMINA A DOMACICH CHOVATELU ZE Z0D MRAKQV, NETUSILI PORADATELE, DO JAKYCH ROZMERU A S JAKYMI
VYSLEDKY A ODEZVOU SE JEJICH POCIN ROZROSTE. TATO SKUPINA NADSENCU CHTELA POKRACOVAT V CHOVATELSKE TRADIC
DOMAZLICKEHO OKRESU, KTERA BYLA DIKY UTLUMOVE POLITICE CHOVU DOJNEHQ SKOTU V TE DOBE NEPOPULARNT.

Foto: autor

NejdrFive zacala na zeleném travniku
mistniho fotbalového hristé, pak se za-
stfeSenymi prostory pro divaky, pozdéji
zastreSenim celého arealu velkoplosnym
stanem, posléze zastreSenim mist pro
ustajeni vice neZ sto plemenic dvou ba-
revnych variant holStynského plemene.
Vystava se stala i mistem konani narodni
vystavy v roce 2010, nasledné soucasti
Krajskych dozinek. V poslednich dvou
rocnicich se vSak vratila ke svym kore-
nlm pri stejném poctu vystavovanych
zvirat - predvedenim kolekci z domaz-
lického regionu. V roce 2014 i 2016 se
tak stala i jakousi nominacni vystavou
pro nové vzniklou Narodni vystavu v Lysé
nad Labem. Bylo tak i pro chovatele
méné narocné znovu pripravovat zvirata
na vrchol vystavnické sezény.

Predvadéni plemenic ve tFech
kategoriich

Dne 7. zari, ve dvé hodiny rano osvitily
stany prostory vystavy, aby privitaly ple-
menice, které se v téchto hodinach na-
vazely, aby se stihlo je umyt, nasampd-
novat, dostrihat tak, aby se v deset hodin
mohly predvadét. Tak velké soutézni
pole dovoluje predvést plemenice ve

SOUTEZE 0 MISS DOJNICI JSOU
ODMENQU PRO CHOVATELE,
POTECHOU PRO ODBORNIKY
A ATRAKCI PRO VEREJNOST.

trech soutéznich kategoriich - prvotelky,
druhotelky a kravy na lll. a vysSsi laktaci.

A to navic ve dvou barevnych variantach.
Predevsim predvadéni asi 60 redholstyn-
skych plemenic nemé v Ceské republice

obdoby.

V letoSnim roce byl navic privitan posu-
zovatel - judge z Némecka, a to Quido
Simon - farmar a renomovany evropsky
rozhoddi, ktery jiz hodnotil zvifata na
narodni vystavé v Letnanech 2000 a Lysé
2014. Organizatori vystavy ho oslovili
predevsim proto, zZe zpUsob jeho posuzo-
vani je blizky mistnimu plemenarskému
snazeni, tedy vytvoreni nevysokych,
neprilis typovych, ale vybalancovanych

a funkcnich zvirat do chovatelskych pod-
minek Ceskych stdji. Velmi hezka byla

i Uvodni véta pri vyhlaseni nejlepsich
krav: .Takovou plemenici bych chtél

mit v chovu ..."! Samotné vysledky,
napriklad vitézstvi malé, rohaté
druhotelky - ovSem prostorné,

chodivé s pevnym vemenem prineslo

u nékterych chovatell rozpaky,

ale organizatory naopak utvrdilo ve
Stastné ruce pri vybéru posuzovatele.
Predevsim proto, Ze takovy vybér zvirat
musi opét prildkat na vystavy vSechny
domaci chovatele, ktefi ve svych
chovech budou Slechtit zvirata
ekonomicka - produkcni, ale

i vybalancovana, ktera obstoji jak

v chovu, tak i na vystavé. Nebudou to
tedy vysoka, jemna a typova zvirata, kte-
ra ve vysokoprodukéni staji tézko obstoji,
nebot se jim nevytvori zvlastni podminky
pro jejich odchov. Cilem je mit je ve stdji
spolecné s ostatnimi produkénimi zviraty
co nejdéle a predvadét je i v ,.kralovskych
kategoriich” na lll. a vy$si laktaci.

Vysledky z mrakovské vystavy

A protoze si vSude ve svété dlouhovékych
zvirat vazi, i na mrakovské vystavé letos
zvitézily plemenice z téchto kategorii:
krava na lll. laktaci z Agra Stankov a. s.
- Stankov Kiana, a to v kategorii redhol-
Styn a Cernd krava na V. laktaci z Mec-
lovské zemédélské a. s. - Meclov Nicole,
kterd své vitézstvi dokonce zopakovala

z roku 2014. Jako organizatory nas
ovSem tési ocenéna vyrovnanost krav
na nejvyssich, ale predevsim na nejniz-
Sich laktacich, coZ je prislib do budoucna
nejen na vystavach, ale ve vSech stgjich
na Domazlicku, kde otce predvadénych
plemenic vyuzili.

Mrakovsti se uspéchu dockali az v Lysé
Domaci mrakovsti se na vystavé dockali
diléich Gspéchl v prvotelkach, ale na
svlj Uspéch si pockali az na narodni
vystavu v Lysé. Tam se stala narodni
redholStynskou Sampidnkou mrakov-
ska Josefina, kterd si své umistnéni
vymeénila pravé s vitézkou z Mrakova -
stankovskou Kianou. Ten den - presné
za mésic po mrakovskeé vystavé, byla

v lepsi kondici i diky stavu laktace s
optimalné naplnénym vemenem, lépe
zvladla prevoz na vystavu a byla tudiz
lépe na soutéz pripravena. Tento Uspéch
chovatelim lze jen pFat, nebot je to prvni

MRAKDV
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narodni Sampidnka redholstynského
plemene za dvacet let organizace vystav,
které se konaly nejen za Gcelem predva-
déni domazlickych holstynek, ale

i s tajnym cilem vyprodukovat tu ‘nej" ...
tak, jak se to povedlo jiz meclovskym

v podobé Fanaticky 1 v roce 2006 a Fana-
ticky 3 v roce 2010, Stankovskym v roce
2014 a 2015 v podobé Jerudy a Thundry.
Je tedy patrné, jak velka konkurence je
v tomto regionu vytvorena.

Uspéch domaslickych chovateld

z narodni vystavy byl zpecetén i vitéz-
stvim prvotelky ze ZD Srbice, ktera si
navic odnesla vavrin za nejlepsi vemeno,
a druhym a tretim mistem plemenic

z Mrakova v této kategorii. VSechna tato
zvirata prosla mrakovskymi vystavami,
stejné jako Meclov Fanaticka 31, Meclov
Lidka, Meclov Vister a Stankov Sagita,
které reprezentovaly na evropskych
vystavach v némeckém Oldenburgu,
italské Cremoné, Svycarském Friburgu
a francouzském Colmaru. | proto patFi
podékovani vsem organizatorim v Cele
se zaméstnanci ZOD Mrakov, technikdm,
predsedlm, ktefi u vystav byli a vystavy
podporovali. Jmenovité Ing. Josefu Ji-
rovcovi, ktery byl aktivné u vSech vystav,
vystavami zil v dobrém i zlém. Zaslouzi
si za své chovatelské srdicko diky

a vénovani vitézstvi mrakovské Josefiny
-narodni Sampidnky redholStynského
plemene.

Ing. Vaclav Saloun, Insemina

6>2016
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CO NABIDL BIOSUMMIT -
MEZINARODNI KONFERENCE
0 EKOLOGICKEM ZEMEDELSTVI

BIOSUMMIT, DVOUDENNI KONFERENCE O EKOLOGICKEM ZEMEDELSTVI A BIOPOTRAVINACH ZA UCASTI HLAVNICH AKTERU
7 CR | ZE ZAHRANICI, KTERA SE USKUTECNILA VE DNECH 14. - 15. LISTOPADU NA PUDE MINISTERSTVA ZEMEDELSTVI

V PRAZE, PRILAKALA VICE NEZ 250 UCASTNIKU Z 10 EVROPSKYCH ZEMI. CILEM BIOSUMMITU BYLO PROPOJIT KLICOVE
0SOBNOSTI Z RAD POLITIKU A STATNI SFERY, ZEMEDELSKYCH ZAJMQOVYCH | PROFESNICH ORGANIZACI, VEDECKYCH
INSTITUCI | OBCHODNICH SPOLECNOSTI,

Foto: archiv Felicius o.p.s.

Zajem o informace a déni v ekologickém
zemeédélstvi kazdorocné stoupa. To
doklada i treti rocnik prestizni konferen-
ce Biosummit organizovany spolec¢nosti
Felicius, o.p.s., ktery zaplnil jednaci sal
na MZe do posledniho mista. Prvni Bio-
summit pod vedenim Felicius, 0.p.s. se
konal v roce 2011. Tehdy $lo o odbornou
mezindrodni diskuzi, ktera se uskutec-
nila v prostorach Poslanecké snémovny
Parlamentu CR. Druhy Biosummit byl
jiz uspofadan na pldé Ministerstva
zemeédélstvi, jako jedna z Gvodnich akci
pravidelné propagacni kampané

.Zari - mésic biopotravin”. S ohledem
na narUstajici pocet akci a udalosti

s tématikou ekologického zemédélstvi

a biopotravin (viz www.mesicbiopotravin.

cz/kalendar-akci/), soustfedénych pravé
na mésic zari, byl pro letosni treti rocnik
Biosummitu vybran listopadovy termin.
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A jak to bude s dal$im ro¢nikem kon-
ference? Uskutecni se opét na podzim
roku 2017 nebo az 2018, tedy jednou

za dva roky? O tom mohou rozhodnout

i sami Ucastnici formou hlasovani.

A jak dodava Ctirad Hemelik, zaklada-
tel Felicius, o.p.s. zajiStujici organizaci
konference ,.nasim pranim je, aby se
Biosummit stal pravidelnou odbornou
konferenci a setkanim hlavnich lidi ze
sektoru EZ v evropském méritku. Praha
ma potencial spojit jak vychod, tak zapad
a vymeéna informaci a zkuSenosti je vel-
mi ddlezitd pro dalsi rozvoj. Pred dvéma
roky jsme si ani nedokéazali predstavit, Ze
by sem prijely osobnosti jako Jan Plagge
(prezident Bioland - hlavni asociace
ekologického zemédélstvi v Némecku

a viceprezident IFOAM EU Group -
mezinarodni nevladni organizace pro
EZ), Beate Huber (naméstkyné reditele

FiBL - nejvétsiho specializovaného vy-
zkumného Ustavu pro EZ v rdmci Evropy
sidliciho ve Svycarsku) & Marco Schliiter
(Feditel IFOAM EU Group v letech 2003-
2014, nyni hlavni konzultant pro rozvoj
EZ v novych &lenskych zemich]. Druhym
cilem je vytvorit platformu pro setkanf
se celého sektoru EZ v Ceské republice.”

Hlavni témata

Cilem konference je zpristupnit odborné
i Siroké verejnosti nové poznatky a tren-
dy z oblasti ekologického zemédélstvi

z Ceské republiky i zahrani¢nich praco-
vist. LetoSni konference byla rozdélena
do Sesti tematickych blokd, které se
postupné vénovaly: Novym vyzvam pro
EZ; Hlavnim bariéram a prilezitostem
rozvoje EZ v CR a ve vybranych sou-
sednich zemich; Dobrym pfikladm
fungujici doméaci praxe; Produkénimu

potencialu EZ, Spolupraci ve vyzkumu
a poradenstvi pro EZ a zavérem Stavu
Ceského EZ sektoru v roce 2016 a pla-
nim do roku 2020.

Prvni den konference byl vénovan pre-
vazné politickym tématim. Diskutovany
byly zejména vyzvy nové stojici pred eko-
logickym zemédélstvim - jeho soucasna
a budouci role v evropské zemédélské
politice, role v udrzitelné produkci
bezpecnych potravin a jeho potencial

v environmentalni oblasti. V rdmci od-
poledni moderované besedy se zastupci
zemi V4 spolu s Estonskem, Rakouskem
a Némeckem podélili o své zkuSenosti

s fungovanim EZ v jednotlivych zemich.
Rozebrany byly hlavni milniky ve vyvoji
EZ v dané zemi, faktory Uspéchu

a naopak nejvétsi bariéry pri rozvoji EZ
za poslednich 10 let a aktualni vyzvy

Ci aktivity planované k realizaci pro
nadchazejici obdobi. Na zavér prvni-

ho jednaciho dne se prostrednictvim
konkrétnich projektl predstavily dobré
piiklady fungujici praxe z CR.

Jednalo se konkrétné o prezentaci
Biofarmy Skrenér, ktera produkuje ve
vétsim rozsahu, zatim v prechodném
obdobi, zeleninu a ovoce a je jiZ zarazena
jako skutecné zdravy dodavatel v projek-
tu Skutecné zdrava skola, ktery ma za cil
zlepsit Skolni stravovani a motivuje Skoly
k zapojeni se do komplexniho programu
zdravého Skolniho stravovani. Nasle-
dovala prezentace odbytového druzstva
Ceské biomléko na téma ,Sdruzovani

se vyplaci”. Druzstvo vzniklo v roce

2012 a zalozZeni inicioval PRO-BIO Svaz
ekologickych zemédélcd pro potieby
svych €lenl z dGvodu nizké poptavky po
biomléku ze strany domacich mlékaren.
Zejména diky jeho ¢innosti byla v roce
2015 zhruba tretina vykoupeného bio-
mléka v CR vyvezena do Némecka a tim
druzstvo pomohlo stabilizovat vykupni
ceny biomléka rovnéz u nas. Poslednim
prikladem dobré praxe byla ekofarma
JAVORNIK CZ s.r.o., ktera ziskala ocené-



KOMODITY

Foto: archiv Felicius o.p.s.

ni Nejlepsi sedldk Svazu PRO-BIO 2016.
Ekofarma Javornik je dikazem,

Ze ekologické zemédélstvi je resenim
nejen pro malé rodinné farmy, ale také
pro podniky o rozloze stovek hektarl

a s nékolika desitkami zaméstnanc.
Farma hospodari na cca 1 750 ha

v podhorské oblasti CHKO Bilé Karpaty
a mimo klasickou zemédélskou prvovy-
robu se vénuje radé doplnkovych ¢innos-
ti jako je zpracovani vlastniho biomléka
(je mj. jedinym vyrobcem bio herme-
linu v CR), vyroba $paldového petiva,
planovana je také vlastni bourarna jako
finalizace chovu skotu masného pleme-
ne Simental. Farma provozuje takeé pilu,
Cerpaci stanici, obchod i ubytovani.

Druhy den konference se zaméril na
produkcni potencial ekologického
zemeédélstvi (na prikladech z Ukrajiny,
Bavorska i CR) a evropskou spolupraci
ve vyzkumu a poradenstvi s cilem pred-
stavit fungujici poradenské systémy pro
EZ. Své zkuSenosti z praktického preno-
su vysledkd vyzkumu do praxe a réznych
forem poradenstvi predstavili zastupci

z Rakouska, Polska a évycarska.

V zavérecném bloku konference zaznély
informace o stavu ceského ekologického
zemeédélstvi a jeho vyhlidkach do roku

JAN PLAGGE

2020. Predseda PRO-BIO Svazu shrnul
hlavni udalosti v sektoru a aktivity
planované na dalSi nejblizSi obdobi. Za-
stupci UZE! (hlavni instituce vénujici se
sbéru dat o EZ v CR) pFedstavili detailni
prehled o vyvoji ekologické rostlinné

a ivocisné produkce v CR a poprvé

byly prezentovany informace o ekono-
mické vykonnosti odvétvi EZ z dat FADN
a srovnani se sousednimi zemémi. Vice
0 programu: www.biosummit.eu.
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NEJBLIZSi AKCE S VAZBOU NA EKOLOGICKE

ZEMEDELSTVi:

e BIOFACH, nejvétsi svétovy veletrh biopotravin - 15. az 18. 2. 2017 - Norimberk,
Némecko, v¢. Ceské expozice www.biofach.de

e Cyklus prednasek o ekologickém zemédélstvi - patek 24. 3. 2017 - Bio styl
v ramci Festivalu Evolution na vystavisti Praha HoleSovice. Program je v pripra-
vé, zde odkaz na minuly program http://program.festivalevolution.cz/#program
Prednasky o EZ: http://www.ctpez.cz/cz/akce/bio-styl-blok-odbornych-predna-
sek-pro-verejnost-o-ekologickem-zemedelstvi

Vystupy konference véetné prezentaci
budou postupné zverejiovany jak primo
na webu konference, tak v tisku.

A jaka je budoucnost EZ?

Jan Plagge, jako hlavni prednasejici
konference, predstavil Vizi EZ pro
Evropu v roce 2030. Dokument, ktery
vypracoval IFOAM EU Group, si mimo
jiné klade za cil dosazeni vice nez 50%
podilu zemédélské pudy obhospodaro-
vané dle principl EZ v EU.

Vize vznikla po zhruba tFileté diskuzi se
zéstupci zemédélcd, vyrobcl i nevlad-
nich organizaci v ramci celé Evropy.
Smyslem bylo sladit predstavy, kde
chceme mit EZ v budoucnu (2030)

a urcit si aktivity a nastroje, které

nas tam dovedou. Dosahnout, aby se

na poloviné ploch Evropy hospodafrilo
ekologicky a stalo se tak béznou formou
zemeédeélstvi je ambicidézni cil. Urcité

se to nestane automaticky a musi se

na tom dlouhodobé pracovat.” dodal
Jan Plagge. Cely dokument je k dispozici
na webu IFOAM EU:
www.ifoam-eu.org/en/what-we-do/
vision-2030

Ve své prednasce pak vysvétlit, proc je to
dobra vize. Hlavni otdzkou je, jakou po-
dobu bude mit (nebo chceme, aby mélo)
zemédélstvi v budoucnu? Zda se stane
pouze velmi efektivnim ..industrializova-
nym” producentem surovin bez vazby na
prostredi a venkov. Spotrebitelé jiz dnes
chapou roli zemédélstvi Siteji a preji si
nakupovat kvalitni potraviny za spraved-
livé ceny, které nelikviduji zemédélce

a nebudou tlacit na zvySovani obchodo-
vani s potravinami pres celé kontinenty.
Odborna verejnost se zase stale vice
zajima o stabilitu stavajici zemédélské
politiky a jeji efektivitu s ohledem

na pokracujici zhorsovani Zivotniho
prostiedi (degradaci pldy, pokles
biodiverzity, znecisténi vod, nestabilitu
venkovskych oblasti a nové i zménu
klimatu). Zemédélstvi Eeka vyredeni Fady
otazek a pravé EZ nabizi zkuSenosti

a reSeni jak v oblasti produkce kvalitnich
bioproduktl a biopotravin, tak v oblasti
socialni i environmentalni. Podpora EZ
je vzajmu i politickém, jelikoZ se skrz
néj uspokojuje rada verejnych sluzeb
(tzv. public goods), které nabyvaji na
vyznamu z pohledu Gcelnosti vynalozZe-
nych vefejnych zdroja.

UZ dnes v Evropé existuje rada Uspés-
nych prikladl vyvoje EZ v jednotlivych
zemich (napf. v Némecku do systému
EZ vstoupilo v roce 2016 nejvice farem
od roku 1971, kdy byl zaloZen Bioland)

a trh s biopotravinami kazdoro¢né na-
rlsté (napf. enormni az 40% nardst trhu
ve Svédsku ¢ 20% nardst ve Francii).

Presto stoji pred ekologickym zemédél-
stvim mnozstvi vyzev Ci rizik, na které je
treba se v blizké budoucnosti soustredit:
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e revize evropského nafizeni Rady (ES)
¢. 834/2007 o ekologické produkci

a oznacovani ekologickych produktd,
ktera trva jiz dva roky a nedari se
politicka dohoda u stézejnich bodd,
jakymi jsou napf. stanoveni limitu rezi-
dui pesticidl u biopotravin ¢i zavedeni
transparentnich pravidel pfi nezaviné-
né kontaminaci;

plan Evropské komise na rozsire-

ni oznacovani ekologicky Setrnych
vyrobk( .ecolabel” (tzv. EU ekoznacka
ve formé kvétiny) i na potraviny, které
mUze ohrozit systém soucasného jas-
ného znaceni biopotravin v ramci EU;
rozvoj novych biotechnologii, pri
kterych dochazi k manipulaci s DNA -
dvouletd diskuze zda tyto nové postupy
maji byt povazovany podobné jako GMO
za nesluditelné s principy EZ (problé-
mem je jejich sloZita detekovatelnost),
a s tim Uzce souvisejici zabezpeceni
svobody volby vybéru pro farméare

i vefejnost (staty);

nova reforma SZP, kterd by méla klast
vyznamné vétéi diiraz na platby za po-
skytovani Gkonu dle jejich plsobeni na
Zivotni prostredi, neboli za poskytovani
tzv. eko-systémovych sluzeb (envi-
ronmental eco-system services) na
Ukor primych plateb. BEhem zhruba
mésice bude publikovan dokument
IFOAM EU Group s navrhem nové
reformy SZP po roce 2020, kdy hlavni
zménou je slouéeni obou piliFd podpor
(pFimych plateb a PRV) do jednoho
pilire pod oznacenim ,,Public Goods
Payments” (platby za verejné statkyl;
reseni zmény klimatu s vyuzitim
potencialu, ktery nabizi systém EZ

a jemu podobné zemédélské systé-
my. Jedna se zejména o vySsi vazani
(sekvestraci) uhliku v pGdé. Diky
vétSimu potencialu EZ resit problém
zmény klimatu, byl v Némecku v rdmci
pravé schvaleného Akéniho planu na
reseni klimatické zmény do roku 2030,
navrzen jako jeden z cild navyseni
podilu pidy zaFazené do EZ na 20 % do
roku 2030 (dnes dosahuje podil 6,3 %
zemédélské pldy).

Zavérem Jan Plagge zminil, Ze existuje
také mnoho dobrych prilezitosti pro
rozvoj EZ a véri, Ze lze dosahnout i vice
nez 50% podilu zemédélské pddy obhos-
podafované dle principl EZ a mlze exi-
stovat prostredi, kde je vice biodiverzity,
vice farem, vice pracovnich pFilezitosti

i prijmG a méné znecisténi.

@ CTPEZ

Zpracovala Andrea Hrabalova
pro Ceskou technologickou platformu
pro ekologické zemédélstvi
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NEJLEPSI MANAZERSKE PRAKTIKY -
ZKUSENOSTI ZE SOUTEZE MANAZER ROKU

KVALITNIHO SEFA DNES NEROZLISITE PODLE MNOZSTVI STRATEGII, ALE PODLE TOHO, JAK DOVEDE PRACOVAT S KOLEKTIVEM,
JAK DOVEDE ROZESTAVET LIDI AJ., ZKRATKA JAKA JE TO 0SOBNOST CI NEOSOBNOST. POUZIJME JEDNODUCHA SLOVA, RIDIT
A VEST LIDI BLBE A NEKVALITNE SE DA SE SKVELOU STRATEGII | BEZ NI,

Zleva doprava Jaroslav Handk, president Svazu primyslu a dopravy CR, Jan Wiesner, prezident Konfederace podnikatelskych
a zaméstnavatelskych svazd CR a Jaroslav Subrt, nejdéle slouZici hodnotitel manaZeru v soutéZi ManaZer roku. Foto: archiv autora

Udrzitelny rozvoj

Rada manaZerd vi, 7e vag Zivot je takovy,
jaké jsou vase myslenky, z toho plyne,
Ze kdo chce néco negativniho zménit,
musi o tom mluvit v minulém case

a naopak to, co chce zlepsit, o tom mluvi
jiz v pritomném case. Jsme tedy mimo
jiné tim, co opakované délame a jinak
také receno, co vysildme, se nam vraci
at jiz hned Ci s odstupem. Téz se Fika, ze
na kazdé prase se vari voda. Ale za kaz-
dé spravné smérované a disciplinované
Usili prijde nékolikandsobna odména.

Mezi podminky trvale udrzitelného roz-
voje firmy, a to jak dle jakési strategie,
tak i intuitivniho Fizeni, obecné patri.

1. Tlak ke zménam, jde o hlavni a tedy
klicovy predpoklad, protoZe pokud je
tempo zmén mimo firmu rychlejsi,
nez jeji schopnost reagovat, je firma
vystavena moznosti padu;

. Nejen jasna vize, ale musi byt i sdile-
na, neni-li vize, vlastné nevim, kam
jdu, neni-li sdilend, je tah na branku
znacéné oslaben;

3. ZpUsobilost ke zménam, zde jde o klico-

vé kompetence, jejichz vzestup musi byt,
nejen formalné, prioritou podniku;

N
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4. Redlné prvni kroky, udélat véc, které
se zpocatku obavame, az bojime, je
prvni predpoklad uspéchu.

Uvedme nékteré kombinace téchto ¢tyr
veli¢in a jejich vysledky pro firmu. Tak
napriklad, chybi-li tlak ke zménam, Cili
predpoklad Cislo jedna, tak vysledkem
pak je, ze cely proces je jen na okraji
zajmu. Pokud jsou splnény vSechny
predpoklady, vyjma jasné sdilené vize,
tak vysledkem pak je rychly start, ale

i rychly konec atd. Je treba mit jasno
v prioritach a pribézné se orientovat
ve svych cilech, tedy pracovat na
projektech stalého zlepSovani, tedy na
systematickém vzestupu.

Charakteristiky lidrt

Lze vibec dnes Fici, co diagnostikuje

lidry? Jiz jsme o tom opakované psali,

zde ale predkladédme jinou strukturu.

PatFi tam Ctyri zasadni charakteristiky:

1. Podpora ostatnich - jde o to, Ze ve-
douci - lidr, musi mit vysoké EQ a tedy
je schopen empatie, rozumi a chape,
jak se lidé citi. Maji také podporovat
tymovou préaci, ktera zmirnuje obavu
z vnéjsich hrozeb a zvysuje efektivitu

celé organizace. Casto se ukazuje, 7e
Uspésni jsou manazefi pouze tehdy,
pokud dok&zi svij styl vedeni pFizpd-
sobit jednotlivym zaméstnancdm,
umi rozestavét lidi dle jejich silnych
stranek atd.;

. Silné zaméreni na vysledky - zde jde

o to, ze kvalitni vedouci by mél od
svych lidi zadat, aby se ztotoznili s cili
podniku, tedy, Ze nejvyssi prioritou

pro né je kvalitné odvedena prace.
Vedouci /lidr/ je mimo jiné totiz cha-
rakteristicky tim, Ze hleda zpUsoby jak
dosahovat co nejlepsich vysledkd.;

. Efektivni Feseni problém - to spociva

napr. i vdennich zalezitostech jako je
napf. fizeni sporl v tymech, pokud je
toho viibec schopen, napf. pro nizkou
EQ, nebo jestli je vibec schopen
takovéto tymy poskladat. Pokud nejde
o zkuSeného Clovéka, ktery to resi
intuitivné, maze byt zle;

. Hledani rGznych perspektiv, tim, Ze

motivuji zaméstnance pouzivanim
celé skaly mozZnosti. Management
jednoduse nastavuje ton jak je firma
organizovana, jak je nastavena kul-
tura firmy pro prijimani inovativnich
napadd.

U méné kvalitnich $éfa podnikd, vidime

i to jak, bohuzel, demotivovat. Znam jich
celou Fadu - na viné je, na prvni pohled
tézko rozpoznana nizka az nulova EQ,
prip. i napriklad narcismus, psychopatie.
Zde je realizovana v praxi teorie raci-
onalni nepozornosti, jejiz uplatiovani
pomaha na vysluni populistim a tém co
jakékoli poslani berou jako byznys.

Co umi nejlepsi

Ti nejlepSi umi zvladat zmény z vnéjsiho
prostredi, motivuji zaméstnance, aby
prichazeli s napady, které mohou zlepsit
jeji vykonnost a tedy vyhlidky firmy v bu-
doucnu. Kazdopadné umi presné oddélit,
co je dUleZité a co je nedlleZité. Poznani
je vlastné vzdavani se nefunkcnich iluzi
TotiZ svych mylnych presvédceni nemu-
sime litovat, pokud mohou byt zdrojem
nejcennéjsich zkusenosti. VySe uvedené
4 charakteristiky, které doporucuji si
zapamatovat jako trvalou hodnotu, maji
dle poznatkU ze soutéze ,Manazer roku”,
90% podil na tom, zda je firma Uspésna
¢i nikoliv. Zavéry jsou postaveny na zku-
Senosti desitek a desitek nadpramérnych
podnikl ze soutéze ,ManaZer roku”.

Mame v nasi zemi tri skupiny lidi. Prvni
skupinu tvori analytici, tedy lidé, kteri
umi vyhodnotit stav a Fici, co je Spatné

a co je dobre. Téch je pomérné hodné.
Druha skupina jsou navrhovatelé, tedy ti,
co umi z analyzy urcit kroky k napravé

a reseni, téch je podstatné méné. Nasle-
duje treti skupina, a to jsou ti lidé, kteFi
umi navrhy realizovat, tedy prosadit.
Téch sivazme, je jich totiz zalostné
malo. Stale je tfeba mit na mysli, ze
nejlepsi praktiky jsou ty, které nam fun-
guji lépe nez jinym. Hledat svou vlastni
cestu je lepSi nez kopirovat cestu nékoho
jiného. Nechat si strategii napsat nékym
jinym za nemalé penize, miZe byt jen vy-
hazovanim penéz. ProtoZe zacasté jsou
to metody a praktiky vytrzené z prostredi
jiné firmy, nékdy je to popsané a opsané
z prirucek, snaha to implantovat do
podminek jiné firmy a pouzité za zcela
jinych podminek, bohuZzel, nemusi vést

k cili, nékde vede i k rozvratu socialniho
kapitalu.

Sociologie jako Femeslo

Mnoho véci lze snadno zamaskovat
zvnéjsku, ne vsak zevnitr. Sociologie do-
vede v prvé radé identifikovat prekazky,
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které brani posilovani, a to jak lidského,
tak i socialniho kapitalu. Mluvime-Li
tedy o hledani cest napr. k lepsimu
produktu, sofistikovanéjsi sluzbé

i koneckoncl k hledani cest ¢i
vytvareni podminek pro vzestup firmy

a tedy vétsi konkurenceschopnost,

tak bez sociologie se jiz nemGzeme
obejit. Pokud je v rukou profesionala,
ne amatéra, je tedy vzdy o krok napred.
Pak poskytuje spolehlivé informace
napfr. $éfim podnikd, mluvime-Li

o firmach atd. A jak fikal Saint-Exupéry
.dokonalosti dosdhneme nikoliv

ve chvili, kdy uz neni co pridat, ale

v okamzZiku, kdy uz nezbyva nic, co by
se dalo ubrat”.

Nové konfigurace

Nékdy mlZe jit i o nechténé disled-

ky dobrych umysld, o tzv. externality,
kterym se lze branit. Sociologie ma totiz
ohromny potencial prispivat k vytvareni
podminek pro rist konkurenceschop-
nosti. Pracuje s tim, co kazda spolecnost
ma, tedy s lidskym potencialem, tzv. lid-
skymi zdroji. V ekonomické terminologii
jde o lidsky kapital. Ten jiz dnes sam

0 sobé nestaci, podminkou prosperity se
stava socialni kapital. Ten je silné spjat
s mezilidskou dlvérou a davérou lidi

v instituce obecné, tedy vedeni podnikd
atd. Je treba se ptat, co dnes lidem ve
vedoucich funkcich rikaji tyto hodnoty -
napr. spravedlnost, charakter, moudrost,

divéra, (cta a respekt, state¢nost,
stridmost, vytrvalost atd. Rada dne&nich
mladych pragmatikl tvrdi, Ze to patfi jen
do roméanu. Ale bez nich nemize plno-
hodnotné fungovat Zadna organizace,

a to ani s procesnimi mapami, analyza-
mi, jakymisi strategiemi, atd. Vezmu-li
moudro Saint-Exupéryho, Ze podstatné
je to, co je o¢im neviditelné, tak odpovéd’
na to, kde je pravda, neni trivialni.

Zavér

Pro lepsi rozpoznani méné vhodnych lidi
do vysokych pozic vtop managementu, lze
napriklad zaradit tyto indikatory: Chybi jim
empatie, tedy schopnost porozumét mys-
lenkdm a pocitim druhych; Jsou schopni
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zneuzivat jiné lidi, aniz by pocitovali jaké-
koliv vycitky; Jsou to osoby s povrchnim
Sarmem a povrchnim charismatem; Do-
vedné spletou dohromady mnoho rdznych
faktd, které spolu prilis nesouvisi, mohou
vSak vypadat jako urcita vize; Jsou imunni
viéi nasledkdm, které plynou z jejich ¢ind,
nékteri se dokonce témito nasledky bavi;
Maji prehnané sebevédomi a sebehodno-
ceni; Jsou schopni jakoby ddvéryhodné
vypravét pribéhy ze Zivota a pusobit tak,
jakoby se kolem nich vznasela jakasi vize.

PhDr. Ing. Jaroslav SUBRT,

firemni sociolog, hodnotitel manazerd
od roku 1993, RV a Hodnotitelska
komise soutéZe MR 2015

BUDE MIT NASE SPOLECNOST V BUDOUCNU
MLADOU GENERACI ZAHRADNIKU?

KDYZ SI VZPOMENU NA OBDOBI PRED 30 LETY, BYLA STREDN{ ZAHRADNICKA SKOLA SKOLOU VYBEROVOU, NA KTEROU SE
ZDALEKA KAZDY UCHAZEC NEDOSTAL. TEN, KDO MEL URCITY STUDIUNI PRUMER, ZDARNE ABSOLVOVAL PRIJIMACI ZKOUSKY
A NASLEDNE BYL PRIJAT, MOHL MIT ZCELA OPRAVNENY POCIT, ZE MA ZA SEBOU DILCI ZIVOTNI USPECH.

V 90. letech po politickych zménéach za-

¢al zahradnicky obor pomalu ztracet na

své popularité a prestizi. Vzpomindm na

svého spoluzaka ze zahradnické fakulty,
ktery studoval s vybornym prospéchem,

kterak byl kratce po absolvovani fakulty

pri jedné ze svych prvnich sadovnickych

realizaci pocastovan poznamkou délnika
ze sousedni stavby: ,Kdyby ses lépe ucil,
nemusels délat zahradnika ...”

Dnes, ac se to zda neuvéritelné, se
zahradnicky obor vyucuje na vice nez
osmdesati Skolach. O studium tohoto
oboru je ale bohuzel mezi mladymi
lidmi pomérné maly zajem, a tak i dfive
véhlasné zahradnické Skoly dokonce
néktery rok neotviraji zahradnicky obor
viibec, protoZe by hrozilo, Ze uditel bude
ve tFidé skoro sam. Paradoxné zase
jiné skoly oteviraji az absurdni kombi-
nované ucebni obory, jako napf. obor
zahradnik - kominik, jenZ se pak od 2.
rocniku rozdéluje. Kdyz jsem zjistoval,
pro¢ tomu tak je, jednou z odpovédi bylo,
Ze potencionalni kominik i arborista
pracuji ve vyskach. Pfiznam se, Ze jsem
se uz neodvazoval vice ptat, protoze mi
odpovéd doslova vzala dech.

Ano, osobné se domnivam, ze nase-

mu oboru chybi prestiZ a dostatecné
spolecenské povédomi o tom, Ze takovy
obor vibec existuje, Ze se zahradnicka
specializace da studovat, Ze i tento obor
dokéze vyuzivat modernich technolo-
gii, ma pomérné Siroky zabér a jeho
absolvent mGze mit docela solidni
uplatnéniv praxi a dokaze si vydélat

Foto: archiv CZA Mélnik

potiebné finanéni prostfedky pro svij
Zivot. Je zajimavé, Ze starsi a stredni
generace maji o zahradnickém oboru
alespon néjaké povédomi, uvédomuiji si
dileZitost Zivotniho prostfedi, vykazuji
kladny vztah k praci na zahradé. Nedari
se ale oslovovat a dostatecné upoutat

pozornost generace mladé.

Kvituji a ocenuji snahu Svazu Skolka-

7 CR, ktefi uz tomuto stavu nechtéji
necinné prihlizet a poustéji se do prace
s mladymi lidmi. Vysledkem jejich pdso-
beni je napr. propagacni klip s ndzvem
.Kluci, holky, everybody do $kolky", ur-

Ceny zaklm zékladnich Skol a majici za
Ukol upozornit, Ze existuje zahradnicky
Skolkarsky obor. Ano, zcela urcité je to
investice do budoucna, je treba nékde a
nékdy zacit konkrétné. Po zhlédnuti této
upoutavky mize nékdo namitnout, Ze
klip je to zvlastni, pro nas obor ne moc
vhodny. Neni to ale produkt uréeny nam
dospélym, ale détem koncicim zakladni
Skolu, ktefi se rozhoduji, kde dale stu-
dovat. Klip byl spustén zacatkem srpna
a do dnesni doby jej vidélo 570 000 Lidi.
MoZn4 je to jeden z prvnich krokd, jak
se v soucasné dobé da zajimavé oslovit
mlada generace.

A co pro zviditelnéni zahradnického
oboru mizeme udélat my, zahradnické
firmy? Za Gcelem osvéty neni treba
vynakladat velké financni prostredky.
Staci pravidelné poradat v nasich
firmach Dny otevrenych dveri, oblas
tfeba zorganizovat Détské dny.
Podporujme rovnéz propagacni akce
na zékladnich Skolach v nasem okoli
a zvéme zakladni Skoly v rdmci jejich
vyuky na exkurze do nasich firem.
Stanme se partnery riznych détskych
akci a ukazme nasemu okoli, ze
zahradnici existuji, jsou aktivni,
zdravé sebevédomi a patrici nezbytné
do Zivota dnesni spolecnosti. Pokud

to neudélame, miZeme si pak

v budoucnu stéZovat jen sami na sebe,
Ze se nam nepodarilo vyraznéji prezen-
tovat nas zahradnicky obor. Nikdo

to za nas prosté neudéla.

Ing. Pavel Kafka, ARBOEKO, s.r.o.
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NETRADICNI SVATECNI RECEPTY
Z MLEKA A MLECNYCH VYROBKU

PREMYSLITE, JAKYMI DOBROTAMI OBOHATITE LETOS VAS SVATECNI STUL? STARA DOBRA KLASIKA V PODOBE HUTNE CESKE
KUCHYNE SE K TOMUTO ROCNIMU OBDOBI SICE HODI, ALE PROC NEZKUSIT NECO NETRADICNIHO? MUZETE SE INSPIROVAT
SEFKUCHAREM MICHALEM NIKODEMEM, KTERY SI'V RAMCI PROJEKTU NA PODPORU KONZUMACE MLEKA A MLECNYCH VYROBKU
BILE PLUS PRO VAS NACHYSTAL ORIGINALN{ A CHUTOVE VYVAZENE SVATECNI MENU. PROTQOZE JE MICHAL NIKODEM MILOVNIK
SYRU, SMETANY, JOGURTU A DALSICH PRODUKTU Z MLEKA, NEMOHOU TYTO SUROVINY CHYBET ANI'V JEHO RECEPTECH.

oI

JAckoliv je v.dnesni dobé médni
vynechdvat ve stravé lepek nebo treba

mléko, ja sdm si nedovedu predstavit, ze

bych s mléénymi vyrobky nevaril. Maji
jedinecnou a ni¢im nenahraditelnou

chut. Vyuzivam je hojné ve vSech typech

kuchyné - ve studené, v teplé (napf.

& plus

prilohy, omacky, krémové polévky)
aivdezertech. Nejradéji mam maslo,
smetanu, hustou zakysanou smetanu,
husty jogurt a kvalitni tu¢né syry.

A pokud méa nékdo problém s laktdzovou
intoleranci, mize si uz v dnedni dobé
koupit mlécné vyrobky se snizenym ob-
sahem laktézy (nebo zcela bez laktézy).
V pripadé alergie na mléko je mozné
zkusit, zda se objevi alergicka reakce

i po konzumaci tepelné zpracovanych
pokrmd, tfeba u pecenych kolaéd, kdy
se pridava mléko do tésta,” rika Michal
Nikodém. A jaké menu si Séfkuchar
pripravil? Inspirujte se.

KRUTi PRSA S JABLKY NA KARI (4 porce)

PotFebujete:

600 g kratich prsicek

2 |zice bilého jogurtu

2+2 kavoveé (zicky kurkumy

2+2 |Zice ghi (pFepusténé maslo)
1 velka cibule

1 velké jablko

2 strouzky rozdrceného cesneku
1 lZice nastrouhaného zazvoru
250 ml smetany s 30 % tuku

sal

pepr

hrst koriandrové naté

1 Zice Cerného sezamu

0 PROJEKTU BIiLE PLUS

Postup:

Maso nakrajime na nudlicky a smichame
se 2 [zickami kurkumy. PFimichame jogurt
a nechdme 20 minut marinovat. Osoli-

me teprve pred tepelnou Gpravou. Jinak
by vypustilo stavu. Na neprilnavé panvi
dobre rozehrejeme 2 Zice ghi a zprudka
marinované maso orestujeme tak, aby se
po stranach zatdhlo. Uvniti musi zGstat
krvavé. Vyjméte a dejte stranou.

Na stejné panvi, na strednim plamenu,
rozehrejeme 2 (Zice ghi. Vlozime na nudlic-
ky nakrajenou cibuli a restujeme cca

5 minut do ..sklovata“. Priddme na nudlicky
nakrajena jablka a restujeme dalsich

5 minut. Poté vloZzime Cesnek a zazvor.
Pozvolna restujeme cca 1 minutu.

Zalijeme smetanou, pridame 2 lzicky
kurkumy, zamichame a dusime

cca 5 minut.

Vratime do omacky orestované maso,
nechame 2-4 minuty prohrat, vypneme
ohen a nechame nékolik minut
odpocinout. Dochutime soli a peprem.
Na talirich ozdobime koriandrovou
nati a posypeme cernym sezamem.
Podavame s ryzi.

Ucelem projektu Agrarni komory CR Bilé plus v letech 2014-2016, ktery navazuje na
podobny projekt, realizovany v obdobi 2011-2013, je podporit spotfebu mléka a mléc-

nych vyrobkd v CR a nové i SR. Projekt

Bilé plus je podporovan z prostiedkd Evropské

unie a Ceské republiky. Financovani je rozdéleno v poméru 50 % EU, 30 % CR a 20 %
z vlastnich prostiedk AK CR. Vice informaci na www.bileplus.eu
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HRUSKOVO - SAFRANOVE CATNi

Potrebujete:

3 zralé hrusky

1 vétsi Salotka

2 cm kousek Cerstvého oloupaného
a jemné sekaného zazvoru

1 strouzek jemné sekaného cesneku
1 Zice oleje

Spetka Safranu

80 g cukru krupice (2 lZice)

2 |Zice vinného octa

velka hrst susenych brusinek

Postup:

Hrugky oloupeme, zbavime jadFincd

a nakrajime na kosticky. Na panvi
rozehrejeme olej, zpénime cibulku,
cesnek a zazvor, zhruba 3 minuty. Na-
sypeme cukr a na strednim plamenu
zahrivame, az za¢ne karamelizovat.
Zalijeme octem, pridame safran, pro-
michame a nechame vyparit tekutinu.
Prilijeme asi 100 ml vody a uvedeme
do varu. Vlozime hrusky a brusinky

a pomalu varime 3-5 minut, do mék-
ka a do zhoustnuti.

=

bilé plus.
L

PEKANOVY SVATECNIi KOLAC

Potrebujete:

Krehké tésto na formu

o priméru cca 25cm:

70 g mouckového cukru

140 g masla, 2 velké Zloutky

230 g hladké mouky

citronova kira, $petka soli
Postup:

Ze surovin na tésto vypracujeme
kompaktni tésto a nechame 30 minut
vychladit. Poté vyvalime na plat
a vyloZime jim kolacovou formu.

Napln:

160 g celych pekanovych ofechl
120 g javorového sirupu

150 ml smetany s 30 % tuku

2 celd vejce, 4 zloutky

med nebo cukr na doslazeni

dve kavové LZicky smési mletého koreni

(skoFice, badyan, anyz, fenykl, suéeny
zazvor, hrebicek, muskatovy orisek]

- W SZIF

Stétni zemédélsky intervencni fond

Sirup, smetanu, vejce, zloutky a kore-
ni lehce metlou naslehame, aby se
tekutina spojila. Dochutime medem
nebo cukrem. Do téstem vylozené
formy nasypeme celé pekanové
orechy a zalijeme zélivkou. Opatrné
vloZime do trouby a peceme cca 40
minut pri teploté 165°C. Idealni je
kombinace ,.horkovzduchu” se spod-
nim pecenim. V tomto pripadé dadme
plech do spodni ¢asti trouby, tim se
bude kolac propékat odspoda. Po
upeceni kolac¢ vytahneme, nechame
vychladit a podavame se zmrzlinou.

-

':SI;"J]"«“" ARNI KOMORA

Ceské republiky

KAMPAR FINANCOVANA Z PROSTREDKU EVROPSKE UNIE A CESKE REPUBLIKY.
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STANOVENI ZTRATY PUDY

&P AGRObase ZPRAVODAJ

VETRNYM TUNELEM

INSPIROVANI HESLEM ,PORUCIME VETRU DESTI” BYL PO USPESNEM VYVOJI DESTOVEHQ SIMULATORU NA PRAZSKEM
PRACOVISTI VUMOP, NA ODDELENI PEDOLOGIE A OCHRANY PUDY, VYVINUT V RAMCI RESENI PROJEKTU NAZV QJ1330121
,OPTIMALN{ PROSTORQOVA STRUKTURA VETROLAMU A JEJICH VLIV NA AKTUALNI ZTRATU PUDY VETRNOU EROZI“ POLNI
SIMULATOR VETRU. JEDNA SE 0 MOBILN| ZARIZENI SKLADAJICI SE Z ELEKTRICKEHO VENTILATORU, MERICI CASTI [TUNELU)
A ODLUCOVACI CASTI (CYKLONU]. VENTILATOR VYVINE MAXIMALNI RYCHLOST 9 M/S, PRICEMZ PODMINKY NA POLI JSOU
DALE PRIBLIZENY TURBULENTNIM PROUDENIM VHANENEHO VZDUCHU.

Na rozdil od eroze vodni plsobi vétrna
eroze nejvic v nasich nejarodnéjsich

a relativné rovinatych oblastech, tedy
na Litoméricku, Lounsku, jizni Moravé.
Rozlohou to nejsou az tak velké plochy,
potencialné se jedna o asi 15% rozlohy
zemédélského pldniho fondu (ZPF),
ohrozeny jsou vSak nase nejurodnéjsi
pldy, a to je z dlouhodobého hlediska
problém, ktery neni doposud koncepéné
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reSen. S nastupem klimatickych zmén

a vlivem toho, Ze méné prsi, zvySuje se
teplota a priroda se vysusuje, se vSak
projevy vétrné eroze zhorsuji a i v nasich
podminkach je ddleZité se ji vénovat

a poskytovat informace jak se proti ni
Gcéinné branit.

Negativni plsobeni vétrné eroze spociva
predevsim v odnosu predevsim jemnych

Castic, na kterych jsou navazany
organické latky a ziviny. Urodnost

se odviji hlavné od jejich mnozZstvi.

V dUsledku se vétrnou erozi

zmens$uje pudni profil, zhorsuji se
podminky pro rist, podporeno je
vysychani pldy apod. Kromé $kod na
pGdé je podstatna ztraty na produkénich
plodinach, které mohou byt vétrem
doslova rozsekany.

Jaké pudy jsou vétrnou erozi nejvice
ohrozeny?

Jsou to pldy rdzného zrnitostniho slozeni.
Obecné jsou nachylné prachovité

nost Castic. Na druhé strané jsou vsak
ohroZeny i pldy zrnitostné tézké - jilovito-
hlinité i jilovité. Po premrznuti se na jejich
povrchu totiz vytvori jemna prachova
vrstva, které je jarnimi vétry erodovéna.
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Co a jak se vétrnym tunelem méri?
Pristroj byl vyvinut za tim ucelem,

aby pro konkrétni pidni podminky po-
skytnul hodnotu redlného odnosu pady
(t/ha). Zatim se totiz bavime o potencialu
vychdzejicim predevsim z pGdnich

a klimatickych parametrd. Nicmé-

né skutecnost zatim nebyla v terénu
detailné ovérovana, stejné jako nebyl
hodnocen vliv odliSného managementu
pldy, jeji vlhkosti, respektive vlhkosti
povrchové vrstvy apod. V rdmci méreni
je tedy na konkrétnim misté sestaven
vétrny tunel. Elektrocentrala pohani
ventilator, ktery je rukadvem napojen na
mérici ¢ast - samotny vétrny tunel, jeho
mérici ¢ast. Odchyt unasenych castic je
jednak v hubici navazujici na méfici ¢ast
a jednak v cyklonu, ktery odlucuje jemny
podil unaseny jako suspenze.

Samotna agrotechnika je pro odnos
pldnich &astic vétrem velice dlleZi-

ta. Jak pro vodni, tak vétrnou erozi,

je napriklad bezorebna technologie
pGdoochrannd, nebot povrch plidy neni
tolik fragmentovan, je kompaktni bez
moznosti jeho podstatného naruseni
proudicim vétrem. Akcelerace projevd
vétrné eroze je patrna predevsim u
konvencniho hospodareni. Nelze vSak
rici, Ze na vétrnou erozi ohrozenych
pozemcich neni mozné konvencné hos-
podarit. V rdmci polniho testovani proto
zkoumame také vliv hrubosti povrchu
na odnos v zavislosti na pouZzitém
managementu pddy. Povrch je paralelné
s mérenim fotograficky dokumentovan,
kdy naskladanim fotografii porizenych
z rGznych vysek, Ghld a smérd vznikne
jeho 3D model, ktery je ve specialnim
programu vyhodnocen a srovnan s hod-
notou skute¢ného odnosu.

Hodnocenou plochu promérujeme 2x.
Nejprve je hodnocen odnos z plochy
bez naruseni. Definovanou rychlosti
je vzduch vhanén do tunelu a pusobi
na pfirozené uloZeni pddnich
agregatl na jejim povrchu. Po

15 minutach je odklopeno plexisklové
viko vétrného tunelu, povrch je do
cca 2 cm narusen hrabickami

a nasledné je uvalen.

Tato Uprava ma za cil homogenizaci
podminek 2. méreni a detailnéjsSi popis
potencialu pidy k odnosu. Zde se
projevi stabilita povrchové vrstvy pady

s vyloucenim hrubosti povrchu.

Na samotné méreni navazuje cela skala
analyz a hodnoceni odebranych vzorkd.
Analyzovany jsou vzorky svrchniho
horizontu pady (vliv taxonomie, zrnitosti,
organickych latek...), dale povrchova
vrstva o mocnosti cca 2 cm (stabilita
pldni struktury, respektive snadnost
fragmentace agregatd) i odvaty a zachy-
ceny sediment (hodnocena je zrnitost,
obsah organickych latek navazanych

na mineralni podil, ale i objem ne-
rozloZenych primarnich organickych

Uprava povrchu pred 2. méfenim

sloZek). K poslednimu je tfeba dodat, Ze
logicky jsou z pole kromé pudy odvaty i
poskliznové zbytky a dalsSi soucasti. Tedy
profil je ochuzen i o material, ze kterého
se tvori stabilni organicka soucast

pldy, humusové latky, a to je ve vztahu

k retenci vody a biologickému oziveni
podstatna ztrata.

Zavérem bychom radi dodali, Ze

cilem reseni projektu je provéreni
protieroznich postupl, které by omezily,
nebo vyloucily degradaci pidy ve vétrem
ohrozenych lokalitach. Mnohé postupy
a opatreni zemédélci v praxi realizuji,
nékteré vsak zatim nejsou ve vétsi mire
zavedeny a nékteré, napr. Gdrzba,

¢i obnova stavajicich vétrolam(, neni za-
tim Fedena vibec. Nebot omezeni rych-
losti vétru prirodni bariérou optimalnich
vlastnosti (prodouvavosti] je opatreni
velmi Gc¢inné, avsak realizované
prevazné v ramci pozemkovych

Gprav. Projekt i jeho navrhované
pokracovani, paklize bude podporeno

v ramci vyzkumné soutéze MZe, by mély
prinést podklady pro mozné nastaveni
podpor v rdmci novych dotacnich tituld,
¢i plnéni podminek téch soucasnych
(greening, DZEZ).

e e’

Za kolektiv resiteld Tomas Khel
(Vyzkumny dstav melioraci a ochrany
pddy, v.v.i.; khel.tomas@vumop.cz)

&P AGRObase ZPRAVODAJ
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Na povrchu téZkych pdd se po pfemrznuti vytvari erozné nachylna vrstva jemnych
castic. Foto na dvoustrané: archiv autora
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ZARAZENI LNU SETEHO DO OSEVNIHO POSTUPU
- KROK K BIOREMEDIACI ZEMEDELSKE PUDY

LEN SETY [LINUM USITATISSIMUM L.) JE PRASTARA KULTURNI PLODINA, JEJIZ VYHODOU JE VSESTRANNE VYUZITI.
V PODSTATE CELOU ROSTLINU JE MOZNO ZPRACOVAT, A TO JAK K POTRAVINARSKYM, TAK PRUMYSLOVYM UCELUM. KE
KONZUMACI SE VYUZIVA LNENE SEMENQO A OLEJ, ALE TYTO SURQVINY LZE VYUZIT I'V JINYCH PRUMYSLOVYCH ODVETVICH.

. B

VETUP ZAKAZAN!

a

i Ve i

GMO pole lnu oznaceného dle platnych zékon( o otevieném nakladani s GMO lnem. Foto archiv spolecnosti Agritec, s.r.o.

Obsah kadmia v kontrolnich a transgennich lnech rostoucich na
ruznych koncentracich kadmia v pidé
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Obsah kadmia v rostlinach péstovanych v polnich podminkach - porovnani obsahu
v klasické linii lnu AGT a v transgennich liniich ocislovanych dle poradiv pokusech

16/4,10/5, 2/8

Olej ze lnu se vyuziva ve zpracovatel-
ském prdmyslu pro vyrobu mydel, lakg,
barev, fermeze, tésnicich hmot nebo
tmeld. Dal&i zpracovani lnu je na pokru-
tiny (krmivafstvi) i sltdmu (vyroba bunici-
ny) a nebo je moZno len spalovat (spalné
teplo slamy je18,29 kJ.g™"). Vlakninu lnu
lze vyuZit ve stavebnim primyslu na
vlaknocementové desky, ohnivzdorné
dvere, tésnici desky, ale také v papiren-
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ském pramyslu (papir odolny vaci trhani
a necitlivy k vlhkosti) nebo automobi-
lovém pramyslu (spojkové a brzdové
obloZeni). Z uvedenych skuteénosti
vyplyva, Ze u této plodiny lze zvysSit obsah
nékterych latek, napf. tézkych kovd,

aniz bychom tim ohrozili zdravi obyvatel
pfi ndsledném pouziti téchto produktd,
protoze se jedna o produkty neurcené ke
konzumaci.

Ato je také jednim z cill bioremediaci,
resp. fytoremediaci - tedy péstovani
rostlin (rostlinnych akumulatora)

k extrakci toxickych latek (napF. tézkych
kov(, polyvinylchloridd, antibiotik,

DDT, atd.) z pldy. V soucasné dobé je
vlivem hnojeni, dlouhodobého pouziti
pesticidd a herbicidl, spadu popilku

a jinou lidskou Cinnosti zatizena tézkymi
kovy (pFedevsim kadmiem) témér vedke-
ré zemédélsky vyuzitelnd plda.

U nékterych plodin péstovanych pro
bioremediaci (napf. kukufice] musi byt
sklizena biomasa na konci vegetace
zlikvidovana nakladnym zplsobem
(spalovani, kompostovani). Len je véak
plodinou, kterou lze zaradit do osevniho
postupu, aniz by muselo po jeho sklizni
dochazet k nakladné likvidaci pravé

z ddvodu jeho mozného vyuZiti pro jiné
nez potravinarské Gcely. Schopnost lnu
tolerovat, respektive akumulovat tézké
kovy (TK) z pQdy a kapacita vazani toxic-
kych kovt je skute¢nosti publikovanou v
fadé ¢lankd (Gupta - 2013, Angelova 2004,
Cruz and Dierig - 2014). Tato vlastnost je
vS8ak genomové omezena (Bjelkova et al,
2010). Pro zvySeni schopnosti akumu-

lace byl proto v rémci projektu Funkéni
genomika a proteomika ve Slechténi
rostlin TM06030 (2006-2011) v roce
2009 vypéstovan prvni transgenni len
obsahujici geny pro zvySenou akumulaci
tézkych kovd v rostling. Geny byly do lnu
vneseny pomoci metody agrobakterialni
transformace dle vylepsené metodiky
(Vrbova 2010). Vnesené geny (aMT a CP)
se Lidi pivodem (aMT- obsahuje lidsky
protein pro vazani TK, CP- je vytvoren
synteticky), ale princip jejich pusobeni
po vneseni do rostlinného genomu je
stejny. Tedy zvysit schopnost akumulace
TK do nadzemni biomasy a tim snizit
hladinu TK v pidé. Byla ziskana cela
rada transgennich linii lnu s genem
vloZzenym v rdznych ¢astech genomu.

Na zakladé selekce byly postupné
vybrany nestépici linie, které prenasely
geny do dalSich generaci bez toho, aby
se geny vystépovaly, linie byly stabilni.
Tyto transgenni linie vznikaly za pfisnych
podminek danych zdkonem ¢. 78/2004
Sb., o nakladani s geneticky modifikova-
nymi organismy a genetickymi produkty
a vyhlaskou ¢. 209/2004 Sb., o blizéich
podminkach nakladani s geneticky
modifikovanymi organismy a genetic-
kymi produkty. Postupné se transgenni
material dostal z in vitro (laboratornich)
podminek pres GMO sklenik az do
péstovani v polnich podminkéach, kde byl
také nasledné testovan, zda spliuje po-
Zadované parametry z hlediska zvysené
akumulace TK. Nasledné byl stanoven
obsah TK v rostlinach péstovanych jak na
poli, tak v pldé zatizené pridanym kad-
miem. Ze ziskanych vysledkd vyplyva, Ze
u transgennich linii lnu byla zvySena jak
tolerance k vy$si hladiné kadmia v pidé,
tak Castecné i akumulace toho prvku do
nadzemni ¢asti rostlin. Obsah kadmia byl
vySsi o cca 20 % oproti kontrole

(viz obrazek).

Tato skutecnost samozrejmé nezna-
mena, ze by jednorazové péstovani lnu
na kontaminovaném pozemku mohlo
pldu zbavit velkého mnoZstvi toxickych
prvkd, ale pfi opakovaném zarazovani
Inu do osevniho postupu by dochazelo

k odstranovani téZkych kov( prdbézné.
Zarazeni lnu lze tedy v ramci postupného
odstranovani TK z pady jen doporucit.

Ing. Miroslava Vrbova, Ph.D.
Agritec Plant Research s.r.o.,
Zemédélska 2520/16, Sumperk
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SVATOMARTINSKA VINA SLIBUJI KVALITNI
ROCNIK. MRAZ ALE ZVYSIL CENU

DOKONALY MARKETINGOVY TAH. TAK SE DA HODNQTIT OZIVENI TRADICE SVATOMARTINSKEHQ VINA, KTERE VINARI V CESKU
ODSPUNTOVALI TRADICNE 11.11. 2016 V 11 HODIN V RADE MIST V REPUBLICE. MLADE VINO S TYPICKYM OBRAZKEM JEZDCE NA
KONI SI ZA POSLEDN| DESETILETI PODMANILO CESKY TRH. LETOS SLO DO PRODEJE NA 2,3 MILIONU LAHVI SVATOMARTINSKEHO.

ZNAMKU, KTEROU UDELUJE VINARSKY FOND, ZISKALO CELKEM 111 FIREM. TO JE 0 SEST VICE NEZ V LONI.

Znamka Svatomartinské zdobi letos na
375 riznych vin. Nejpocetnéj$i nabid-
ku tvori podle informaci Vinarského
fondu tradi¢né bila vina, kterych je 161.
Nésleduji rdZova vina a klarety, kterych
je 114, cervenych Svatomartinskych vin
nabidnou vinafri, vinotéky, obchody

a restaurace rovnych 100. Tradicné
nejvice prihlasenych i Uspésnych vin
bylo mezi bilymi odrddy Miller Thurgau,
u rdZovych vede Svatovaviinecké a u
cervenych Modry Portugal.

.Kone¢né mnozstvi Svatomartinskych
vin roéniku 2016 mize jesté stoupat.
Predpoklad vychazi z mnozstvi dosud
objednanych jednotnych zaklopek na
hrdla lahvi. Vinari vSak maji od Sarzi,
kterym byla udélena moznost pouZzivat
znacku Svatomartinské, vyrobeno vina
vice, a maji tedy moznost zaklopky jesté
priobjednat az do poctu maximéalné

2 miliony 900 tisic,” upresnil hlavni
sommeliér Narodniho vinafského centra
Marek Babisz.

Mrzlo aZ prastélo

Pritom z jara letoSniho roku to vypadalo,
Ze kvali mrazdm zdstanou vinafim po-
loprazdné sudy. Ctyfi mrazivé dny nékde
poskodily trodu kompletné, jinde zhruba
z 50 procent, jinde méng. Stésti méli
vinari, ktefi zakladaji vinice na svazich,
napriklad pod Palavou. .V letoSnich jar-
nich mrazech se opét potvrdilo pravidlo,
Ze vinicni traté maji byt na svazich,

kam se prizemni mraz nedostane. Na
rovinach se ma polarit,” zminil vinar Jifi
Silinek, ktery ma vinice v Pavlové pod
Palavou. Jeho réva zlstala diky svahim
a privétivému klimatu vapencové hory
usetrena. Nejvice byla mrazy zasazena
oblast Slovacka, Hustopecska, Podluzi

MARTINSKE
2016

Na radé mist v republice odspuntovali Svatomartinské vino rocniku 2016. Predesila vyborny rocnik, ale i vyssi cenu.

Foto: Dagmar Sedlackova

avomezené mire i Bilovicka. Nelze vSak
vyjmenovat oblast ¢i vesnici, kde by se
mraz nevyradil. Vysledkem je v priméru
25 az 30 % zmrzlych kefd. Nastésti se
ale léto obeSlo u? bez extrému. To se
promitne i do kvality vin. Budou na tom
dobre hlavné po aromatické strance. To
predesilaji pravé Svatomartinska vina.
Podle odbornikd jsou ovocitd, svézi

a prijemné pitelna. .Vané a chut u odridy
Miiller Thurgau je prevazné jemné muska-
tova s tony tropického ovoce a broskve.
Veltlinské Cervené rané prinasi lehce
mandlovo-hrozinkové aroma s ovocnymi
tony zahradniho ovoce a medu, v Muskatu
moravském hledejme vétdinou vini kvétu
pomerancovniku, v chuti doplnénou o tony
kompotovanych mandarinek, cerstvého
Cerveného grapefruitu a pomela,” popisuje
sommeliér Marek Babisz a pokracuje.

.R0Zova Svatomartinska vina si letos
nesou nadech prezralych tresni, visni,
jahod, malin a cerveného rybizu, se
smetanovou dochuti. Bila i rGZova vina
budou v leto$nim roce velice svézi,
ovocitd s krasnou krupavou kyselinkou.
Cervend vina jsou obecné v letodnim
roce lehkd a svézi s nddherné ovocitym
a sametovym koncem. Viné a chut

u odrldy Svatovaviinecké bude pfipomi-
nat cerné tresné, susené krizaly a tony
zavarenych viéni, odrdda Modry Portugal
zaujme hlavné tény drobného lesniho

ovoce jako borQvky, brusinky, doplnéné
o kvétinové tony a susené stépany,” do-
koncil charakteristiku letoSnich mladych
vin Marek Babisz. Znacka ,.Svatomartin-
ské"” byla registrovana v roce 1995 a od
roku 2005 je jejim vlastnikem Vinarsky
fond, ktery ji dale nabizi zdarma vSem vi-
naftim registrovanym v Ceské republice
a spliujicim vSechna naroc¢na kritéria.

V letoSnim roce Vinarsky fond ve spolu-
praci s Narodnim vinarskym centrem jiz
podvanacté realizuje propagaci téchto
vin pod jednotnym logem.

Poprvé sroubovaci uzavér
Zajimavosti je také skutecnost, Ze vétsSina
Svatomartinskych vin byla letos poprvé
opatrena Sroubovacim uzavérem. ,Sva-
tomartinska vina se piji jako mlada a ne-
jsou urcena k archivaci, a proto je pro né
tento typ uzavéru idedlni,” vysvétlil Ing.
Jaroslav Machovec, reditel Vinarského
fondu, drzitele znacky Svatomartinské.

V sudech zraje jeden z nejkvalitnéjsich
roénikd

Tam, kde mraz Urodu neznicil, vyzraly
letos jedny z nejkvalitnéjSich hrozna.
Hlavné po aromatické strance. .V porov-
nani s lonskym rokem nebylo letos tolik
tropickych dnt a prisly i potfebné des-
tové srazky. Neopakovala se tak situace
z roku 2015, kdy jsme museli pristoupit
k umélému dokyselovani vina, cozZ je jen

dobre,” priblizil JiFi Silinek z Pavlova

a dodal. . Kyseliny, cukry, barviva i aroma
mame letos v optimalni rovnovaze, to
znamena, Ze letosni vino bude prirodné
kvalitni. A to je ten nejlepsi vysledek, ktery
si mohou vinari i spotrebitelé prat,” mini.
Vsechno tedy ukazuje, Ze ro¢nik 2016 bude
lepsi nez rocnik 2015. Vina budou zdrava,
stabilni a maji potencial ke zrani.

Vyssi cena

Nepriznivy zacatek vinarského roku
ovsem firmy donutil k mirnému zvyseni
nich mrazd zvy$ila jednak poptavku po
hroznech v dobé sklizné, a tedy i jejich
cenu. Do té se podle vinard promitne
také nevyvazenost mezi vysokymi nakla-
dy na postriky a tdrzbu vinic. PFi¢emz na
strané zisku jsou hodnoty nizsi, nékde
nulové. Vyssi naklady zvednou cenu vina
radové o koruny za lahev. ,,Podle propo-
¢td a informaci od ostatnich vinara lze
predpokladat navyseni o pét, maximalné
deset korun na litr,” predpoklada JiFi Si-
linek. Byt jeho vinice mrazy neposkodily,
zvy$oval produkci vina ndkupem hroznd,
jako kazdym rokem. A jejich cena byla
letos podstatné vyssi, nez v predchozich
letech. ..Da se oCekavat asi pétiprocentni
narlst cen,” odhaduje také vykonny fedi-
tel Svazu vinarG CR Martin PGcek.

Dagmar Sedléckova
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PREOL ZAHAJIL VYROBU EXTRUDOVANEHO
REPKOVEHO SROTU

SPOLECNOST PREOL, A.S., INVESTOVALA TEMER 200 MILIONU KORUN DO VYSTAVBY NOVE MODERNI VYROBNY EXTRUDOVANEHO
REPKOVEHO SROTU. DO PROVOZU BYLA UVEDENA LETOS V RIJNU.

PREOL tim rozsiFil nabidku svych pro-
duktl ze zpracovani fepkového semene,
tedy repkového oleje pro technické ucely,
jedlého Fepkového oleje pro potravinar-
ské Ucely, Fepkovych Srotl pro krmi-
varsky primysl a nové extrudovanych
fepkovych &rotl coby ndhradu draz$iho,
dovazeného sojového Srotu pro vykrm
zvlasté vysokoprodukcnich dojnic.

Repkové &roty jsou vyznamnym zdrojem
bilkovin v krmnych smésich hospo-
darskych zvirat obecné. PREOL jich

v soucasné dobé produkuje 270 tisic
tun rocné. Realizaci investice do nové
moderni technologie extruze s ro¢ni
kapacitou 80 tisic tun se vyznamné zvysi
nutri¢ni hodnota v casti této produkce
poptavana chovateli skotu. Pouzitim
technologie extruze, tedy soucasného
plsobeni tepla, vlhkosti, tlaku a me-
chanického strihu na material protla-
Covany extrudérem, se u repkovych
$rotd navic zvysi stravitelnost proteind,

¢imz v pripadé dojnic dochazi ke zvyseni
mlécné uzitkovosti (dojivosti). Substituci
za sojovy Srot dochazi i ke snizeni ceny
vstupnich surovin pro konecného zakaz-
nika, coz ve spojeni s vyssi dojivosti Cini
tento produkt atraktivni. Praveé zvolena
technologie, zaclenéni do stavajici vyroby
fepkovych $rotl a zvoleny objem zpraco-
vani nabidne zakaznikdm bezkonkurenc-
ni podminky, co se tyce vysoké kvality
konecného produktu kvality i jeho ceny.
Nova jednotka, jejiz priprava byla zaha-
jena v roce 2014 a vlastni realizace byla
zahdjena podpisem kontraktu s general-
nim dodavatelem dila v dubnu 2015, si
vyzadala naklady na vystavbu ve vysi cca
190 miliond korun. Hlavni technologie
byla vybrana od némecké firmy Amandus
KAHL, specialistu vtomto oboru. Gene-
ralnim dodavatelem stavby byla firma
BAK - stavebni spolecnost. Vystavbou
bylo vytvoreno 8 novych pracovnich mist.

Jan Pavld

Foto: archiv spolecnosti PREOL
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Kdo nezaseje,
nesklidl.

Nabizime predfinancovani primych _.
bez zastavy majetku, investicni Gvér na i
modernizaci vyroby ¢i zemédélské techniky'-' =
a pomuizZeme vam se zhodnocenim doc¢asné
volnych financénich prostredkd.

Pro vice informaci nas kontaktujte:
Martin Potldcek, +420 602 328 676,
martin.potucek@unicreditgroup.cz

Michal Cervinka, +420 601 572 338,
michal.cervinka@unicreditgroup.cz

www.unicreditbank.cz/web/firmy/zemedelstvi

» jednou nahore. ‘ Vitejte v

te 0bo. v# UniCredit Bank

-

el .
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NIE SU PENIAZE NA BUDUCNOST?

SVET AJ EUROPA UZ POCHOPILA, ZE ROZVOJ SPOLOCNOSTI ZAVISI 0D VYSKUMU A INOVACI. BUDUCNOST JE 0 NOVYCH
PRISTUPOCH, TECHNOLOGIACH, MATERIALOCH, ZDROJOCH ENERGIE, KTORE ZLEPSIA ZIVOT LLUDI, UCHRANIA VZACNE PRIRODNE
ZDROJE, ZLEPSIA EFEKTIVITU ICH VYUZIVANIA, ALEBO RECYKLACIU.

Foto: shutterstock.com

Eurdpska unia nabada clenské staty, aby
investovali do vyskumu a vyvoja 3 % svoj-
ho HDP (z toho 1 % z verejnych a 2 % zo
stkromnych zdrojov). V rdmci 7-roéného
vyskumného projektu Horizont 2020
bude v EU k dispozicii takmer 80 miliard
eur z prostriedkov EU. Jednou zo sucasti
spolocenskej objednavky tohto projektu
je aj potravinova bezpecnost, udrzatelné
polnohospodarstvo a lesné hospo-
darstvo, morsky a ndamorny vyskum

a vyskum v oblasti vnutrozemskych véd
a biohospodarstvo. Na Slovensku je
situacia ina. Za poslednych sedem rokov
klesli prostriedky do polnohospodarske-
ho vyskumu o viac ako tretinu. Napriklad

navrhovany rozpocet Narodného polno-
hospodarskeho a potravinarskeho cen-
tra na rok 2017 pre vyskum a ulohy od-
bornej pomoci dosahuje 4,8 miliéna eur!
Pod tato instituciu patri pritom devat

v minulosti samostatnych vyskumnych
institucii. Podla doteraz zverejnenych
dostupnych Udajov je HDP Slovenskej
republiky v roku 2016 takmer 80 miliard
eur. Jedno percento, ktoré je odporuca-
né Uniou, pre vyskum, znamena financ-
ny rdmec 800 mil. eur. V tom pripade,

by na oblast narodného polnohospodar-
skeho vyskumu nesmerovalo ani jedno
percento vydavkov, ktoré by mali skoncit
v doméacom vyskume. S nedostatkom

prostriedkov bojuju aj sukromné vys-
kumné Ustavy. Jednym z nich je SELEKT
- Vyskumny a Slachtitelsky uUstav, a. s.
Bucany. Dnes sice pokracuju v praci, no
fungovanie limituje najma financovanie.
Statne objednavky a projekty na riedenie
vedecko-technickych a vyvojovych
programov ¢oraz viac nahradzaju ulohy
na zaklade objednavok sukromnych spo-
lo¢nosti v podobe odrodovych pokusov,
stimulatorov rastu a inych. Zahranicné
firmy operujuce v tomto segmente maju
na Slovensku svoje zastupenia, a tak
odbornu pracu Ustavu vyuzivajd podniky
v SirSom eurépskom meradle.

Takmer patdesiatroc¢na histéria podniku
pritom zaznamenala viaceré Uspechy,

a to aj vo svete. V ramci Slachtitelskej
prace, semenarstva a spracovania osiv,

i na medzinarodnej Grovni, tu vytvorili
biologické materialy na vysokej trovni,
ktoré sa vyuzivali na velkych vymerach
vo viacerych eurdpskych krajinach.
Ustavu sa darilo aj pri riedeni virusového
ochorenia repy cukrovej, tzv. ,rizoma-
nie”. Zaciatkom 90.-tych rokov 20. storo-
¢ia odporucania ich vyskumu aplikované
na slovenskych podnikoch priniesli
hodnoty ratané v desiatkach miliénov
kortn. Odbornici v Bu¢anoch vypraco-
vali aj viaceré inovacné pestovatelské
technolégie, napr. intenzivne pestovanie
repy cukrovej s vyuzitim ,jednoklickovej
technoldgie”, ktoré zefektiviiovalo jej
produkciu aj na Slovensku a v Cechach.

.Je smutnym faktom, Ze uz pri vstupnych
rozhovoroch s Eurépskou komisiou ne-
dokazalo Slovensko dostatocne presadit
problematiku podpory vyskumu a Slach-
tenia, kvoli comu nemozu Slachtitelia uz
vySe Sest rokov dostavat priamu Statnu
pomoc. PovaZzujem to za velké nedorozu-
menie, lebo tu dochadza k Setreniu bez
racionalneho zakladu. Je paradoxné, ze
¢asto ti, ktori nie su tvorcami hodnot

v tejto spolocnosti dostavaju zo Statneho
rozpocCtu StedrejsSie prispevky, ako tvor-
covia toho, ¢o je hodnotné,” upozornuje
doc. Tibor Rohé&cik, riaditel pre vyskum

a Slachtenie spolocnosti SELEKT.

Dal&im faktorom je aj opatrnejsi

pristup slovenskych podnikov

realizovat inovacie a ochoty ist do rizika.
Nejde len o neddveru k novému, ale cas-
to zaposobi aj akasi konzervativnost

v pristupe, stereotyp. .Nastastie, exis-
tuju tzv. .mienkotvorné” polnohospo-
darske podniky, ktoré sa neboja skisat
novinky a nasledne su schopné ukazat
cestu aj dalSim. Treba vSak mat dostatok
[udi, techniku, ale najma cas, Co nie je
kazdy ochotny, ¢i schopny poskytnut.
Prinosné su aj rozne prezentacné akcie,
napr. Dni pola, kde je mozné priamo
koncentrovane na jednom mieste ukazat
inovacie v tejto sfére (odrody rastlin, me-
chanizécia, technoldgie, zvierata atd.),”
doplia doc. Rohadik.

Lada Debnarova, Polnoinfo.sk

SLOVENSKE PREDSEDNICTVO
S| PRIPISALO VYZNAMNY USPECH

EUROPSKA KOMISIA ZARADILA PRIORITU SLOVENSKEHO PREDSEDNICTVA V OBLASTI POUNOHOSPODARSTVA - POSILNENIE
POSTAVENIA POUNOHOSPODAROV V POTRAVINOVOM DODAVATEL'SKOM RETAZCI, DO SVOJHO PRACOVNEHO PROGRAMU NA
ROK 2017. SUCASTOU TEJTO TEMY JE AJ PROBLEM NEKALYCH OBCHODNYCH PRAKTIK, KTORE UZ DLHSIU DOBU SUZUJU
SLOVENSKYCH POUNOHOSPODARGV A POTRAVINARQV.

.Nasim cielom su férové obchodné
podmienky a spravanie sa, na vsetkych
Grovniach potravinového dodavatelského
retazca. Vyhrali sme jednu bitku. Boj za
slovenskych, ale aj eurdpskych farmarov
a spracovatelov pokracuje,” uviedla Gab-
riela Matecna, ministerka pédohospodar-
-stva a rozvoja vidieka SR. Tému, o ktorej
sa roky len hovorilo, tak posunula agrérna
diplomacia Slovenska pod jej vedenim na

6> 2016

Groveri exekutivy EU - Eurdpskej komisie.
Ide doslova o husarsky kusok slovenske;j
agrarnej diplomacie. Od malej stredoeu-
ropskej krajiny ako je Slovensko, s relativ-
ne malym sektorom polnohospodarstva,
pritom Cakal takyto prelom len malokto.
Je to totiz po prvykrat, kedy EK formalne
uznala, Ze tejto téme je potrebné venovat
pozornost. Roky ju ignorovala aj napriek
tomu, Ze napriec¢ EU a% 20 Clenskych sta-

tov prijalo vnutrostatnu legislativu, ktora
rieSi obchodno-dodavatelské vztahy far-
marov, spracovatelov a predajcov. NavySe
Eurdpsky parlament od roku 2009 prijal
az pat rezoldcii volajucich po rieseni tohto
problému. Slovensky agrorezort so svojim
timom v Bruseli planuje vyuzit zostavaju-
ce obdobie predsednictva na este silnejsi
tlak na exekutivu EU, aby &im skér prisla
s jednotnym eurdpskym rieSenim tohto

problému, a to harmonizovanim existuju-
cich podmienok v rdmci vnatorného trhu
EU. Na poslednom zasadnuti Rady polno-
hospodarskych ministrov v decembri pod
taktovkou ministerky Gabriely Matecnej,
planuje prijatie zaverov Rady, ktorymi by
véetky Clenské Staty zaujali jednoznacné
stanovisko k tejto téme.

Vladimir Machalik, hovorca MPRV SR
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VAZENE CTENARKY, VAZENI CTENARI,
PRED SEBOU MAME HEKTICKE PREDVANOGNI OBDOBI, KDY VSICHNI SPECHAJI ZA NAKUPY DARKU Cl POTRAVIN,

ABY DOMA NIC NECHYBELO, ZAROVEN JE TREBA STIHNOUT RADU NEPOVINNE POVINNYCH PRACOVNICH AKCI A SETKAN|

AV NEPOSLEDN| RADE TAKE PRIPRAVIT SVE PRIBYTKY NA VANOCNI SVATKY. VETSINA Z NAS PAK -NA STEDRY VECER UZ STOJI
NA NOHACH JEN SILOU VULE A POHODA A KLID, KTERE BY MELY VANOCE PROVAZET, JSOU NEKDE V NEDOHLEDNU.

Foto: shutterstock.com

Priznam se, ze neznam univerzalni
recept, jak se témto predvanocnim
stresim vyhnout. Neumim (a predpokla-
dam, Ze ani vétsina z Vas) si od listopadu
pripravovat seznam den po dni, co je
treba udélat, neumim nakupovat darky
jiz od cervna a balim je zdsadné noc
pred Stédrym dnem. Jen jednou, a je to
uz hodné let, jsem zazila nefalSované
klidné, pohodové a zasnézené Vanoce,

a to kdyz jsme 20. prosince opustili

Prahu a odjeli do pomérné zapadlé
Sumavské visky na chalupu. O vanocni
vyzdobu se postaraly zasnézené
stromecky a hvézdy na nebi, péct
cukrovi v troubé klasickych kamen

na drevo bylo spiSe prijemné dobrodruz-
stvi nez doméci povinnost a na posledni
chvili shanét darky jsme taky nemohli,
protoze zkratka nebylo kde. Prosté
vanocni idylka. Jsme ale presvédcena,
Ze i v prosincovém shonu se da na chvili

zastavit, relaxovat a tésit se na Vanoce.

Bézte si na chvili sednout s prateli do
kavarny, sahnéte vecer misto dalSiho
plechu cukrovi po knize, zajdéte

na koncert nebo do divadla. A nebo

si vezméte prosincové Cislo Agrobase
a prectéte si treba clanky o rybach,
které ke Stédrovecernimu stolu
neodmyslitelné patri, nebo

o eskych vanocnich zvycich a tfeba

i nékteré vyzkousejte.

A na Stédry den dopoledne vezméte
rodinu, pratele, déti a bézte se projit,
dejte si nékde svarené vino nebo punc
a hlavné nespécheijte. Vanoce jsou jen
jednou do roka, tak si je opravdu uzijte.

Krasné a klidné Vanoce i vse dobré
v novém roce 2017 Vam za vsechny

tviirce Agrobase a jeji pfilohy preje

Dana Vecerova
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DOBROVOLNE VYLOUCENI LEPKU
ZE STRAVY NEMA NUTRICNi DUVOD

POKUD BY SI NASINEC UDELAL RESERSI CLANKU TYKAJICI SE PROBLEMATIKY VYROBY A KONZUMACE PECIVA A CHLEBA, BYL

BY PATRNE NEJCETNEJSIM VYRAZEM V NICH VYRAZ ,LEPEK”, TEMER VZDY VE SPGJENI S JEHO NEGATIVNIM VLIVEM NA LIDSKY
ORGANISMUS. LEPEK SE PROSTE STAL JEDNIM Z NEPRATEL LIDSTVA, PRESTOZE KLASICKE OBILOVINY OBSAHUJICI LEPEK BYLY,
JAK SE VSICHNI SHODUJI, PRIMARNIM ZAKLADEM ROZVOJE LIDSTVA 0D DOBY, KDY SE CLOVEK STAL ZEMEDELCEM, A TQ UZ JE

MNOHO TISIC LET, BEHEM NICHZ LIDSTVO ANI NAHODOU NEVYHYNULO, | KBYZ HOJUNE KONZUMBVALO LEPEK.

Foto: Nina Havlova
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Alergii na lepek pritom netrpi znacna
Cast populace. Obecné se ma za to,

Ze alergie na lepek je problémem pro
zhruba jedno procento lidi, alergii na
lepek, a to zejména na psSenicny lepek,
pritom Castéji trpi déti, predevsim pak
déti s atopickym exémem, coz je kozni
zanétlivé svédivé onemocnéni klze.
Za minimalni prahovou davku pro né
je povaZovano mnozstvi 8 az 10 gramu
psSenicné bilkoviny.

Souhrnny néazev lepek zahrnuje nékolik
mezi sebou se mirné liSicich latek
obsazenych kromé psenice také v Zitu,
je€menu a ovsu. Vzhledem k tomu, Ze
vsechny tyto hospodarské plodiny byly
historicky vyslechtény z béznych lucnich
trav, reaguji alergeny obilovin zkrizené

pravé s alergeny pyld trav. Konzumovat
psenicny.chléb na louce tak neni pro
alergiky na ceredlie zrovna dobry napad
- tedy v obdobi opylovani. Samozrejmé
také dochazi ke zkrizené reakci nékte-
rych alergen( pSenice s alergeny Zita €i
je¢mene. Obdobné jako v pripadé jinych
alergend jsou i alergeny cerealii ter-
mostabilni, takze tepelnym zpracovanim
mouky si nijak nepomuizeme - naopak,
peceni mze zvysit odolnost téchto
alergen( v travicim traktu.

Projevem nesnasenlivosti (intolerance)
k lepku je nemoc celiakie, coz je
nevylécitelné onemocnéni tenkého
stfeva s velmi riznorodymi projevy.
Nemoc se vyskytuje na celé planeté
bez ohledu na rasu ci vék. | celiakie
postihuje zhruba procento populace,
skutecnost je ale zifejmé horsi, nebot
podle odhadu lékaru drtiva vétsina
nemocnych o tomto svém handicapu

.nevi - Gdajné devét nemocnych z deseti.

Na druhou stranu se ale jak za celiakii,
tak za alergii na lepek schovavaji nékteré
zdravotni potize, které nemusi mit

s lepkem nic spolecného. Jde

o takzvanou neceliakalni glutenovou
senzitivitu (NGS), coZ je tak trochu
psychické onemocnéni, které neni

nijak zvlasté prozkoumano, které ale
spociva v tom, Ze si rada lidi spojuje
projevy, které obvykle alergii na lepek
provazeji, pravé s konzumaci lepku.
Vzhledem k tomu ale, Ze je Skéla projevi
alergie na lepek opravdu velmi Siroka,
mUze byt pFi¢inou zdravotnich problému
témér cokoli, a dokonce to ani-nemusi
byt strava jako takova. Uz i proto, Zze NGS
trpi spiSe starsi populace a z ni zejména
Zeny, které se oproti muzdm prece jen
vice ,hlidaji".

Tak Ci tak se lepek, jak uvedl na rijnové
tiskové konferenci Potravinarské komory.
CR vénované obilovinam ve stravé clové-
ka Pavel Skrivan z Vyzkumného dstavu
potravinarského, podili rozhodujici mi-
rou na lidské spotrebé rostlinnych bilko-
vin, a kromé celiakl a osob alergickych
na lepek neexistuji zadné racionalni
dlvody, pro¢ potraviny obsahujici lepek
vylucovat ze svych jidelni¢ka.

Petr Havel
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RODINA JE STREDOBODEM VSEHO

ZDRAVOTNI SESTRA, MANAZERKA, PRILEZITOSTNA RIDICKA, ALE TAKE STAROSTKA MESTSKE CASTI PRAHY 20 = HORNI POCERNICE

A PREDEVSIM NEDILNA SOUCAST RODINNEHO PEKARSTVI MORAVEC - CLENSKE TO ORGANIZACE PODNIKATELSKEHO SVAZU
PEKARU A CUKRARU - TO JE JEN STRUCNY VYCET AKTIVIT HANY MORAVCOVE, S NiZ | DIKY TOMU NENI'ZAS TAK JEDNODUCHE
SE NA CHVILKU V KLIDU SEJIT,

L O L - —

-

Jednou ze zasadnich osob dusi rodinného pekarstvi je Hana Moravcova, ktera zvlada veskeré krasy i uskali tohoto remesla. Foto: Nina Havlova

Komu se to ale podari, pochopi v praxi,
co to jsou takzvané konzervativni hod-
noty, o nichz skoro vSichni mluvi, ale ne
kazdy vi, o cem je rec, nerku-li, aby se
podle nich choval. Zakladni hodnotou

je pro Hanu Moravcovou rodina. ., Kdyby
mé nepodporovali rodice, nemohla bych
dokazat a délat to; co déldm. Rodina je
stfedobodem véeho,” prozrazuje dileZité
zivotni krédo Zena, ktera do pekariny
presla z oboru zdravotnictvi, pravé na
vyzvu rodicl, zakladatell firmy. ,Alespon
jsem méla dobré zaklady hygieny, coz je
v potravinarstvi velmi dilezité,” komen-
tuje svlj prerod ortopeda v pekare.
Prerod to ale byl Stastny, v pekariné se
.chytila” a Femeslo zna ve véech jeho
podobach. Také Hana Moravcova potvr-
zuje stejné jako vsichni, kdo néco nékdy
dokazali, ze prace musi clovéka bavit

a také se v ni nemUze povySovat nad

ostatni. Ostatné v podniku rodinného typu
(coZ je dali konzervativni hodnota) to ji-
nak nejde - tu je treba vzit do ruky kosté,
ondy je zase nutné vyrazit s dodavkou na
rozvoz zbozi na prodejny, cozZ vSe v praxi
absolvovala. Takovy pristup vSak také
generuje uznani od zaméstnancd, které
Pekarstvi Moravec vnima jako Sirsi ¢ast
rodiny s vlasthimi radostmi i bolestmi,
které nelze Uplné vzdy oddélit od prace.
.Nékteri s nami pracuji treba 15 let,”
podotyka Hana Moravcova s tim, Ze firma
je na trhu uz celé ctvrtstoleti - jeji rodice
ji zalozili v Fijnu roku 1991, takze nedavno
firma oslavila 25 let své existence.

Pravé pracovni sila je ale stale vetsi
problém. ,0bdvam se o budouci osud
pekarenstvi,” rika Hana Moravcova

a jako obvykle vi, o ¢em mluvi. Pekaren-
stvi nikdy nebylo oborem s horentnimi

prijmy ani trzbami, navic jde o praci
rukama a o praci v noci. Kombinacfi
téchto faktorl jsou pritom ohroZeny
zejména mensi a stredni podniky, které
jsou ale praveé v pekarenstvi - nejidentic-
t&j51 oblasti potravinarské produkce CR,
Casto nositelem této identity. Profesni

i narodni patriotismus navic nepochybné
patri k dalsi hodnoté, na kterou spolec-
nost ¢asto zapomina. A navic je sama
degraduje neustalymi novelizacemi
zakonu, evidenci, vyhlaSek a regulacemi,
rostoucim poctem povinné uvadénych
Udajl na obalech potravin, véetné peka-
renského zbozi, coz vSe Usti do vyssich
nakladd na pekarenskou vyrobu za situ-
ace, kdy jsou lidé v zemi zvykli na to, ze
pekarina je jako zboZi kazdodenni spo-
treby levna. Jak pritom Hana Moravcova
pripomina, jsou to pravé mensi a stredni
podnikatelé, kteri investuji veskery zisk

do dalsiho rozvoje podnikani a do svych
zaméstnancl, na rozdil od velkych firem,
jejichz zisky casto konci mimo nasi zemi:
Ostatné o investice do lidi a jejich volné-
ho Casu se stara i jako starostka celou
radou aktivit, obcas propojenych

i se samotnou pekarinou, jako je soutéz
obcand o nejlepsi a klasické vanoéni
cukrovi - vanilkové rohlicky. Mimocho-
dem - kompetence pani starostky jsou
opravdu nemalé - na starosti ma oblast
bezpecnosti, prevence kriminality, bytové
politiky, dopravy, krizového fizeni, financi
a investic, podnikatelskych aktivit, spra-
vy majetku ¢i komunikaci obcany. | kdyz
tak pred 24 lety prislo zdravotnictvi

o jednu svou ovecku, nase pekarenstvi
(a Horni Pocernice) na tom vydélalo. Jak
by rekl klasik, jen houst a vétsi kapky.

Petr Havel
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PEKARSTVI MORAVEC - PRIKLAD
VYTVARENI PRIDANE HODNOTY

RYZE CESKE PEKARSTVI VYRABEJICI KLASICKY CESKY PEKARENSKY SORTIMENT Z VELKE CASTI RUKODELNYM ZPUSOBEM. NEJDE
ALE JEN O VLASTNI VYROBU, FIRMA PROVOZUJE V SOUCASNE DOBE DEVET VLASTNICH PRODEJEN A TAKE BOWLING U PEKARE,
TEDY | SPORTOVNI, KULTURNI A GASTRONOMICKE SLUZBY.

Pravé prodejny a bowling v praxi zname-
na .protazeni” zpracovatelské produk-
ce az do konce vyrobné-obchodniho
retézce, ke konecnému zakaznikovi, coz
je jedna z mnoha podob vytvareni pri-
dané hodnoty k vlastni zakladni vyrobé.
Pekarstvi Moravec zaméstnava celkem
51 pracovnikl a na trh dodava zhruba 60
rdznych pekarenskych produktd, jejichZ

kynuté pecivo, ale treba take kobllhy.
Specialitou jsou kolace s volitelnymi
napisy podle prani zékaznikd, tedy tak
trochu konkurence, ale levnéjsi, né-
kdejSich oblibenych cukrarskych dortd.
Cukrarinu jako takovou firma nevyra-
bi, limitem jsou predevSim dostupné
prostory. Ze stejného dvodu nevyrabi

pekarna ani kvaskovy chléb (chléb vyra-
bény prostrednictvim tristupnového ve-
deni Zitného kvasu), v sou¢asné dobé ale
uvedla na trh ,femeslny chléb” vyrabény
z rdznych druh@ semen (ne obilovin)
spojenych medem. Od lonského roku je
firma drzitelem , Certifikdtu provérena
spolecnost”, projekt ..Inovace vyroby

v pekarské oblasti - spolecnost Pekar-

stvi Moravec” ziskal finan¢ni podporu

z operacniho programu Praha - Konku-
renceschopnost na nadkup technologie.
PekaFstvi v soucasné dobé nékolikrat
denné zasobuje na stovku odbératel-
skych mist, a to, jak uvadi na svych
webovych strankéach, 364 dnl v roce.

Petr Havel

TRADICE VANOCNIHO CUKROVI

ACKOLI V SOUCASNE DOBE VNIMAME VANOCNI PECIVO JAKO TRADICNI A NEODMYSLITELNOU SOUCAST VANOC, NENI TO ZAS
TAK UPLNE PRAVDA, ALESPON V POROVNANI S JINYMI DRUHY POTRAVIN KONZUMOVANYCH O VANOCICH. SPECIALNE VANOCNI
CUKROVI TAK, JAK HO ZNAME DNES, SE ALE DRIVE NEPEKLO - BILOU MOUKU, BILY CUKR A POMERNE VELKE MNOZSTVI MASLA,
KTERE TVOR[ ZAKLADNI SLOZKY CUKROVI, NEMELY HOSPODYNE VUBEC K DISPOZICI A NAPRIKLAD DRUHDY | DNES OBLIBENE
PERNICKY SE PEKLY Z ZITNE MOUKY.

Zvyk péci vanocni cukrovi dnesniho typu
se tak rozsiril az v prib&hu minulého
stoleti. Do té doby vyuzivali nasi predko-
vé k vyrobé vanocniho cukrovi levnéjsi,
jednodussi a dostupnéjsi suroviny, jako
jahly, kroupy, pohanku, plody stromu

i rostlin, rdzna seminka, ofechy, ovoce

a pecivo se sladilo se predevsim medem.

MoZnd i proto povazuji dnes nékteri

lidé vanocni cukrovi za nevhodny typ
stravy, predevsim kvali velkému podilu
tuku, ktery tyto vyrobky obsahuji. Pokud
bychom ale zavitali hloubéji do historie,
zjistime, Ze vyssi konzumace energeticky
vydatnéjsich potravin v obdobi Vanoc ma
svoji logiku. Nastavajici chladné pocasi
klade na lidsky organismus vyssi naroky
pri vydeji energie, a proto je zddouci télu
také vice energie dodavat. | v dobach,
kdy jesté clovék nebyl zemédélcem, ale
lovcem, bylo soucasti Uspésného preziti
zimy vytvorit v-organismu dostatecné
zasoby Zivin - jednim z klicovych zdrojl
byly pritom tuky, jejichz zdrojem je dnes
také vanocni cukrovi. Mezi jiz témér
zapomenuté vanocni cukrovi patrilo
napriklad skvarkové cukrovi, které
nepochybné nebylo z dnesniho pohledu
symbolem zdravé stravy. Také tradicni
jahelnik se pripravoval z varenych jahel
a masla ¢i smetany, Cili také obsahoval
Zivocisny tuk. To samé plati o vanocce,
ktera ma z vanocniho peciva zrejmé
nejdelsi dolozenou historii. Prvni zminka
o vanocce v historickych pramenech je
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uz z 16. stoleti, sdm vyrobek prosel ale
za dlouha léta jen nepatrnymi zména-
mi, tykajicich se navic predevsim jejiho
nazvu. V minulosti se totiz vanocka
skryvala a nazyvala napriklad .htska”
nebo ,calta” a misty se dodnes skryva
za pojmy pletenice, pletanka, Zemle,
Stédrovice, stédrovecernice, stricka,
strucla i ceplik.

S pecenim vanocek byla spojena cela
rada zvykd, povér a rituald. Pdvodné
mohli péci vanocky pouze profesionalo-
vé - cechovni remeslnici, teprve zhruba
od 18. stoleti si vanocky zacali lidé péct
doma sami. Prvni z doma upecenych
vanocek mél dostat hospodar, aby se
mu v dalSim roce urodilo hojné obili.

Velka vanocka se na zavér Stédrovecerni

vecCere rozkrajela, nékde z ni o Stédrém
veceru davali krajicek dobytku, aby byl
zdravy a neskodily mu zlé sily a nemoci.
Hospodyné méla zadélavat tésto na
vanocku V bilé zastére a $atku, neméla
pritom mluvit, pri kynuti tésta méla
vyskakovat vysoko do vysky. Davnym
zvykem také bylo treba zapékani mince.
Kdo ji pri krajeni nasel, mél jistotu, ze
bude zdrav a bohaty po cely nasledujici
rok, coz by ovsem dnes bylo na pokutu
od dozorovych organ(, nebot by potravi-
na obsahovala nezadouci cizi predmét.
Pripalena nebo natrzend vanocka pak
véstila nezdar.

Petr Havel

RECEPTY CESKA VANOCNI KLASIKA

VANILKOVE ROHLiCKY
S oFisky: 15 dkg hladké mouky, 2 dkg
cukru, 10 dkg masla, 5 dkg mandli
nebo oriskd, 1 zloutek, vanilka,
mouckovy cukr na obalovani

. Svlockami: 10 dkg tuku, 5 dkg cukru,
15 dkg mouky, 5 dkg vlocek,
cukr na obalovani, vanilka . :

Do sypkych priprav rozsekame tuk,

pridéme Zloutek a spojime na valu!

v tésto, pracujéme rychle, aby tuk

v t&sté prili nezmékl, nebot by se

Spatné tvarovaly rohlicky. Proto

davame zpracované tésto do chladna
* odpocinout. Z tésta udélame valecek,

nakrajime na stejné velké kousky

a tvarujeme malé rohli¢ky. Pe¢eme

vimirné vyhraté troubg, jesté horké

pak obalujéme ve vanilkovém cukru.

MEDVEDIi TLAPICKY

35dkg polohrubé mouky,

26 dkg masla nebo tuku,

25 dkg cukru,

12 dkg oriskd nebo mandli,

5 dkg kakaa,

na spicku kulatého noze skorlce

a na polovinu Spicky noze hrebicku

Na valu smichdme mouku *

s cukrem, korenim, kakaem

a orisky, rozdrobime do ni maslo

a zpracujeme v tésto, z kterého
vytvorime valecek - z néj nakrajime
stejné velké kousky a vtiskujeme

‘do formicek na malg-pracny:

Peceme ve stredné vytopené
troubé a nasledné jesté horké
obalujeme ve vanilkovém
mouckovém cukru.
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SEZONA PECENi VANOCNIHO CUKROVI
SE BLiZI. SPOTREBITELE BY S| MELI DAT
POZOR NA PUVOD VAJEC

S BLiZiCIMI SE VANOCEMI OPET ROSTE ZAJEM SPOTREBITELU O NAKUP POTRAVIN, ZAJEM ROSTE ZEJMENA O VEJCE,
A TO PREDEVSIM KVULI PECENI VANOCNIHO CUKROVI. VAJICKA BEZ DOHLEDATELNEHO PUVODU MOHOU V NAKUPNIM
KOSIKU ZNAMENAT PROBLEM. POZNAT CESKE POTRAVINY JE PRITOM SNADNE. U VAJEC A KURECIHO SPOTREBITELUM
POMAHA OZNACGEN{ TUZEMSKEHO PUVODU PDMDCI ZKRATKY CZ.

Foto: shutterstock.com

V médiich se pravidelné objevuji infor-
mace o zadrzenych dodavkach vajec,
masa a dalSich potravin, u nichZ chybf
radna dokumentace. Nejde pritom

0 mala mnozstvi, v pripadé vajec se
mnohdy jedna o miliony kusU. V obcho-

.dech pritom spotrebitelé casto nesleduji,

odkud potraviny pochézeji. MdZe to

byt problém. Zejména u zbozi, které je
nachylné na zmény teplot a zachaze-

ni. .Vejce mezi takové potraviny patFi.
Vajicka jsou nachylna na zmeény teplot

i vlhkosti. Pokud se opakované orosi,
mdze u nich dochazet ke vzniku plisni,
coz kvalitu vajec rapidné snizuje,” uvadi
Lucie Kobidnova, reditelka spolecnosti
Ceska vejce CZ. Je to pravé zplisob
zachazeni, ktery u vajec bez jasného
plvodu neni sledovatelny. Neexistuje
pak prehled o tom, jak dlouho byla vejce
do obchodt prevazena, odkud pochazi

a jak jsou stara. Cesti producenti naproti
tomu dokazou vejci sestavit doslova
rodokmen. Spotrebitel se pomoci kddu
uvedeného na skorapce vejce dozvi,

z jakého druhu chovu vejce pochazi,

v jaké zemi bylo sneseno a z jakého

chovu pochazi. Na papirové krabicce,

Vv niz jsou vejce zpravidla uloZena, spo-
trebitelé najdou také datum baleni vajec.
.VSechna zapsana data maji poslouZit
spotrebiteli, aby mohl nakupovat kvalitni
a Cerstvé potraviny. Oznaceni garanto-
vaného plvodu davaji lidem mimo jiné
jistotu, Ze producenti spliuji zdkonné
normy, které jsou pro produkci vajec

a dalsich potravin treba. Zda je tomu ale
stejné i u zbozi, u néjz chybi doklady, to
je otazkou,” dodava Kobianova.

Jak vejce skladovat?

Spotrebitelé by méli vejce nakupovat

v takovych prodejnach, kde jsou radné
uskladnéna podle prislusnych vyhlasek
a zaroveri je deklarovan jejich plvod
pomoci ciselného kodu na skorapce.
Rozhodné by se lidé méli vyvarovat na-
kupu vajec napriklad v mistech, kde
jsou vystavena primym slunecnim pa-
prskdm. Péce o skladovani ale za¢ina uz
u vyrobce. V tfidirnach spolecnosti

CESKA VEJCE CZ, a.s., i béhem prepravy

k odbérateldm se vejce uchovavaji
v teploté, ktera je nejvhodnéjsi

Metoda
zpusobu chovu

1 - chov ve volném vybéhu
2 - chov v halach
3 - chov v klecich

0 - chov v ekologickém zemédélstvi

Jak se orientovat v identifikaci vajec?

k zajisténi a udrZeni jejich jakosti.

Co to znamena v praxi? Dle Narizeni Ev-
ropské komise (ES) ¢. 557/2007 a dle Sb.
z&konl ¢.326/2001 se vejce uchovavaji

v chladu pri nekolisavé teploté od +5°C
az do +18°C. Vejce jsou pri prepravé

a skladovani udrzovana v Eisioté, V Su-
chu, bez cizich pach( a zéroveri Géinné
chranéna pred narazy, plsobenim svétla
i extrémnimi vykyvy teploty. V opacném

Registracni
cislo chovu

Kéd zemé plivodu

napr.:

CZ - Ceska republika
SK - Slovensko

PL - Polsko

pripadé by totiz mohlo dojit k orosenf
vajec a pripadnému vzniku plisni.

Koncovym spotrebiteldm se doporucuje
vejce uchovavat v chladu pri teplotach od
+5°C do +8°C. Vejce maji byt v obalech

i pri dalsim skladovani vzdy ulozena
$pickou dold.

Jan Pavlid

5> 2016



PRILOHA > 2. PROSINCE 2016 &Q AGRObase zPRAVODAJ

VANOCNI HVEZDY ROZSVITI VASE STOLY
B,

CESKA ] KVETINA

Fota na celé strané: archiv Svazu kvétinar a floristd Ceské republiky

VANOCNI AKCE ¢lent SKF CR

o VANOCNI VYSTAVA - ZAHRADNICTVI MIKAN, 19. - 24. prosince
Vanocni prodejm vystava v zahradnictvi Mikan, Chrudim

o VANOCNI VYSTAVA NA CESKE ZAHRADNICKE AKADEMII MELNIK, 58 AVOS
P.0., 2. - 3. prosince - Vanocnf vystava métnické zahradmcke Skoly, soubézné
s vystavou probtha den otevrenych dveri

o VANOCNI VYSTAVA - Stiedni zahradnicka $kola Rajhrad
14, -18. prosince VénoEnl'vystava 9.00 -18.00 hod

o VANOCNI VYSTAVA NA RYBNICNIM ZAMECKU U LEDNICE
16. -+ 18. prosince
Vanoéni vystava tvorby studentd floristiky Zahradnické fakulty MENDELU

o SSZAaT LITOMYSL: MEZINARODNI VANOCNI VYSTAVA

17.-19.12. - Vanocni floristické vyrobky, ucebny s exotickymi zviraty
a zemédélskou technikou, vanoc¢ni kavarna
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ZAJIMAVE | NETRADICNi VANOCNI DEKORACE
Al o
' 3

Fota na celé strané: archiv Svazu kvétinard a floristti Ceské republiky
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ADVENTNI VENCE JSOU NEODMYSLITELNOU
SOUCASTI SVATKU
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| VANOCNI STROMKY LZE NAZDOBIT JINAK
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REGIONALNI POTRAVINA
LETOS JIZ POSEDME

0 TOM, ZE JE SEDMICKA MAGICKE CISLO, NEN[ POCHYB A SOUTEZ REGIONALNI POTRAVINA 2016 TO TAK TROCHU
POTVRZUJE. PRI LETOSNIM, SEDMEM, ROCNIKU BYLO OCENENO HISTORICKY NEJVICE VYROBKU, A TO 110. ZARGVEN JICH
BYL TAKE PRIHLASEN REKORDNI POCET: 1 475. SOUTEZE V JEDNOTLIVYCH KRAJICH PRO LETOSNI ROK SKONCILY, PRO TEN
NADCHAZEJICI SE UZ PRIPRAVUJI. POPULARITA ZNACKY ROSTE, COZ DOKLADA | NOVY PRUZKUM AGENTURY STEM/MARK.

?\eg\()“d,n i potl‘q,/,},q

Regionalni potravina je projektem Mini-
sterstva zemédélstvi na podporu malych
a strednich zemédélcd a producentt
potravin do 250 zaméstnancd v jednot-
livych krajich Ceské republiky. Statni
zemeédélsky intervencni fond znacku
administruje. Projekt probiha formou
soutézi, kde se vybiraji nejlepsi produkty
z nasich regiont v deviti kategoriich.

V kazdé z nich mdZe za kazdy kraj ziskat
ocenéni pouze 9 vyrobkd. Vitéz ziskava
pravo zdarma uzivat znacku na svém
vyroebku po dobu Ctyr let.

Vyrobek prihlaseny do soutéze musi

byt v.daném kraji nejenom vyroben,

ale i podil mistnich surovin je stanoven
nejméné na 70 %, hlavni surovina pritom
musi byt 100% tuzemského plvodu. Maji

tedy pevnou vazbu k regionu, zéroveft se
mUzZe jednat o krajové speciality, jakysi
unikat, ktery se jinde nevyrabi.

Spotrebitelim znacka usnadnuje
orientaci mezi vyrobky, je zarukou, ze

se jedna o kvalitni, chutné, tradicni ¢i
specialni potraviny. Zakaznici
jednoznacné védi, od koho si potravinu
kupuji. Diky kratkym distribu¢nim ces-
tam jsou tyto potraviny nejen Eerstvéjél'
protoze ¢im bllze jsou ke spotrebltell,
tim méné je zatiZeno Zivotni prostredi pri
jejich dopravé. Prinosem je také podpora
zameéstnanosti v daném regionu, protoze
prosperujici zemeédélci, zpracovatelé

i prodejci predstavuji zaruku udrzeni
nebo dokonce rozsireni poctu

pracovnich mist.

Do letosni soutéze se prihlasilo celkem
444 vyrobcd s 1 475 vyrobky. Nejvétsi
zajem byl o kategorie Masné vyrobky
tepelné opracované vcetné uzenych
mas a Pekarskeé vyrobky véetné
téstovin. Nejvice prihlasenych vyrobku
bylo v Usteckém kraji, dale pak

v Jihomoravském a Zlinském kraji.

Za sedm let trvani soutéze obhajilo
drzeni znacky 21 vyrobkd. V soucasné
dobé mohou zakaznici nalézt znacku
Regionalni potravina na 577 vyrobcich.

Také Kluci v akci vari s Regionalni potravinou

Vice informaci je na webovych strankach
www.regionalnipotravina.cz, kde je zaro-
ven ke stazeni i mobilni aplikace, ktera
seznami zdjemce se vSemi ocenénymi
vyrobky a navede zakaznika

k nejblizsi prodejné regionalnich potra-
vin. Ocenéné vyrobky lze vyhledat podle
jejich ndzvu nebo regionu v mapé.

Text a foto na dvoustrance: SZIF

KOZEL OVOZEL SE PREDSTAVI UZ BRZO

STATN{ ZEMEDELSKY INTERVENCNI FOND SE SNAZIL DETEM K
VANOCUM NADELIT NECO ZABAVNEHO A POUCNEHO ZAROVEN,
0D 12. PROSINCE SPOUSTI NOVOU MOBILNI APLIKACI, KTERA
POMUZE SKOLAKUM PRVNIHO STUPNE, ABY SI PROHLOUBILI

VEDOMOSTI 0 OVOCI, ZELENINE A ZDRAVEM STRAVOVANI,

Déti mohou hravou formou odpovidat na
kvizové otazky, plnit Ukoly jako napri-
klad vysazovat stromy a starat se o né.
Kamaradskym pravodcem déti je kozel
Ovozel, ktery do svého traktdrku sbira
plody za spravné odpovédi déti a s plnym
nakladem pak miri do Skoly. Misto kozla
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mUzou do $koly odvézt naklad samy

déti formou bodované minihry. Aplikace
slouzi k propagaci projektu Ovoce a zele-
nina do Skol a je urcena predevsim pro
zaky 1. stupné zakladnich skol. Vitani
jsou ale i starsi zaci a rodice, protoze na
opraseni védomosti neni nikdy pozdé.
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EDUKACE V MISTECH PRODEJE

PODLE VYZKUMU AGENTURY STEM/MARK, KTERY PROBIHAL V CERVENCI LETOSNIHO ROKU SE TRH V CESKE REPUBLICE
POHYBUJE V CENOVE SPIRALE AKCI A AKCNICH NABIDEK. V RAMCI EDUKACE V. MALOOBCHODNICH RETEZCICH JE

TREBA NESKONCIT POUZE U TVRZENI, ZE JE TEN CI TEN PRODUKT KVALITNI, ALE JIT-HLOUBEJI. S RETEZCI JSME ZACALI
POSTUPNE SPOLUPRACOVAT NA TOMTO KONCEPTU. JE TREBA USPOKQOJIT A OVLIVNIT SPOTREBITELSKE CHOVAN( VE FAZI
ROZHODOVANI. VYSVETLIME, Z CEHO SE KONKRETNE SKLADA A JAK JI POZNAJI. TiM | PODPORIME ZNACKY KVALITY, KTERE
V RAMCI TOHOTO PROJEKTU PROPAGUJEME.

Pres 80 % spotrebiteld se rozhoduje

o vybéru vyrobkd az na misté nakupu.
Proto odpovédi na otazky - Co je to
kvalita? Jak ji poznam? Proc ji mam
preferovat? - ziskaji primo ve vybranych
hyper a supermarketech retézcd Coop,
Tesco, Albert, Kaufland, Penny a Makro.
0d rijna tohoto roku az do dubna 2017
témata edukativni kampané postupné
prezentujeme. V rijnu zacala podpora
kvalitnich potravin v Coopu,Tescu

a Penny. Od listopadu se pridava
Albert, Makro a Kaufland. Kazdy
retézec ma jinak nastaveny koncept,
proto v kazdém z nich se podpora lisi.
Napriklad v Coopu, Tescu a Albertu
budou k dispozici letaky s vytisSténou
hraci kartou a informacemi o soutézi.
Ve vybranych spolupracujicich retézcich
budou komunikovana témata v jejich
magazinech a na socialnich sitich.

Primo u ocenénych produktd
umistujeme rozlicné poutace. Dale
spotrebitel na misté uvidi stojany,
zarazky na pasy s tématem kvalitnich
potravin ¢i uslysi kratkou upoutavku na
soutéZ v mistnim radiu. V prdbéhu celé
kampané budou probihat v Kauflan-
du, Albertu, Tescu a Coopu edukativni
ochutnavky, pri kterych spotrebitelé
mohou ochutnat produkty znacek kvality
a dozvédét se vice o komunikovanych
tématech. Ve vybranych terminech se
zUcastni ochutnavkovych, akci také od-
bornik, se kterym se nakupujici mohou
poradit o kvalitnich potravinach

a dozvédét se vice, jak Cist etikety

a dalsi zajimavosti. Aktualni ochutnavko-
vé terminy a mista sledujte na face-
bookovych strankach KLASA dobré

a kvalitni potraviny a samozrejmeé na
webu akademiekvality.cz.

Vite co kupujete?

frvanfivd
polotudad

JAK PROBIHA SOUTEZ S KLASACKEM?

o i, (@'
B #

Vyhodnoceni soutéze

Motivacni soutéz ,Strihnéte si nase vy-
hry” probiha od 26. 9. 2016 do 1. 1. 2017.
V tuto chvili bylo jiz rozdano 16 500
vyher pro nejrychlejsi ze 70 000. Do kon-
ce rijna prislo priblizné 19 000 hernich
karet s nalepenymi logy znacek kvality,
a to i bez velké medialni podpory. Velky
narlst zaslanych hernich karet ocekava-
me po spusténi medialni kampané

v rGznych celorepublikovych médiich.

Z webu akademiekvality.cz bylo celkem
stazeno priblizné 13 500 ks hernich

karet. Na zakladé vyplnénych Gdajd od
soutézicich bylo zjiSténo, Ze si spotrebitelé
herni karty kopiruji ¢i tisknou najednou

ve vétsim poctu. A ktera loga byla nejvice
nalepovana? Vitézi KLASA - v tuto chvili
na vyhernich kartach je pouzito 400 000
vystrizenych log - to znamena priblizné

1 333 vyhernich karet plnych téchto log.

Vyhrat muzete drobné kuchyriské spo-
trebice a pomucky v hodnoté 5.000 K¢.
A samoziejmé ze vSech soutéZich bude
vylosovano 10 vyhercd, kteFi mohou
ziskat hlavni cenu:

e 5x jizdni kolo Author s brasnou a/nebo
kosem na ndkup kvalitnich potravin;

o 2x kuchynsky robot Eta v hodnoté cca
10.000 K¢;

e 2x poukaz na nakup elektrospotrebicd
dle vlastniho vybéru v hodnoté cca
10.000 K¢;

e 1x poukaz na prodlouzeny rodinny viken-
-dovy pobyt na farmé rodiny Némcovy.

Cilem soutéznich aktivit je prinejmen-
$im dosazeni minimalni Gspésnosti. Na
zakladné predchozich zkusenosti oce-
kavame alespon120 000 doslych hernich
karet. To znamena 3 600 000 log znacek

kvality KLASA, Regionalni potravina,
Chranéné oznadceni (ZTS, CHZO, CHOP),
BIO Produkt ekologického zemédélstvi

a Evropské znaceni ekologické produkce -
tedy prodanych kvalitnich potravin soutéz-
nich znacek. Detailni informace o soutézi

naleznete na webu akademiekvality.cz.
Sledujte také nase facebookové stranky
KLASA - dobré a kvalitni potraviny, kde se
dozvite radu uzitecnych informaci.

SZIF

-

Za stastnou vyherkyni tydenni soutéZe, pani Evou Prerostovou, se Klasacek vydal

do Klatov.

5> 2016
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\V POLICANECH NAJDETE DOST MASA A PRIMERENE TUKU: PROBLEMATICKA JE SVALOVA BILKOVINA. POLICAN PATRI V CECHACH
MEZI NEJPRODAVANEJSI SALAMY. TRH S FERMENTOVANYMI MASNYMI VYROBKY SICE NABIZi | LEVNEJSI VARIANTY, VZHLED

A CHUT POLICANU JE ALE ZAKAZNIKUM BLIZSI. VYROBCI ALE VEDI, ZE NAKUPUJI HLAVNE OCI, TAKZE BY JE TO MOHLO SVADET

K TOMU SVE PRODUKTY VYLEPSOVAT POMOCI LATEK, KTERE V. TRADICNI RECEPTURE NENAJBETE, A NAOPAK ZASE UBIRAT NA TOM,
CO BY TAM BYT SKUTECNE MELO. POLICILI JSME SI TENTOKRAT NA DVANACT VZORKU, KTERE KOPIRUJI NABIDKU V OBCHODECH,

A VE SPOLUPRACI S LABORATORI STATNIHO VETERINARNIHO USTAVU ZJISTILI, JAK TO S POLICANY DOOPRAVDY JE.

Jeste pred nekolika lety se opakované
poukazovalo na to, ze nas vyrobci mas-
nych produktd $idi, davaji do fermento-

vaného salamu typu polican méné masa,

nez deklaruji na obalu, a vyhovujici neni
ani obsah svalové bilkoviny, ktery je
stanoven vyhlaskou Ministerstva zemé-
délstvi 326/2001 Sb. Jeden z nezavislych
testl dokonce v roce 2013 zverejnil
vysledky, ze kterych bylo patrné, ze
polovina testovanych poliéant nesplnila
uvedené legislativni pozadavky. Od roku
2013 se toho ale mnoho zménilo. Zd4 se
totiz, Ze vyrobci uz s nami prestali hrat
hru Hadej, hadej a nejenze si soulad

s vyhlaskou, a tedy obsah jednotlivych
slozek, vice hlidaji, ale peclivéji nam
zprostredkovavaji informace i na obale.

Kam zaradit polican?

Policany se radi mezi fermentované
trvanlivé salamy s mimoradnymi naroky
na suroviny i vyrobni proces. Pri jejich
vyrobé maso ani ostatni slozky nepro-
chazeji tepelnou Upravou. Libové maso
a kvalitni sadlo se nejprve rozmélni

a smicha s korenim a soli, nastartuje
se u néj slozity biochemicky proces
fermentace za pomoci kultury bakterif
mlécného kvaseni a malého pridavku
cukru a nakonec se vyrobky narazené
do technologickych oball nechaji za

JAK SESTAVUJEME
ZNAMKU

Celkova znamka, kterou pridélujeme
produktlim, je rozdélena na 2 ¢asti

- senzorickou (40 % vahy vysledné
znamky) a analytickou (55 %

z vysledné znamky). Posledni dil,

tj. 5 %, je vénovano obalu. V laborato-
rich jsme hodnotili parametry, které
jsou urcené legislativou, tj. obsah
masa, obsah Cistych svalovych bilko-
vin (30 %), obsah-soli oproti deklaraci
(5 %), obsah tuku (10 %), aktivita vody *
(10 %). Nasledné vzorky anonymné
ohodnotila porota, kterd subjektivné
posuzovala chut, vlni, strukturu

a konzistenci. Pokud davate prednost
chuti pred slozenim, v hodnoticich
tabulkach je uvedena i Cistd zndmka
pouze ze senzorického hodnoceni.

3> 2014

kontrolovanych podminek vyschnout

a takzvané vyzrat. V této fazi se mohou
salamy zlehka udit studenym kourem.
Poté se bud prodavaji vcelku, nebo
nakrajené na tenka kolecka, mohou byt
i balené do vakua nebo do ochranné
atmosféry.

Je zajimavé, Ze spousta lidi nevi jak
fermentovany vyrobek tohoto typu viibec
skladovat a pre se, zda patfi do spize,
nebo do lednice. Jan'Katina, vykonny
reditel Ceského svazu zpracovatel(
masa, k tomu uvadi: ,Fermentované
trvanlivé masné vyrobky, které nejsou
baleny do neprody$nych obald nebo jsou
z téchto obald byt jen ¢astecné vybaleny,
se skladuji v suchém a dobre vétraném
prostredi, aby opétovné neabsorbovaly
pracné vysusenou vlhkost. Tim by prisly
o svoji trvanlivost a pravé kvali zvydené-
mu obsahu vody by zde mohl byt podni-
cen rlst nezddoucich bakterii a plisni.”
Nebaleny produkt by tedy nemél byt
skladovan v lednici uz z toho divodu,

ze zde vlhne, rosi se a touto zvySenou
aktivitou vody se mGze porusit jeho
stabilita. To ovSem neplati pro sortiment
trvanlivych vyrobkd balenych ve vakuu
nebo v ochranné atmosfére, které se
naopak bézné mohou skladovat o teploté
v rozmezi 0 az 20 stupnd (presné dopo-
rucené skladovaci podminky jsou vzdy
uvedeny na obalul).

V salamech je skutecné maso

Dle vyhlasky smi byt v policanech
pouzito pouze hovézi a veprové maso,

a to v libovolné kombinaci, popripadé je
mozné, aby se v produktu objevil pouze
jeden druh masa. Strojné oddélené
maso (SOM), které se hovorové nazyva
.separat”, je ziskavano strojnim oddéle-
nim masa, které zlstalo na kostech po
klasickém rucnim vykosténi. SOM se pri
vyrobé policanu pouzivat nesmi, protoze
je z mikrobiologického hlediska méné
stabilni nezli klasické maso a pro vyrobu
tepelné neopracovanych vyrobkd se
tudiz nehodi. SOM se vSak neprokazalo
v z4dném z testovanych vzorkl. Obsah
masa pak hodnotime jako vyhovujici ve
vsech nakoupenych vzorcich, i kdyz dle
sloZeni najdeme pomérné velké rozdily.

masa na 100 g (Piko Poli¢an, 119,47 g)

a s nejvy$sim obsahem masa (Kmotr
Poli¢an, 148,17 g] je rozdil témér 29 g
masa na 100 g hotového vyrobku.

Pri chemické analyze jsme zacilili i na
obsah Cisté svalové bilkoviny (CSB), ze
kterého lze odvozovat mnozstvi a kvalitu
pouzitého masa. Podle vyhlasky musi

v saldmu polican Cista svalova bilkovina
tvorit nejméné 16 %. Tento Udaj byl vSak
problematicky hned u $esti vzorkd. Vét-
Siné z nich chybélo do splnéni limitu jen
par desetin procenta a s prihlédnutim

k nejistoté méreni se tudiz konstatuje,
ze jsou v toleranci. O jaké vzorky se
konkrétné jednalo, najdete v prehledo-
vych tabulkach.

Jan Katina ale upozornuje:

.Se stanovenim obsahu CSB, byt akredi-
tovanymi metodami, jsou v praxi znacné’
problémy. Béhem pripravy vzorkd

k analyze totiz dochazi u radné vyzralych
saldmu k nezadoucimu oddéleni ¢asti
svalovych bilkovin, které se chybné ne-
zapo&itavaji do vysledné hodnoty CSB.
To paradoxné znamena, Ze se velmi
kvalitni saldm muZe jevit jako vyrobek

s nizkym obsahem €SB, ackoliv to viibec
nemusi byt pravda. Laboratore se tento
obecné znamy problém snazi kompen-
zovat zapocCtenim tzv. rozsirené nejistoty
meéreni, ale jeji rozsah bohuzel neni

v fadé pripadl dostatecny. Takto nasta-
vené kontrolni postupy tak vlastné tlaci
vyrobce k tomu, aby salamy uvolnovali
do trhu ihned po'dosazeni predepsaného
stupné vysuseni a radéji je nenechavali
vyrazné vyzrat, protoze by riskovali pro-
blém s klesajicim obsahem CSB

v pribéhu zréni. Konkrétné u vzork{ sa-
ldamu poli¢an ma proto smysl porovnavat
laboratorné zjiétény obsah CSB s namé-
renym obsahem masa. Tyto hodnoty by
mély korelovat.”

V hlavni roli voda

V uchovavani fermentovanych masnych
vyrobki hraje jednu z kli¢ovych roli také
voda. Snizeni jejiho obsahu vysusenim
vede k vySSi trvanlivosti. Tento Udaj zcela
jednoduse vypovida o tom, Ze mnohé
mikroorganismy nebudou mit k dispozici
prostredi pro to, aby mohly v produktu
Zit, mnozit se a tim padem jej napa-

dat. PFi vysusSeni vody na predepsanou
Uroven dosahne produkt trvanlivosti pro-

dlouzené na 21 dni: OvSem opét zalezi,
zda si kupujete salam baleny do nepro-
dysného obalu, nebo nebaleny. Baleny
vyrobek ma datum spotreby vyznacené
na obalu, ale tato Udrznost za predepsa-
nych teplotnich podminek je garanto-
vana pouze u vyrobku s neporusenym
obalem. Pokud salam vybalite, prirozené
musite respektovat taktéz oznacené
instrukce pro skladovani a spotrebu
vybaleného vyrobku. Sledovany para-
metr aktivity vody, ktery udava stupen
vysuseni vyrobku, je vyhlaskou stanoven
na hodnotu 0,93. VSechny vzorky, které
jsme testovali, tuto hodnotu splnily.
Tuk je zastoupen ve zhruba 40 %

Pri vytvareni struktury fermentovanych
saldmu je pomér masa a veprového
sadla vice nez dileZity. Nejcastéji se
vyuziva hrbetni sadlo, protoze je jadrné
a tuhé. Sadlo zde kromé dodani odpo-
vidajici chuté téz plni funkci vizualni,
jelikoz policany maji mit charakteristicky
vyraznou mozaiku, ve které se sadlo

v nakroji nerozmazava. Je tu ale i dalsi
prakticky dlvod, pro¢ kvalitu sadla
nepodcenit. Jadrny tuk totiz pomyslné
nacechra saldamovou hmotu a tim vytvari
mikroskopické kanalky, kterymi pri su-
Seni lépe pronika odparujici se voda.
Podle vyhlasky nesmi obsah tuku v poli-
canech prekrocit 50 %. V tomto ohledu
vsechny testované vzorky limit splnily.

S vyjimkou produktu Polican Fit Kra-
hulik, u kterého je obsah tuku zdmérné
snizen na minimum, se pohybuje ve
vétsiné vzorkl okolo 40 %.

Je sul vzdy nad zlato?

Je jasné, ze zadny masny vyrobek ne-
chutna dobre bez soli. V trvanlivych pro-
duktech ale sdl plni jesté jednu dUleZitou
roli. Je ji konzervace masa a prodlouzeni
udrznosti vyrobku. Prestoze deklarovany
maximalni obsah byl splnén Gplné vSude
(ve vzorcich byla stl zastoupena od

3 do 4 % s vyjimkou policanu Schneider
s hodnotou 2,55 %), ohodnotili jsme
tento parametr i s prihlédnutim k faktu,
Ze obsah soli, stejné jako obsah masa

a tuku, do urcité miry zavisi na stupni
vysuseni finalniho vyrobku.

Pripravila Jana Tobrmanova Cihdkova,
foto shutterstock, MF Dnes
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Korrekt Polican

Bivoj Salam Polic¢an krajeny

MUUU Poli¢an

Tesco Polican krajeny

Vyrobce: Maso uzeniny Pisek

Zakoupeno:
Globus

Cena:

19,90 K¢/100g

Cena za 1 kg:
199 K¢

Obsah masa
(9/100 g vyrobku):
1209

Vyrobce: Bivoj

Zakoupeno:
Penny Market
Cena:

21,90 K¢/100 g

Cena za 1 kg:
219 Ke

Obsah masa
(g/100 g
vyrobku):
131¢g

SALAM POLICAN KRAJENY

Vyrobce: Maso uzeniny Pisek

—- 52 Zakoupeno:
Globus

Cena:
19,90 K&/100 g

Cena za 1kg:
199 Ké

Obsah masa
(g/100g
vyrobku):
120g

Vyrobce: Krahulik - MASOZAVOD Krahuléi

Zakoupeno:
Tesco

Cena:
19,90 K¢/100 g

Cenazal l;g:
199 Ké

Obsah masa
(g/100 g
vyrobku):
1299

Z laboratore: Vzorek byl vyborné znamkovany
za obsah vapniku, tuku i masa. Obsah cisté
svalové bilkoviny byl véak nedostatecny.

Z testu: Chutové je prijemné korenény, avsak
vice kysely. Casto zde bylo poukazovano na
rozmazanou mozaiku a vypadavani tukovych
zrn v nakroji.

Senzoricka znamka: 2,36

Classic Polican krajeny

Z laboratore: Salam splnil véechny parametry.
Velmi kladné je zde hodnoten jeden z nej-
vysSich podild masa ze véech testovanych
salama.

Z testu: Porota hodnotila vyrobek vesmés
kladné, uvadéla, ze ma standardni chut, ktera
neni nikterak vyrazna, ale ani Spatna.
Senzoricka znamka: 2,7

Pikok Polican

Z laboratofe: Vzorek splnil viechny
predepsané normy. M& pomérné vysoky podil
masa a nizsi podil tuku.

Z testu: Kritika se snesla na vzhledové
vlastnosti, kdy bylo vytykdno vypadavani
tukovych zrn, vzduchové dutiny, nesouroda
konzistence.

Senzoricka znamka: 2,59

Polican fit Krahulik

Z laboratore: Produkt je velmi dobfe je
hodnocen za obsah masa. Co vSak bylo
hrani¢ni, je obsah Cisté svalové bilkoviny.

Z testu: Ze senzorickych vlastnosti mu byla
vytykana priliSna kofenénost, evidentni >
pribarveni a vyrazna chut po kouri. Mezi plusy
pak patfila konzistence.

Senzoricka znamka: 2,04

Kmotr Polican

Vyrobce: Krahulik - MASOZAVOD Krahuléi
—— Zakoupeno:
Kaufland
Cena:

19,90 Ké/100g

Cena za 1 kg:
199 K¢

Obsah masa
(g/100 g
vyrobku):
1299

Vyrobce: Krahulik - MASOZAVOD Krahul&i
Zakoupeno:
Lidl

Cena:

19,90 Kc/100 g

Cena za 1 kg:
199 Ké

Obsah masa
(g/100 g
vyrobku):
1299

Vyrobce: Krahulik - MASOZAVOD Krahuléi
o 4 Zakoupeno:
Billa
Cena:
32,90 K¢/100 g

Cena'za 1 kg:
329 K¢

Obsah masa
(g/100 g
vyrobku):
139¢g

Vyrobce: KMOTR - Masna Kroméfiz

Zakoupeno:
Makro

Cena:
19,70 Ké/75 g

Cena za 1 Kg:
263 K¢

Obsah masa
(g/100 g
vyrobku):
131¢g

Z laboratore: Zastupce patfi mezi hrani¢ni
vzorky, které splnily pfedepsanou normu
obsahem cisté svalové bilkoviny jen po
zapocteni chyby.

Z testu: Porotci uvedli velmi prijemnou

a primérené slanou chut a hezkou koufovou
vini. | zde byl ale problém vypadavani zrn.
Senzoricka znamka: 1,8 >

Schneider Polican

Z laboratore: Pikok Polican vyrazné nesplnil
obsah Cisté svalové bilkoviny, ktery byl i po
zapocteni chyby o 1,3 % nizsi, nez uvadi
vyhlaska.

Z testu: Vzorku byla pri senzorickém bodovani
vytykéna prilis velka mira zbarveni do ervena.
Plusové body mu porota pripsala za konzistenci.
Senzoricka znamka: 2,08

Albert Quality Polican

Z laboratore: Polican fit Krahulik rozhodné
patii k vitézim, co se obsahu.¢isté svalové
bilkoviny tyce. Jedna se také o vzorek s
druhym nejvy$$im obsahem masa.

Z testu: Senzoricky ale vyrobek pfilis Uspéchu
nenasbiral. Porota vytykala, ze je prilis tuhy,
palivy, ma velmi neprijemnou Stiplavou chut.
Nadseni nebyli ani gumovitou konzistenci.
Senzoricka znamka: 3,16

Pejskar Polican

Z laboratore: Vitéz v hodnoceni obsahu

masa tyce (skoro 150 gramd na 100 gramd
produktu). Dobry je i obsah v &isté svalové
bilkovny.

Z testu: Porota zde negativné hodnotila nepravi-
delny tvar a velikost tukovych zrn, kterd se jim
zdala neprimérené vysoka. Z toho usuzovali, ze
ma vyrobek patrné vyssi podil Speku.
Senzoricka znamka: 2,1

Polican

Vyrobce: Masokombinat Plzen

Zakoupeno:
Tesco

Cena:

21,90 Kc/90 g
Cena za 1 kg:
197 K

Obsah masa
(g/100 g
vyrobku):
136¢g

Vyrobce: B-UNIPACK/AHOLD CR

Zakoupeno:
Albert

Cena:

23,90 Kc/100 g

Cena za 1 kg:
239 K¢

Obsah masa
(/100 g
vyrobku):
1209

Vyrobce: Made Group

] - Zakoupeno:
Penny Market
Cena:

27,90 K/100 g

Cena za 1 kg:
279 K¢

Obsah masa
(g/100 g
vyrobku):
149

Vyrobce: Kostelecké uzeniny

Zakoupeno:
Albert

Cena:

27,90 Kc/80 g
Cena za 1 kg:
348,80 K¢
Obsah masa
(/100 g
vyrobku):
1269

Z laboratore: Produkt se drzi ve zlatém
stiedu. Ni¢im vyrazné nevyCniva z rady,

ale ani nepohorsuje.

Z testu: Vzorek byl ohodnocen jako slanéjsi,
se Stiplavou chuti. Ani senzoricky tedy ni¢im
neosliuje ani neurazi.

Senzoricka znamka: 2,26
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Z laboratore: Vyrobek mél jedny

Z nejpriznivéjsich hodnot. Legislativné 100 %
plni véechny parametry.

Z testu: UZ pohledové se porotcdim néco
nezdalo. Kdyz pfivonéli, okamzité oznadili
produkt za zkaZzeny a zlukly. Tim padem byla
negativné hodnocena i mozaika.

Senzoricka znamka: 4,35

Z laboratore: Zde je zfetelné hrubé porusent
obsahu ¢isté svalové bilkoviny. Vzorku

by hodnota 13,66 gram nestacila ani po
zapoCteni dvakrat tak velké chyby méreni.

Z testu: Z chutovych vlastnosti se pak
objevovala horké, netypicka chut, zatuchly
ocas. Vyrazna kyselost opét poukazala na
moznou necerstvost produktu.

Senzoricka znamka: 3,8

Z laboratore: Vzorek oplyval vysokymi
hodnotami obsahu masa i ¢istych svalovych
bilkovin. Zde dokonce patfi na predni mista.

Z testu: Slibné vysledky analyz se po
senzorické strance nepotvrdily. Porota odhalila
prilisnou kyselost, Zluklost a evidentni zndmky
zkazeného vyrobku.

Senzoricka znamka: 4,26
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MYTY 0 KONZUMACI
A KULINARSKA UPRAVA RYB

JEDNOU Z OPRAVDU DLOUHODOBYCH KULINARSKYCH TRADIC NA NASEM UZEMI JE KONZUMACE SLADKOVODNICH RYB,
PREDEVSIM PAK KAPRA JAKO SOUCASTI SLAVNOSTNI STEDROVECERNI VECERE. DNES JE KAPR STALE VICE NAHRAZOVAN

KLASICKYM VEPROVYM RIZKEM NEBO JINYM MASEM, COZ JE DOCELA SKODA, PROTOZE 7
VELMI ZDRAVE, LEHKO STRAVITELNE A VSEOBECNE DOPORUCENIHODNE.

S T

Foto: Nina Havlova

| pres svou mnohasetletou rybarskou

a rybnikarskou tradice je pritom CR

na sveté, a to se jesté na spotrebé podili
vice nez dvéma tretinami rybi produkce
z more. Limitd pro konzumaci je bohuzel
cela rada - nedostatecné pestra na-
bidka sladkovodnich ryb po celé obdobf
kalendarniho roku na trhu, kromé

kaprt pomérné vysoka cena ¢i nutnost
odstranovat pri kulinarské pripraveé ryb
nebo pri jejich konzumaci kosti, ale také
kupodivu malé povédomi spotrebiteld

o samotné kulinarské Gpravé a zasadach
zpracovani i usmrcovani ryb, které je
zatizeno celou fadou mytd. Pomineme-
-li ten nejvétsi - totiz tradici dobrého
skutku vypousténi vanocnich kapri zpét
do volné prirody (bohuzel je to spise
vrazda - kapfi nejsou na ndhlou zménu
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prostredi pripraven a asi 80 procent jich
nasledné uhyne), zGstavaji myty, které
jsou primo spojeny s vyuZzitim ryb.
Prvnim predpokladem dobrého kuli-
narského zazitku je pritom uz samotny
nakup kapru. Zavedenym mytem je teze,
Ze nejlepsi kapfi jsou ti nejvétsi. Pravda,
velka ryba ma velké kosti, a priprava i
konzumace takové ryby je tak jednodus-
Si. Stejné jako v pripadé jakychkoli zvifat
nicméné plati i u ryb, Ze starsi jedinci
maji vysSsi obsah tuku. Coz je sice zrovna
u ryb spis pozitivem, ortodoxni odpurci
konzumace Zivo¢isnych tukl by ale méli
védét, ze v pripadé nakupu vanocnich
kapru je pro né idealni kapr dvou az
dvouapllkilovy.

Dalsim mytem, spise vSak nedostatec-
nou praxi, je zabijeni ryb, pfi kterém je

rozhodujici spravné vykrveni. Pokud
neni ryba spravné vykrvena, zlstane
krev v jejim mase, a to je tak méné kva-
litni a ztraci prirozenou chut. Pomérné
slozitym Ukonem je pak filetovéani ryb,
pokud si to chce nékdo zkusit, mdZe se
podivat do archivu portalu Nase voda
(www.nase-voda.cz) a v sekci videi na
adrese www.nase-voda.cz/video-jak-
-zbavit-kapra-temer-vsech-kosti-2/
zjistit, jak se spravné kapr filetuje.

V této souvislosti je dobré védét, ze nenf
nutné vyhazovat ryby, které leknou na-
priklad pri cesté z jejich ndkupu doma.
Samotnym leknutim maso ryb na kvalité
neztraci, negativné se leknuti projevi jen
v pripadé vnitrnosti. Pokud totiz ryba
lekne, praskne ji jedna z hlavnich tepen
od srdce a vykrvéci do dutiny bFigni.
Proto ma lekla ryba cisté bilé maso bez
krve a krvavé vnitrnosti.

Pomérné rozsahlou skupinu mytl tvori
postupy pri pripravé ryb. Tim nejvétsim
je zrejmé zvyk nékterych lidi staho-

vat ryby z kiize. Pokud se takovy krok
provadi neodborné, coz je v pripadech
laikl témér vzdy, prijdeme timto krokem
o veskeré chutové latky spolu s tukem,
ktery vedle vitaminG A a D obsahuje

i cenné nenasycené mastné kyseliny.
Navic maso bez kiize nema potrebnou
soudrznost a snadnéji se rozpada,

coz znesnadnuje pribéh pripravy

a servirovani pokrmu. Samozrejmé jsou
lidé, kterym jejich zdravotni stav,
napriklad potize se zlucnikem, konzu-
maci kize nedovoluje. V takovém
pripadé je vhodné odstranit z ryby kazi
Z po jeji pripravé, tedy az na taliri,
nebot v pribéhu pripravy pronikaji

z kiiZze do masa pro organismus pozitivni
latky, o které bychom pravé predcasnym
odstranénim klze prisli.

Mnoho spotrebitell také nepouziva

k pripravé stédrovecerni polévky rybi
hlavy. Tim ovsem prichazeji o ddlezitou
surovinu k jeji pfipravé, nehledé na to,
ze se kapri hlavy daji konzumovat

i samostatné. Jednou z odrazujicich
informaci je pritom nepochybné i teze,
podle které jsou kapri zabry horké,

a pokud bychom je neodstranili nebo
odstranili nespravné, zkazime vyslednou

NUTRICNIHO POHLEDU JE RYBI MASO

chut polévky. Skutecnosti ale je, ze kapri
zabry jsou po uvareni nasladlé. Nicmé-
né, kapri zabry se skutecné doporucuje
spise odstranit, prece jen slouzi po celou
dobu Zivota ryby jako urcity filtr, v némz
se zachyti rada ne zrovna zdravych latek
a ingredienci pritomnych ve vodé, kde
ryba Zila.

Zpét ale ke kapri polévce. Mnoho lidi

se mylné domniva, Ze se rybi polévka
vari pouze z vnitFnosti, coZ je zasadni
senzoricka chyba. Rybi polévka musi byt
naopak uvarena z rybiho masa. Nesmi
to byt zeleninova polévka s vlozkou jiker
a mlici, jak to funguje v mnoha pripa-
dech. Z vnitfnosti se totiz nevyvari zadné
chutové latky. Zakladnim pilifem dobré
polévky je tedy silny a vonavy vyvar z rybi-
vyvaru jsou rybi hlavy a rizné rybi od-
rezky, lze pouzit i odrezany stred kapra

.(pateF). Hlavy, ve kterych mohou byt

i oi a s pripadné odstranénymi zabrami,
dame spolu s rybimi odrezky do hrnce.
Vodu osolime, priddme nékolik kulicek
pepre, nového koreni a mensi oloupanou
cibuli. Po pul hodiné vSe scedime pres
sito a maso si dame vychladnout

k pozdéjSimu obirani. Na vnitrnosti je
Casu dost. Jednim z nejvétsich prehmatd
je totiz varit vnitfnosti spolu s hlavami

a odrezky. Jak potom oddélit vnitrnosti
od kosti, nam nikdo neporadi.

| kdyz se i v tomto ¢lanku mluvi prede-
vsim o kaprech a jejich vyuziti o vanoc-
nich svatcich, je dobré védét, ze z ryb
lze pripravit celou radu velmi dobrych

a zdravych pokrmd, které mohou lidé
ochutnat napriklad v ramci doprovod-
nych programd spojenych s jiz kon&icimi
podzimnimivylovy nasich nékterych
rybnikd. Rybi maso se da nejen smazit

a grilovat, ale také varit, péct nebo dusit,
a pripravit z néj lze nejen rybi polévky,
ale velmi dobré rybi gulase, hranolky
nebo treba sumci skvarky, stejné tak
jako sekané, salaty nebo uzeniny. Za
nejchutnéjsi tuzemskou sladkovodni
rybu byvéa povazovan candat, vyborni,
ale tézko sehnatelni, jsou ale i lini, Stiky,
sumci nebo okouni.

Petr Havel
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CESKE VANOCNI TRADICE: ZVYKY,

CO SLIBUJI STESTIi | HROZi SMULOU

TOUZITE PO STESTI A CHCETE SE VYHNOUT SMULE? DEJTE SI POZOR NA T0, JAKE CINNQSTI BUDETE DELAT O VANQCICH.
EXISTUJE CELA RADA ZAKAZANYCH NEBO NAOPAK DOPORUCOVANYCH GINNOSTI, KTERE MOHOU MIT PODLE LIDOVYCH ZVYKU
ZCELA ZASADNI DOPAD NA NASI BUDOBUCNOST, ZE NEVERITE NA POVERY? JEN VELKY SMELECBY POKOUSEL STESTI PRAVE
\ MAGICKEM OBDOBI VANOC. AT UZ JSTE POVERCIVI, CI NIKOLIV, LZE'K TOMU PRISTOUPIT | TAK, ZE NASLEDUJICI NAVODY

Z HISTORIE VYUZIJETE K RODINNE STEDROVECERNI ZABAVE.

Mezi nejkurioznéjsi zvyky, které prinasi
Stésti, patri napriklad povéra vystrelit
na Bozi hod z pusky smérem k Mésici.
Nedoporucujeme ani za strizliva, jistéjsi
je snad lit rozhavené olovo do lavoru

s vodou a podle vzniklého tvaru hadat
podobu nastavajiciho partnera. Uklidem
chlévi pred pllnoci zase riskujete,

ze dobytek zacne kulhat. Nechte to

na pozdgji.

Zasadni je stromecek a jmeli

Podle tradic by mél byt jehlicnan vztycen
na Stédry den a ozdoben vano&nimi
ozdobami. Drive to byly susené Svestky,
jablka, orechy i napecené cukrovi.

A po domacku vyrobeny retéz. Zapalily
se pravé voskové svicky a zpivaly se
koledy. A to kazdy vecer aZ do odstro-
jeni stromku. Pod strom patFi darky,
popripadé betlém. Jeho historie spada
uz do 13. stoleti, kdy Frantisek z Assisi
preménil jeskyni na betlém a nechal
zde slouzit msi. Prvni prazsky betlém
byl postaven kolem roku 1560

v dominikanském kostele sv. Klimenta.
Dalsim neodmyslitelnym doplikem
ceskych vanoc je jmeli, které je zahaleno
do legend. Jedna napriklad tvrdi, ze
jmeli bylo kdysi-stromem, z néhoz Josef
vyrezal kolébku pro Jeziska. Pozdéji

z néj byl vyroben kriz, na kterém Krista
ukrizovali. VSeobecné znamé je ale to, Ze
jmeli nosi Stésti pouze tomu, kdo je jim
obdarovan, nikoli tomu, kdo si ho koupi
sam. Polibeni pod jmelim na Stédry den
pry zase zajisti lasku na cely rok.

Stédrovecerni vecere

Véichni to odhodlani o pastu s vidinou
zlatého prasatka zname. Legendarniho
vepre ale nikdo nikdy nevidél, ani kdyz

s plstem vydrzel do vecera. Pokud
nékdo tvrdi, Ze ano, byla to pravdépo-
dobné jen fatamorgana z vyhladovéni.
Celodenni pust sice nasi linii nijak vyraz-
né neuskodi, nasledna vecere o nékolika
chodech by ale mohla ublizit nasemu za-

ludku. V z&jmu zdravi zbyva obétovat bud’

vidinu zlatého prasatka, nebo dalsi talir
cukrovi. K samotné veceri se zaroven
vaze nékolik rodinnych zvykl. Mélo by
se k ni usedat, kdyz vyjde prvni hvézda.
Jako pripominka betlémské hvézdy,
ktera se rozzarila nad Betlém v dobé na-
rozeni Jeziska. Béhem vecere by nikdo

3> 2014

nemél odchazet od stolu. Povéra totiz
rikda, Ze na pristi Vanoce by se uz rodina
nesesla celd. Nikde uz ale neni psano,
jak by se mélo jidlo premistit z trouby na
stdl, zbyva tedy doufat, Ze se nic nesta-
ne, kdyZ se hospodyné zvedne vypnout
plotnu nebo podat chybéjici pribor.

Na tabuli by mél byt prichystan jeden
talif navic. Symbolicky pro ty, co jsou
sami nebo kdyby se objevil ndhodny
host. Hezkym zvykem bylo pod jeden
talir ukryt zlaty peniz, ktery pfinese
nalezci v nadchazejicim roce bohatstvi.
Aby nds penize neopustily, mélo by se
na stole povalovat také nékolik Supin

z kapra. Hostina by se pak meéla skladat
z tradicni rybi polévky a smazeného
kapra; podavanym s bramborovym
salatem.

Jak kapr k Vanocim prisel

Vétsina lidi si bez néj Vanoce nedokaze
predstavit, jini z néj maji hrizu kvali
kostem v krku. Z toho d@vodu na sou-
Casnych stédrovecernich stolech casto
viddme nahrazku v podobé rybiho filé,
ale jsou i rebelové, kteri se bez skrupuli
zakousnou do veprového rizku. A jak
vlastné kapr na vano¢nim stole zdomac-
nél? Nikdo nevi. Jist na Stédry veder
rybu je totiz v Evropé spiSe raritou nez
tradici. A ani v Cesku nema vanoéni
kapr dlouhou historii. Nase prababic-
ky se totiz musely spokojit s mnohem
chudsi stravou. Hrachem, cockou,
pecenym kubou z krup a cesneku, jako
zakusek zmoulaly krizaly, dédecci si
dali radéji slanecka. Rybu mivali jen

v rybnikarskych krajich. Opravdovou
tradici se pojidani kapra stalo az

v 19. stoleti. Mozna diky néjakému
Sikovnému marketingovému planu.
Kazdopadné &tédrovecerniho kapra si
povazujeme, a vzit uz si ho nedame.
Tradice je tradice a kapru je dnes dost.
Pred Vanocemi plavou doma ve vané

a spousta lidi je nakonec radéji pusti
zpét do vody, nezZ aby je vlastnorucné
zabila. Navzdory varovanim odborni-
k{, Ze tuto bohulibost kapfici stejné
nepreziji.

Dagmar Sedlackova
Zdroj: Ceské tradice, knizni archiv
Ceské tradice, internet

CO PRINASI STESTi A cO SMULU

PFed pilnoci by se nemélo:

o Sit a plést — mysi by pak vytvor znicily

o Prat - pFinasi to smllu a nestésti

« Cistit chlivy a staje - dobytek by pak kulhal

e Psat milostny dopis - znamenalo by to rozchod

Co naopak prinasi stésti:

e Chléb upeceny 25. prosince a vejce snesena téhoz dne jsou pry kouzelna

¢ Na Bozi hod vystrelit z pusky smérem k Mésici (nedoporucujeme!)

e Pred veceri stoupnout bosou nohou na sekeru, lezici na zeml To aby v prlst|m
roce nebolely nohy

e Modlitba pred veceri a vzpominka na dobré i Spatné udalosti v uplynulém roce

Ceské vanocni tradice hlavné pro dévéata:

o Hazeni stievice - na Stédry den hazela dévcata strevice pres hlavu. Jestlize
dopadne Spicka smérem ke dverim, divka se do roka vda. Pokud ale dopadne
opacné, zUstane jesté rok doma.

Liti olova - rozzhavené olovo se vylije do nadoby s vodou nebo kovového lavoru
a podle vzniklého tvaru by méla divka rozpoznat, jak vypada ten, jehoz si
vezme.

Pousténi lodicek — Do pulky skorapky vlasského ofechu se pripevni vanocni
svicka a cela se polozi na vodu. Lodicky se zapalenymi svickami se nechaji
plout po vodé. Majitel lodicky, kterad popluje ke stredu brzy odejde do svéta,
naopak ten, kterého lodicka se drzi pri kraji, zistane jesté rok doma.

Patky od vanocek — pokud sebere divka o-Vanocich devét patek, do roka se
vdad.

Krajeni jablka - po veceri se nozem prepdli jablko napri¢. Pokud ma vnitrni
Cast tvar péti nebo vicecipé hvézdy, sejdou se vsSichni za rok ve zdravi. Pokud
ma ale jen Ctyri cipy, nékdo z pritomnych podle tradice onemocni nebo zemre.

nika. Ta, ktera bude horet nejdéle, zastupuje mladence, kterého si divka do
roka vezme.
e Cizi véci vdomé - do konce roku by se mély vratit vSechny pljcené a cizi véci.

Zapatky - do jablka se zapichnou tfi sirky. Kazda symbolizuje jednoho napad- °
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FOTOREPORTAZ: VYLOV
RYBNIKA ROZMBERK 2016

Kazdorocné je nejvétsi spolecensko - ale tradi¢né prisli i milovnici rybich /

kulinarskou akci podzimni vylov pokrmd, jejichZ nabidka jenom potvrdila,

rybnika Rozmberk a nejinak tomu bylo co vse lze z nasich sladkovodnich ryb
i letos. Tentokrat navic pralo Gcast- pripravit.

nikdm vylovu pocasi, které vytvofilo

jedinecnou vizualni kulisu, na své si Petr Havel, foto Nina Havlova

T em— e

Zatahovani siti jiz bylo pod kontrolou vychazejiciho slunce....

... stejné jako nahanéni ryb klasickymi rybarskymi lodkami Zajemci o koupi cerstvé vylovenych ryb méli velky vybér mezi jinak tézko dostupnymi druhy
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GLOBAL FOOD FORUM AKTUALNE

MINULY TYDEN PROBEHLO NEDALEKO ITALSKEHO MESTECKA PAVIA, V REGIONU LOMBARDIE, GLOBAL FOOD FORUM PQD
PATRONATEM ORGANIZACE FARM EUROPE, DO KTERE AGRARNI KOMORA CESKE REPUBLIKY VSTOUPILA PRED NECELYM
ROKEM. VICE NEZ DVE STOVKY UCASTNIKU Z 0SMNACTI CLENSKYCH ZEMI EVROPSKE UNIE | ZA UCASTI PREDSTAVITELU
AGRARNI KOMORY, ZDE PO TRI DNY DISKUTQVALY O BUDOUCNOSTI SPOLECNE ZEMEDELSKE POLITIKY, VYROBY POTRAVIN
A EVROPSKEHO ZEMEDELSTVI VUBEC.

0 téchto tématech v Italii diskutovali
sami zemeédélci, predstavitelé instituci
Evropské unie a také zastupci narodnich,
pripadné regionalnich vlad ¢lenskych
zemi EU. Shodli se mimo jiné na tom,

Ze vzhledem k vyzvam, kterym bude ze-
médeélstvi a venkov v pristich letech celit
je treba, aby Evropska unie a jednotlivé
Clenskeé staty mély jasnou vizi, ktera se
bude klast diraz na hospodarsky rist,
spolupraci a lepsi vyuZiti prirodnich
zdrojd. K tomu by mélo napomoci mimo
jiné vyuziti modernich technologif

v zemédélské prvovyrobé, coZ s sebou
prinese Usporu pro zemédélce

a kvalitnéjsi a bezpecnéjsi potraviny spo-
trebitele . Nastal cas, aby Evropska unie
znovu objevila dileZitost zemédélstvi

a zemédélcl, nejenom tim, Ze jim posle
dek v dobé, kdy nardsta politicky tlak,
ale také tim, Ze se zamysli nad tim jak
nejlépe v zemédélstvi utracet verejné fi-
nance. Nastal ¢as formulovat skutec¢nou
ekonomickou strategii unijniho zemé-
délstvi a potravinovych systémd. Jediné
tak je mozné obnovit divéru spotrebiteld
a obcant ve Spole¢nou zemédélskou
politiku, ziskat zpét ztraceny optimismus
a sebevédomi a zacit budovat budouci
rdst. Zemédélstvi potiebuje zviditelnéni,
predvidatelnost a transparentnost,” rekl
Mario Guidi president Féra v Gvodnim
proslovu.

Férum nabidlo dva velké kulaté stoly na
téma .Budoucnost unijniho zemédélstvi”
a ..Rozpocet EU v kontextu budoucich
vyzev”, ve kterych do diskuze pFispél
napriklad Jerzy Plewa, reditel General-
niho reditelstvi pro zemédélstvi a rozvoj
venkova nebo Jean Arthuis, predseda
vyboru Evropského parlamentu pro roz-
poctové otazky. Nasledovaly seminare,
ve kterych byla probirana jednotliva
témata podrobné.

1) Ekonomicka udrzitelnost: zaméreni
na investice

Tento seminar se vénoval predevsim
udrzeni vyrobniho zemédélstvi ve véech
Castech Evropskeé unie tak, aby mohl byt
adekvatné rozvijen venkovsky prostor,
dochéazelo ke konvergenci mezi jed-
notlivymi staty a zaroven se posilovala
potravinova bezpecnost Evropské unie.
Smutnym faktem a realitou, se kterou
je tfeba se vyporadat, je skutecnost vice
nez 10 procentniho poklesu produkti-
vity unijniho zemédélstvi za poslednich
deset let. Za stejnou dobu doslo navic

k 20% propadu vyvoz. ReSenim je sku-
tecnd podpora vyrobniho zemédélstvi,
které bude zaroven ohleduplné k Zivot-
nimu prostredi. Soucasna praxe, kdy
jsou hledana ad hoc reseni systémovych
problémd je dlouhodobé neudrzitelna.
Proto je tfeba do zemédélstvi v pristich
letech masivné investovat a zemédélstvi
by se mélo stat soucasti evropského
hospodarského stimulacniho balic¢ku,
ktery pred dvéma lety predstavil Jean
Claude Juncker, predseda Evropské
komise. Spole¢nd zemédélska politika
by tak méla znovu ziskat svij hospodar-
sky vyznam.

2) Nastroje na Fizeni rizik: zaméreni na
zemédélce

Nova strategie rozvoje Spolecné zemé-
délské politiky by méla zajistit jednak
ochranu proti projeviim zmény klimatu,
ale také proti trznim vykyvdm. Toho je
mozné docilit jediné za vyuziti zvlastnich
nastrojl na Fizeni rizik, které budou
Géinné v ramci rlznych zemédélskych
modell. Rizeni rizik nebude nejspié
dosazeno jen jednim nastrojem, ale sou-
borem navzajem se dopliujicich politik
a finanénich néstrojl. V této souvislosti
se Casto hovori o jakémsi tretim piliFi

=
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Spolecné zemédeélské politiky, ve kterém
by byly integrovany programy a financni
nastroje ne nepodobné .komplexnimu
pojisténi Grody” jak na mnozstvi, tak na
prodejni cenu. DllezZité pfitom bude, aby
zajmy zemédélstvi a zemédélcl byly pri
tvorbé a implementaci téchto néstrojl
na prvnim misté.

3) Environmentalni udrZitelnost:
zaméreni na vysledek

Technologicky pokrok v sektoru zemé-
délstvi vytvari nové prilezitosti pro pro-
gramy, které se zaméruji na udrzitelnost
ve vztahu k Zivotnimu prostredi. Pravé
nyni nastala vhodna chvile, aby instituce
Evropské unie vyuzily obrovského poten-
cialu, ktery s sebou inovace prinaseji

a snizila se tak administrativni zatéz,
kterad Fadu zemédélcd zbyteéné obté-
Zuje. Nastroje Spolecné zemédélské
politiky by tak do budoucna mohly byt
zameérené na vysledek, nikoli strikt-

né normativni. Zjednodusené receno,
kontrolni organy by nemélo zajimat tolik,
jak bylo néceho dosazeno, jako spis zda
toho bylo dosazeno. Vyuziti podobného
pristupu se nabizi napriklad s aktual-
né velmi diskutovanym pozadavkem
ozelenéni. Zaroven by zemédélci mohli

—

mit moZnost vybrat si mezi tradicnim
normativnim systémem a systémem za-
mérenym na vysledky. Systém zaméreny
na vysledky by se opiral o porovnatelné
kvantifikovatelné objektivni parametry

a technickou vybavenost farmara.

4) Problémy potravinového Fetézce
Nedostatek solidarity podkopava schop-
nost potravinového retézce vyporadat
se dUsledky trzni nerovnovahy. Je tfeba
zasadné prehodnotit pravidla hospodar-
ské soutéze v oblasti prodeje potravin
tak, aby dodavatelé netahali za kratsi
konec. Tento princip pfednosti Spolecné
zemeédélské politiky pred soutéznim
pravem musi prevzit také jednotlivé
narodni vlady a predevsim jejich urady
na ochranu hospodarské soutéze.
Soucasné je nutné, aby se zemédélci
sdruZovali do organizaci producentd,

a aby jednotlivé narodni vlady usnadnili
jejich vznik a zemédélce motivovali

k u&asti v nich. DileZita je také spolu-
prace mezi potravinari a zemédélci,

k niz by mély prispét zvlastni smlouvy,
které zajisti stejny podil na ziscich

v dobé, kdy se cena komodit bude zvedat
a na ztratach v dobé, kdy dojde k jejich
poklesu, Co se tyce dodavatelsko-
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odbératelskych vztah(, pfi kterych ¢asto
dochazi k tzv. nekalym praktikdm, je
nutné tyto praktiky presné identifiko-
vat a legislativné zakazat. Legislativni
zakaz je zaroven treba podpofit jasnym
sankénim mechanismem, ktery bude
aktivovan v pripadé poruseni zdkazu.
Zaroven je treba plné respektovat pravo
na ochranu identity stéZovatele.

5) VyZiva a zdravi: jak posilit duvéru

a bezpecnost?

Evropsky trh s potravinami momentalné
hleda zpUsob jak vybudovat pozitivni
vztah mezi vyZivou a zdravim. Lékari
doporucuji jist stfidmé a omezovat
predevsim cukr a sdl. Naklady na lé¢eni
pacientl a hospodarské skody z vypadku
pracovni silu na trhu predstavuji desitky
miliard eur ro¢né. Proto je potfeba na
Urovni EU pFijmout a implementovat
jasnou strategii, ktera se zaméri na boj
proti nespravné vyzivé. K tomu je treba
do procesu zapojit vSechny aktéry po-
travinového fetézce od zemédélcl, pres
potravinarsky prdmysl, maloobchod

a Evropsky urad pro bezpecnost potra-
vin. Role tohoto Uradu musi byt posilena
a zaroven musi jeho prace vychazet

z Cisté védeckych poznatkl. ObZanska
spolecnost by zaroven méla poskytovat
véem aktérim potravinového retézce

zpétnou vazbu a zajimat se vice

0 procesy souvisejici s vyrobou potravin.
Evropska potravina se zkratka musi
stat pojmem, ktery garantuje kvalitu,
zdravotni nezavadnost v kombinaci

s vynikajicimi vyZivovymi parametry

a predevsim ohleduplnost k Zivotnimu
prostredi, zvifatdm i lidem.

6) Dopady brexitu

Vétsina clenskych zemi Evropské unie
obchoduje s Velkou Britanii zemédélské
a potravinarské komodity. At uz bude vy-
sledek vyjednavani mezi Evropskou unii
a Velkou Britanii jakykoli, odklon vnitro-
statni politiky v Britanii a rozdilné zajmy
EU a Velké Britanie jsou patrné jiz nyni,
coz bude mit s velkou pravdépodobnosti
dopad na zemédélstvi a potravinarstvi
Evropské unie. Neni na misté situaci

v soucasné dobé jakkoli podcenovat,
zvlasté kdyz Velka Britanie naznaci-

la, Ze se v nasledujicich letech hodla
soustredit na to, aby svoje hospodarstvi
co nejvice otevrela. To znamena, Ze na
britském trhu bude muset evropské
zboZzi konkurovat bezcelné dovazenému
zboZi ze vSech koutd svéta. Velkou ranu
utrpi pravdépodobné predevsim sektor
hovéziho masa. Velka Britanie byla pro
tuto komoditu velmi privétivym trhem

a zaroven zde bylo mozné diky vysoké

Foto: shutterstock.com

kupni sile a dGrazu na kvalitu uplatnit
produkci z méné intenzivnich oblasti.
Samotny Brexit a vyjednavani obchod-
ni dohody Evropské unie a Spojeného
kralovstvi na druhou stranu
predstavuje prilezitosti jak zménit
systém a zplsob, jakym v souc¢asné
dobé Evropska komise vyjednava

@ AGRObase ZPRAVODAJ

o ddlezitych mezinarodnich
obchodnich dohodach tak, aby daleko
vétsi roli hral zajem zainteresované od-
borné verejnosti, nevladnich organizaci
a jednotlivych ¢lenskych statd.

Ing. Jan Dolezal, Agrarni komora
Ceské republiky

PUTUJICI DRAVCI ZPESTRUJI
NEBE NAD PODYJIM

OREL MORSKY, OREL SKALNJ CI KRALOVSKY, ALE TAKE NAPADNY LUNAK CERVENY. PTACI DRAVCI, KTERE LZE CAS 0D CASU
ZAHLEDNOUT | NA JIHU MORAVY. AZ 0SM DRUHU VZACNYCH DRAVCU LZE V TECHTQO DNECH POZOROVAT PRI NAVSTEVE
NARODNIHO PARKU PODYJi NA ZNOJEMSKU. PRAVE NYNI JE K TOMU VHODNA PRILEZITOST. ,NA PODZIM SE PTACI DAVAJI DO
POHYBU. OPOUSTEJI SVA HNIZDISTE A ODLETAJI. NE VSICHNI ALE LETI PRIMQ NA ZIMOVISTE. VETSINOU SE NEJAKOU DOBU
TOULAJI PO OKOLI. CASTO ZALETI NA MISTA, KDE BY JE MALOKDO OCEKAVAL,“ PRIBLIZILA ZNOJEMSKA ORNITOLOZKA VLASTA

SKORPIKOVA.,

Orel morsky

Foto: shutterstock.com
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Podzim je tak podle ni obdobim, kdy

lze v Narodnim parku Podyji témér

s jistotou potkat néjakého orla. Nejspise
jim bude orel motsky. Druh v Cesku

a v Evropé vlbec zvySujici v poslednich
cca 20 letech svoji pocetnost. Ato i pres
Cetné nastrahy, kterymi jsou otravy,
zastrely, Uhyny na sloupech vysokého
napéti, ¢i prosta neprizen pocasi

a prirozena predace vajec a mladat.
Orel morsky v narodnim parku nehnizdi.
Teritorium jednoho hnizdniho paru

s nim ale sousedi na zdpadé a dalsi par
letos Uspésné vyhnizdil v lesich mezi
Vranovskou Vsi a Boskovstejnem. Klidné
prostredi hlubokého dyjského udoli pod
Vranovem nad Dyji je oblibenym lovistém

vyuzivanym predevsim mladymi ptaky.
Nékteri zde pak stravi celou zimu,”
priblizila ornitolozka.

Orel kralovsky

Pomalu se na Moravé Sifi i o rad
vzacnéjsi orel kralovsky. Mimo tradi¢ni
hnizdisté v lesich kolem soutoku Moravy
a Dyje je mozné pozorovat predevsim
mladé ptaky, ktefi se rozhliZeji po okoli
a vybiraji si teritorium. Jsou ostre sledo-
vani odborniky. .. Diky satelitni telemetrii
rozvinuté u tohoto druhu predevsim

v Madarsku a na Slovensku vime, ze

orli kralovsti zalétaji stovky kilometrl
od hnizda, kde se narodili. V ndrodnim
parku byl naposledy pozorovan v lednu

2016, prozradila Vlasta Skorpikova.

Orel skalni

Dalsim velkym orlem, ktery Podyji cas
od casu navstévuje, je orel skalni. Opét
jsou pozorovani prevazné mladi ptaci, ty-
picti bilym kofenem ocasu a rozsahlymi
bilymi skvrnami na bazi rucnich letek.
Podle odbornice to jsou pravdépodobné
ptaci, ktefi pochazejici ze slovenskych
hnizdist. V poslednich letech mdZe jit
také o mladata vypusténa v ramci reint-
rodukéniho projektu na severni Moravé.

Orel kFiklavy
V blizkém okoli narodniho parku roste
rovnéz pocet pozorovani jednoho
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z mensich druh orld, orla kriklavého.
Vlasta Skorpikova Fika, Ze jeho typicka
hnizdisté najdeme nejbliZze na Slo-
vensku, kde patri k pomérné hojnym
dravcdm. .V narodnim parku nebyl jeho
vyskyt donedavna presvédcivé prokazan,
ale na jare 2016 byl nad udolim v oblasti
Cizov - Hardegg pozorovan dospély ptak,
ktery dokonce tokal. Partnera tu zfejmé
nenasel. O hnizdéni nejsou zadné zpra-
vy, vysvétlila a dodala. . Koncem léta

a zaCatkem podzimu roste ze zemédél-
skych oblasti Znojemska pocet pozoro-
vani migrujicich orll kfiklavych, ktefi se
na mistech s dobrou potravni nabidkou
zastavi a zkousSeji nacerpat energii na
dalsi cestu. V roce 2014 byl jeden takovy
pozorovan u Milicovic, letos napriklad

u Hostéradic.”

Lunak cerveny

Lunak Cerveny je pohledny, vyrazné
zbarveny dravec, kterého lze snadno
poznat podle vidlicovité vykrojeného
ocasu. Je to mrchozrout. ,Casto ho lze
spatfit nad kosenymi loukami, kde ho
zajimaji poranéni drobni obratlovci nebo
zbytky tél téch, ktefi nestacili uniknout
rychlym sekackam,” mini ornitolozka.

V narodnim parku a na Znojemsku vibec
byl donedéavna pozorovan jen velmi vzac-
né. Podle Skorpikové se ale v poslednich
letech zacina Sirit. ,Tradicné obyva
predevsim oblast luznich lest v okoli
Hrudovan nad JeviSovkou. Vice Udajl od
Pavlic v letoSnim roce ale svédci o tom,
Ze zde mohli zahnizdit,” predpoklada.
Migrace lunakad ervenych, ktefi pocha-
zeji z jiznich ¢asti jizni Moravy a prilehlé-
ho rakouského Gzemi, je nyni v hledacku
Cesko-rakouského tymu odbornikd. Ten
mladata na nékolika hnizdech vybavil
vysilackou. ,Na vyhodnoceni vysledk{

je zatim brzy, ale uz vime, Ze jeden ze
sledovanych mladych lundka skonil tra-
gicky. Po poZiti otravené navnady uhynul
zacatkem rijna u Hostéradic,” sdélila
odbornice.

Lunak hnédy

Také blizce pribuzny druh lunak hnédy
patfi ke kriticky ohroZenym Zivo&ichtm.
Jeho hnizdéni na Gzemi narodniho
parku zatim prokazano nebylo a i pouhé
zalety jsou zde vzacné. Letos v srpnu

ale odbornici vidéli tFi mladé ptaky, kteri
lovili na Cerstvé zasetém poli u Lukova.
.Zrejmé je zaujal néjaky vétsi hmyz nebo
natrefili na rodinku hrabo$d. Pravdépo-
dobné tfi sourozenci z jednoho hnizda
sem asi zaletéli z JeviSovicka, kde orni-
tologové lunidka hnédého vidéli hnizdit,”
domniva se Skorpikova.

Kané bélochvosta

K vzacnym ptakam, které lze v dobé
pohnizdnich potulek potkat v narodnim
parku a jeho blizkém okoli stale castéji,
patFi i dva druhy typicky obyvajici otevre-
nou krajinu Balkanského poloostrova.
Népadnéjsim z nich je kané bélochvosta,
druh o néco vétsi nez nase kané lesni.

Foto: shutterstock.com

Jedinci vyrazné zbarveni do rezava jsou
ale nezaménitelni. Jde opét o druh,
ktery se v poslednich letech SiFi. ,Lze
to zfejmé pricist zméné klimatu. Primo
v narodnim parku byla poprvé a zatim
naposled zaznamenana v roce 2013. Na
Znojemsku ji vSak ornitologové vidi kaz-
dym rokem,” prozradila ornitolozka.

Postolka rudonoha

Témér stejné tvrzeni plati i pro druhy

z nasich dravéich hostl z jihovychodni

a vychodni Evropy. Je jim postolka rudo-
noha. . Je to maly dravec specializovany
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na lov hmyzu. V srpnu, Ci v zari, ho lze
zastihnout, jak posedava na elektrickych
dratech nebo hroudéch v poli. Obcas
odsud vylétnou na lov nebo pronasleduji
Uspésnou postolku obecnou a snazi se
ji obrat o korist. Prozradi se pritom

i zvlastnim hlasem, ktery svou nezvyk-
losti urcité upoutd pozornost. Jsou to
navic druzni ptaci, kteri vyhledavaji
spolecna nocovisté. Malokdy je tu tedy
.rudonozka” sama,” popisuje odbornice.
Migrace dravci v dobé po skonéeni hniz-
déni jsou podle Vlasty Skorpikové bézné
a vSesmérné. Potkat lze v podstaté kte-
rykoli z evropskych druhd, jen je potfeba
mit Stésti a dobré teoretické zazemi,

aby si clovék uvédomil, co vlastné vidi
nebo slysi.

Pozorovani dravcd zpFijemni témér
tricitka novych odpocinkovych mist
Nova odpocinkova mista zacinaji v téchto
dnech zpFijemnovat pobyt navstévnika
Narodniho parku Podyji. Lidé je mohou
vyuzivat k pozorovani prirody nebo

k prijemné svaciné napriklad u byvalé
Papirny, na hrazi Zlebského rybnika
nebo u studanky Heleny Mnizskové

u Vranova nad Dyji. VSech 28 mist by

v Podyji mélo byt pripravenych do konce
roku. Stoly a lavice jsou vyrobené

z masivniho dubu, tak aby nenarusovaly
prirodni raz krajiny. .Dub je nejbéznéjsi
drevinou Podyji. Pfedpokladame, Ze rus-

tikalni stolarské vyrobky budou souznit

s duchem Podyji. Dubové drevo je navic
velmi trvanlivé a odolné vaci povétrnost-
nim vlivim," vysvétluje vedouci strazni
sluzby narodniho parku Petr Lazarek.
Prestoze je podle néj Podyji dobfe
vybaveno navstévnickou infrastruktu-
rou, jednoducha odpocinkova zastaveni,
ktera by navstévnikim nabidla moZnost
kratkodobé relaxace spojené s pripadny-
mi zajimavymi pohledy do krajiny Podyji,
v narodnim parku dosud chybéla.
Celkem bude instalovano $est stoll se
dvéma lavicemi a 28 samostatnych lavic.
Zamér je realizovan z projektu Statniho
fondu Zivotniho prostredi.,Vérime, Ze
nova odpocinkova mista si oblibi vSechny
vékové kateorie navstévnikl Narodniho
parku Podyji,” doufa Lazarek.

Charakteristika Narodniho parku
Podyji

Narodni park Podyji se vyznacuje
mimoradnymi scenériemi, tvorenymi
pestrou mozaikou skalnich amfiteatrd
a sraznych stén, meandry, rozsahly-
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mi sutovymi poli a téZko prostupnymi
strzemi, ale i nivnimi loukami podél Dyje
a proslunénymi lesostepmi s pestrymi
koberci teplomilnych rostlin. Pro tzemi
je charakteristickd mimoradna rozmani-
tost vyskytujicich se Zivocisnych a rost-
linnych druh( a jejich vysoka koncent-
race na relativné malé ploSe. Vyznamna
druhova pestrost rostlin a Zivo¢ichU je
podminéna polohou chranéného Gzemi
na rozhrani dvou biogeografickych sou-
stav. Na rakouské strané na néj navazuje
Nationalpark Thayatal, se kterym vytvari
preshrani¢ni bilateralni chranéné dzemi.
Kanon reky Dyje mezi Vranovem nad
Dyji a Znojmem s hluboce zafiznutymi
meandry, skalnimi sténami a kamenny-
mi mori reprezentuje jedno z poslednich
zachovalych Fi¢nich udoli ve stredni
Evropé. Narodni park byl vyhlasen ke
dni 1. cervence 1991 nafizenim vlady
CR. Rozklada se na ploge 63 kilometrd
Ctverecnich a jeho soucasti je tok reky
Dyje v délce 40 km.

Dagmar Sedlackova

Naérodni park Podyji stoji za navstévu i na sklonku roku. Tato doba je nejvhodnéjsi
k pozorovéni vzécnych dravcd. Foto: Dagmar Sedléckova
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KOLIK TOHO VIME O KAVE?

LEGEND O RANE HISTORII PITI KAVY EXISTUJE MNOHO. HLAVNI ROLI V NICH HRAJI BUJARE KOZY, KTERE OCHUTNALY BOBULE
7 URCITEHO KERE, NEBO UPRCHLIK, JENZ SE ZIVIL TiM, CO NASEL, A PO POZITI ZVLASTNICH PLODU SE NA SVET ZACAL DIVAT
OPTIMISTICTEJI. JAK TO ALE BYLO DOOPRAVDY?

Foto: shutterstock.com

Zakazana kava

Prvni ovérené zpravy o kavé pochazeji

z 15. stoleti, piSe se o ni v arabskych
rukopisech. Evropané ale méli sezna-
zemich zakazali prozradit tajemstvi
jejiho péstovani a vyvoz kavovych zrn, jez
mohla vyklic¢it. Nicméné zakazané ovoce
nejlépe chutnd, coz mohli dosvédcit uz
pravé Arabové, kterym piti kavy pro jeji
povzbuzujici Gcinky zapovidali ndbozen-
$ti vadcové. Prvni sazenici kavovniku
dostal uz francouzsky kral Ludvik XIV.

V 18. stoleti uz fungovaly ve Vidni prvni
kavarny. To uz se kavovnik péstoval ve
francouzskych, anglickych i holandskych
koloniich kolem celého svéta.

Arabica, nebo Robusta?

Znamé jsou predevsim dva druhy kavy -
Arabica a Robusta. Treti druh, Liberica,
ma sice velké vynosy, ale tato kava je
vyrazné horka a spise podprimérné
kvality. Arabica je nejoceriovanéjsi, ov-
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Sem, jak tvrdi napriklad vidensky barista
Franz Griinwald, vyborna Robusta mdze
byt lepsi nez primérna Arabica.
Arabica je jemnéjsi, ale citlivéjsi na
prirodni podminky i péstovani. Lépe se
ji dari ve vyssSich nadmorskych vyskach,
kde dozrava pomaleji a ma dostatek
Casu vstrebat mineraly z podloZi. Ziska
tak bohatSi aroma. Robusta je odolngjsi
a ma i lepsi vynosy. Obsahuje také vice
kofeinu, je chutové drsnéjsi, zemitéjsi,
nahorklejsi a kyselejsi. Potrebuje vice
tepla a péstuje se spiSe v nizinach. Chut
z jednotlivych oblasti je také rizna,
napriklad Arabica z Brazilie ma vyrazné
aroma diky jilovité pldé tamnich plan-
tazi, guatemalska je zase korenénéjsi
plsobenim vulkanickych pdd.

Ukolem dovozce kévy je vybrat sloZeni
smési, jez svymi vlastnostmi odpovida
té, kterd uz je zavedend, a kterd byla
namichana z predchozi Grody. Degustaci
maji na starosti .cupperi”, ktefi usrka-
vaji Cerstvé sparenou kavu ze speci-

alnich Zicek a vzapéti ji zase vyplivuji.
Béhem jediného dne tak otestuji na dvé
sté padesat vzorka.

Suchy a mokry postup

Kavovnik je strom, ktery by v béznych
podminkach dorostl treba do deseti
metrd, kvlli snadnéj$i sklizni je véak
udrzovan ve formé kefe nanejvys tri me-
try vysokého. Plody dozravaji pribézné,
takZe se na jednom kavovniku mizeme
setkat s kvéty i zralymi treSnémi; trva

to priblizné osm mésicd, nez se z kvétu
vyvine zraly plod. Kavové tresné se vét-
Sinou sklizeji rucné, a protoze by mohly
rychle podlehnout zkaze, zpracovavaji se
co nejblize mista sklizné. Prabéh dalsiho
zpracovani se mUze lidit - v oblastech,
kde se zpracovatelé nemuseji obavat
srazek, se plody rozprostrou a susi na
slunci za postupného obraceni. To trva
tak dlouho, aZ je mozné zrno oddélit od
slupky. Mokra metoda spoléha na stroje,
které oddéli duzninu od zrna. Ta pak lezi

ve fermentacnich nadrzich, v nichz se
zbytky duzniny odstrani Gplné. Pak se
zrno susi. Po zpracovani, jak suchém,
tak mokrém, se zrna tridi podle barvy
a velikosti. Kava pak putuje v Zocich
predevsim do New Yorku, Londyna

a Hamburku.

Po semleti pFipravit

Kéva cestuje neprazenad, protoze tak
vydrzi bez Gjmy na kvalité aZ pdl roku.
Prazeni je samostatnou kapitolou. Dobry
prazi¢ musi umét dostat ze zrn kavy to
nejlepsi a jeho prace je nalezité cenéna.
Nejen teplota a doba prazeni rozhoduji,
dulezité je i tempo zvySovani ¢i snizovani
teploty, aby se zhruba z osmi stovek riz-
nych aromatickych latek vytvorila idealni
viné a chut. Zaroven pak vlivem tepla
vznika v zrnech dalsi tisicovka latek,
které vysledek ovliviuji. Nékde je oblibe-
néjséi lehce prazena kéava (Skandinavie),
jinde stfedné (Némecko), jih Evropy dava
prednost kavé prazené az docerna. Po
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uprazeni se zrna nechaji nékolik hodin
~odpocinout”, aby se srovnala jejich
vlhkost. Pochopitelné, Ze kazda odrida
u dobrych smési se prazi zvlast, teprve
jejich kombinaci vznikne kyZzena smés.
Uprazena vakuovana kava bez pristupu
kysliku si mGze udrzet své vlastnosti az
po dva roky, ovéem po namleti uz musi
brzy nasledovat jeji pfiprava, jinak se
rychle méni. Na kvalité mlynku ovSem
také velmi zalezi. K jejimu semleti kavy
bychom napriklad neméli pouzivat ty

s rychle rotujicimi kovovymi nozi, které
pri drceni vyvinou teplo a poskodi tak
aroma kavy. Ted uz o kaveé vite vse

a zbyva ji uz jenom vypit. To je ale uz
jind kapitola ...

SEDMNACT ZAJIMAVOSTi 0 KAVE

1) Kava je vlastné ovoce!

Je to pravda, kdvova zrna jsou vlastné
stfedy z bobuli. Kavové bobule, boby
kavovniku, jsou jedlé plody, které maji
kavova zrna uvnitf. Rika se jim ,fazole",
protoZe jsou velice podobné fazolim.
Veédéli jste, ze vlastné pijete ovoce, kdyz
si vychutnavate latte?

2) Hawaii je jedinym americkym
statem, kde komercné roste kava.
Kéva ma tendenci lépe rdst v rovniko-
vém podnebi, takZe se mizZe péstovat ve
Spojenych statech. Hawaii méa optimalni
klima pro sklizen Java Beans. Hawaii
je zndma pro svou Kona kavu, ktera se
Siroce vyvazi a je popularni po celém
svéte.

3) V Turecku bylo zvykem to, Ze pokud
manzel nepoctil svou Zenu kavou,
tak to bylo divodem k rozvodu.

Myslite si také, Ze by vas nedostatek

kavovych zrn mohl rozdélit? V nékterych

kulturach ano. Neni pochyb, Ze piti

kavy podporuje Stastnéjsi manzelstvi.

Nastésti tento zvyk uz v dnesni dobé

neni praktikovany. Nyni Zijeme

ve svété rovnosti, kde by si méli

manzelé a manzelky navzajem pripra-

vovat kavu. Délate si Salek jen pro sebe,
zatimco je v domacnosti élend vice?

Tak to rychle zménte, protoZe by mohli

prijit nasledky!

4) Navzdory tomu, co si vétsina lidi
mysli, espresso ma 1/3 kofeinu
v Salku.
Zvazte piti dvou nebo tii $alk( vadeho
oblibeného napoje, protoze jen jeden
muze prohloubit vasi zavislost na
kofeinu. Nékteri lidé dokonce radéji
misto espressa piji prekapavanou kavu
- mohou tak snaze ovladat svoji vlastni
spotrebu kofeinu. Takze pokud jste také
sahli po pozdnim nocnim salku kavy,
zkuste velkou Americanu nez vice $alkd

Espressa, budete spat mnohem zdravéji.

5) Brazilie je nejvétsim svétovym pro-
ducentem kavy s velkym naskokem,
nasledovany Vietnamem a Kolumbii.

Ve skutec¢nosti, v roce 2011 Brazilie
vyrobila témér dvakrat tolik nez Vietnam
a Kolumbie dohromady a zaroven tretinu
kavy vyrobené na celém svété. Tato
statistika z(stava pomérné konstantni
za poslednich 150 let. Brazilie je také
jednou z mala zemi na svété, kde rostou
jak Arabica, tak Robusta fazole. Kéva
tvori slusny kus brazilské ekonomiky.

6) Asi 100 $alki kavy je smrtelna
davka kofeinu.
Nepredstavitelné. Dostava se u vas
nervozita jen po jednom, dvou nebo
trech Salcich, jak by to asi vypadalo
po 907 Chtéli bychom byt schopni létat
a bojovat se zlocinci? Pravdépodobné
ne, a rozhodné nedoporucujeme,
abyste to zkouseli. Vétsina pripadl
predavkovani kavy nepochazi
z bézného piti kavy, ale vice z ERM, coz
jsou kreativni zplsoby konzumace kévy,
jako je napriklad kavovy klystyr. Takové
mnozstvi kofeinu ve vasem téle maze
vést k infarktu nebo zachvatim.

7) Existuji dva druhy fazoli kavy.

Tyto dva druhy fazoli jsou Arabica

a Robusta.
Maji rdzné chuté a jiny obsah kofeinu.
Boby Arabica jsou popularnéjsi po
celém svété - tvori celych 70 % kavy,
ktera je na zemi vypita. Robusta fazole
rostou v riznych klimatickych podmin-
kach a jsou z velké ¢asti v Africe a Indo-
nésii. | kdyz vétsina lidi dava prednost
chuti kavy Arabica, Robusta ma také své
fanousky - jeji fazole maji dvakrat tolik
kofeinu nez Arabica!

8) ,,Americano” pochazi z doby, kdy
americkym vojakim ve druhé svéto-
vé valce bylo naFizeno pit espresso
s vodou, protoZe bez ni bylo pFilis
silné.

Pri pripravé Americano se vzdy

nalije tepla voda do espressa. Pokud se

naléva espresso na teplou vodu, délate

tak jiny napoj, obycejné se nazyva dlouha

Cerna kava.

9) New York vypije asi 7 krat tolik kavy
neZ zbytek svéta. Proto se mu Fika
mésto, které nikdy nespi.

Nejpravdépodobnéjsi je, proc se v Big

Apple vypije tolik kavy to, Ze je tam nej-

vétsi hustota populace. | presto, Ze je to

tak nabité mésto, tak tam jsou kavarny
doslova véude. To také neni na $kodu,
protoze kava je velka cast americké
kultury.

10) Prvni webova kamera byla vyna-
lezena, aby sledovala, kolik kavy
zbylo v konvici na univerzité v
Cambridge.

Zni to bizarné, ale od roku 1991 do roku

2001, se vyvijela prvni webova kamera

a do dnes se mohou studenti univer-

zity Cambridge povazovat za jeji prvni

vynalezce. Malo znamym faktem je, Ze
se vétsina téchto kamer pouziva i dnes.

Predstavte si, jak kamera mifi na prazd-
nou konvici, kterou mohou vidét vsichni
na svych pocitacich, ale nikomu se ne-
chce vstavat, aby uvaril Cerstvou. VSichni
na ni pri tom maji chut. To je dilema.

11) Kava je jedna z hlavnich zemédél-
skych komodit.
Ve skutecnosti je kava druha
nejobchodovanéjsi komodita na svété,
je druha po oleji. Ale bezpochyby je
jednou z nejoblibenéjsich. Spotreba
kavy je dobra pro rozvojovy svét,
protoze 90 % kavy je vypéstovano pravé
v téchto zemich, zatimco vétsSina
této kavy je vypita v rozvinuté casti
svéta. Hlavni je, Ze obchod s kavou
prinasi penize do chudych zemi.

12) Dva nejpopularnéjsi napoje na Zemi
- voda a kava.
Opravdu to neni prekvapivé, kdyz se nad
tim zamyslite. Kéva je prvni napoj, ktery si
dava mnoho lidi po réanu na celém svété.
Kava se stala v moderni dobé jadrem
velkého poctu kultur po celém svété z riz-
nych dvodd. Kéva je velkou &asti svétové
ekonomiky, proto bylo alarmujici, kdyz
byla oznacovana jako néco Spatného. To
se nastésti zménilo a vyzkumy prokazaly,
Ze je kava zdrava a ze si ji mohou lidé na
celém svété dopravat denné.

13) Slovo ,,kava“ pochazi z arabstiny
»~qahhwat al-buchta®“, coZ znamena
fazole vina“.

Tato lahddka pfinasi lidem Uzasny pocit

kazdé rano. Nezapomente se zastavit

a uzit si tento pocit. Po probdélé noci,

kdyZ musite rano do prace, tak se vdm

bude Salek hodit. Slovo ..espresso” po-

chazi z italského slova ,caffe espresso”,
coz znamena ,stisknout kavu”. TakzZe,
kdyz si objednate espresso, zadate vlast-
né o ,stisknuti”. Zni to zvlastné, ze?

Foto: shutterstock.com
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14) Kava mize nahradit fosilni paliva.
Kavova zrna jsou horlava a védci se
domnivaji, Ze by mohli nahradit fosilni
paliva, jako jeden z nasSich hlavnich
zdrojd energie a pohonnych hmot.

V roce 2011 skupina britskych inZenyrt
stvorila auto, které pohanéji kavova zrna
- a ustavila s nim rekord nejrychlejsiho
auta, které funguje na ekologické palivo.
Je mozné, Ze jednoho dne vSechna nase
auta budou pohanét kavova zrna!

15) Kava byla ptivodné potravina,

ne piti.
Prvni africké kmeny kavu konzumovali,
nedélali z ni lahodny népoj, ktery zndme
dnes. V kombinaci kdvového zrna
s tukem se vytvarela energeticka koule,
ktera se Zvykala a dodavala télu kofein.

16) U lidi, kteFi piji pFfiméfené mnoZstvi
kavy je mensi pravdépodobnost,
Ze se u nich rozvine Alzheimerova
choroba nebo demence v stafi.
To vSe potvrzuje studie z roku 2009. Pri-
mérené mnozstvi je ve studii definovano
mezi tremi az péti Salky za den. DalSim
zdravotnim prinosem kavy je to, kdyz
si date Salek pred sportovnim vykonem
nebo tréninkem, tak budete mit vice sily,
bude chtit zvedat vice.

17) Legendou je, Ze kava byla objevena
etiopskymi pastyri, kteFi objevili
jejich kozy tancit po snédeni kavo-
vych bobd.

Jak kozy tancovaly? To nevime, ale

jsme za to vdécni, Ze pastevci kozy

v 9. stoleti objevily. Bez nich by byl New

York neklidny a nemél by Zadny zpUsob,

jak se v dopolednich hodinach probudit.

Pri kazdém piti Salku si vzpomerite

a budte vdécni, Ze kozy kavu objevily.

6> 2016
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ZLEPSIT VLASTNOSTI Pl;lDY | SCHOPNOST
RETENCE MOHOU | VODARENSKE KALY

NA JARE LETOSNIHO ROKU NOVELIZOVANA VYHLASKA 382/2001 SB., 0 PODMINKACH POUZITI VODARENSKYCH KALU
NA ZEMEDELSKE PUDE ZPRISNILA AV BUDOUCNOSTI JESTE DALE ZPRISNi MOZNQOST POUZITI TOHOTO MATERIALU

V ZEMEDELSTVI, ZAROVEN ALE TAKE ZPRISNI POZADAVKY NA KVALITU A SLOZEN{ KALU. TO MINIMALIZUJE, BA V ZASADE
VYLUCUJE, RIZIKO KONTAMINACE POZEMKU JEJICH PROSTREDNICTVIM.

Foto: Nina Havlova

Foto: Nina Havlova

Pravé obavy nékterych zemédélskych
podnikatell ze sloZeni materialu,
ktery je fakticky produktem Cistiren
odpadnich vod (COV] jsou pFitom jednim
z limitl vyuZitelnosti kald, ackoli jde

o produkt, ktery je v zasadé srovnatel-
ny s organickymi (statkovymi hnojivy),
jejichZ aplikace do pldy je jednou

z podminek predevsim pro zvyseni
Z4douci schopnosti pozemk{ zadrzovat
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destovou vodu. Skutecnosti je, Ze se jiz
dnes produkty Covyv aplikaci do pady
relativné bézné vyuZivaji, stejné tak jako
se vyuzivaji ke kompostovani a nasledné
opét pfi aplikaci do pldy. Stéle ale jesté
existuji mnoZstevni rezervy, zejména

v nékterych regionech CR, kde by bylo
mozné kall ve vétéi mite neZ dosud
vyuzit. Zminovana novelizace mimo jiné
také zavedla povinnost producenta kald

dodavat je k dalSimu vyuziti, napriklad
pravé v zemédélstvi, ,naprimo”, coz je

z hlediska prijemcd kald (zemédélct)
pozitivni. Dodavky produktd z COV jako
doposud pres prostredniky, v situaci,
kdy si mezi sebou jednotlivi prostrednici
konkuruji, zakladalo totiz riziko nizsi
kvality prijimaného materialu, napfi-
klad z hlediska moZnych kontaminantd.
To v praxi znamenad, Ze se neni treba
kontaminace pGdy obavat, a pokud by
prece jen néjaky problém nastal, je zcela
zrejmé, kdo za néj nese odpovédnost.

Vyzvou doby je tak navazovat primé kon-
takty s vodohospodarskymi spolecnost-
mi, idedlné s provozovateli vétsich cov,
a to zejména tam, kde neni k dispozici
dostatek organické hmoty diky nizkému
poctu potrebnych hospodarskych zvirat.
Je ale také vhodné seznamit se s pod-
minkami ukladdani kald na zemédélské
plGdé, nebot tam doslo a postupné dojde
k nékterym zménam.

V prvé rfadé nesmi byt kal predavan mezi
vice sklady a nesmi dojit k michani s
jinymi upravenymi kaly a odpady. Kal
méze byt na COV skladovan maximalné

12 mésicl, u zemédélce pak maximalné
8 mésicl za predem stanovenych
podminek. Kaly mohou byt pritom umis-
téné na pldni blok, kde budou pouZity,
maximalné po dobu 30 dn( a pouze

v mnozstvi, které je mozné pouzit. Kaly
také musi byt nejpozdéji do 48 hodin od
rozprostieni zapraveny do pidy. Nema
zrejmé smysl prezentovat konkrétni
pozadavky na mikrobidlni parametry

a slozeni vodarenskych kald, které lze
je podminka takzvané hygienizace kald,
kterou musi pred vyuzitim v zemédélstvi
kazdy producent kald splnit.

Kromé takového polotovaru je ovsem
mozné také na zemédélské pady vyuzit
produkt s ndzvem ,Biochar”, ktery vzni-
ka tepelnym zpracovanim - pyrolyzou
kalt z COV a ktery také méZe vyrazné
zlepsit kvalitu zemédélské pady

a napomoci pri zadrzovani vody v krajiné.
Biochar podle jiz probéhlych testd zvy-
Suje v plidé obsah uhliku a kromé toho
je zdrojem fosforu a je tedy alternativou
k fosforeénym hnojivim. Je také vysoce
porézni, ¢imz napomaha pravé k zadr-
Zovani vody v pidé a navic dokaZe z pldy
absorbovat rfadu znecistujicich latek.
Ro&né se v CR vyprodukuje zhruba

170 000 tun kalti z COV a jak jiZ bylo
receno, v zemédélstvi se relativné bézné
vyuzivaji, at jiz primou aplikaci nebo
kompostovanim. Kon¢i ale také casto na
skladkach a v malé mire jsou tepelné
zpracovavany. V lonském roce pritom
tvorila prima aplikace celkem 36,45
procenta z celkového vyuziti kald, rdzné
formy spalovani vsak jen 1,25 procenta.

Samoziejmé, nejen produkty COV je
mozné ke zvyeni kvality pldy a tedy

v praxi ke zvySeni hektarovych vynost
plodin a zlepseni ekonomiky produk-

ce vyuzit. Na trhu je celd rfada dalSich
pripravka, které maji pFiznivy vliv na za-
drzovani vody v krajiné a zaroven dotuji
pddu potiebnymi latkami. Bylo by proto
velmi zadouci, aby byly takové metody

a materialy soucasti dobrovolného vybé-
ru moznosti zemédélskych hospodard
pro plnéni standard DZES ¢i greeningu,
nebot Zadouciho efektu snizeni rizik
eroze a degradace pUd nelze ¢asto do-
sahnout pouze zemédélskymi technolo-
gickymi a osevnimi postupy.

Petr Havel
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VASE PLANY PADNOU
NA URODNOU PUDU

PRIJDTE K NAM PRO FINANCOVANI ZEMEDELSKYCH A POTRAVINARSKYCH
INVESTIC. USNADNIME VAM CESTU K DOTACIM A DALSIM PODPORAM.

NA PARTNERSTVI ZALEZI

KB
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KUROVCOVE INFO

PODSTATOU PROJEKTU KUROVCOVE INFO [WWW.KURGOVCOVEINFO.CZ), KTERY BYL SPUSTEN LETOS V KVETNU, JE ON-LINE
SDILENI INFORMACI 0 PRUBEHU ROJENI LYKDZROUTA SMRKOVEHO (IPS TYPOGRAPHUS]V RUZNYCH NADMORSKYCH
VYSKACH V RUZNYCH LOKALITACH CESKE REPUBLIKY A REALNEM CASE POMOCI WEBQOVE APLIKACE. HLAVNIM PARTNEREM
PROJEKTU JSOU VLS CR, ZASTITU NAD PROJEKTEM PREVZAL MINISTR ZEMEDELSTVI MARIAN JURECKA. NA PROJEKTU
SPOLUPRACUJI TAKE LESY CR A DALSI VLASTNICI A SPRAVCI LESU. AUTORY PROJEKTU JSOU LESNICKA PRACE A LESNI

OCHRANNA SLUZBA VULHM.

Foto: kurovcoveinfo.cz

Coje KUROVCOVE INFO?

Datovym vstupem do webové aplikace
KUROVCOVE INFO jsou vy3e odchytd

z feromonovych lapacd na lokalitach,
které do projektu dobrovolné registruji
provozni lesnici z celé CR bez rozligeni
vlastnika. Ti pak Udaje do aplikace vkla-
daji v pravidelnych priblizné tydennich
intervalech pres internet. Vystupem je
mapa s prirazenim jednotlivych ploch
k okresim a nadmorské vysce s infor-
maci o aktualni vysi odchytu. V detailu

kurovcoveinfo.cz
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jednotlivych ploch je zobrazena tabulka
uskuteénénych odchytl v tydennim
cyklu a graf pribéhu rojeni. Souc¢asné
je uvadéna kumulovana krivka odchytu,
tj. odchyty od zacatku rojeni az do konce
letové aktivity lykoZrouta smrkového.
Vystupy v mapé jsou anonymni a Ucast
v projektu je dobrovolna.

Hlavni smysl projektu

Hlavnim cilem projektu je sdileni
uzite¢nych informaci o rojenf lykoZrouta
smrkového v redlném case. Zaroven
vznika unikatni a na poméry CR velmi
rozsahla databaze informaci, které
bude mozné pouzit k dalSimu vyzkumu
lykoZrouta smrkového a jeho bionomie.
Kumulované odchyty v grafu automatic-
ky upozorni na prekrocenf stfedniho

a silného stupné odchytu, coz je dllezZité
pro stanoveni poctu obrannych opatreni
pro letm’ rojem' Informace o zaEétku
upozornit lesniky s porosty ve vyssich
nadmorskych vyskach, Ze zacatek

rojeni se jiz blizi. Pocitano je také s mé-
siénimi analyzami pribéhu rojeni.

.Dékuji autordm projektu za zprovoznéni

této webové stranky. Je to prvni krok,
ktery ma velky potencial dalSiho rozvoje.
Hlavni prinos vidim v tom, Ze se jedna

o celorepublikovy prehled o rojeni

LESNICKO -
DREVARSKA
KOMORA CR

y "‘-n e -mrwﬁ?@w

klrovce v redlném Case. Prindsi graficka
i numericka data, kterd mohou byt
prinosna pro spravce a vlastniky lesa

a kterd mUZou porovnat se situaci na
svém majetku. Jisté zajimavé by mohlo
byt porovnani s meteorologickymi daty,”
uvedl vyrobni ndméstek reditele statniho
podniku VLS CR Libor Strakos.

KUROVCOVE INFO aktualné

Ac jsme na jare povazovali za velmi
optimisticky predpoklad, Ze pro letosni
rocnik projektu ziskame 30 respon-
dentd, na konci prvni sezény jich bylo
registrovanych 131! Na jejich regionalni
skladbé byla patrna zavaznost situace
na severni a vychodni Moravé - nejvice
jich bylo v okrese Bruntal (10), Sumperk
(9) & Trebi¢ (5). Naopak v okresech, kde
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Dosavadni priibéh rojeni v CR dle nadmofskych vysek a krajt (m n. m.)
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kdrovcova kalamita neni nijak zavazna,
jsme registrovali pouze jednoho ¢i dva
respondenty. Bez respondent( zlsta-
lo sedm okres{, napf. Praha-zépad

¢i regiony jizni Moravy. Prijemné nas
prekvapila také ,.spolehlivost” respon-
dentl-dobrovolnikl. Pouze 7,5 % z nich
béhem sezdny v pozadovaném intervalu
(7-10 dni) nevypliiovalo &i prestalo

z nezndmych divodl odchyty hlasit.
Celkem bylo sledovano 178 lapacl

a za obdobi kvéten-zari bylo evidovano
2 664 odchytd.

Hodnoceni roku 2016

Pri hodnoceni v rdmci celého Uzemi je
zfejmé, Ze v letoSnim roce probéhla tfi
rojeni lykoZrouta smrkového. Prvni
rojeni zacalo v 18. tydnu a pokracovalo
az do 23. tydne s ohledem na nadmor-
skou vysku (bohuzel se zfejmé v nékte-
rych krajich nepodarilo zachytit pocatek
rojeni, ale tomuto intervalu se nejspis
nevymyka). V pasmu do 700 m n. m.
nelze ve stometrovych intervalech, pou-
zitych pro hodnoceni, nalézt jednoznac-
ny posun se zvysSujici se nadmorskou
vySkou (zFejmé vliv expozice, lokality,
poctu odchytovych mist ad.), ve vy$sich
nadmorskych vyskach je vSak posun
¢astecné patrny a vrchol je rozlozen
mezi 22. a 23. tydnem. Ve 25.-27. tydnu
se objevilo vyrazné sesterské rojeni
(nebo pokracovani preruseného jarniho
rojeni), které bylo nejintenzivngji v nad-
morské vysce 700-799 m n. m. Druhé
rojeni probéhlo dle nadmorskych vysek
v obdobi mezi 28. -32. tydnem. | zde se
projevil rozdil mezi nizSimi polohami
(do vySkového intervalu 700-799 m n. m.)
a vy$simi polohami (nad 800 m n. m.).

Ceska republika

P

Foto: kurovcoveinfo.cz
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V 35. tydnu se objevilo slabsi sesterské
rojeni druhé generace. Treti rojeni se
objevilo v nizsich nadmorskych vyskach
(aZ do vySkového intervalu 600-699 m n.
m.) v 37. a 38. tydnu. BohuZel v nékte-
rych krajich se jiz v odchytech nepokra-
covalo ani v téchto nizsich polohach.

V 39. a 40. tydnu let lykoZrouta smrkové-
ho prakticky ustal v ddsledku pribéhu
pocasi. Je zfejmé, Ze teplota a vyvojové
stddium v daném case maji vliv na vznik

a intenzitu tretiho rojeni lykoZrouta smr-
kového. Je-li teplota dostatecné vysoka

a lykozrouti druhé generace dokon¢ili sv{j
vyvoj, nic nebrani zahajeni tretiho rojeni

a naletu na smrky. Primérna vyée odchytu
znacné kolisala, vétSinou se pohybovala do
vye 1 000 odchycenych jedinct, avéak

v tydnech 19.-31. prekrodila v fadé pfipadl
i 2000 ks, ve 20. tydnu to bylo i vice nez
5000 ks. Znacné rozdily byly zaznamenany
i v riznych vyékovych intervalech.

Vize

KUROVCOVE INFO bylo v roce 2016
spusténo v pilotnim rezimu. Zamé-
rem autord je KUROVCOVE INFO dale
rozvijet. Zvazovano je rozsireni aplikace
o dalsi $kldce v zavislosti na poZadav-
cich lesnického provozu, uvazovano je
na vybranych plochach propojeni Gidajt
z lapacd s mérenim teplot. Jakékoli
konstruktivni pripominky jsou vitany
(kontakt@kurovcoveinfo.cz).

Podékovani

Autofi KUROVCOVEHO INFA si velmi vazi
prijemné a konstruktivni spoluprace se
vSemi, ktefi se na projektu letos podileli.
Podékovani a uznani patri véem respon-
dentdm, ktefi v pravidelnych intervalech
data do systému vkladali, a partnerim
projektu.

Tym KUROVCOVEHO INFA Z NAKLADA-
TELSTVI LESNICKA PRACE, S.R.0.
E-mail: kontakt(@kurovcoveinfo.cz
www.kurovcoveinfo.cz

6>2016
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VOJENSKE LESY A STATKY CR, S.P.:
UNIKATNI PRIRODA, PECE S TRADICI

STATNI PODNIK VOJENSKE LESY A STATKY CR, S.P. [VLS] MA VICE NEZ OSMDESATILETOU TRADICI A PATRI JAKO SPRAVCE
125 TISIC HEKTARU UNIKATNICH PRIRODNICH LOKALIT K NEJVETSIM LESNICKYM FIRMAM V CESKE REPUBLICE. VEDLE
LESNICTVI, TEZBY DREVA A MYSLIVOSTI SE VLS NA SPRAVOVANYCH UZEMICH VENUJE TAKE ZEMEDELSTVI A RYBARSTVI.

™o
=

Divize
' Lipnik nad
Betvou

Divize '

Divize Plumniov
Horni Plana
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Divize VLS -

Foto: archiv VLS CR
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ZEMEDELSKA
VYROBA VLS
V CiSLECH

Produkce masného skotu

Telata a mlady skot 606 kusU
Plemenni byci 70 kusl
Kravy 1097 kust
Vysokobrezi jalovice 280 kusd
Celkem 2053 kusd
Produkce BIO mléka

Dojné kravy 240 kust
Plemenni byci 2 kusy
Mladata 227 kusd
Produkce BIO

mléka 1269 564 litra

Trzby zemédélské vyroby
Prodej zastavového

skotu 11 miliont K&
Prodej BIO mléka 12,8 miliond K&
Celkem 23,8 miliond K&

udaje k 1. 1. 2015

Vojenské lesy a statky CR, s. p. jsou
silnou a stabilni spolecnosti, kterd hos-
podari s vyznamnym portfoliem majetku
Ceského statu. Ekonomické vysledky
VLS v poslednich letech nékolikrat
prekonaly historické rekordy, v roce 2015
ziskal podnik opakované nejvy$si mozny
narodni rating Aaa.cz od mezinarod-

ni agentury Moody “s. VLS prevzaly
prestizni korporatni ocenéni Ceskych
100 NejlepsSich, hruby zisk podniku pred
tvorbou rezerv v poslednim obdobi rostl
o desitky procent mezirocné.

VLS spravuji unikatni prirodni lokality
Sest lokalit ve spravé VLS pat¥i k nejza-
chovalejsim lesnim celkdm nejen

v Cesku, ale i v rdmci celé Evropy.
Nékolik generaci lesnikd ve vice nez
devadesatileté historii podniku pecuje

o lokality, které byly, Ci stale jsou,
soucasti vojenskych vycvikovych prostor.
Hustota osidleni téchto celkl je néko-
likanasobné mensi, nez je v centralni
Evropé obvyklé, po desitky let se navic
témto mistdm vyhnul okolni intenzivni
ruch. Diky mimoradné péci jsou tyto
lokality domovem celé rady vyjimecnych
ZivoCich(, Easto kriticky ohroZenych. Se-
veroceské Ralsko je tak jednou z prvnich
tuzemskych lokalit, kam se vratil po vice
nez sto letech vlk. V Boleticich

na Sumavé najdete Blanici - jednu

z mala evropskych rek s vyskytem
kriticky ohrozenych perlorodek Ficnich.

Raka potocniho, ktery Zije v Brdech,

jiz v bézné prirodé také nepotkate, stejné
tak orla skalniho, hnizdiciho na Libavé.
VLS jsou navic jednim z garantd narod-
niho programu navratu zubra evrop-
ského do ceské prirody. Zapojeni Ceska
do této mezinarodni akce na zachranu
nejvétsiho obratlovce naseho kontinen-
tu, ktery témér zmizel z povrchu planety,
by bylo bez vyuZiti byvalych vojenskych
lokalit prakticky nemyslitelné.

Nejen lesnici, ale i ekofarmari
Zemédélské spravy VLS hospodari ve
vyjimecnych prirodnich podminkach.
Velkd ast pozemkd, na kterych farmafri,
je zarazena do soustavy Natura 2000.
Divize zemédélské vyroby plsobi na
Sesti a pul tisicich hektarech zemédél-
ské pldy v riznych oblastech. Vétsinu
této rozlohy tvori trvalé travnaté porosty
vyuzivané k pastvé skotu, na Ctyrech
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stovkach hektarl orné pldy se péstuji
plodiny urcené ke krmeni zvirat, obilovi-
ny, jednoleté a viceleté picniny.

Diky tomuto prostredi a zplsobu hos-
podareni, ktery je v maximalni mozné
mire ohleduplny ke krajiné i chovanym
zviratim, spliuje vedkerd zemédélska
vyroba VLS nejvyssi standardy ekologic-
kého zemédeélstvi. Vyrobnim zamérenim
divize zemédélské vyroby je chov skotu
masnych uzitkovych plemen a vyroba
mléka, které je dodavano na trh vyhrad-
né v BIO kvalité. Podnik spliuje u chovu
skotu nejvyssi standard welfare, ktery
je ukazatelem zdravych a humannich
podminek chovu hospodarskych zvirat.
To vSe ovliviuje mimoradnou kvalitu
zemédélskych produktl VLS.

Rybafri v Cistych vodach

V rémci rybarstvi spravuje podnik vodni
plochy, které jiz i svoji lokaci stoji za
pozornost. Celkem se hospodafri na vice
neZ 750 hektarech rybnik( a dalgich
vodnich ploch. Drtiva vétsina z nich se
nachazi v prirodnich lokalitach a jsou

napajeny pritoky, které na své cesté
nepotkaly civilizaci.

Mezi perly ve spravé VLS patfi nejvyse
poloZeny chovny rybnik v Cesku - du-
mavska OlSina u Horni Plané, Padrtské
rybniky na nahorni planiné v Brdech,
ale treba také soustava Hradcanskych
rybnikl v Ralsku. Na vétsiné z nich se
taktéZ hospodafi ekologickym zplsobem
s vyloucenim intenzivnich chovnych
metod. V produkci rybarstvi dominuje
kapr, dopliikem je chov byloZravych ryb,
lina a dravych ryb. Divize Horni Plana se
navic na sadkach ve ChvalSinach vénuje
chovu pstruhd.

A

VOJENSKE LESY A STATKY CR, s.p.

Jan Sotona, tiskovy mluvci VLS CR,
tel.: 777 723 593,
e-mail: jan.sotonaldvls.cz

@ AGRObase ZPRAVODAJ

Foto: archiv VLS CR
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POMUZE PROJEKT ,,CESKA POTRAVINA“
ODBYTU NASICH POTRAVIN?

PO DOBU CELEHO LETOSNIHO KALENDARNIHO ROKU AVIZUJE PRUBEZNA BILANCE ZAHRANICNIHO OBCHODU S POTRAVINAMI
JEDEN Z HISTORICKY NEJVYSSICH SCHODKU AGROOBCHODU, KTERY ZCELA NEPOCHYBNE DOSAHNE V KONECNEM UCTOVAN{
PROPADU HODNE PRES 20 MILIARD KORUN.
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Foto: Nina Havlova

To vSe za situace, kdy z kazdého pro-
vedeného prizkumu vefejného minéni
vyplyva, Ze ,stale vice ¢eskych spotrebi-
tell preferuje ndkup ¢eskych potravin”.
Je tak na Case jednoznacné konstatovat,
Ze vysledky vyzkumu jsou nepravdivé

a je také na Case polozit si otazku, jakym
zplsobem se vyzkumy provadéji, kdo je
plati a pro€ vysilaji do spolecnosti signal,
ktery je v totdlnim rozporu se skutec-
nosti, Ze se na Uzemi nasi zemé dovazi
stale vice potravin ze zahranici.

k zddoucimu vyssimu uplatnéni tu-
zemskych potravin na tuzemském trhu
prispiva inflace znacek a log odkazujici
se na Cesky plvod, a zdali jsou potraviny
oznacované takovymi logy skutecné Ces-
ké v pravém slova smyslu. Nutno pritom
podotknout, Ze kromé znacek garan-
tovanych Potravinafskou komorou CR

se plna Ceskost v praxi netykd zadnych
jinych. A to ani hojné medializované nové
znacky (jakoby jich uZ na trhu pro mateni
spotFebitele nebylo dost) ., Ceska potra-
vina“, kterou zavedla posledni novela

6> 2016

zakona o potravinach. A to dokonce ani
v pripadé, ze bude prislusné oznacena
potravina skute¢né vyrobena z ¢eskych
surovin a Ze bude probihat veskeré jejich
zpracovani na Gizemi CR. Vysledkem
totiz mGze byt docela klidné produkt,
kterému teoreticky nebude chybét do
.Ceskosti” nic, aZ na to, Ze pljde o vyro-
bek, ktery nema viibec nic spole¢ného

s tradi¢ni nasi gastronomii a stravova-
cimi navyky. Nebylo by to poprvé, co by
bylo za .Ceské” oznaceno néco zcela
neceského. Pamétnici si mozna jesté
vzpomenou na drzitele ocenéni, Czech
made” (coZ byl historicky prvni polis-
topadovy pokus o néjakou identifikaci
tuzemské - nejen potravinarské produk-
cel, ktery nesl ndzev McBucek, coZ byl
fakticky americky hamburger.

K oznaeni ,Ceska potravina“ totiz staci
splnit dany podil ¢eskych surovin a vy-
robu na nasem Gzemi, ale jeho soucasti
nejsou technologické postupy. Na rozdil
napfiklad od oznaceni ..Ceska cechovni
norma” nebo ..Cesky vyrobek - garan-
tovano Potravinai'skou komorou CR".

Pravé technologické postupy jsou ale
klicovou soucasti skutecné ceskych
potravin - jen vyuziti domacich surovin,
byt je to chvalyhodné, k tomu nestaci.
Navic nemusi byt (pro spotfebitele -
dozorové organy maji tu moc

a aparat skute¢ny plvod dohledat)

i deklarovana Ceska surovina skutecné
Ceska. Prikladem je mléko, u kterého,
byt jde o jednoslozkovou potravinu,

neni stanovena v legislativé EU povin-
nost oznacovat jej zemi pdvodu.
Nékteré zemé pritom k takovému
oznacovani mléka dobrovolné pristoupili,
to véak neni pFipad CR, ktera takovy
krok neucinila a nehodla tak zatim ucinit
ani nadale. CoZ ovSem ukazuje na to,

Ze to s tou Ceskosti v podani minister-
stva zemédélstvi neni zas tak horké, byt
z vyjadreni ministra vyplyva, Ze podpora
domaci produkce i potravin je pro

néj zasadni prioritou. Bohuzel je to
spige jiny odstin vysledkd vyzkum
verejného minéni. Nejde vSak jen

o mléko a vyrobky z néj, kterych se do
CR stejné jako dalgich druh@ potravin
vozi ¢im dal tim vic.

Velmi ddleZitou souéast potravinarskych
produktd tvofi produkty z masa,

v nasi zemi nejvice z masa veprového.
V.. Ceské potraviné” stanoveny limit
podilu tuzemskych surovin na Grovni

75 procent ovSem v praxi znamena, ze
pri ani ne padesatiprocentni sobéstac-
nosti v produkci veprového na prislusné
oznaceni zejména velci vyrobci uze-

nin nedosahnou, takZe opticky bude
vysledkem pocit spotrebitele, zZe koupit
.Ceskou potravinu” z veprového nenf

u nas fakticky mozné. Situace sice
mohou vyuzit mensi vyrobci uzenin, kteri
skuteéné vétdinou vyrabi z ,domaciho”,
jejich podil na trhu je ale minoritni a lo-
kalni. S nadsazkou receno, diky .Ceské
potraviné” tak mohou na jednu stranu
spotrebitelé nakupovat ..éeské” vyrobky
z neCeského mléka (a takové pFipady
existuji), a naopak Ceské uzeniny az na
vyjimky nikde neseZenou.

Jak jiz bylo receno, bez existence sice
dobrovolnych, (ale pro ty, kdoz se tak
rozhodnou, zavaznych) technologickych
postupl nemusi byt vysledkem ¢eska
potravina. Daleko lepsim, srozumitelngj-
Sim a skutec¢né tradi¢nim identifikaénim
znakem by byla pritom vzdy znalost
vyrobce a jeho sidla. Je-li jeho sidlo

a vyrobni zavod na tzemi CR a nestydi-li
se takovou informaci vyrobce sdélit na
obalu svého vyrobku (a je-li to samo-
zfejmé pravda), vypovida to o ¢eskosti
produktu mnohem vice, nez parametry
narodovosti stanovené ministerskymi
Gredniky. Ten, kdo se verejné ..priznd”

k tomu, kym je, samoziejmé riskuje
mnohem vice své jméno a dalsi existenci
za situace, kdy své zakazniky zklame.

Nase zemé je pritom plna zklamanych
zékaznik{, ¢asto ale diky médiim

a vyzivovym poradcim, kteri dokazali

v minulych letech spolehlivé zdegrado-
vat vSechny myslitelné skupiny potravin,
bez ohledu na jejich plvod. Kdyby
pritom myslelo ministerstvo zemé-
délstvi svou podporu ceskych potravin
vazné, muselo by se proto také pustit
pri prokazatelnych manipulacich mimo
jiné i do souboje s médii. To ale ministr,
ktery zalozil svou kariéru na kazdoden-
nim manipula¢nim marketingu, patrné
neudéla. A znackou ., Ceska potravina”
situaci nezachrani.

Petr Havel
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CHIA SEMiNKA DO POTRAVIN? ANO, ALE
S INFORMACEMI SE TO NESMi PREHANET?

CHIA SEMINKA, SUPERPOTRAVINA NABITA MINERALNIMI LATKAMI, OMEGA-3 MASTNYMI KYSELINAMI A VLAKNINOU, SE STALA
OBLIBENOU SLOZKOU POUZIVANOU MNOHYMI PEKARI. SUPERLATIVA S NIMI SPOJENA SE SNAZI VETSINA POTRAVINARU
,PRODAT" | NA OBALU. V RADE PRIPADU VSAK NESPRAVNYM ZPUSOBEM. JAK JE TO TEDY PODLE LEGISLATIVY ,KOSER"?

Foto: shutterstock.com

Chia jako potravina nového typu

Salvéj hispanska je bylina z Celedi
hluchavkovitych pochazejici z horskych
oblasti Stfedni Ameriky. Je to jednoleta
rostlina vysoka pres jeden metr, s bilymi
nebo fialovymi kvéty. Je péstovana pro
jedlad seminka zvana chia. Seminka jsou
Sedd az cerna, dlouhé okolo jednoho
milimetru a obsahuji fadu prospésnych
latek. Historie uzivani chia seminek saha
aZ k Aztékdm a Maylm, ktefi je pouZivali
hlavné jako zdroj energie. Pojmenovani
.Chia” je maysky vyraz pro ,.silu”. Az-
técké slovo ,.chian” znamena ,olejnaty”.
Rostlina samotna se dokonce v davné
minulosti v oblasti dnesniho Mexika
pouzivala jako platidla.

Chia seminka jsou v ramci evropské le-
gislativy povazovana za potravinu nového
typu (nebo také novel food). Potravinou
nového typu se rozumi potravina, ktera
nebyla v EU pouzivana pred datem

15. kvétna 1997. Takové potraviny
predtim, nez mohou byt uvedeny na trh
v EU jako potraviny nebo slozky potravin,
museji projit posouzenim bezpecnosti
podle nafizeni (ES) ¢. 258/97 o novych
potravinach a novych slozkach potravin.
Evropsky Urad pro bezpecnost potravin
(EFSA) posoudil bezpeénost semen chia
a celych drcenych semen chia a dospél
mimo jiné k zavéru, Ze je nepravdépo-
dobné, aby pouziti semen chia

a drcenych celych semen chia mélo

za stanovenych podminek nepriznivé
Gcinky na verejné zdravi.

V roce 2009 doslo na zakladé rozhodnuti
Komise 2009/827/ES k povoleni uvadéni
chia seminek na trh jako nové slozky

potravin s omezenim pro pouziti v
pecivu, a to v maximalnim obsahu 5 %
chia semen. V roce 2013 nasledovalo
provadéci rozhodnuti Komise 2013/50/
EU, kterym bylo schvaleno rozsifeni po-
uzivani chia semen z pekarskych vyrob-
kG také na snidafové cereélie a ovocné
a orechové smési, a to v maximalnim
mnozstvi do 10 %. Zaroven bylo povoleno
uvadét na trh chia semena balena sa-
mostatné, pricemz na kazdém takovém
baleni musi byt pro spotrebitele uvedena
informace, Ze doporuceny denni pFijem
je nejvyse 15 g.

Fakt, Ze chia semena prosla slozitym
schvalovacim procesem, znamena, Ze
mohou byt uvadéna za vyse zminénych
podminek na trh a pouzivana jako slozka
do potravin. Kdokoli, kdo je chce v EU
poprvé uvést na trh, musi v prislusném
clenském staté provést notifikaci podle
¢l. 5 nafizeni (ES) €. 258/97 a pak s nimi
(jednodude v rdmci B2B) obchodovat.
Vidy je tedy praktické si ovérit u vaseho
dodavatele, zda takova notifikace pro-
béhla. V CR je kompetentnim Gfadem
pro podani notifikace potraviny nového
typu Ministerstvo zemédélstvi CR. Chia
semena vSak nelze bezhlavé pouzivat
do jakychkoli potravin - okruh je presné
vymezen a zadné dalsi pouZziti zatim
neprichazi v tvahu.

Chia jako superpotravina
Chia seminka nemaji zddnou chut. Jsou

vhodna i pro celiaky a diabetiky. Zahanéji

pocit Unavy, zizné a hladu. Konzumuji se
vcelku i mleté, s jogurtem, jako soucast
zeleninovych salatl nebo se pridavaji

do peciva. Kdyz se zaliji vodou, vytvori
vyzivny rosol, ktery mize slouzit jako
nahrazka oleje a vajec. Kvali vysokému
obsahu vlakniny, chia seminka v zaludku
absorbuji velké mnoZstvi vody, ¢imz
nabobtnaji a navozuji pocit plnosti.

Seminka maji vyrazné hydrofilni
vlastnosti. Dokazi navazat tolik vody,

Ze zvétsi svlj objem aZ 12x. Diky nim je
télo zevnitr skvéle hydratovano, coz ma
priznivy vliv na jakoukoliv fyzickou zatéz.
U hydrofilnich vlastnosti vSak pozitiva
chia seminek nekonci. Obsahuiji bilkovi-
ny, kvalitni sacharidy a také tuky. Jsou
zdrojem omega-3 mastnych kyselin,
které priznivé plsobi na kardiovaskular-
ni systém. Chia seminka jsou vydatnym
zdrojem vlakniny (az 34 g vlakniny na

100 g seminek], vapniku (udéava se az 5x
vice neZ v mléce) a antioxidantd. Jsou
prirozenym zdrojem Zeleza, zinku, fosfo-
ru, hoféiku a dalsich dileZitych latek.

Hydrofilni vlastnosti chia seminek umoz-

nuji vytvorit jemny a lehce stravitelny
gel, ktery v téle vyznamné snizuje hla-
dinu krevniho cukru. Tim, Ze prodluzuji
proces premény zkonzumovanych cukrl
na glukdzu, nedojde k nahlému zvyseni
krevniho cukru a k ndhlému snizeni
krevniho cukru. Snizeni ma za nasledek
vyvolani pocitu hladu.

Chia jako spravné oznacena slozka

Je zrejmé, Ze pokusSeni prenést informa-

ci 0 zminovanych pozitivnich vlastnos-

tech chia seminek na obal konkrétniho
produktu odola jen malokdo. Proto si
zopakujeme par zakladnich pravidel,
ktera je potreba dodrzovat:

e uvedu-Lli na obalu informaci typu
.s chia seminky”, ., obsahuje chia”
nebo jakkoli tuto slozku graficky na
obalu zdiraznim, musim uvést také
jejich procentualni zastoupeni
(u peciva v maximalnim nejvyse povo-
leném mnoZstvi);

e vim, Ze spravné pojmenovani této
slozky je ..semena chia”, protoze pod
timto ndzvem jsou povolena k uvadéni
na trh v ramci EU;

e chci-li na obalu uvést informaci
o zdravotnich benefitech chia seminek
(napr. tu, ktera se tyka pozitivniho vlivu

Foto: shutterstock.com

na kardiovaskularni systém), ovérim
si, zda je takové zdravotni tvrzeni va-
bec pro chia seminka schvaleno. V tuto
chvili totiz neni Salvia hispanica ani tzv.
on hold seznamu zdravotnich tvrzeni,
ktery byl vytvoren pro byliny a rostliny

a z kterého lze vychazet, tudiz zadné

zdravotni tvrzeni na chia seminka neni

mozné pouZit;

chci-li na obalu uvést informaci

o0 pozitivnim vyzivovém Gcinku vyrobku

s chia seminky, uvedu ji pouze

v pripadg, Ze takové tvrzeni vztahnu na

konkrétni vyzivovy benefit latky, kterou

chia seminka obsahuji (napf. ..chia se-
minka jsou zdrojem vlakniny” apod.).

VZzdy je vSak nutné si ovérit, zda splnim

podminky pro uvedeni konkrétniho

vyzivového tvrzeni;

e oznaceni jako ..Pro Vase zdravi” nebo
.Cesta ke zdravi” radéji neuvedu,
protoZe by se jednalo o nespecifické
zdravotni tvrzeni, pro jehoZ pouziti je
nutné na obalu uvést alespon jedno
schvalené zdravotni tvrzeni, a to, jak
vim, neexistuje Zadné;

o uvedu-Lli vyZivové tvrzeni, musim
také uvést vyzivové Udaje, a tvrdim-Li
latku, kterd neni mezi sedmi povinny-
mi vyZivovymi Udaji, musim informaci
0 jejim mnozstvi uvést v blizkosti
vyzivovych Gdajad.

Mgr. Markéta Chylkova,
Potravinafskd komora CR
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Z LASKY K PIVU

VYDATE-LI SE PO LESNATEM UDOLI STRENICKEHO POTOKA, BRZY OBJEVITE PRAVY STREDOCESKY POKLAD,

PIVOVAR PODKOVAN. UZ V 15. STOLETI HO TU ZALOZIL PAN BOHUS Z PANSTVI KOVANE SPOLU S NEZNAMYM| MNICHY.

V NASLEDUJICICH STALETICH PIVOVAR PROCHAZEL PROMENAMI A V RUKOU HO DRZELI RUZNI MAJITELE. 0D ROKU 1997
SE JEHO CHODU UJALI OTEC A SYN CERVEN| A SPOLECNE SE 0 TENTO STREDOCESKY CHMELQVY MOK STARAJI DODNES.
JAKOZTQ MILOVNICI PIVA V PODKOVANI PROPOJILI TRADICI S MODERNIMI POSTUPY A VYSLEDEK STOJI ZA TO.

- / \
eglov

V sortimentu podkovanského

pivovaru jsou piva vyrabéna podle
tradi¢ni receptury. Pochutnat si

mUzZete na sudové desitce, jedenactce

i dvanactce. Kromé vyroby a prodeje
piva se Pivovar Podkovan zabyva

také stacenim a prodejem vlastni
pramenité vody ,Kovanecky pramen”.
Voda z mistniho pramene se svou
kvalitou radi mezi nejlepsi vody na
ceském trhu. Mimo tradicni region

v okoli pivovaru usiluje Pivovar Podkovan
o rozsifeni odbytu po celé republice

i dal. Jednim z téchto krokd bylo i spo-
jeni s BILLOU a jejim projektem BILLA
regionalné. Tento projekt BILLA spustila
v roce 2015. Cilem je podpora lokalnich
vyrobcd, kterym nabizi moznost
prezentovat své produkty ve specialnim

\ AP

regionalnim koutku primo v prodejnach.
Dosud byl projekt spustén ve dvanacti
krajich CRa jde ruku v ruce s filozofif
spolecnosti - nabizet zdkaznikim

vzdy kvalitni a erstvé produkty.

NA REGIONALNi REGAL | MNOHO
DALSiIHO JSME SE ZEPTALI ANTONINA
CERVENEHO, JEDNATELE PIVOVARU
PODKOVAN.

Jaké byly zacatky vaseho podnikani?

K poslednimu prosinci roku 1996
Pivovar Podkovan s.r.o. skondil v likvi-
daci. V té dobé ho provozovali lidé, se
kterymi jsme ale my neméli nic spolec-
ného. Tata jako milovnik piva a v té dobé
uz podnikatel, ktery mél néjaké penize,
znalosti a zkuSenosti, se rozhodl si pivo-
var na jare 1997 pronajmout. A tak jsme
ho zacali provozovat a pokracovali jsme
ve vareni piva i staceni vody. Ekonomicka
situace byla v té dobé ale velice narocna,
a proto se mij otec rozhodl zredukovat
poCet zaméstnancl. Nakonec jsme se
spojili s generalnim investorem.

Az do roku 2007 pivovar bézel, varil,

a potom jsme se rozhodli pro kompletni
rekonstrukci. Ta spocivala v tom,

Ze jsme tfi a pQl roku cely pivovar

vybouravali a rekonstruovali. Pro mé
toto bylo nejkrasnéjsi obdobi v Zivoté.
Stavim pivovar, to je prece UZasné.

V dubnu 2011 jsme uvarili prvni varku
v nové technologii a zacali jsme
dobyvat svét. Na surovinach nesetfime
a délame to poctivé.

Co je na pivu z Pivovaru Podkovan vyji-
mecné, proc si ho ma zakaznik koupit?
Na nasem pivecku je specifické to, Ze jde
o Uplné klasické ceské pivo. Je vyrobené
podle tradice. Dbame na poctivost,
neexperimentujme a prisné dodrzujeme
receptury sladkd. Ctime tradi¢ni postu-
py, ale na modernich technologiich. My
se u nas chlubime tim, Ze to pivo délame
poctivé. Taky nabizime sklepni nefiltro-
vané pivo. To vyrabime tak, Ze pfimo tady
z leZackych tank( staéime pivo rovnou
do lahvi. Stejné tak délame sudové.

Co si od vas koupime v BILLE?
V BILLE najdete nasi jedenactku, nas
svétly lezak a potom tmavou desitku.

Pivo je tradicné ve skle, proc jste se
rozhodli jit do plastovych lahvi?
Kdyz se podivate na statistiky prodeje
piva, tak zjistite, Ze plast se prodava

Tady je leZacky sklep. Mdme zde 22 leZackych tanky a kaZzdy ma objem 145 hektolitrd. Zde pivo leZi, dozréva a syti se CO,. Nase
desitka tu lezi 30 dnd a dvandctka potom aZ 50 dnd.” Foto: archiv spolec¢nosti Billa
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nejvic. Kdyz potkate lidi na ulici

a zeptate se, co rikaji plastovému pivu,
budou spis pro sklo. Kdyz ale potkate
nékoho s nakupem a nakupnim
kosikem, kde bude mimo jiné také pivo,
tak tam bude v plastu.

A neztraci kvalitu tim plastem?

Ne, neztraci. Ty PET lahve jsou speci-
fické. Plastové lahve pro pivo musi mit
specialni film, ktery zajisti, Ze se kyslik
nedostava dovnitf. A kdyz se budeme
jako lidi trosku snazit, budeme ty obaly
vracet a budeme je recyklovat, tak
uSetrime i prirodé. Vezméte si naklady
na recyklovani jedné tuny PET ahvi,

a co véechno z ni mizete udélat a ted
si predstavte, Ze umyjete 100 tisic
sklenénych lahvi v mycce, to je spousta
necistot a chemikalii.

Co Vas na Vasi praci stale tési?

Pivo je obor, pro ktery kdyzZ se narodite
a zvolite si ho, tak to nejde opustit.

Kdyz si nékdo k tomu pivu trosku
.Cuchne”, tak i kdyZ zméni své povolani,
vzdy to s tim pivem bude néjak souviset.
Na tomto oboru je krasné také to, Ze
nékam patrite. Vy jste prosté pivovarsky
a patrite do této skupiny lidi. Sice ano,
jsme konkurence, ale potom si vSichni
sedneme a popovidame si. Ten obor je
opravdu nadherny.

Jak byste zhodnotili vice nez rocni
spolupraci s BILLOU? Co Vam tato
spoluprace prinesla?

Spoluprace s BILLOU nam prinesla
nékolik véci. Za prvé navyseni prodeje
naseho piva a i trosku navyseni prestize.
To jsme potom zacali poslouchat véci
typu: .Jo, tak vy uz prodavate v BILLE?
No vidél jsem, hezky.” Treti véc, kterou
nam to pfineslo, je férovy obchodni
partner.

Co planujete do budoucna? Chystate
néjaké novinky nebo vylepseni?
Chceme se stabilizovat, to je v dnesni
dobé otazka Cislo jedna. Ne, Ze bychom
se potapéli, ale musime premyslet,

co délat dal. A dalsi véc je zvelebovani
naseho aredlu, na fasadach je spousta
prace. Rad bych se také vic pustil do
pivovarského cesttovniho ruchu.

Za rozhovor dékuje redakce Agrobase
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VE SPOTREBE MASA

VEREJNOSTI KOLUJE MNOHO INFORMACIH, KTERE SE CASTO VELICE LISI. NE JINAK TOMU TAKE JE V PRIPADE KONZUMACE
POTRAVIN. VE ZMETI INFORMACI NA INTERNETU | V DALSICH MEDIICH JE VELICE OBTIZNE SE ZORIENTOVAT. MYTY A OMYLY, ALE
| PREDSUDKY A CASTO TAKE EXTREMISTICKE JEDNANI MUZE BYT VELICE NEBEZPECNE A MUZE VEST AZ K VELMI ZAVAZNYM
PORUCHAM, PRI NICHZ MUZE BYT OHROZEN | ZIVOT. CO JE VSAK HORSI, MNOHDY SE TATO SKUTECNOST TYKA DETI.

Prof. Ing. Jana Dostalova, CSc na archivnim snimku. Foto: Ing. Soria Jelinkova

Proto jsme se zeptali uznavané odbor-
nice na vyzivu a analyzu potravin prof.
Ing. Jany Dostalové, CSc. z Vysoké Skoly
chemicko-technologické v Praze, aby
vysvétlila spotrebiteli nékolik informaci
a mytQ, které kolem spotifeby masa v po-
sledni dobé koluji. PFednaska probihala
v ramci tradi¢ni vystavy Zemédélec

a N&s chov v Lysé nad Labem.

1. Jak dlouho ¢lovék konzumuje maso?
Konzumace masa je znama odpradavna.
Nasi predci lovili zvirata a pouzivali ohen
pred 1,8 miliony lety. Jiz lovci mamutd
tedy jedli maso. A pravé maso mélo vliv
na rozvoj mozku. Clovék je tedy véezra-
vec. K traveni masa mame uzpUsobeny
travici systém i chrup.

2. Proc je pro clovéka nezbytné jist
maso? Cim je pFinosné jeho sloZeni?
Maso obsahuje velmi kvalitni bilkoviny,
které jsou stavebnim prvkem tkani

a maji i dalsi dalezité funkce v organiz-
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mu. Proto je jeho konzumace nezbytna
zejména u déti. U dospélych hraje
dalezitou roli pfi obnové tkani. Proto

by ho méli konzumovat vSichni bez
rozdilu véku. Clovék mlze nahradit
bilkoviny Zivo¢isného plvodu bilkovinou
rostlinnou, avsak je treba védét jak.

Co je véak mnohem ddleZitéj$i, je obsah
zeleza, které je v mase obsazeno ve
snadno vyuzitelné formé. V ostatnich
potravinach totiz Zelezo tvori slouceniny,
z nichZ je ¢lovék obtizné vyuZije. Z tohoto
hlediska je konzumace masa tézko na-
hraditelnd jinymi potravinami. Maso

a dalsi potraviny Zivo¢iného plvodu
obsahuji také vitamin B12, ktery je
dalezity pro tvorbu krve.

3. Jak ¢asto bychom méli maso
konzumovat?

Doporucené mnozstvi konzumovaného
masa neni stanoveno. Plati v3ak dulezité
stanovisko: VSeho s mirou. Neni proto
treba jist maso kazdy den, tfi az Ctyri

porce tydné jsou postacujici.

4. Jaké maso je z hlediska vyzivy
nejhodnotné;jsi?

Z vyZivového hlediska je nejhodnotnéjsi
maso hovézi. Je to dano zejména pro
svj vysoky obsah Zeleza. Bohuzel pravé
spotieba hovéziho masa v Ceské repub-
lice klesa a pohybuje se jiz na drovni
pouhych 7,5 kg na osobu a rok, coz je
strasné malo. Co je vSak alarmuijici, je
skutecnost, Ze pravé hovézi maso chybi
ve stravé déti, zejména batolat. Ta pak
Casto trpi anémii.

5. Je pravda, Ze konzumace ¢erveného
masa a uzenin zplsobuje rakovinu
tlustého streva, jak nedavno prohlasila
Svétova zdravotnicka organizace?

Toto prohlaseni, které pred rokem
vydala Svétova zdravotnicka organizace,
bylo zavadéjici, nebot nebylo definovano
mnozstvi. | zde plati, Ze nadbytek kon-
zumované potraviny mize byt Skodlivy.
Co se tyce konzumace uzenin, jsou

jako zdroj koure se pouziva mnohdy
véechno mozné. V primyslové vyrobé

se vSak pouziva studeny kour, ktery je
predcistény a rakovinotvorné latky témér
neobsahuje. Proto ani uzeniny jiz nejsou
tak nebezpecné, jak to bylo drive. Presto
bychom uzenin neméli konzumovat velka
mnozstvi, protoze ¢asto obsahuji velké
mnozstvi soli a tuku. Batolata a malé déti
by mély konzumovat uzeniny velmi ome-
zeng, prednost by méla mit kvalitni Sunka
(vybérova nebo nejvyssi jakosti).

6. Mohou rostlinné bilkoviny nahradit
bilkoviny Zivocisné? Co chybi ve vyzZivé
veganiim a vegetarianim?

Rostlinné bilkoviny jsou neplnohodnot-
né, tedy nemaji véechny slozky (nezbytné
aminokyseliny) potfebné pro ¢lovéka.
Kazda plodina vSak ma odliSnou skladbu
aminokyselin. Proto vhodnou kombinaci
réznych rostlinnych zdrojd nahradit
Zivo¢idnou bilkovinu mdZeme - napf.
kombinaci obilovin s lusténinami. Avsak

a vitaminu B12. Vitamin B12 neni v rost-
linné stravé obsazen a jeho nedostatek
vyvolava zavazné problémy. Veganskou
stravu dokonce povazuji nékteri ékari za
nebezpecnou pro déti a pozaduji dokon-
ce Uplny zakaz veganskeé stravy pro déti
z dlvodu nezajisténi dostatecného vyvoje
organismu.

7. Je pravda, Ze maso z ceskych

chovii obsahuje antibiotika a ristové
hormony?

Pouzivani ristovych hormont je v Ceské
republice i v celé Evropské unii zakazano.
Co se tyCe pouzivani antibiotik, jsou dany
tzv. ochranné lhity, béhem nichZ nemize
byt maso pouZito pro vyrobu potravin. Na
zakladé cetnych kontrol bylo zjiSténo, ze
v mase z ¢eskych chovl se tato rezidua
az na vzacné vyjimky, které porusi pravi-
dla, nevyskytuji. Mali¢ko odlisna situace
je u masa dovazeného ze zemi, kde tento
zakaz neplati nebo se Castéji porusuje.

8. Méli bychom tedy kupovat maso

z éeskych chovii?

Urcité bychom méli preferovat maso

z Eeskych chovd. A to zejména z hlediska
ekologického. Také z dGvodu podpory
nasi krajiny, ¢eskych farmari a chovate-
LG a tvorby pracovnich pfilezitosti.
Ceska republika byvala napF. ve vyrobé
veprového masa sobéstacna, v soucas-
nosti vSak pokryva jeho produkce sotva
polovinu. Také z tohoto dGvodu bychom
méli podporit produkci masa z tuzem-
skych chovd.

9. Je kuFeci maso méné tucné nez
veprové a hovézi?

Tuénost masa neni v celém téle jatec-
nych zvirat stejna. Zalezi tedy na tom,

z jaké casti téla maso pochazi. Napriklad
kufeci stehno s kizi mizZe obsahovat

15 az 16 % tuku, kdezto libova veprova
kyta ma 5 az 10 % tuku. Tuk je vSak nosi-
telem chuti, proto maso s nizsi tu¢nosti
neni prilis chutné.

Ing. Sona Jelinkova,
Zemédélsky svaz CR
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eklasa.cz « akademiekvality.cz

Startujeme
kampan kvality!
Bud'te u toho.

Maji vasi zdkaznici jistotu, Ze na stll dostévaji potraviny spliujici pfisné parametry kvality?
Jsme piesvédceni, Ze zakaznici kvalitu oceni! Pravé zacina nova kampan na potravinarské
vyrobky ocenéné logy kvality Klasa, Regionalni potravina, Bio a zna¢ky evropského systému
ochrany nazvu produktd. Jejim cilem je podpofit informovanost zakaznikd, prodeje vasich

vyrobku ataké vzdélavat vefejnost na novém webu Akademie kvality.

Ziskejte pozornost a prodavejte kvalitu s jesté vétsi chuti!
KLAS@Q)
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Nakupujte kvalitu s chuti
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COZ TAKHLE DAT S| COCKU

BLIZi SE KONEC ROKU A S JEHO OSLAVAMI JE SPOJENA | PRIPRAVA TRADICNICH JIDEL. JAK ZNAMO, NA NOVOROCNIM STOLE
BY NEMELA CHYBET COCKA. UZ MENE ZNAMYM FAKTEM JE, ZE Z COCKY NA CESKYCH PULTECH SE STALA EXOTICKA LAHUDKA,

DOVAZENA AZ Z KANADY.

Cocka je kulata jako mince, proto se
podle tradice serviruje k novorocnimu
obédu. Kdo ji na Novy rok ¢ocku, toho se
budou po cely rok drzet penize, fikala
babicka. A neméla pravdu. Penéz doma
nikdy nebylo nazbyt. A obcas byl clovék
rad, Ze kyZenou Cocku k tradi¢nimu
novoroénimu obédu u nas v Cechach

v obchodech vibec sehnal. Ve sloven-
skych obchodech vsak bylo cocky dost,
coz neuniklo pozornosti vS§imavych
Cechd, ktefi za ¢ast byvalého spoleéné-
ho statu zajizdéli na Slovensko sluzebné
nebo za pribuznymi. A tak jsme si do
Cech vozili ze Slovenska vskutku netra-
dicni suvenyr - ¢ocku.

K této vzpomince z poloviny osmdesa-
tych let minulého stoleti se vaze dnes uz
kuriozni prihoda se zakadzanou repor-
tazi o péstovani cocky na Slovensku.

‘A
‘!ff
{185

Foto: shutterstock.com
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VSe zacalo béhem novinarské cesty na
moravsko-slovenské pomezi, kdyz Fidi¢
zajel do prvni obce na Slovensku a tam
v mistni samoobsluze nakoupil nékolik
bali¢kl ¢ocky. Vysvétlil, Ze mu to ulozZila
manzelka, kterad chce podarovat i své
sousedky v domé a kamaradky.

V tu chvili jsem nakupni horecce podleh-
la i ja, tehdy redaktorka deniku Prace.
S vidinou toho, jak budu doma
pochvalend, jsem i ja vloZila do
nékupniho ko$iku par bali¢kl ¢ocky. Do
Nového roku bylo sice jesté daleko, ale
co je doma, to se pocita.

Do Bojnicek za navodem

A? doma jsem si na obalu v Cechach
nedostatkové potraviny véimla, ze
Cocka pochazi z Jednotného rolnického
druzstva (JRD) Bojnicky v okrese
Hlohovec pobliz Trnavy. V redakci

tehdejsiho deniku Prace jsem vysvétlila,
Ze chci zjistit, jak je mozZné, Ze u nas

v Cechach se ¢ocka nepéstuje, zatimco
na Slovensku to jde. K této, dnesni mlu-
vou receno investigativni reportazi, jsem
v redakci dostala zelenou. DruZstevnici
v Bojnic¢kach byli vstricni a provedli mé
celym zazemim pro péstovani a zpraco-
vani cocky. Ukazalo se, Ze ackoli je cocka
tradicni slovanskou plodinou, moderni
velkovyroba vyZaduje své. Aby se ¢ocka
dala péstovat na velkych plochach,

je treba upravit seci i sklizeci stroje,
dimenzované predevsim na obili. Pak se
naucit sklizenou ¢ocku vysusit na sprav-
nou vlhkost, vytridit z ni vSechny necis-
toty a kaménky a nakonec ji nadavkovat
do vhodnych spotfebitelskych obald.

Prospiva lidem i ptidé
Béhem rozhovoru s péstiteli jsme se

dostali i k ekonomickym souvislostem.
Druzstevnici tvrdili, Ze pres pocatecni
investice do strojniho vybaveni se ¢ocka
z dlouhodobého pohledu vyplaci. Jeji
péstovani predevéim ozdravuje pidu.
Cocka provzduiiuje ornici svymi kofeny
a baktérie, které na téchto korenech
Ziji, dodavaji pGdé dusik, ¢erpany ze
vzduchu. Na pole se tedy nemusi vozit
tolik dusikatych hnojiv. Z hlediska vyzivy
je Cocka cennym zdrojem bilkovin jako
ostatné vdechny lusténiny. Sto gramu
Cocky ma stejné mnozstvi bilkovin jako
sto grama libového masa, ale vyrobi

se levnéji. V Bojnickach byli ochotni se
o svlj promysleny systém péstovani

a zpracovani ¢ocky podélit i s jinymi
Ceskoslovenskymi zemédélci. S tim jsem
se v JRD Bojnicky rozloucila a témito
slovy jsem také ukoncila svou tehdejsi
reportaz pro denik Prace.
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Cocka byla zcenzurovana

Clanek uZ byl pripraven k tisku

a vSichni si ho mohli precist na obtahu
budouci stranky novin na redakcni
nasténce. Slovo ¢ocka v titulku plsobilo
jako magnet, takze budil souhlasné pri-
takavani véech, kdo si ho v redakci cetli.
VSech, az na $éfredaktora. Kdyz si ho
precetl, jeho tvar zbrunatnéla nevoli.
Na posledni chvili musel ¢lanek z novin
pry¢ a uz nikdy nevysel. A to jsem

si rikala, Ze psat o zemédélstvi je tak
apolitické, Ze tady se neda narazit.

Pro¢ ¢ocka nespatrila svétlo svéta

v novinach, jsem se dovédéla az od vyse
postavenych kolegd v redakci. Narky
spotrebiteld na nedostatek Cocky

v Ceskych obchodech neunikly pozor-
nosti vedoucich ¢initeld na UV KSC.
Nevédéla jsem, ze Séfredaktor se kratce
predtim vratil z pravidelné porady Séfre-
daktor@ na UV KSC, kde se dovéd@l, ze
problém bude brzy vyresen - ocka se
doveze z Francie.

Spoléhame na cizinu

0d nékdejsiho redakéniho incidentu

s ¢ockou uplynulo tricet let. Listuji sta-
tistickou ro¢enkou o spotfebé potravin
v Ceské republice od roku 1970 a7 po
soucasnost. Zkuste si tipnout, kdy bylo
v Cechach v daném obdobi zkonzumo-
vano nejvice ¢ocky. Vérte, nevérte, bylo
tomu v roce 1986. Tedy praveé v roce na-
sledujicim po Séfredaktorem zakazané
reportazi z JRD Bojnicky. Cocka se tedy
do republiky prece jen dovezla, byt neni
v silach autorky ¢lanku zjistit, zda to
bylo opravdu z Francie. Fakta jsou
vymluvna: prdmérna spotreba ¢ocky

v inkriminovaném roce 1986 na kazdého
Cecha ¢&inila 0,8 kilogramu, zatimco

v roce predchozim to bylo 0,2

kilogramu a jesté rok predtim, tedy
vroce 1984, pouze 0,1 kilogramu.

V soucasné dobé dosahuje spotreba
¢ocky v Ceské republice 0,5 kilogramu
na osobu a rok, na Slovensku pak

0,4 kilogramu. Cocka v ¢eskych obcho-
dech pochéazi z Kanady, cocka ve sloven-
skych obchodech pochazi, jak jinak, také
z Kanady a zCasti i z Madarska, jak si lze
ovéfit z Udaji ministerstva zemédélstvi

CR a ministerstva podohospodarstva SR.

V Bojnickach se ¢ocka jiz nepéstuje, jak
o tom podava svédectvi ¢lanek

s vymluvnym nazvem ,Vari nedokdzeme
dopestovat ani $oSovicu” v ¢asopise
Farmar (02/2009). Podle nékdejsiho
predsedy nékdejsiho JRD Bojnicky
Jarolima Hercega je divodd vice,

ale klicovym je dotacni politika Evrop-
ské unie, kdy cocka neni zvyhodnovana.
Presto se cocka na Slovensku sem tam
v nékterych podnicich dosud péstuje,
takze nas sousedni stat ma v jeji pro-
dukci asi desetiprocentni sobéstacnost.
Uvedl to slovensky Vyzkumny Gstav
ekonomiky polnohospodarstva a potra-
vinarstva v Situacnej a vyhladovej sprave
Strukoviny. V Cesku se ¢ocka velkovy-

Foto: shutterstock.com

robnim zplsobem nepéstuje vibec, jak
to vyplyva ze Situacni a vyhledové zpravy
Luskoviny vydavané ministerstvem
zemé&délstvi Ceské republiky.

Rozpacity svatek lusténin

Neni to jen ¢ocka, co zmizelo z ¢eskych
a mizi ze slovenskych poli. AZ si budete
na Slovensku davat tamni tradicni

a oblibenou fazolovou polévku, vézte,

%e fazole v ni pochazeji z Etiopie, Ciny
nebo Myanmaru, jak se dnes rika Bar-
mé. Ze stejnych zemi pochdzeji i fazole
v ¢eskych obchodech. Rozdil je v tom,
Je Ceédi dovazeji veskeré fazole, Slovaci
jsou v jeji produkci sobéstacni z 5,3
procenta. Uvedl to slovensky Vyzkumny
Ustav ekonomiky polnohospodarstva

a potravinarstva v Situacnej a vyhladovej
sprave Strukoviny. Zminéna fakta

o lusténinach jsou pozoruhodné i ve
svétle doporuceni Svétové organizace
pro zemédélstvi a vyzivu (FAO). Ta vyhla-
sila letosni jiz koncici rok 2016 mezina-

rodnim rokem lusténin. Pri té prilezitosti

vydala doporuceni, ze by kazdy clovék
mél rok co rok zkonzumovat nejméné

Ctyri kilogramy lusténin, aby tim prospél
svému zdravi. K tomuto doporuceni maji

Cedii Slovaci hodné daleko. Jak vyplyva
ze zjidténi statistickych GFadud obou
republik, konzumuji Cesi

v priméru 2,6 kilogramu lusténin na
osobu a rok, Slovaci pak 1,5 kilogramu.
Z vyzivového hlediska jsou lusténiny
cenéné zejména pro vysoky obsah
bilkovin, ze zdravotniho pak kvili

vlakniné, ktera slouzi jako prevence
rakoviny tlustého streva. V databazi slo-
Zeni potravin ministerstva zemédélstvi
USA (databdze USDA] jsme si precetli,
Ze dvé sté gramul varené ¢ocky obsahuje
18 gramd bilkovin (tfetina doporucené
denni davky), 16 gram@ vl&kniny (polo-
vina doporudené denni davky) a ma jen
226 kcal, tedy asi desetinu doporucené-
ho prijmu energie za den.

Pro milovniky lusténin mame na zavér
radu odbornika z Vysoké Skoly chemic-

Foto: shutterstock.com
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kotechnologické v Praze AleSe Rajchla.
Ten upozornil, ze kromé vyzivové
cennych latek obsahuji lusténiny také
latky antinutricni, jimiz se tyto plodiny
brani $kodlivym vlivim prostiedi. PFi
nespravné kuchynské pripravé mohou
tyto latky pUsobit zaZivaci potiZe konzu-
mentdm. Proto je tfeba ludténiny véetné
Cocky pred varem namocit, poté nalev
scedit a zrna nabobtnanych lusténin
dikladné provafit.

Alice Olbrichova
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N. I. VAVILOV, POKRACOVATEL VEDECKE
PRACE GREGORA JOHANNA MENDELA

UDRZITELNE VYUZIVANI GENETICKYCH ZDROJU ROSTLIN JE V SOUCASNOSTI MIMORADNE AKTUALNIM TEMATEM. AT UZ JSOU
DISKUSE 0 PRIRODNICH ZDROJICH JAKKOLI SLOZITE A PESTRE, JEDNU SKUTECNOST ODDISKUTOVAT NELZE: ZDROJEM
POTRAVY VSECH ZIVOCICHU, TEDY | POTRAVY CLOVEKA, JSOU ROSTLINY. PROTO SI NEMUZEME DOVOLIT ZTRATIT ZE ZRETELE
NEBEZPECI ZUZOVAN| GENETICKE DIVERZITY ROSTLIN A VYTVAREN( GENETICKE UNIFORMITY. 0 TUTO ODPOVEDNOST SE DELI
VLADY, VYZKUMNE INSTITUCE, UNIVERZITNI PRACOVISTE, MEZINARODNI INSTITUCE | KOMERCNI SFERA. BIOLOGICKA DIVERZITA
MA ZAKLADNI VLIV NA UDRZITELNOST ZIVOTA NA ZEMI A JE NUTNE JI CHRANIT,

N. . Vavilov v roce 1930.
Foto: archiv autora

Kterykoli obor teorie i praxe lze rozvijet
pouze se znalosti historickych souvis-
losti a ndvaznosti. Principy dédicnosti
védecky poprvé popsal G. J. Mendel
(1822-1884), opat augustinianského
klastera na Starém Brné a svétozna-
my prirodovédec, zakladatel novodobé
genetiky. Jeho osobu neni nutné blize
predstavovat. Je ale méné znamy fakt,
Ze na jeho praci a prevratné objevy
z&konUl genetiky pfimo navazoval

dalsi svétové prosluly védec, N.I.Vavilov
(1887-1943), ktery definoval genova cen-
tra vyvoje rostlin na Zemi a jehoz formu-
lace zakona homologickych rad dédicné
stability patfi i dnes k zékladnim piliFGm
sou¢asného moderniho Slechténi.
Nikolaj Ivanovic Vavilov uznaval Gregora

Johanna Mendela jako zakladatele
moderni genetiky. K Mendelové praci

a jeho pracovnim vysledkim se vyjadFil
jiz v roce 1935 ve své publikaci Pokusy

s rostlinnymi hybridy takto: ,Mendelo-
va teorie a jeji dalsi rozvoj predstavuje
jednu z nejskvélejsich kapitol soucasné
biologie”. Velmi zajimavou skuteénosti
je fakt, Ze jiz v roce 1929 byl profesor

N. I. Vavilov navrzen a posléze

schvalen ¢lenem korespondentem

CSAZ (Ceskoslovenské akademie
zemédélské) v Praze. V roce 1931 se stal
radnym zahranicnim clenem této akade-
mie, coz bylo vyrazem respektu

k jeho védecké praci. Jméno profesora
Vavilova je historicky spojeno i s méstem
Brnem, ackoli toto mésto osobné nena-
vstivil. Chystal se tam vSak - a to ne

k navstévé ledajaké. Rektor Vysoké Skoly
zemédélské prof. Dr. Ing. Alois Tichy

a dékani prof. Dr. Ing. FrantiSek Chmelar
a prof. Ing. Antonin Dyk slavnostné pro-
movali Nikolaje lvanovice Vavilova spolu
s Erichem Tschermakem von Seysenegg
z Vysoké Skoly ve Vidni a Ernstem
Laurem, profesorem Vysoké Skoly

v Curychu, Cestnymi doktory (Dr.h.c.)
vaule VSZ v Brné& 19. &ervna 1936.

Zel, Vavilov nebyl osobné pFitomen, ale
zaslal slavnostni referat a dopis tohoto
znéni: ,Nemoc mi v posledni chvili
zabranila, aby se mi splnilo vroucné
prani navstivit Brno, domov moderni
genetiky”. Z textu jeho prednasky, ktera
byla v zastoupeni prednesena dékanem
Prof. Dr. Ing. FrantiSkem Chmelarem,
zdUraznéme: Ve védeckych otdzkach

POD SVRCHOVANOU ZASTITOy REPUBLIKY CESKOSLOVENSKE

UBELILA

= E : -
VYSOKA SKOLA ZEMEDELSKA V BRNE
PODLE USNESENI PROFESORSKEHO SBORL ZE DNE 4. BREZNA 1936, SCHVALENEHO
MINISTERSTVEM SKOLSTVI A NAROBNI OSVETY DNE 12 KVETNA 1936, PANL

PROIISORL VYSORE 601

Dr. NIK( )I_.\.Il IVAN

IOVICI1 VAVILOVOVI,

L g TEL USTAVU PO PESTEN A A 2150 OV AR NESTAR
AUt ARADEMIE VD v S5k

ZA FUNDAMENTALNI OBJEVY NOVYCH ZAKON( POUZITE BOTANIKY A ZA VYBUDOVANI NOVYCH

SVETOVYCH VI

SCKYCH ZAKLADC ZUSLECHTOVAN| ROSTLIN A KLASIFIKACE JENCH KULTURNICH FOREM,
HODNOST

CESTNEHO DOKTORA TECHNICKYCH VED

A VSECHNA PRAVA SPOJENA § TOUTO HODNOSTL

DANC ¥ BRNE DE 18 CERVNA mon.

Foto: archiv autora
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neexistuje krize. Naopak, védecké
problémy se vynofuji kazdého dne

a je tfeba je resit jak z teoretického,

tak i z praktického hlediska.

Tyto problémy jsou nevyCerpatelné

a mohou byt reseny pouze mezinarodni
védeckou spolupraci.” Brnénsky cestny
doktorat byl prvnim ocenénim svého
druhu udélenym Vavilovovi v zahrani-
¢i. Pravé v Brné, kde v roce 1865 opat
augustinianského klastera, botanicky
badatel a experimentator, stfedoskol-
sky profesor Gregor Johann Mendel
formuloval vysledky svych pokusd, ve
kterych osvétlil zakony dédicnosti, jez
pozdéji dalsimi pokusy a vyzkumy vyusti-
ly ke vzniku vyznamné védecké discipliny
- genetiky, ktera je dnes nepostradatel-
nou soucasti studia rostlinné i Zivocisné
fiSe. Pro Vavilova samotného mél tento
fakt mimoradny, az symbolicky vyznam.

Nikolaj Ivanovi¢ Vavilov (1887-1943), byl
svétové znamy rusky badatel, védec,
genetik, Slechtitel a botanik, ktery se
nesmrtelné zapsal do historie Slech-
téni a genetiky zemédélskych plodin.
Byl mnohaletym predstavitelem ruské
(pozdgji sovétské) botanické, genetic-
ké a zemédélské védy. Jeho nejvétsSim
prinosem bylo definovani tzv. genovych
center kulturnich rostlin, tj. delimitace
plvodu rostlinnych druhd. Definoval
rovnéz primarni a sekundarni genova
centra. Vavilov dal timto impuls k zakla-
dani sbirek rostlinnych druh( a odrid,
které mohou byt podle situace a potreb
vyuzivany ke slechténi kulturnich rostlin.
Na tomto principu jsou dnes zakladany
tzv. genové banky, které slouzi nejen

k zachovani rostlinnych druhg, ale téz
jako zdroj vychoziho materialu k riznym
zamérum Slechténi. Vavilov formuloval

i zakon homologickych rad dédicné
proménlivosti, takZe lze odvozovat vyskyt
urcitych vlastnosti v rdmci pribuzenstva.
0 vysledcich své experimentalni prace
informoval verejnost jiz v roce 1926.
Publikace o genovych centrech spolu se
zakonem homologickych rad byly ve své
dobé vyznamnou a pvodni informaci,
coz mu prineslo nejen svétové

uznani, ale pozdéji i mnoha ocenéni.
Vavilova velmi zaujaly zemépisné
expedice a to nejen do oblasti tehdej-

Siho Sovétského svazu, ale také dalsi
kontinenty. JiZ v roce 1916 zorganizoval
a uskutednil expedici do Persie ([dnesni
Iran) a do oblasti Pamiru. V letech
1924-1927 navstivil oblasti v okoli
Stredozemniho more, v severni Africe,
Etiopii, Eritreji, Jemenu a radu dalSich.
Z téchto cest ziskal cenné poznatky

i pocetné sbirky. V roce 1930 absolvoval
vyznamnou expedici v oblastech Stredni
Ameriky a Mexika. V prdbéhu dalsich let
vedli expedice jeho spolupracovnici

a nasledovnici. Neni bez zajimavosti, ze
jiz v roce 1920, po expedici v Afganista-
nu, N. I. Vavilov obdrZel od Geografické
spolecnosti SSSR medaili Nikolaje
Michajlovi¢e Przewalského (1839-1888)
za vyznamny pFinos geografickym
védam (M. N. Przewalski byl prosluly
rusky geograf a znalec Stredni

a Vychodni Asie).

V roce 1927 na Mezinarodnim genetic-
kém kongresu v Berliné vystoupil s uce-
lenou prednaskou o genovych centrech
kulturnich rostlin (O mirovych centrach
genov kulturnych rastenij). V témze roce
jiz mohl na konferenci zemédélskych
expertll v Rimé referovat o dosavadnich
vysledcich geografickych pokust v SSSR
(O predvaritelnych rezultatach geogra-
ficeskich opytov SSSR]. V roce 1929 byl
jmenovan clenem komise pro uskutec-
novani botanickych expedic pri Akademii
véd SSSR. V roce 1930 se zucastnil IX.
Mezinarodniho zahradnického kongresu
v Londyné s prednaskou Botanické dru-
hy ovocnych plodin v Asijskych oblastech
SSSR a Kavkazu. Aktivné také vystoupil
na Mezinarodnim botanickém kongresu
v Cambridgi, kde hovoril o Linnéovych

Mendelova
univerzita
v Brné

Zahradnicka
fakulta
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Promoce N. I. Vavilova. Foto: archiv autora

botanickych systémech. V témze roce
byl pozvan na Mezinarodni konferenci
zemédeélské ekonomiky, ktera se konala
ve americkém mésté Ithaca.

Vavilov také vénoval velkou péci

a pozornost pokusnym stanicim,
zabyvajicim se rostlinnymi sbirkami

v mnoha mistech a oblastech tehdejsiho
SSSR. Centralnim pracovistém, které
zpracovavalo dilci zpravy, byl VSesvazovy
Gstav rostlinné vyroby (dnes VIR) v teh-
dejéim Leningradé (Petrohrad). PFesto,
Ze Vavilovovy vyzkumy byly vénovany
Sirokému okruhu kulturnich rostlin,

v popredi stale zdstavaly obiloviny. Ty
se mu staly svym zpldsobem osudnymi.
Ambicidzni a po Uspésné kariére tou-
zici mlady vyzkumnik Trofim Denisovi¢
Lysenko (1898-1976) zadal uplatfiovat
vlastni vytvoFené teorie (agrobiologie).
Vznikl tzv. lysenkismus, ktery mimo jiné
odmital mendelovskou genetiku. Stalin
se priklonil k aktivitdm Lysenka. Vavilov
zacal byt oznacovan za brzdu védeckého
rozvoje a socialistického sovétského
zemédélstvi.

V roce 1939 se zivotni draha N. |. Vavi-
lova pocala ménit v tragédii. V lété toho
roku se mél zucastnit VIl. Mezinarodniho
genetického kongresu ve Skotsku (Edin-

burgh), odjezd mu v3ak jiZ nebyl povolen.

V zari 1940 byl jiz uvéznén v Moskvé na
oddéleni NKVD a oznacen za antisovét-
ského Skldce. Veskera fale$na obvinéni,
ktera byla proti nému vznesena, Vavilov
ostre odmital. Jeho véznéni bylo kruté.
Nebylo mu doprano spanku, nesmél

leZet, jen stat i chodit a nékolikrat za
den byl vyslychan. Vojenskym soudem
byl 9. Cervence 1941 odsouzen k smrti
zastrelenim. Trest mu byl zmirnén, ale
byl premistén do vézeni v Saratové, kde
s nim rovnéz zachazeli velice kruté.
Smutnou skutecnosti je fakt, ze v té
dobé Zila v Saratové i jeho manzelka,
ktera vsak o osudu svého manzela nic
nevédéla, stejné tak o manzelce nic ne-
védél Vavilov. Saratovské podminky byly
velmi kruté, nadsledkem ¢ehoz N. I. Vavi-
lov 24. ledna 1943 zemrel. Byl pohrben
ve spolecném hrobé v Saratové.

V zahranici se o jeho osudu poslednich
let Zivota nic nevédélo. V roce 1942 byl
jmenovan clenem Anglické védecké
kralovské spolecnosti v Londyné. V roce
1945, kdyz se americti védci po ném
tazali, nikdo jim oficialné neodpove-
dél. N. I. Vavilov byl po Stalinové smrti
rehabilitovan, ale az pocatkem 70. let
minulého stoleti se mohli védci v zemich
tehdejsiho sovétského bloku opét naplno
prihlasit k jeho odkazu a plnohodnotné
ho rozvijet.

Na pamatku obou vyznamnych osobnos-
ti, G. J. Mendela a N. I. Vavilova, stejné
jako k pripomenuti vyznamné udalosti,
kterd se udala na akademické padé
tehdejsi Vysoké skoly zemédélské v Brné
- udéleni prvniho zahrani¢niho cestného
doktoratu N. I. Vavilovovi, byl vytvoren

v roce 2014 dokumentarni film s nazvem
Mendel, Vavilov a Brno. Film ziskal cenu
slovenského verejnopravniho rozhlasu

a televize (Cena RTVS) na mezinarodnim
festivalu Agrofilm 2014. V roce 2016,

@ AGRObase zPRAVODAJ

— —

N.I. Vavilov a I. V. Micurin. Foto: archiv autora

s financni podporou Jihomoravského
kraje, byla vytvorena anglicka mutace
filmu. Autori vénovali dilo pamatce pana
profesora Jana Luzného (1926-2013),
emeritniho profesora MENDELU, vy-
znamného pedagoga a Slechtitele, ktery
se jiz bohuZzel premiéry filmu nedockal.

Oba dokumenty jsou k dispozici pro
zajemce u autora clanku.

doc. Dr. Ing. Petr Salas,

Ustav $lechténi a mnoZeni
zahradnickych rostlin, Zahradnicka
fakulta, Mendelova univerzita v Brné
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LIFE SCIENCES FILM FESTIVAL: VEI:KI'\
CENA LSFF PRO FILM O ZACHAZENI
S VESMIREM POD NASIMA NOHAMA

VELKOU CENU LSFF 2016 SPOJENOU S FINANCNI ODMENQOU 3000 EUR ZISKAL NIZOZEMSKY FILM ,FARMARI PUDY"
(SOIL FARMERS) REZISERA JORISE VAN DER KAMPA.

Velia cena LSFF 2016

5 Bnantni odmena 3000 EUR

LSFF 2016 Grand Prix

Life Sciences Film Festival porbéhl letos na éngif posesteé.
Poprvé primo v hlavni aule CZU. Foto: archiv CZU
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glus 3,000 EUR

Rezisér Joris van der Kamp v roce 2012
spoluzalozil iniciativu ,,Future Farmers
in the Spotlight”, filmarsky projekt

s cilem podporovat mladé udrzitelné
hospodarici farmare v Evropé. Jeho film
Farmari pudy (Soil Farmers), ktery festi-
valova porota ocenila Velkou cenou LSFF
2016, je citlivy pribéh péti nizozemskych
farmara, ktefi nalezli vlastni zpisob, jak
sledovat a vylepSovat pldu a péstovat
tak zdravou potravu, aniz by nicili kra-
jinu. Film prindsi cerstvy pohled na véc

i prekvapivé informace o vesmiru pod
nasima nohama, ktery tak casto bereme
jako samozrejmost.

Cenu ministra zemédélstvi na festivalu
ziskala némecka reZisérka Ute de
Groot za film ..Hon za potravinami”
(Food Race). Dostatek kvalitnich

potravin je zcela nutnou podminkou
pro udrzitelny rozvoj kazdé spolecnosti
a jejich nedostatek vede ke vzniku krizi.
Porota udéluje filmu Cenu ministra
zemeédélstvi za komplexni pohled

nejen na priciny dnesnich socio-eko-
nomickych problémd, ale i na jejich
mozna reseni pro budoucnost. Dale byly
udéleny ceny jednotlivych fakult Ceské
zemédélské univerzity a Cena za popu-
larizaci védy.

Tu obdrZel Marek Janac, dlouholety
redaktor Ceského rozhlasu a ¢asopi-

su Vesmir. VSechny ceny byly predany
béhem slavnostniho ceremonialu, ktery
prob&hl 19. fijna v Klubu C na Ceské
zemédélské univerzité v Praze za Gcasti
studentd, pedagogl, vefejnosti, ale také
tvlrcd dokumentda.
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Soutézni prehlidka

Letos poradatelé do hlavni soutéze
vybrali 28 dokumentarnich filma. Byly
mezi nimi filmy o tématech souvisejicich
s feSenim potravinové a energetické
krize, pesticidech, mikrobiomu ¢i vyuziti
novych technologii v produkei potravin.
Dramaturgii festivalu se letos podarilo
vybrat filmy nahliZejici na jidlo z nejrdz-
néjsich pohledd. Film ,.Potfeba masa”
(http://Isff.cz/marijn-frank-potreba-ma-
sa/) vtipnym zplsobem zkouma témér
az intimni vztah, ktery leckdo z nas

k této potraviné ma. Ve filmu ., Jedy
kolem nas: Déti v nebezpedi” zase tvlrci
burcuji pfed mnozstvim pesticidd

v prostredi a nasledky, které to mize mit
na zdravi bezbrannych déti (http://Isff.
cz/jedy-kolem-nas-deti-v-nebezpeci/).
UZasny svét bakterii v nadich dtrobach

a o tom, jak jsou pro nas dileZité, obje-
vite ve filmu . Na to musite mit Zaludek”
(http://Isff.cz/it-takes-guts/).

Diskuse a besedy

Béhem festivalu probéhla i Fada

diskusi a doprovodnych seminara.
Skvéle obsazena byla hned ta Gvodni

s nazvem ,Slunce, nebo atom? Energie
zitrka". V bloku Technické fakulty
hovorila napr. Ing. Dana Drabova,

Ph.D., predsedkyné Statniho Gradu pro
jadernou bezpecnost. Zajimavou diskusi
prinesl i ¢tvrte¢ni program, kde prof.
Vaclav Bélohradsky diskutoval o osobni
a spolecenské odpovédnosti tvari

v tvar ekologické krizi. Velké pozornosti
Gcastnikl a divaku festivalu se téily
vyznamné osobnosti filmového remesla.
Diskutovali o svych filmech a také spo-
le¢né besedovali o zplsobech nataceni
védeckych témat. Zminme alespon
zahranicni reziséry: Timothy Barksdale,
USA (rezisér filmu ,Boj na tokanisti”),
tvlrce nejrozséahlejsi knihovny nahravek
severoamerickych ptadk; James Dunbar,
Velka Britanie (rezisér filmu Vcely sa-
motarkyl; Ute de Groot, Némecko (film
.Hon za potravinami”), Joris van der
Kamp, Nizozemi (film ,,Farmari pGdy;
Nina Pulkkis, Finsko (reZisérka série
.Budoucnost Finska“).

Food Film Fest

Life Sciences Film Festival ovsem
neskoncil stredecnim predavanim cen.
0d patku 21. do nedéle 23. 10. festival
pokracoval v Narodni technické knihov-
né a Kampusu Dejvice. Doprovodny
program FOOD FILM FEST shrnul to
nejlepsi z letosniho ro¢niku LSFF

a pridal i ledacos navic: napriklad
Roman Vanék, zakladatel Prazského
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Na festival dorazil i legendarni americky reZisér Timothy Barksdale [uprostied]. Foto: archiv CZU

Festival se odehrévé pfimo v kampusu CZU, ale je otevien zdarma verejnosti.

Foto: archiv CZU

kulinarského institutu a skvély popula-
rizator gastronomickych témat, se ve
zcela zaplnéném Ballingové sale
Néarodni technické knihovny ptal
prednich odbornikd, jak .to s tim jidlem
vlastné je”. MUDr. Radkin Honzak
hovorll o psychické rovinég, prof. JiFi
Horacek o neurologické dimenzi,

prof. Jaroslav Petr a prof. Jana Hajslova
o0 zdravotnich rizicich. Probudit zajem

K] . 1 l ! I ll "E zvdobrodruistvfpoznénl',“ rika rektor

; . n J ..'E CZU prof. Ing. Jiri Balik, CSc., dr. h. c.
Je obdivuhodné, jak filmovy pohled
dokaze srozumitelné priblizit i ta
nejslozitéjSi témata - a také prirozené
zaujmout divaky. ..Praha 6 je jedinecna
svou koncentraci univerzit a védeckych
pracovist. S Life Sciences Film Festiva-
lem spolupracujeme jiz od jeho zalozZeni
v roce 2011. Tato prestizni prehlidka do-
kumentarnich filma totiZ tvofi jedinedny
prostor pro popularizaci védy,” dopliuje
starosta MC Praha 6 Mgr. Ondrej Kolaf:
Poradateli festivalu je Ceska zemé-
délska univerzita a Harvest Films, z. s.
Life Sciences Film Festival se kona pod
zastitou ministra zemédélstvi Mariana
Jurecky. Projekt je realizovan s financni
podporou Ministerstva zemédélstvi.
Vice viz www.[sff.cz.

Josef Berdnek
o zdravé prostredi Life Sciences Film
Festival je urcen véem zvédavym lidem,
kteri se chtéji na svét potravin a vyzivy
podivat z nékdy necekanych uhld po-
hledu. .Tési mne, Ze letoSni rocnik opét
otevrel velmi aktualni témata a vytvoril
prostor pro setkani védy a filmu,
prodchnuty atmosférou inspirujici ke
sdileni a rozvijeni novych myslenek,
k diskusim, ale hlavné ke sdileni radosti

CESKA )
ZEMEDELSKA
UNIVERZITA V PRAZE
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DUM ZEMEDELSKE OSVETY
A JEHO POSLANI

HESLO ,KDO VICE ZNA, VICE DOKAZE" JE HNACI SILOU VE VSECH OBORECH LIDSKE CINNOSTI. PLATILO TO A PLATI | PRO
ZEMEDELSTVI, KDE JE TREBA MIT K DISPQOZICI INOVACNI INFORMACE VSEHO DRUHU A NA PATRICNE URQVNI AV CO

MOZNA NEJKRATSI DOBE. MALO SE Vi 0 TOM, ZE V BUDOVE VE SLEZSKE ULICI C. 7 V 0BDOBI PRVN{ REPUBLIKY PUSOBILA
RADA VYZNAMNYCH ZEMEDELSKYCH INSTITUCI, KTERE PROSAZOVALY A ZAJISTOVALY TEHDEJSI UCELENY PROGRAM
ZEMEDELSKE OSVETY. PROTQ TEXT SE BUDE ZABYVAT ZAJIMAVOU HISTORII TETO BUDQVY, Z NiZ JE MOZNE CERPAT POUCEN|

| PRO DNESNI DOBU.

Foto: archiv Ustavu zemédélské ekonomiky a informaci

Diim zemédélské osvéty

Dnesni budova uvedeného &isla ve zmi-
néné ulici byla vystavéna podle navrhu
vynikajiciho architekta Josefa Gocara.
Pravé tento architekt vtiskl tomuto
domu jedinecnou tvar, kdyz se pro bu-
dovu inspiroval némeckou a holandskou
architekturou. Budova byla zemédélské
verejnosti predana do uzivani v sym-
bolicky den 28. fijna 1926, ovsem jesté
predtim ji v Cervenci navstivil prezident
T. G. Masaryk, kdyz se zajimal o jejim
poslani. PFi této prilezitosti tehdejsi
ministr zemédélstvi M. HodZa informoval,
pro¢ byl tento dim postaven, k ¢emu ma
slouzit a jaké jsou jeho tkoly. Mimo jiné
uvedl, Ze ,.dim nema za Ukol byt stdnkem
prepychu, nebot vedoucim motivem jeho
uméleckého slohu byla strizliva acelnost,
ekonomicka délba prace - pravy styl
demokracie. V této budové nebude velko-
panskych zébav ani okazalosti, tato budo-
va je posvécena praci. Celé slouzi osvété
a je vSestranné a dokonale vyuzivana.

V celé budové naleznete krasnou syntézu
teorie, praxe a vseho, ¢im dycha, ¢im Zivo
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je moderni zemédélstvi”. Budova dostala
nazev Dam zemédélské osvéty a byla
vybudovana za financni podpory nékolika
zemédélskych organizaci. Knihovnim
vlastnikem byla Vyssi zemédélska
druZstevni skola v Praze. V kuratoriu bylo
zastoupeno ministerstvo zemédélstvi

a dalSi zemédélskeé instituce, podilejici se
na vystave.

Podle nazvu budovy mély v ni umisténé
organizace pusobit spole¢nymi silami

k uskutecnovani zemédélské osvéty

v Ceskoslovensku po jeho vzniku v roce
1918. Zemédélska osvéta, vypracova-
na tehdejsimi vynikajicimi odborniky,
predstavovala predevsim péci o veskeré
odborné vzdélani, zemédélské védy, péci
o0 povzneseni Zivota na venkové zejména
hmotného i mravniho. Védecké FeSeni
téchto problém spocivalo ve shromaz-
dovani faktd, jejich kritické srovnavani
a zpracovani, v utvareni zavérl a ve
hledani novych prostfedka, kterych by
bylo mozné pouzit v osvétové praci na
venkové pro dosaZeni stanovenych cild.

Nejdrive byl sestaven kulturné osvéto-
vy program zemédélstvi na odborném
podkladé a zde pomohla Uspésné se
rozvijejici sociologie. PFitom praktické
plnéni tohoto programu, to jest skutecna
osvétova prace na venkové, spocivala
zejména v organizovani odbornych pred-
nasek, vzdélavacich kursd, v zakladani
knihoven a odbornych spolkd a v probu-
zeni zajmu o odborné vzdélavani. Tyto
¢innosti vykonavaly zajmové zemédélské
organizace, zemédélské Skoly a nékteré
osvétové spolky.

Odpovédni pracovnici ze sféry zemeé-
délstvi casto stali pred problémem, jak
organizovat popularizaci védeckych
poznatkd, aby vysledky védy véas prijala
zemédélska praxe a zejména, aby véda

i pokrok skutecné pronikaly do Sirokych
zemédélskych vrstev a aby byly spravné
pochopeny a vyuzivany ve vyrobé. O ze-
meédélskou osvétu pecovala jednak zem-
ska, okresni a obecni samosprava, kterd
zfizovala zvlasté stredni zemédélské
Skolstvi, dale zemédélské rady, rdzné
zajmové spolky a korporace. Vyznamné
misto v této péci pripadlo samozrejmé
ministerstvu zemédélstvi, které za tim
Ucelem mélo zvlasté Skolské a osvétové
zarizeni. Rovnéz Zemédélska jednota,
Svobodné uceni selské, Spolek pro blaho
venkova a dalsi organizace se Uspésné
zabyvaly osvétovou praci jak po strance
organizacni, tak praktické. Vybudovanim
Domu zemédélské osvéty tato Cinnost
dostala nové moznosti, ale hlavné mohla
rychleji plsobit a rozvijet se, protoZe

v jeho prostorach se na jednom misté
soustredily instituce, které vyrazné
ovliviiovaly nase zemédélstvi, a i kdyz
pozdéji prosly organizacnimi zménami,
presto se trvale zapsaly do povédomi
zemédélcd. Nékteré z nich, napriklad
Ceskoslovenska akademie zemédélska
a Ustiedni zemédélska knihovna si
zaslouZi podrobnéjsi pripomenuti.

eV Domé zemédélské osvéty bylo
umisténo Skolské a osvétové oddéleni
ministerstva zemédélstvi a Ustavy

s nim spojené. Za zminku stoji, Ze

v mezivalecném obdobi spravova-

lo ministerstvo zemédélstvi kromé
vysokého Skolstvi vSechny zemédélské
stfedni skoly, tj. asi 50 statnich
strednich Skol se Skolnimi zemédél-
skymi zavody a asi 200 Skol zemskych
a soukromych véech kategorii a skoro
500 hospodarskych Skol lidovych.
VSechny tyto skoly ridilo oddélenti,
které jesté pecovalo o propagaci
zemeédélského pokroku a o odbornou
literaturu.

V budoveé byla soustredéna veskera
vydavatelska ¢innost ministerstva,
které zde vydavalo rizné publikaéni
rady, napriklad tedy vlastni publikace,
sborniky, zpravy vyzkumnych dstavd,
ucebnice pro zemédélské Skoly vSech
typd, knihy a letéky.

Své misto zde mél i Statni archiv ze-
médélsky, zalozeny v roce 1919, jehoz
Ukolem bylo prejimat archivalie,
provadét nad nimi inspekci na zabra-
nych velkostatcich a poradat spisy.
Archiv, ve kterém pracovali vyznamni
odbornici, mél vzorné vybavenou
knihovnu odbornou literaturou, ktera
umoZiiovala dlkladné studium agrar-
nich déjin.

Také dalsi instituce - Svobodné uceni
selské - méla v budové Ustredi. Or-
ganizace pecovala o osvétu venkova
hlavné organizovanim kurst pro mladé
nebo zacinajici zemédélce, prednasek
a vystav.

Své misto zde méla i Vyssi zemédélska
druzstevni Skola v Praze, ktera vy-
chovavala Uredniky a funkcionare pro
zemeédélska zajmova druzstva. Méla

k dispozici dobre vybavené tridy, kabi-
nety, laboratore a prednaskové saly.
Nezbytnou soucasti tohoto védeckého
strediska byl filmovy archiv soustredu-
jici bohaty fotograficky material

a diapozitivy, v archivu byly fotolabora-
tore a kinosal.

V Domé zemédélské osvéty méla své
prostory i organizace zemédélskych
ucitell a organizace zemédélskych
inzenyrd a ekonomd.
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Zemédélska akademie a knihovna

0 dvou vyznamnych institucich, které
plsobi doposud a jsou pro zemédélskou
obec nepostradatelné, treba pojednat
podrobnéji. Pfredné v Domé zemédélské
osvéty sidlila Ceskoslovenska akademie
zemédélska. Byla zalozena dne 28. 12.
1924 jako Ustredni zemédélska védecka
instituce podporujici védeckou praci

a vyuzivani védeckych poznatkl v praxi.
Jeji zaloZeni znamenalo vyvrcholeni
dlouholetych snah o pevnou organi-
zaci védecké prace v zemédélstvi. Jeji
pripravny vybor byl sloZen z profesort
vysokych zemédélskych skol, pred-
staviteld zemédélského vyzkumu a ze
zastupcl zemédélcd. Tim bylo mimo jiné
zaruceno, Ze bude plnit vSechny Ukoly

v rozsahu daleko SirS§im nez jiné akade-
mie a Ze se v ni ve stejné mire uplatni
vsechny zemédélské slozky. Neméla
péstovat jen védu, ale priblizit ji co
nejvice praxi, méla se opirat o vysledky
védeckého badani a byt garantem pro-
vadéni osvéty v zemédélstvi. Cleny aka-
demie mohli byt ¢eskoslovensti obcané
i cizinci, ale vzdy jen fyzické osoby, ktefi
se délily na Ctyri skupiny - zakladajici,
Cestni, radni a dopisujici.

Ceskoslovenska akademie zemédél-
ska (dale akademie] se Clenila na Sest
odbord, a to hospodafsky, lesnicky,
zahradnicky a ovocnicko-vinarsky,
zemédélskoprimyslovy, ekonomicky,
literarni a osvétovy. Pro studium special-
nich otazek byly vytvoreny rizné komise.
Prvnim zvolenym predsedou akademie
byl univ. prof. Milan HodZa a v dobé jeji-
ho zaloZeni ministr zemédélstvi, prvnim
mistopredsedou ing. dr. Julius Stoklasa,
profesor Vysoké skoly zemédélského

a lesniho inZenyrstvi v Praze, druhym
mistopredsedou Kunes Sonntag,
prezident Anglo-ceskoslovenské banky
a statkar na Moravé a generalnim
sekretarem dr. ing. Edvard Reich, minis-
tersky rada ministerstva zemédélstvi

a $éfredaktor Ceskoslovenského zemé-
délce v Praze. Bohata ¢innost akademie,
i kdyz znacné omezena, trvala i za oku-
pace. Intenzity prace jako pred rokem
1938 se ale po roce 1945 uz nedosahlo.
K pronikavym a delsi dobu pripravova-
nym organiza¢nim zménam doslo v le-
tech 1948 - 1949. Zakon ¢. 90/1952 Sb.,
o ziizeni Ceskoslovenské akademie ze-
médélskych véd zrusil Ceskoslovenskou
akademii zemédélskou bez likvidace, jeji
majetek se stal majetkem statu a ten ho
svéril do spravy nové akademie.

Konecné k Domu zemédélské osvéty od
jeho po&atku nerozluéné patfila Ustiedni
slovanska zemédélska knihovna, ktera
nékolikrat pozménila nazev, dnes je
znama jako Knihovna Antonina Svehly.

Z historie této dllezité instituce vyplyva,
Ze prvni ddlezitd zminka o zemédélské
knihovné pochazi z listopadu 1924, a to
ve Statutu Ceskoslovenské akademie
zemeédeélské. Za oficidlni den zalozeni

Ustiedni slovanské zemédélské knihov-
ny a &itarny CAZ je mozné povaZovat 11.
cerven 1926, kdy byl schvalen jeji statut
a knihovni Fady. Knihovna tudiz letos
oslavila 90. vyroci svého zalozeni. Dal-
Sim vyznamnym meznikem v jeji historii
je 18. brezen 1928, coz je datum jejiho
slavnostniho otevreni pro verejnost.

ZaloZeni této knihovny byl dalezity pocin
opirajici se o bohaté tradice vytvareni
zemeédeélsky a lesnickych orientovanych
knihovnich sbirek, které v ceskych
zemich zacaly vznikat jiz v 2. poloviné
18. stoleti. Kromé pravidelnych nakupd,
dar( a vymény se fondy knihovny roz-
rastaly prejimanim publikaci z ruenych
spolkd, skol a velkostatkd. Mezi nejvy-
znamnéjsi z prevzatych knihoven patri
fondy knihovny Ceské zemédélské rady,
Knihovny vyzkumnych Gstavi zemédél-
skych, Ustiedni jednoty hospodafskych
druzstev, Potravinarské knihovny,
Ceskoslovenské matice lesnické

a dalSich. Knihovna se od zaloZenf
Uspésné profilovala, plsobili v ni vynika-
jici pracovnici, jiz v roce 1926 dochazelo
do knihovny 99 domacich ¢asopist a

61 zahranicnich. V roce 1949 knihovna
evidovala vice nez 200 000 svazkd a v
rijnu 2000 byl knihovné konecné predan
k uzivani sklad v Kojeticich. Akademie
véestranné podporovala zaloZeni a
cinnost knihovny a chovala se k ni ma-
tersky. Knihovna byla soucasti akademie
do roku 1951, od roku 1961 se stala
soucasti Ustavu védeckotechnickych
informaci. Konec¢né od roku 2008 je tato
instituce jako jeden z odbord nové zfize-
ného Ustavu zemédélské ekonomiky a
informaci.

Pro porddani nejriznéjsich vzdélavacich
akci byl urcen i tzv. Zemédélsky domov,
umistény v nejvySsim patre budovy

a vybaveny 22 pokoji, koupelnou, teplou
vodou a Ustfednim topenim. VSechna
zarizeni slouzila véem institucim, které
tu byly umistény a vyvijely Gcelnou
spolupréci. V ¢innosti Domu zemédélské
osvéty se spojovala odborna i laicka
verejnost, aby teoreticky i prakticky
uskutecnovala program zemédélské
osvéty. Tato zasluzna Cinnost se sledova-
la, pravidelné vyhodnocovala, pripadné
usmeérnovala a zemédélska verejnost
byla o ni informovana.

Cilem veskeré osvétové prace na
venkové bylo dosazeni vySsi vzdélanosti
a hospodarskeé prosperity. Neslo jen

o kulturu duchovni nebo hmotnou, ale
o0 harmonické péstovani obou slozek.
Proto v programu zemédélské osvéty
tehdy mimo jiné stalo: .Chceme, aby
nas zemédélec byl ¢lovék uvédomély,
mravné dokonaly, dusevné uslechtily,
ale chceme téz, aby byl pracovity, ktery
dusevnich vlastnosti i vzdélani dovede
vyuzit ku prospéchu svého podniku

i celku. Bez blahobytu i zamoznosti
neni trvaly kulturni rozvoj mozny.
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Foto: archiv Ustavu zemédélské ekonomiky a informaci

Proto lidovychova na venkové, péce

o vzdélani a vychovu ¢lovéka pracujiciho
musi mit stale na paméti, Ze o kulture
nestaci mluvit, nybrz Ze je nutné kulturu
tvorit a Sirit".

Na tomto uslechtilém programu se
aktivné podilel DGm zemé&délské osvéty,
ktery po celé obdobi prvni republiky
slouzil svému Gcelu - Ceskému, sloven-
skému a podkarpatskoruskému zemé-
délstvi. Jeho vyznam v tehdejsi dobé
spocival hlavné v tom, Ze programové

a jednotné zabezpecoval aktualni Gkoly
védeckotechnického rozvoje a osvétové
¢innosti. Uspéch tohoto naro¢ného dila,
provedeného ve stfedni Evropé,
spocival i vtom, Ze byly hlavni zemé-
délské instituce soustredény v hlavni
budové v centru Prahy, kde pfi spravné
koncepcni praci a vzajemné sladéné
spolupraci mohly Uspésné plsobit

a dosahovat dobrych vysledkad.

Osud budovy

Samotna budova Domu zemédélské
osvéty méla zajimavy osud. Tato archi-
tektonicky cennd stavba byla v Gnoru
1945 znacné poskozena leteckym
bombardovanim, ale béhem dvou let
byla opravena a ¢innost jejich instituci
pokracovala nadale. AvSak od roku 1945
zacaly neprijemné kompetencni spory

o vlastnictvi budovy - v té dobé byla
budova kratkou dobu ve spravé minis-
terstva Skolstvi a narodni osvéty, které
vyvrcholily ke skodé véci v roce 1950.

0 rok pozdéji pak Ustiedni narodni vybor
hlavniho mésta Prahy pridélil minister-
stvu hutniho prdmyslu a rudnych dold
kancelare o plose 2020 m? a tim budova
ziskala prvniho ndjemnika. Doslo k tomu
v dobé, kdy samotné ministerstvo zemé-
délstvi ponékud vahalo s rozhodnutim

o vyuzivani Domu zemédélské osvéty.

0d té doby byla budova ve spravé Cesko-

slovenské akademie zemédélské.

V Sedesatych letech minulého stoleti
byla majitelem kratkou dobu Statn{
komise pro techniku, kterd v dubnu
1966 predala budovu Ceskoslovenské
akademii zemédélskych véd znovu do
vlastnictvi. Po dalSich organizacnich
zménach o deset rokld pozdg&ji minister-
stvo zemédélstvi a vyzivy CSR povéfilo
vykonem operativni spravy objektu
byvalého Domu zemédélské osvéty
Ustav védeckotechnickych informaci pro
zemédélstvi. Ustav pienechal na zakladé
hospodarské smlouvy v roce 1979 ve
svém objektu federalnimu ministerstvu
pro technicky a investi¢ni rozvoj

k docasnému uzivani nebytové prostory
v rozloze kancelarskych mistnosti

1796 m? z celkové kancelarské a provoz-
ni plochy 3800 m? celého objektu.

V soucasnosti sidli v byvalém Domé
zemeédélské osvéty Statni veterinarni
sprava CR, Ceskéa akademie zem&dal-
skych vé&d, Knihovna Antonina Svehly

a dalsSi instituce.

Tento strucny historicky pohled na
plsobeni védecké zemédélské instituce
(akademie) v mezivale¢ném obdobi plné
potvrzuje skutecnost, Ze jediné silna

a optimalné Fizend organizace byla
schopna dlsledné plnit véechny funkce.
V jeji organizaci, programu i celkovém
bylo hodné pozitivniho, co by se s urcity-
mi modifikacemi mohlo uplatnovat v jeji
dnesni nastupnické organizaci.

Jsme presvédceni, ze hlavni myslenky

a duch vloZené do plvodniho Domu
osvéty a jednotlivych organizaci pretrva-
vaji a dokazi Celit vyzvam své doby. | pro-
to prejeme jejim soucasnym predstavite-
ldm a zastupcdm nejenom pékny zavér
letosniho roku ale také mnoho energie,
zdravi a elanu do dalsiho roku i do véech
let budoucich!

ak
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INZERCE

@ AGRObase zPRAVODAJ

ROZHODCI SOUD

pfi Hospodarské komore Ceské republiky
a Agrarni komorte Ceské republiky

Reseni Vaseho sporu
efektivné, rychle a odborné!

O Rozhod¢im soudu
» byl zaloZen roku 1949
= fidi se zdkonem, Statutem, Radem
m vede Seznam rozhodcl a tim garantuje odbornou kvalitu rozhod¢iho Fizeni
probihajiciho pfed Rozhod¢im soudem
= na Seznamu rozhodcU je vice nez 240 rozhodcl z tuzemska i zahranici

Sekretariat Rozhodciho soudu zajistuje
m konzultace pred uzavienim smlouvy ¢i poddnim Zaloby u Rozhod¢iho soudu
= odborné znalce
= tlumocniky
= veskerou administrativu spojenou s rozhod¢im fizenim pfed Rozhod¢im soudem

Jaké spory resi?
m obchodni vztahy (kupni smlouvy, ndjemni smlouvy, smlouvy o dilo, Gvérové smlouvy ...)
= obcanskopravni (mj. i manzelské smlouvy, kupni smlouvy na nemovitost, smlouvy o pujcce ...)
= pracovné pravni vztahy (smluvni podminky mzdového charakteru)

Vyhody rozhodciho fizeni
= fizenf je jednoinstanc¢ni, neverejné, rychlé, méné formalni
m rozhoddi nalezy jsou v tuzemsku i v zahranici dobre vykonatelné
= Newyorska Umluva z roku 1958 umoznuje uznani a vykon rozhodcich nalezl ve vice nez 140 statech svéta
m strany si mohou urcit misto i jazyk rozhodciho fizeni

Podminka pro rozhodovani sporu v rozhodcim fizeni pred Rozhodcim soudem pii HK CR a AK CR
je platna rozhodc¢i dolozka ve prospéch tohoto soudu.
Znéni rozhodc¢i dolozky doporucené k zapracovani do Vasich smluv:

V3echny spory vznikajici z této smlouvy a v souvislosti s ni | VSechny spory vznikajici z této smlouvy a v souvislosti s ni
budou rozhodovany s konecnou platnosti u Rozhodciho budou rozhodovany s konecnou platnosti u Rozhodciho

soudu pfi HK CR a AK CR podle jeho radu tremi soudu pfi HK CR a AK CR podle jeho fadu jednim
rozhodci. rozhodcem jmenovanym predsedou rozhodciho soudu.

Vedkeré potiebné dokumenty Ize nalézt na adrese: Www.soud.cz
Rozhodci soud je tu pro Vas.

Dalsi informacni materialy jsou k dispozici stranam, ale i ostatnim zajemctm v sidle soudu
Dlouha 13, Praha 1, v jazyce ceském, ruském, anglickém, némeckém a francouzském.
Telefonni spojeni je: tel.: +420-222 333 340, fax: +420-222 333 341, e-mail: praha@soud.cz
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