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1. UVOD - anotace programu Biorestaurace

Tento text obsahuje metodiku pro vedeni programu Biorestaurace, ktery je
vystupem projektu OPVK ¢. CZ.1.07/3.2.13/03.0036 ,Ekologicka agroturistika a
provozovani biorestauraci“. Obsahem projektu je tvorba a pilotni ovéreni dvou
vyukovych program(, jednim z téchto programi je program Biorestaurace, a také
proskoleni lektord, ktefi budou zajistovat funkénost téchto program( v Pardubickém
kraji. Hlavnim cilem predkladaného projektu je rozSifit nabidku dalSiho vzdélavani
dospélych v Pardubickém kraji. Dojde tak ke zvySeni konkurenceschopnosti a
adaptability v oblasti podnikatelské sféry u absolventll tohoto programu.
Realizatorem projektu je PRO-BIO, Svaz ekologickych zemédélcu.

1.1. Zdlvodnéni potfebnosti

Zpristupnéni vzdélavani v tomto programu vyrazné prispéje k vyuzivani bioproduktt
a sluzeb s nimi spojenych v Pardubickém kraji. Nabidka podobné zaméreného kurzu
zde dosud i pres poptavku ze strany cilové skupiny chybi. Vzdélani v takto
zaméreném odborném kurzu vyrazné zvysSuje konkurenceschopnost absolvent( i
jejich schopnost uplatnit se vice ve svém souCasném zaméstnani a podporuje vyuziti
ekologicky péstovanych plodin v regionu. RozSifovani vyuziti bioprodukti
péstovanych bez pouziti pesticidd téz vyrazné pfispiva k ochrané Zzivotniho
prostredi.
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1.2. Udrzitelny rozvoj

Projekt ma pozitivni vliv na udrzitelny rozvoj. Budou vytvofeny produkty
s komponentou zivotniho prostrfedi, projekt vede ucastniky k vyuZzivani sluzeb
spojenych s ekologickym zemeédeélstvim (stravovani a ubytovani). Aktivity projektu
nejsou primo cilené na téma udrzitelného rozvoje, nicméné cilova skupina projektu
(lektofi a ucCastnici dalSiho vzdélavani) budou v ramci projektu vedeni ke tvorbé
pozitivniho vztahu k zivotnimu prostredi i udrzitelnému rozvoji. Cilova skupina bude
vedena k Uspore materidlQ, Setfeni energii, atd. K vyrazné Uspore tisténych materiall
dojde diky zavedeni e-learningu.

1.3. Rovné prilezitosti

Projekt ma pozitivni dopad také na rovné prilezitosti. Pri pfipravé projektové zadosti
jsme byli seznameni s problematiku rovnych prilezitosti, proto je jakakoli
diskriminace v ramci projektu vylou€ena. Budou zajistény rovné prilezitosti vSem
jeho ucastnikim, bez ohledu na pohlavi, vék, ndboZenské vyznani, apod. VSechny
formy vzdélavani budou podporovat rovny pristup ke vzdélavani, budou vyuzivany
moderni informacéni technologie, pfistupné véem ucastnikdm projektu. Budeme dbat
na individualni potrfeby a schopnosti kazdého ucastnika.

1.4. Profil absolventa kurzu biorestaurace
e ma osvojeny zaklady slusného jednani s lidmi i spravného spoleCenského
vystupovani,
e umi pouzivat ziskané védomosti o potravinach a napojich pfi jejich
technologickém zpracovani, manipulaci a skladovani,
e zna zasady zdravé vyzivy a vyznam jejich dodrzovani pro lidské zdravi,

4
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e chape podstatu trzniho hospodarstvi, orientuje se v obchodné-podnikatelskych
¢innostech a osvojil si zakladni védomosti o pracovnépravnich vztazich,

e umi aplikovat nejzakladnéjsi védomosti a dovednosti z ekonomické oblasti pri
feSeni praktickych situaci v pracovnim i osobnim zivote,

e dba na estetiku, Upravu, Cistotu a hygienu svého zevnéjSku i pracoviste,

e ma osvojeny zasady bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci i zasady ochrany
zivotniho prostredi, umi poskytnout nezbytnou prvni pomoc,

e ovlada zakladni pravni predpisy nutné pro podnikatelskou cinnost, umi se
orientovat v nabidce pravniho poradenstvi a zastupovani,

e dovede uzivatelsky ovladat béznou vypocetni techniku a logice programovani
rozumi do té miry, aby byl schopen posoudit vhodnost nabizenych programi pro
pouziti v praxi,

e ovlada moderni administrativni techniku,

e zna zasady hospodareni s materidlem, surovinami, zna kvalitativni pozadavky na
suroviny, ovlada kalkulaci cen,

e ovlada predpisy o prejimce, skladovani, odpisech zbozi a surovin,

e ma zakladni prehled o moznostech dotacnich podpor pro biorestauracni zafizeni

e ma zakladni prehled o moznostech vareni z biosurovin (receptury) a o rizicich
s tim spojenych — dostupnost surovin (vzdalenostni i z hlediska ro¢niho obdobi),
cena, kvalita, kazivost apod.

Absolvent vzdélavaciho programu se uplatni v Siroké oblasti stravovacich sluzeb
a v oblasti dalSich souvisejicich sluzeb cestovniho ruchu. StézZejni oblasti uplatnéni
absolventl jsou predevsim c¢innosti obchodné podnikatelské, odborné provozni a
fidici v nizSich a stfednich ¢lancich struktury fizeni ve vSech organizané pravnich
formach podnikani v této oblasti. Uplatnéni absolventl v tomto odvétvi je jak v
pozici zaméstnanecke, tak i v pozici pravniho subjektu podnikani v daném oboru.

2. NABOR A MOTIVACE SKOLITELU

V ramci programu Biorestaurace byli vybrani a podporeni 3 lektori, ktefi plsobi
(mistem vykonu prace Ci trvalym bydlistém) v Pardubickém kraji. Jedna se o osoby
s vysokoSkolskym vzdélanim, ve véku od 25 do 60 let. Pfedpokladem jsou zejména
jejich odborné znalosti a dlouhodoba praxe. Po proskoleni zajisti lektofi v ramci
jejich uvazku v realizanim tymu pilotdz programu Biorestaurace tak, aby byla
zajisténa jeho udrzitelnost. Do programu Biorestaurace byli lektofi zapojeni v ramci
externich skoleni (5 dnd po 7 hod) a po proskoleni spolupracuji dale s metodikem
programu.

Lektofi byli vybirani z fad nasich nejzkusenéjsich c¢lenl Skoliciho tymu pUsobicich
mistem vykonu prace Ci bydlistém prevazné v Pardubickém kraji. Hlavni Cinnosti
lektor(l je pfiprava podkladl a vyukovych materidll k programu Biorestaurace,
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spoluprace s ostatnimi lektory projektu, vyhodnoceni ucinnosti programu a
dotaznik(, skoleni apod.

Spolupracuji se Ccleny realizacniho tymu, odborné dotazy freSi s metodiky,
zodpovidaji se projektovému manazerovi a jsou k dispozici cilové skupiné programu
ke konzultaci jejich dotaz( a pripominek.

2.1. Zpusob oslovovani lektoru

Pro ucely oslovovani a zapojovani cilovych skupin do realizace projektu mohou
nejlépe poslouzit nastroje publicity projektu — letaCky, plakaty, informaéni akce,
prezentace projektu na seminarich Ci ve sdélovacich prostredcich, inzerce v tisku,
webové stranky.

2.2. Motivace lektort

Motivace lektorl pro vstup do projektu spociva predevSim v moznosti rozsiteni
kvalifikace, odborné praxe a souvisejicim uplatnénim zvySené kvalifikace pro ziskani
lépe finanéné ohodnocenych zaméstnani ¢i zvySeni ziskl z podnikani, také se
mohou stat nadfizenymi kolegli s mensi praxi a odborné vést tyto méné zkusené
kolegy. Ve vysledku se tak zvysi jejich moznosti uplatnéni na trhu prace.

3. CILOVA SKUPINA PROJEKTU
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Cilovou skupinou budou ob&ané, ktefi se zajimaji o téma Provozovani biorestauraci,
a ktefi chtéji dalSim vzdélavanim ziskat a pfipadné rozsirit Ci prohloubit své znalosti a
dovednosti. Projektu se zucastni osoby s trvalym bydlistém ¢&i vykonem prace
v Pardubickém kraji. Do projektu bude zapojeno 21 osob, které se zu€astni pilotniho
ovérovani nové vzniklého programu Biorestaurace. Ugastnikem kurz(i bude dospéla
osoba ve véku nad 20 let, ktera ma jiz ukonCeno pocateCni vzdélavani a je v dobé
konani pilotaze zaméstnana. Snahou také bude maximalné do projektu zapojit
osoby znevyhodnéné na trhu prace (mladé do 25 let, absolventy, starsi 50 let, matky
po rodiCovské dovolené, atd.).

Ugastnici kurz& budou pracovat jako zaméstnanci podnikd plsobicich pfedevsim ve
stravovani a ubytovacich sluzbach. Déale osoby, které se na vykon pracovni pozice
v tomto oboru teprve pripravuji a samozrejmé dalsi osoby, které maji o vyuku na toto
téma zajem. Jedna se o osoby na pracovnich pozicich od niz§iho managementu az
po vedeni (odpovédné za planovani dalSiho rozvoje podnik() a majitele zapojenych
podnikd.

3.1. Zapojeni cilové skupiny

Ugastnici daléiho vzdélavani budou do projektu zapojeni v ramci realizace aktivity ¢&.
5 Pilotni ovérovani. Pilotaze budou vzdy probihat v blizkosti terénu, kde si bude
moci cilova skupina nabité znalosti ovérfit a ,osahat” — praktické akce se v ramci
vzdélavacich aktivit osvédcili jako nejefektivnéjsi zplsob.

Motivaci vSech bude predevsim moZnost absolvovat kvalitni program pfizplsobeny
presné jejich zajmim. Po jeho absolvovani Uc¢astnici ziskaji osvédceni o absolvovani
programu. V pfipadé dotazll a pfipominek jim budou k dispozici lektofi a vSichni
Clenové realiza¢niho tymu.

k|
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3.2. Prinos pro cilovou skupinu
Ugastnici ob&anského vzdélavani si Uéasti na projektu rozsifi své znalosti a
dovednosti v tématu, o které se zajimaji a které povazuji za dllezité a potrebné.
V pribéhu pilotniho ovérovani projektu bude ucastnikim distribuovan specialné
pfipraveny dotaznik spokojenosti, ¢imz budou mit moznost nepfimo se podilet na
dal$im vyhodnoceni novych kurz(.

4. REALIZACNI TYM

Realiza¢ni tym programu bude mit 7 ¢lenl: projektového manaZera, finan¢niho
manazera, IT specialistu, metodika pro program, 3 lektory. Tym je organizacné
podfizen projektovému manazerovi, ktery ma rozhodujici kompetence. Manazer se
aktivné zucasthuje na praci na projektu a zodpovida za realizaci celého projektu.
Finan¢ni manazer je podfizeny projektovému manazerovi. Po odborné strance se na
programu podili metodik a po technické strance projekt zajiStuje IT specialista.
Projektovy manaZer svolava zasedani tymu za ucCelem projednani dosavadniho
pokroku v projektu a nastaveni dalSich postupll a také pravidelné poskytuje
informace o projektu vedeni spolecnosti.

4.1. Projektovy manazer
- je hlavni odpovédnou osobou projektu

- jmenuje realizacni tym
- pfidéluje ukoly
- odpovida za nakup zarizeni a sluzeb

- komunikuje s fidicim organem, realizaCnim tymem, cilovou skupinou,
dodavateli

- zajistuje administrativni nalezitosti projektu

- zpracovava zpravy o zahdjeni realizace projektu, pribézné monitorovaci
zpravy a zaveérecnou zpravu

- provadi vyhodnocovani ukoncenych  aktivit, kontrolu  dodrzovani
naplanovanych cili a naplrfiovani monitorovacich indikator(

- planuje aktivity na dalsi obdobi
- vede porady realizacniho tymu
- zodpovida za archivaci dokumentace

- ma dostatek zkuSenosti s projektovym fizenim, vedenim tymu, atd.

8
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4.2. Finan¢éni manazer
- ma na starosti spravnost ¢erpani rozpoctu a v§echny financni operace

- zodpovida za financ¢ni fizeni projektu, tj. véasné vyuctovani nakupd, mezd
apod.

- vede finan¢ni dokumentaci dle podminek operacniho programu
- zpracovava finan¢ni ¢ast monitorovaci zpravy a zadosti o platbu
- sleduje financni toky a Cerpani rozpoctu

- eviduje ucetni dokumentaci

- kontroluje zuc¢tovani polozek

- spolupracuje s bankou, kontroluje bankovni operace

- ma vzdélani a zkusenosti v oboru financi a U¢etnictvi

4.3. Metodik programu Biorestaurace
- tvofri veskeré produkty s programem souvisejici (metodiky, pracovni sesity)

- prevadi program do e-learningové formy
- hospituje v hodinach lektor(

- ma dlouholeté zkusenosti s tvorbou vzdélavacich programl a potrebné
znalosti a praxi z oboru

- spolupracuje s ostatnimi Cleny realizacniho tymu

- vyhodnocuje pod vedenim manazera projektu vSechny vystupy projektu

4.4. IT specialista

- zajistuje technickou Cast realizace projektu — prevedeni programu do e-
learningové formy

- zajisti kvalitni nastaveni e-learningového vzdélavani
- aktualizuje nastaveni webového portalu

- zajistuje technickou podporu a spolupracuje s metodikem

9
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- sleduje spravnost tvorby e-learningové formy programu po technické strance

- podili se na vyhodnocovani projektu

4.5. Lektor
- zajistuje Skoleni Ucastnikl obcanského vzdélavani v ramci pilotniho ovéfovani
programu
- vede prednasky a exkurze v ramci propagace dalsiho vzdélavani
- pripravuje podklady a vyukové materialy k programim a exkurzim
- vyhodnocuje u€innost programu, dotazniky, dava doporuceni

- spolupracuje s ostatnimi lektory v tymu

- spolupracuje se ¢leny tymu a odborné dotazy resi s metodikem

5. KLICOVE AKTIVITY

5.1. Tvorba programu Biorestaurace

Cilem této aktivity je vytvofeni nového vzdélavaciho programu, ktery bude urcen
cilové skupiné jednotlivel z Pardubického kraje. Vramci tvorby samotného

10
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programu bude vytvoreno nékolik produktl, které budou slouzit ke kvalitni a
efektivni obCanské vyuce.

Predpokladana struktura vzdélavaciho programu:
- zfizeni zivnostenského opravnéni — pravidla, povinnosti
- schvaleni zadosti k provozovani hostinské €innosti
- zajisténi projektové dokumentace ke stavbé nebo rekonstrukci objektu
- zadost o stavebni povoleni, podani zadosti o vyuziti nebytovych prostor
- ohlaseni provozovani hostinské zivnosti
- vypracovani podnikatelského planu
- stavebni, hygienické, bezpecnostni s protipozarni podminky
- legislativni pozadavky
- provoz bio restaurace — nadstavbova legislativa
- certifikace a kontrola na provoz v biokvalité
- dostupnost biosurovin, komunikace s farmafri a odbér mistnich produktd
- zahranicni trendy a zkuSenosti
- PR a marketing biorestaurace
- ekonomické aspekty
- dodavatelé
- zpracovani bio masa — bio versus konvence a pro¢ bio?
- bio pekarna - recepty a suroviny versus naklady
- zpracovani biomléka
- bio ovoce a zelenina — pozor na rychlou zkazu...
- bezodpadova kuchyné
- ,zradnost biosurovin“ a zboziznalstvi
- Skoleni personalu

- receptury pro biorecepty, kalkulace cen, nakladl jednotlivych receptl

11
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- krizovy management, snizovani nakladd a vedeni restaurace v dobé krize,
ukonceni podnikatelské Cinnosti

- informace z praxe — co funguje a co ne?

Predpokladany rozsah vzdélavacich akci programu je 120 hodin pfizplsobenych
cilové skupiné.

Program je pfeveden do e-learningové podoby.

Vramci aktivity byl vytvofen webovy portal projektu, ktery zajisti dodavatel pod
kontrolou IT specialisty. Na portalu jsou umistény veskeré informace s projektem
souvisejici, informace o prlbéhu projektu, prednasky, informace z exkurzi, nové
vytvorené produkty, aj.

5.2. Pilotni ovéreni programu

Obsahem aktivity je pilotni ovéreni vzdélavaciho programu Biorestaurace. Cilem je
proskoleni celkem 21 osob vtomto programu a zaroven ovéfeni programu, jeho
Uprava a aktualizace. Pilotni program budou vyucovat proskoleni lektofri.

Misto konani pilotaze bude realizovano v Pardubickém kraji v nasich pobockach.
Ddvodem je zajisténi dostupnosti pilotaze cilové skupiné.

Harmonogram programi bude upraven dle potreb cilové skupiny ucastnikl kurzd.

Po ukonceni pilotniho ovéreni obdrzi uspésni ucastnici osvédceni o absolvovani.
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5.3. Odborna skoleni lektord
V ramci programu Biorestaurace budou proskoleni celkem 3 lektori.

Obsahem kurzl bude:
e Hygiena, legislativni pozadavky, pravni predpisy provozu ekofarmy
¢ Provoz biorestaurace

e Marketing PR, komunikace se zakaznikem, s farmafi, spoluprace v ramci
regionu

e Uchovani €erstvych biopotravin
e Technologie skladovani Cerstvych biopotravin
e Exkurze na ekofarmy s faremnim zpracovanim, recepty

e Ekonomika provozu

5.4. Zavedeni e-learningu
Bude vytvoren podplrny e-learningovy program, umozfujici umistovani
metodickych a vyukovych textl, textl ze Skoleni, aktualizaci, diskuzi a novych
aktivit. VeSkeré vystupy projektu — metodiky, pracovni seSity — budou prevedeny do
elektronicke formy.

Tvorbu e-learningového systému provede externi dodavatel pod vedenim IT
specialisty, ktery bude komunikovat s €leany realizacniho tymu a zajisti potfebnou
kvalitu portalu i program(. Pristup k materialim a programu bude umoznén lektorlim
a Ucastniklm dalSiho vzdélavani v Pardubickém kraji.

6. ZAJISTENiI NALEZITOSTi PROJEKTU

6.1. Verejna podpora

Verejnou podporou se rozumi kazda podpora poskytnuta v jakékoli formé statem
nebo z verejnych prostredkl, ktera narusuje nebo mUlze narusit hospodarskou
soutéz tim, Zze zvyhodnuje urc€ité podniky nebo urcitd odvétvi vyroby, a pokud
ovliviiuje obchod mezi ¢lenskymi staty. Podpora, ktera splriuje vySe uvedena kritéria,
je neslucitelna se spole€nym trhem, a tedy je zakdzana. Pfijemcem verejné podpory
je podnik neboli fyzicka Ci pravnickda osoba, ktera ve skuteCnosti ziska vyhodu
plynouci z poskytnuti verejné podpory, pfiCemz nezalezi na pravni formé prijemce.

13
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Ddlezitym kritériem pii posuzovani, zda se jedna ¢i nejedna o verejnou podporu, je
ekonomicka neboli hospodarska aktivita pfijemce. Ekonomickou aktivitou se v tomto
pripadé rozumi jakakoli €innost, ktera je nabizena na konkuren¢énim trhu. Zakladnim
hlediskem je charakter plnéni nebo sluzeb, které pfijemce na trhu nabizi, teda zda
jsou Ci nejsou Cinnosti vykonavané a nabizené prijemcem predmétem hospodarske
soutéze a zda pro tyto sluzby Ci Cinnosti existuje druhové a uzemné vymezeny trh.
Prijemcem verejné podpory vramci projektu realizovaného v OP VK mize byt
prijemce, jeho partnefi, ale i tfeti strany (napf. pracovnici organizaci, které se ucastni
Skoleni).

Verejna podpora nemize byt poskytnuta podniku v obtiZich.

6.2. Vykazy prace

Pracovni vykaz musi obsahovat minimalné:

¢ |dentifikaci projektu

e Nazev subjektu

e Identifikaci pracovnika a zastavané funkce (odkaz na polozku
rozpoctu), Casoveé vymezeni (meésic a rok, kdy byla prace vykonavana)

o Uvazek v projektu, pfip. Gvazky v dal$ich projektech

o Casovy rozsah prace dle smlouvy

e Popis Cinnosti, které jsou vykonavany v ramci projektu v jednotlivych
dnech

e Informace o Cerpani dovolené, pracovni neschopnosti, statni svatek,...

e Podpis zaméstnance a podpis nadfizené osoby

Popis €innosti musi byt podrobné zpracovan vzhledem k provadénym cCinnostem,
nestaci obecné formulace, Cinnosti musi odpovidat pracovni naplini stanovené ve
smlouvé a musi byt vykazovany ve dnech a rozsahu, které odpovidaji skutec¢nosti.
Pokud projekt vyuziva nepfimé naklady, musi byt relevantni pozice hrazeny v ramci
nepfimych naklad(, nikoliv v ramci této kapitoly. V pracovnim vykazu se nevykazuji
¢innosti, které svym charakterem spadaji do nepiimych nakladd. Jeden pracovnik
nemUze byt vramci projektu souCasné v ramci vykonavani dalSich Cinnosti pro
pfijemce a jeho partnery zaméstnan na vice nez 1,5 uvazku celkem. Dodavatelem
sluzeb v ramci projektu nemize byt osoba, kterd méa uzavien pracovné pravni vztah
s pfijemcem. Zaméstnavatel je opravnén na jeden druh prace uzaviit se
zameéstnancem pouze jednu pracovni smlouvu.

14
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6.3. Archivace materialt

Archivace znamena uloZeni téch dokumentd, jejichZ obéh byl ukoncen, zkontrolovan
a vyhodnocen pro moznost jejich opétovného vyuZziti a rychlého pfistupu k nim.
Prijemce a partnefi projektu museji pro ucely kontroly ze strany Evropské komise,
Evropského ucetniho dvora, NejvyssSiho kontrolniho ufadu a dalSich opravnénych
osob archivovat veSkerou dokumentaci projektu minimalné do konce roku 2025,
pokud Cesky pravni systém nestanovuje Ih(tu del$i. Dokumentace k projektu musi
byt vedena prehledné a musi byt lehce dosazitelnda a musi byt zajiSténo, aby
v pfipadé kontroly mohly byt archivované dokumenty pouzity jako dikazni materidl.
Prijemce a partner uchovavaji originaly vSech dokladli, pokud jimi disponuji, nebo
jejich kopie.

Dokumenty a vystupy projektu podléhajici archivaci:

e Projektova zadost, v¢. pfiloh

e Potvrzeni o podani zadosti

e Vyrozumeéni o schvaleni zadosti o finan¢ni podporu z OP VK

e Rozhodnuti o poskytnuti dotace

e Korespondence s poskytovatelem podpory

e Origindly zapisl z provedenych kontrol

e Dokumentace souvisejici se zadavanim zakazek

e Doklady o externich vydajich

e Faktury a doklady o platbach ¢i uhradach faktur

e Doklady o internich vydajich

e Rozvrhy vzdélavacich kurz( a program(, v¢. prezencnich listin

e Kopie monitorovacich zprav a zadosti o platbu

e Materialni vystupy projektu (publikace, letaky, manualy, audio-video nahravky,
atd.)

o Aijiné

15
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Pri pouziti vypocetni techniky se archivaci rozumi zalohovani Gdajd vytvarenim kopii
dokumentl (hlavné v pripadé, Ze tyto dokumenty existuji pouze v elektronické
podobé) a jejich ukladani na rlizna mista disku PC nebo dalsi nosi¢e dat. Prijemce i
jeho partnefi by méli zvolit pro zalohovani a uchovavani dat v elektronické podobé
takova média, ktera zarucuji dlouhodobou Zivotnost, a zajistit pro tato data nosice a
ulozisté, ktera zabezpeci dlouhodobé uchovani téchto dat.

Pri zaniku pfijemce nebo partnerli v obdobi pred uplynutim lhity pro archivaci
prevezme spisovnu nebo spravni archiv jeho pravni nastupce, likvidator, zfizovatel
nebo ten, na néhoz prechazi plsobnost zaniklého. Pokud dokumenty zanikajiciho
subjektu neprebira jeho pravni nastupce, musi byt umoznén vybér dllezitych
dokumentt poskytovateli podpory.

6.4. Publicita

Prijemce podpory je povinen informovat o spolufinancovani projektu realizovaného
v ramci OP VK z prosttedkll ESF umisténim predepsanych log a sdéleni na vSech
materialech vztahuijicich se k realizaci projektu.
Publicitu napliuje pfijemce zejména pouzivanim tzv. minima povinné publicity OP
VK, které tvofi nasledujici loga a odkazy:

a) Logo ESF s textem ,Evropsky socidlni fond v CR*

b) Logo Evropské unie s textem ,Evropska unie®

c) Logo MSMT s textem »Ministerstvo Skolstvi, mladeze a télovychovy“

d) Logo OP VK s textem ,,OP Vzdélavani pro konkurenceschopnost*®

e) Povinné sdéleni ,INVESTICE DO ROZVOJE A VZDELAVAN“
Tato loga a sdéleni (logolink) se pouzivaji spolecné a v zadném pfipadé se od sebe
nesmi délit. Je mozné zvolit horizontalni Ci vertikalni variantu logolinku OP VK.
Prijemce muze za logo OPVK umistit logo své.
Publicita bude realizovana prostrednictvim internetovych stranek www.pro-bio.cz.
Na titulni strané projektu OP VK bude umistén banner s upozornénim o Cerpani
prostfedkll zfondll EU a dale bude obsahovat informace o cilech projektu,
probihajicich aktivitach, obsahu projektu a ¢asovém harmonogramu. Po skonceni
projektu budou dodany informace o vysledcich.
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200 50114 realizace projektu
L OPVK C cZ1.073.213003.0036 o

-Ekologicka agroturistika
A provozovani biorestauraci*

e Dokumentace

Kazdy dokument vztahujici se k projektu (prezencni listiny, certifikaty, publikace,
tiskoviny, propagac¢ni a informacni materidly, hlavickové papiry, ..), vcCetné
elektronickych dokumentl (propagacni a odborné prezentace) musi byt oznacen
v souladu s pravidly vizualni identity OP VK. Vyjimkou jsou ucetni doklady, které
musi splfiiovat jiné predepsané nalezitosti. Prvky povinné publicity museji byt vzdy
zobrazeny kvalitné a umistény viditelné (napf. na predni strané tisténych materidl(,
prvni strané webové prezentace apod.).

V pripadé tisku dokumentl je dilezité zvolit pro barevny tisk barevnou variantu
logolinku a pro Cernobily tisk ¢ernobilou.

Dle manudlu vizualni identity OP VK budou vSechny pouzivané dokumenty
obsahovat informace o erpani prostfedk(l na projekt z fondd EU. U&astniky budou
o financovani projektu informovat také ¢Clenové realizacniho tymu.

e (Oznaceni mistnosti
Pfijlemce je povinen umistit vlajky EU a CR a loga ESF, OP VK pfip. MSMT
v mistnostech, kde se konaji konference, Skoleni, seminare, vystavy a veletrhy, na
kterych je projekt prezentovan nebo které jsou soucasti projektu. Oznacena musi byt
také kancelar uzivana pro fizeni realizace projektu, napr. formou cedulky na dvefich).
Kazda akce, ktera je realizovana v ramci OP VK, musi byt na zacatku uvedena
informaci o tom, Ze je financovana z prostredk( ESF a statniho rozpo&tu CR.
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7. BIORESTAURACE

Zcela specifickou a relativné novou oblasti v oboru pohostinstvi je koncept Bio
restaurace. Kromé faktu, ze se musime fidit stejnymi pravidly a predpisy jako
jakakoliv jina konvencni restaurace, nase podminky ztézuje fakt, ze podléhame
jistym omezenim stran sortimentu a dodavatel.

Jednim z prvnich krokl k realizaci projektu bio restaurace je certifikace naseho
provozu nékterou z kontrolnich organizaci, kde se dozvime veSkeré pozadavky a
naroky na nas provoz, aby tak vyhovoval podminkam bio certifikatu.

Jsme znevyhodnéni, pokud jde o ceny surovin, které nezfidka prevysuji ceny
konvencnich surovin i nékolikanasobné, jsme znevyhodnéni, pokud jde o
dostupnost surovin nejen sezénné. Mlze se stat, Ze nasi farmafri z blizkého okoli,
ktefi jsou nasimi dodavateli, rozprodaji urodu, nebo uUroda nebude velka, Ci v
nejhorsim pripadé vibec zadna. | presto, Zze dodavatelé bio potravin uz u nas maiji
vytvorenou strukturu velkoobchodl a zabyvaji se i dovozem z ciziny, pravé jejich
ceny nepatfi k nejnizSim. Pokud je to tedy jen trochu mozné, snazime se postavit
svlj sortiment na mistnich zdrojich, podporovat lokalni produkci a ze vsSech sil
podporovat vlastni region. Vyzaduje to od nas jistou davku dlvtipu a schopnost
~prodat” to nejlepsi co nas region nabizi. Méjme na paméti pravidlo: ,| méné mize
znamenat mnoho.*“

Napriklad: Na ValaSsku, které nepatri pravé k nejurodnéjSim oblastem, podavaji v
mistnich hospoddch domaci stravu zaloZzenou na mistni produkci a lokalni speciality.
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Tedy valasskou kyselicu, nebo frgaly, jidla s houbami a ovéim syrem, nebo jehnédi,
kazdopadné tradicni jidla. Je to v moderni mluvé rec¢eno dobry marketingovy tah.
Tyto jidla nepatii k tém financné narocnym, vyuZiti mistnich zdroji snizuje naklady a
pro navstévniky tohoto kraje je rozhodné zajimavéjsi okusit mistni tradicni speciality
nez hledat nejblizsi pizzerii. Ale i v tomto pfipadé plati, Ze jidlo musi byt kvalitni a
chutné a servis a sluzby v normé, aby celkovy dojem nepokazila néjaka drobnost.

VasSi hosté jisté oceni napadité upravené jednoduché jidlo z relativné lacinych
sezénnich surovin, za pfijatelnou cenu, nez predrazenou vsehochut. Prikladem
hodnym nésledovani, mdze byt napfiklad farma na Sumavé, kterd se zabyva chovem
masného skotu a specializuje se na pfipravu steakll a specialit z hovéziho masa z
vlastni produkce. Jen tézko si Ize predstavit levnéjSi zdroj masa nez z vlastniho
zdroje a faktem je ze na speciality z mistni farmy jezdi hosté i ze vzdalenosti stovky
kilometrd.

Vedeni bio restaurace vyzaduje jistou davku napaditosti a flexibility se kterou je
nutno reagovat na vykyvy pocasi a sezénnost surovin.

V Pardubickém kraji funguje biorestauraci, ve srovnani s ostatnimi kraji, jen velmi
malo a ty, které funguiji, jsou vétSinou zaméfeny na vegetarianské pokrmy. Je
otazkou, pro€ tomu tak je. Pfitom podminky pro provoz certifikované biorestaurace
jsou pravé v Pardubickém kraji idealni. Nachazi se tu rada biofarem (vice viz.
Biofarmy na konci této metodiky), sidlo tu ma KEZ o.p.s. — kontrolni organizace
v ekologickém zemédalstvi, kterd jako jedina v CR biorestaurace certifikuje a nabizi
tak i kvalitni poradenstvi — ohledné biofarem v kraji, cen, podminek provozu,
oddéleného skladovani biosurovin a nebio surovin atd.

Vérime, Ze tato metodika situaci pomUze zvratit a neodradi zajemce o tento koncept
od jejich zameéru, protoze podminek, které musi zacCinajici podnikatel, jehoz
zamérem je zfidit a provozovat biorestauraci splnit, je skute€né mnoho.

8. LEGISLATIVA

+ Zakon 110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich (§ 3, odst. 1,
pism. g) a provadéci vyhlasky v plném znéni Zakona 456/2004 Sb. stanovuje
povinnost urcit kritické body ve vyrobé potravin a pfi jejich uvadéni do obéhu.
Od 1.1.2006 se tato povinnost vztahuje i na prodej potravin.
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+ Vyhlaska ¢. 147/1998 Sb. ve znéni pozdéjSich predpisi 196/2002 Sb. a
161/2004 Sb. o zpUlsobu stanoveni kritickych bodu v technologii vyroby.

+ Zakon 258/2000 Sb. resp. 274/2003 Sb. o ochrané verejného zdravi.

+ \Vyhlaska 137/2004 Sb. je nahrazena vyhlaskou 602/2006 Sb. o hygienickych
pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi
¢innostech epidemiologicky zavaznych, platna od 1.1.20086.

+ Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin.

+ Navrh SANCO/1513/2005 je navod k postupu implementace urcitych
ustanoveni Nafizeni (ES) €. 852/2004 o hygiené potravin.

+ Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 stanovi zvlastni
hygienicka pravidla pro potraviny zivo¢iSného ptvodu.

+ Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢&. 853/2004 Navrh
SANCO/1514/2005 je navod k postupu implementace ur€itych ustanoveni
Narizeni (ES) ¢. 853/2004 o hygiené potravin zivoc¢isného plvodu.

+ Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 stanovuje obecné
zasady a pozadavky potravinového prava, ¢lanek 6 uklada povinnost provést
analyzu rizik a stanovit kritické body.

+ Vyhlaska 347/2002 Sb. o hygienickych poZadavcich na prodej potravin a
rozsah vybaveni prodejny podle sortimentu prodavanych potravin.

+ Vyhlaska 210/2004 Sb. o podminkach a pozadavcich na provozni a osobni
hygienu pfi vyrobé potravin a jejich uvadéni do obéhu s vyjimkou prodeje a
kromé potravin ZivociSného plvodu.

+ Vyhlaska 196/2002 Sb. tykajici se ovérovacich postup(.

+ Zakon 274/2003 Sb. kterym se meéni nékteré zakony na Useku ochrany
verejného zdravi.

+ Zakon 634/1992 Sb. - o ochrané spotrebitele

+ Zakon 166/1999 Sb., 286/2003 Sb., 48/2006 Sb. - veterinarni zakony

+ Zakon 505/1990 Sb. - o metrologii

9. NOVINKY V LEGISLATIVE OD ROKU 2015-2016

Novela ¢. 139/2014 Sb., kterou se méni zakon ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a
tabakovych vyrobcich, pfinesla nejvétsi zménu v legislativé potravin za poslednich
15 let. Novela nabyla uc€innosti 1. ledna 2015. Novelou €. 139/2014 Sb. bylo do
ceské legislativy implementovano hned nékolik predpist EU.

Medialné nejdiskutovanéjSi novinkou, kterou novela zakona o potravinach prinesla,
je povinnost pro prodejce s ro¢nimi trzbami nad 5 miliard korun informovat
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spotiebitele o zemich, z nichz odebiraji nejvétsi c¢ast svého sortimentu.
Informace musi byt zverejnéna cCitelné u vchodu do prodejny a musi obsahovat
seznam 5 zemi, z nichz prodejce odebira potraviny. Zemé maji byt fazeny sestupné,
na prvnim misté tak bude ta, z niz pochazi nejvice prodavanych potravin. Seznamy
budou fetézce aktualizovat vzdy k 1. lednu podle objem( prodanych vyrobkd za
uplynuly rok.

Novela dale zvySuje pokuty za klamani spotrebitele a zpfisfiuje oznacovani
nebalenych potravin. Nové budou muset prodejci v tésné blizkosti nebalenych
potravin uvadét presné a jednoznacné informace o vyrobci a o hlavni slozce
potraviny, v€etné procentualniho podilu této slozky.

DalSi vyznamnou zménou je rozSifeni pravomoci Statni zemeédélske a potravinarske
inspekce (SZPI) a Statni veterinarni spravy (SVS) o kontroly restauraci a jidelen. Do
plvodnich kompetenci hygienické sluzby to nijak nezasahne a neodebiraji se tim
zadné jeji kompetence. VSechny dozorové organy budou spolupracovat a podle
dohody musi své kontrolni plany sladit tak, aby zbyte¢né nezatéZovaly podnikatele.

Kromé zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich, se
novelou ¢. 139/2014 Sb. méni i souvisejici ustanoveni v zakoné ¢. 258/2000 Sb., o
ochrané verejného zdravi, a v zakoné ¢. 166/1999 Sb., o veterinarni péci, tzv.
veterinarnim zakoné.

JiZz od 13. prosince 2014 pfibyla nova povinnost vS§em restauracim, provozovatellim
rychlého obcerstveni, ale také napf. Skolnim a jinym jidelnam. Od 13. 12. 2014 se
totiz zaCalo pouzivat narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 ze
dne 25. fijna 2011 o poskytovani informaci o potravinach spotiebiteldm. Podle
tohoto nafizeni musi provozovatelé v pohostinstvi upozornovat na alergeny v jidle.
Povinné musi byt bud’ na vyZadani, nebo pfimo v jidelnim listku uvedeno, zda pokrm
obsahuje néktery z nize uvedeného seznamu alergend.

Seznam alergen(

1) Obiloviny obsahuijici lepek, vyrobky z nich

2) Korysi a vyrobky z nich

3) Vejce a vyrobky z nich

4) Ryby a vyrobky z nich

5) Podzemnice olejna (arasidy) a vyrobky z nich

6) Sojové boby (sdja) a vyrobky z nich

7) Mléko a vyrobky z néj

8) Skorapkové plody a vyrobky z nich (vSechny druhy ofechi)
9) Celer a vyrobky z néj
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http://www.psp.cz/sqw/tisky.sqw?O=7&T=72
http://www.zmenyzakonu.cz/vyber.aspx?k=110/1997%20Sb.
http://www.zmenyzakonu.cz/vyber.aspx?k=139/2014%20Sb.
http://www.zmenyzakonu.cz/vyber.aspx?k=258/2000%20Sb.
http://www.zmenyzakonu.cz/vyber.aspx?k=166/1999%20Sb.
http://www.eurlex.cz/?search=%u00252032011R1169
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10) HorCice a vyrobky z ni

11) Sezamova semena (sezam) a vyrobky z nich

12) Oxid sifiCity a sifiCitany v koncentracich vyssich nez 10 mg/kg, ¢i ml/I
13) VICi bob (lupina) a vyrobky z néj

14) Mékkysi a vyrobky z nich

Napis ,,Ceska potravina®, ,vyrobeno v Ceské republice”, Ceskou vlajku, mapu Ceské
republiky a podobna loga a texty odkazujici na ¢esky plivod vyrobku budou moci
vyrobci dobrovolné pouzit, jen kdyz spini jasné dané podminky. U jednoslozkovych
potravin, jako je mléko, maso nebo zelenina, budou muset byt suroviny ze 100 %
z Ceské republiky. U viceslozkovych, napfiklad saldmu, budou suroviny nejméné ze
75 % ceského plvodu.

Ministerstvo zemeédélstvi také zakonem umoznilo, aby vyrobci a prodejci mohli
charitativnim a humanitarnim organizacim zdarma davat jidlo, které neni zcela
v souladu s potravinovym pravem, presto je stale bezpecné.

V pribéhu roku 2016 by mél v Cesku zadit platit Uplny zakaz koufeni cigaret
v restauracich, na koncertech a taneCnich zabavach. Norma také zakazuje prodej
cigaret a alkoholickych napojl v automatech a zavadi i dal$i opatfeni na omezeni
jejich spotreby. Odbornici na zavislosti vidi rozhodnuti vlady jako krok spravnym
smérem, naopak Asociace hotelll a restauraci je proti. Upravit se ma i prodej
tabakovych vyrobk( a alkoholu na internetu.

10. POUZITE ZDROJE

e Zadost o projekt &. CZ.1.07/3.2.13/03.0036

e http://zpravy.alfa9.cz/absolutenm/templates/zprava.aspx?a=35878

e http://www.denik.cz/z domova/kabinet-podporil-uplny-zakaz-koureni-v-
restauracich-20150603.html
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http://d.vvbox.cz/vv_show_url.php?idk=90614&idc=3754866&ids=2008&idp=87104&url=http%3A%2F%2Fwww.ticketpro.cz
http://d.vvbox.cz/vv_show_url.php?idk=90973&idc=3754866&ids=508&idp=87415&url=http%3A%2F%2Fwww.parkhotel-czech.eu%2F%20
http://zpravy.alfa9.cz/absolutenm/templates/zprava.aspx?a=35878
http://www.denik.cz/z_domova/kabinet-podporil-uplny-zakaz-koureni-v-restauracich-20150603.html
http://www.denik.cz/z_domova/kabinet-podporil-uplny-zakaz-koureni-v-restauracich-20150603.html

