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Faremni mlyn KrisSnGv dvur

Farma KrisnGv dvir

Historie

Z nejstarsi budovy na farmé, kterd jiz davno pred rokem 1850 slouzila jako
sypka, jsme v roce 1998 vybudovali soucasnou podobu fungujiciho mlyna.
Mouku ze mlyna vyuzivime sami na farmé na peceni chleba a jiného peciva,
ale dodévame ji i do obchodd. Mlyn ndm pomdhd priblizit se davné tradici
tohoto kraje a jeji spojitosti s pfirodou. Za mlynem je pfipraven i Zzentour, ktery
bychom radi v dobé potfeby &i z ukézkovych ddvodd vyuzili a pohdnéli tak
mlyn za pomoci voll nebo kon.

Mlyndiské femeslo je bezesporu jednim z nejstarsich a nejddlezitéjsich lidskych
femesel. Nejprve se k drceni obili pouzivalo mirné zahloubeného kamene a
malého ru¢niho kamenného drtidla. Pak ndsledovaly tzv. zernovy, rucni
otacivé kamenné mlynky. Skiddaly se ze dvou kamend - pevného spodniho a
horniho rotujiciho, jimz se otdcelo pomoci ,rucky™. Za nejstarsi podobu mlyna
se povazuje mlyn tazny, k jehoz pohonu se uzival dobytek; tfakové mlyny jsou
zndmé i pod ndzvy konsky, volsky Ci osli podle druhu zvirat, jez jej pohdnéla.
Pfiblizné v poloviné 8. stoleti se na nasem Uzemi objevily mlyny na vodni
pohon a v 11. stoleti mlyny vétné. Velké mnozstvi mlynd, a s tim i rozkvét
femesla, nastal v 16. stoleti. Mlyny byly vybaveny tzv. Ceskym slozenim a liSily
se pouze velikosti a riznym doplnkovym zafizenim. Mlyndrsky stav byval
odjakziva velmi vazeny a mlyny, jako statky zviast cenné, patfily vichnostem,
kiGSterdm a pozdegji také méstim a bohatym mésfanim. Majitelé téchto
mlynd viak nesméli provozovat mlyndarstvi sami, ale museli si ziednat Fddného
mlyndre.

Po dlouhd stoleti se v mlyndfstvi az na drobnd zlepseni nic nezménilo.
Pronikavd zména vsak nastala ve druhé poloviné 19. stoleti, kdy technicky
pokrok a zavadéni novych strojt nahradil ,stary cesky mlyn™ prdmyslovymi
objekty. K pohonu se zacal vyuzivat parni stroj, dfevéné konstrukce se
nahrazovaly Zeleznymi a litinovymi a zacaly se vyrabét i rizné doplikové
stroje k &isténi obili. Zviasté pouzivani kovovych valcd pri mleti sice umoziuje
vyrobu dobfe skladovatelné bilé mouky, ale pro mouku celozrnnou, vhodnou
pro raciondlni vyzivu, je daleko lepsi mlyn kamenny.

Zpracovani

Zpracovani obili na kamenném mlyné je tedy zpdsob stary nékolik tisicileti,
proveéfeny minulymi generacemi. Mezi otacejicimi se mlynskymi kameny si
celé zrno zachovava obsah cennych enzymu. Diky témto enzymdm Zaludek
dobre rozlozi potravu na jednotlivé aminokyseliny, stavebni kameny potfebné



pro tvorbu bilkovin. Dalsim pozitivem je tvorba jemnych granulek namleté
vidkniny z povrchovych vrstev obili, diky nimzZ se zpomaluje vstrebdvani cukrd
a vyrovna se jejich hladina v krvi. Nedochdazi ke zvysovani glykemického
indexu, coz Seftfi slinivku bfisni. Rotacni, tfedy kamenny mlyn zaroven zro
obrusuje a zdroven ho celé v&etné obalu rozkouskuje, takze se namele i obal
zrna. Valcové mlyny oproti tomu spise zrmi drti a obal zrna zlstane vice méné
celistvy, takze se pak pfi dalsim zpracovani snadno oddéli (napf. prosetim) od
ostatni mouky, ¢imz vznikne bild mouka. Bézné valcové mlyny také vidkninu
zpracuji do osttejsino jehlickového tvaru, coz mize poskozovat stfevni sténu.
Dnesni technologie mleti zrna ochuzuje nGs organismus o minerdini Iatky a
vidkninu. Viaknina vyznamné pozitivhé plsobi na peristaltiku stfev, &imz
podporuje vylucovani rdznych civilizacnich jedud, podporuje sttevni mikroflory,
kterd se podili na celkové imunité organismu. Vyroba celozrnné mouky
kamennym mlynem, tedy rotacnim zpUsobem, md vyssi ndroky na Eistotu obili
diky fomu, ze celd slupka je semleta a proto musi byt dokonale Cistd. Na
vycisténi zrna prfed mletim pouzivéme nekolik strojd.

e Loupacka na obili
e Tridicka na obili
e Fukar na obili

Sortiment

Diky konstrukci zdejsiho mlyna jsme schopni namlit jedendct drund mouky,
napriklad psenic¢nou celozrnnou mouku, hladkou a polohrubou, kterou
muzete pouZit podobné jako klasickou bilou mouku. Dalsi vyhodou nasi
Mouky je, ze pifi jeji vyrobé nepouzivime zadné bélici, konzervacni ani jiné
chemické Iatky. Mouku tfedy doddvame cerstvou a jako takova si zachovava
nejen veskerou vyzivnou hodnotu, ale také vybornou chuf a vani.



Minoritni plodiny jako
znovunalezend sance pro
ekologické zemédélstvi

Ing. Dagmar Janovskd, Ph.D., Tym genové banky, Vyzkumny Ustav rostlinné
Vyroby, v.v.i.

Planeta Zemé

250 tis. druhd rostlin
-10 tis. druht jedlych
* 150 druht vyuzivéno
-3 druhy zqijistuji 60 %
energie

Minoritni obilniny
Neni zadnd definice

USA - plodiny, které mohou mit vysokou hodnotu, ale nejsou péstovany ve
velkém, plocha mensi nez 300 tis akrd

Plodiny, které jsou péstovany na malé plose a nejsou vyuzivany k
mezindrodnimu obchodu

U obilnin - podle EU - pSenice a jeCmen s kukufici jsou majoritni, ostatni
minoritni
Maijoritni na minoritni

V minulém stoleti doslo k silnému snizeni rozmanitosti a pestrosti zemédeélské
produkce

Hlavni dGvody:

e Industrializace a intenzifikace

e Nasiind kolektivizace a velkovyrobni formy hospodareni

e Mdlo vykonné, fradi¢ni, plvodni a okrajové plodiny s velmi cennymi
vlastnostmi byly vytlaceny nékolika zakladnimi druhy a odrddami



Pro zménu minoritni na majoritni

e Poptdvka
e Nabidka
e Informovanost o jejich kvalitch

Jaké minoritni plodiny?

o Zito

e Oves

e Pluchaté psenice

e Proso

o Cirok

e Pseudoobilniny
o Pohanka

e V zAkladni slozeni minimalni rozdil

e Ale vice vldkniny, zkvasitelnych cukrd a pentozany
e Vice fenolovych kyselin

e Lignany

e Ndamel

Oves

e lLepek?

e Vy3Si obsah tuku, beta-glukanu
o Vys§obsah Mg, Ca, Fe,

e /n, Mn,

e Vitaminy E, sk.B

PLUCHATE PSENICE
Jednozrnka

e VY55 obsah bilkovin

e VY55 obsah Zn a Mg, Fe,
e P K Se

e *Vys§i obsah popelovin

e eKarotenoidy - lutein a

e beta-karoten



e efokoly
Dvouzrnka

e Vy3§i obsah nutricné cennych bilkovinnych frakci - alouminy, globuliny
e VYSSi obsah Zn, Se
e Tokoly

Spalda

,Spalda je nejlepsi obilovina tucnd, pInd sily a leh&eji stravitelnd nez viechny
ostatni zrniny. Toho, kdo ji ji, zaopattuje pravym masem a dobrou Kkrvi. DUSi
Clovéka délda radostnou a plnou jasu. Kdyz je nékdo nemocen tak, ze od
slabosti nic jisti nemUze, pak maiji se vziti celd zrna Spaldovd, povdarit je ve
vodeé, pfidat néco masla nebo vajecného Zloutku, aby pokrm ziskal lepsi

chuti, a dd se nemocnému jisti. VyléCi ho to zevnitf jako dobra IéCiva mast. ™

e Vy3§i obsah bilkovin

e VY33 obsah esencidlnich AMK
e VysSiobsah CA, P, K, Zn a Se
e Vy3§ obsah vitamind sk. B

e Karotenoidy - Lutein

e Tokoly

e Neobsahuje lepek

e *VyS§i obsah vitamind A, B1 a B2, Fe
e Karotenoidy

e VySSi obsah tuku

e Neobsahuje lepek

e VYyS§i obsah fenolovych kyselin

e VysSiobsah P, Mg, Fe, Zn, Cu, Mn, Mo a Cr
e Vitaminy B1, B6, beta-

e karoteny

Pohanka

e Neobsahuje lepek
e Vys§i obsah vitaminu C, E a sk.B
e Vy5§iobsah Mg, Ka P, aleiZn a Se



e Rufin, resveratrol

www.healthyminorcereals.eu



Péstovani psenice spaldy

Farma KrisnGv dvdr
PSENICE SPALDA

Je predchddkyni dnes pé&stované psenice. Nasi latindti pfedkové ji nazvali
Triticum spelta. V souCasnosti je povazovana za zdravéjsi alternativu Slechténé
psenice s vyssSim podilem minerdlnich Iatek a bilkovin. Vzhledem ke své
minimalni reakci na hnojeni umélymi hnojivy, zna&né odolnosti proti sSkidctm,
chorobdm a nepfiznivému pocasi je vhodnou a casto vyuzivanou plodinou v
ekologickém zemédélstvi,

Spalda patii do skupiny tzv. pluchatych pienic. Byla p&stovana v Evropé jiz
pred 8000 lety, péstovali ji Egyptané, Keltové i Germdani. Po pSenici dvouzrnce
a jednozrnce je tudiz nejstarsi kulturni obilninou. Jeji ofechova chuf byla
dlouhé staleti populdmi v Evropé, predevsim v [tdlii, v jiznim Némecku,
Spanélsku, Belgii, atd. V soucasné dobé se jeji osevni plochy zvy3uiji i v daldich
evropskych statech, také v USA a Kanadé. U ndas se zatim moc dlouho
nevyskytuje. V poloviné 18. stoleti byla vice péstovana v okoli Litomysle, kde
se z ni prazila nahrazka kavy. V 19. a 20. stoleti se na nasem Uzemi prakticky
nepéstovala vibec. Az v poslednich letech z&jem o jeji pé&stovani vzristd a to
pfedevsim v ekologickém zemedeélstvi,

Pro Spladu plati obdobné zasady jako pro psenici setou, navic ji lze péstovat i
ve vyssich nadmofskych polohdch. Je odolnd proti extrémnim sr&zkovym |
teplotnim vykyvidm. Nejsou viak pro ni vhodné lehké piscité nebo raselinné
pudy. Vhodng&jsi jsou pldy t&7si, vapenité. V dobrych polohdch sndsi horsi
predplodiny, po silné hnojenych okopanindch a jetelovindch roste nebezpedi
poléhadni. Pfestoze mda dobrou klicivost, potfebuje pro vykliceni dostatek
viahy. Nejlepsi dobou seti je fijen, ale snese i pozdéjsi termin. Hloubka seti je 3-
5 cm a vzddlenost fadkd se pohybuje mezi 10-15cm. Jeji vysevek &ini 180-230
kg/ha. Oproti klasické psenici ma pomalejsi pocatecni rast i vyvoj. Avsak
vlivem jeji vétsi tvorby odnozi a diky vysSimu stéblu je jeji konkurenceschopnost
proti plevelim pomérné dobrd. Na jare ji pomuze prihnojeni kompostem,
mocuvkou, kejdou nebo drcenym hnojem. Zpravidla se psenice opyluji
vliastnim pylem, jsou tedy samosprasné. Za destiveého chladného pocasi se
opyluji v uzavieném kveétu. Sklizen se provadi dfive a to na pocatku piné
zralosti (pfi pfezrani zrno nevypaddavd, ale dochdzi k Idmani klasového
vietene). Sklizeni vecer je vhodnéjsi, nebof se suchem rostou ztraty. Zrno Ize
skladovat v pluchdch. Pro loupdni se pouzivaiji specidlni loupacky. Hruby

vynos je 4-6 t/ha.



PSenice §palda obsahuje témér viechny zakladni slozky ddleZité pro zdravy
lidsky organismus. Vzhledem k vétsimu podilu aleuronové vrstvy obsahuje v
praméru 16-17% bilkovin, coz je vice ve srovndni s psenici setou (12-14%). V
aminokyselinovém slozeni nejsou mezi nimi velké rozdily. Obsah lepku se
pohybuje v rozmezi 35-45%, nékdy dokonce az 54% a jeho kvalita je vysoka.
Ddle je také vybornym zdrojem né&kterych vitamind skupiny B, predevsim B1,
B2 a niacinu. Obsahuje p-karoten a thiokyandt, ktery plsobi regeneracné na
t&lni bunky a chrdni proti infekcim. Pomérné vysoky je obsah drasliku,
dulezitého pro regulaci osmotického tlaku v burkach, siry a hofciku. Obsah
stravitelného Skrobu, ktery je ddlezitym energetickym zdrojem pro Clovéka i
zvitata se u Spaldy témér rovnd psenici seté, zato obsah stravitelinych cukrl je
podstatné nizsi. Obsah nerozpustné vidkniny je o Néco nizsi nez u psenice
seté. Potravindrska vidknina Spaldy ma jemnou strukturu vidken, je velmi
dobre sndsenq, podporuje stfevni peristaltiku a traveni. Také obsahuje
relativné hodné nenasycenych mastnych kyselin a neobsahuje cholesterol.
Neobsahuje anti-nutritivni substance, ma pozitivni G€inky na stimulaci
imunitniho systému a je vhodnd pfi IECeni nekterych alergii. Konzumace
Spaldy vykazuje mnohem nizsi foxicitu pro jedince alergické na lepek a v
nékterych pfipadech alergii vibec nevyvolava.

PSenice Spalda je pro nds zdrojem novych potravindrskych vyrobkd s vysokym
obsahem vidkniny. Vyrdbeéji se z ni z&klady nebo pfidavky do téstovin, tvofi
prisadu musli a rozmanitého peciva. Zrna Spaldy se ddle zpracovavaji na
kroupy, krupici i vioCky. Chléb s pfidavkem Spaldové mouky md& vyraznou
chlebovou vani, velky objem, popraskanou kirku, vyborné chutnd a dlouho
vydrzi viG&ny a Cerstvy. Konzumuiji se i zelend zrna (grunkern), jejichz specidini
pripravou se ziskava tzv. zeleny kavidr. Velice popularni pfedevsim v
oblastech Stfedniho Vychodu je Spaldovy bulgur. Bulgur je velmi vyzivny
produkt (je zndmy asi 4000 let), pfi kterém se zrno po osetfeni pdrou vysusi,
pak hrubé dri a tfidi. Spalda je ddle souddsti riznych metabolickych diet a
pouziva se predevsim v raciondlni vyzive.



Oznacovani potravin z hlediska
obsahu lepku

1. ledna 2012 vstoupilo v platnost nafizeni (ES) &. 41/2009 ze dne 20. ledna
2009 o slozeni a oznacovani potravin vhodnych pro osoby s nesndsenlivosti
lepku, které stanovuje jednotnd evropskd pravidla na slozeni a oznacovani
potravin z hlediska obsahu lepku.

Vyse uvedené nafizeni v podstaté nahrazuje predchozi ndrodni pozadavky
stanovené vyhlaskou Ministerstva zdravotnictvi &. 54/2004 Sb. o potravindch
urcenych pro zvIastni vyzivu a o zplsobu jejich pouziti (st 7 vyhl. &. 54/2004
Sb. - POTRAVINY BEZLEPKOVE).

Nafizeni (ES) €. 41/2009 stanovuje rozdiiné pozadavky pro:

e potraviny pro zvI&stni vyzivu urcené pro osoby s nesndsenlivosti lepku
e poftraviny ur¢ené pro béznou spotfebu a potraviny pro zviastni vyzivu,
které nejsou urceny pro osoby s nesndsenlivosti lepku

Potraviny pro zvlastni vyZivu uréené pro osoby s nesndsenlivosti lepku

RUzNé osoby s nesndsenlivosti lepku mohou sndset rdzné mald mnozstvi lepku.
Cilem nafizeni je proto umoznit nabidku vyrobkd s rdzné nizkym obsahem
lepku tak, aby spottebitelé na trhu nalezli potraviny odpoviddgjici jejich
potfelbbdm a mife citlivosti.

Nafizeni (ES) €. 41/2009 proto vymezuje 2 zakladni kategorie potravin pro
zvI&stni vyzivu vhodné pro osoby s nesndsenlivosti lepku, na které se vztahuji
odlisné pozadavky na obsah i oznacovani lepku:

e potraviny oznacené Udajem ,BEZ LEPKU™: Obsah lepku mUze byt
nejvyse 20 mg/kg.

e potraviny oznacend tdajem , VELMI NIZKY OBSAH LEPKU": Obsah lepku
mUze byt nejvyse 100 mg/kg.

Nafizeni (ES) €. 41/2009 stanovuje u potravin pro zvIastni vyzivu rozdiiné
pozadavky na oznacovani a obsah lepku v zavislosti na pouzité suroviné:

Ozna&eni , VELMI NizKY OBSAH LEPKU" je vyhrazeno pro potraviny ze
specidlné upravenych slozek vyrobenych z psenice, zita, jeCmene, ovsa nebo
jejich kfizencu, u kterych byl obsah lepku zpravidla snizen technologickou
Jpravou. Vyse uvedené oznaceni nelze pouzit u potravin, které neobsahuji
Zadnou slozku z psenice jeCmene, ovsq, zita nebo jejich kiizencl.Obsah lepku



musi Cinit max. 100 mg/kgv potraviné ve stavu, v némz je prodavana
konecném spoftrebiteli.

Pouze v pfipadé, ze obsah lepku neprevysuje 20 mg/kg, Ize pouzit oznaceni
Loez lepku®. Totoznd pravidla plati rovnéz pro potraviny, které obsahuji jak
slozky nahrazujici psenici, jeCmen, Zito a oves, tak slozky se speciainé
upravenym obsahem lepku.

Oznaceni ,BEZ LEPKU™ je primdrné urceno pro potraviny, které neobsahuiji
psenici, jeCmen, zito, oves nebo jejich kifizence a obsahuji jiné slozky
nahrazujici psenici, jeEmen, zito a oves (fzn. pfirozené bezlepkové suroviny).
Obsah lepku musi Cinit max. 20 mg/kg v potraviné ve stavu, v némz je

proddavana konecném spottebiteli.
Stanoveny zpusob oznacéeni

Vyse uvedend oznaceni stanovend nafizenim (ES) €. 41/2009 - ,BEZ LEPKU™,
, VELMI NIZKY OBSAH LEPKU":

e musi byt uvedeny v blizkosti ndzvu, pod kterym se potravina prodava
e nemohou byt nahrazeny alternativnimi vyznamové rovnocennymi
vyrazy (napft. ,bezlepkova bageta™)

T

Alternativni zpUsoby ozna&eni tykajici se obsahu lepku nebo vhodnosti
potraviny pro osoby s nesndsenlivosti lepku Ize uvadét joko dobrovolné ddaje
nad rémec pozadavku platnych pravnich predpist za predpokladu, Ze jsou
doplnény oznacenim urcenym nafizenim (ES) €. 41/2009 (tzn. vyrazem ,bez
lepku™ a ,velmi nizky obsah lepku™) a za podminky, ze spotfebitele neuvadeéji
v omyl.

Zvlastni pozadavky na oves uréeny pro vyrobu potravin pro zviastni vyzivu
uréenych pro celiaky

Veétsina osob, ale ne viechny, s nesndsenlivosti lepku muize do své stravy
zaradit oves, aniz by pocitily nepfiznivé UcCinky na své zdravi. Otdzka vhodnosti
ovsa ve strave pfi celiakii je predmétem pokracujiciho studia a zkoumani
védcU. Velkym problémem je viak kontaminace ovsa psenici, zitem nebo
jeCmenem, ke které muze dojit béhem sklizn&, prepravy, skladovani a
zpracovani. Nafizeni (ES) €. 41/2009 proto povoluje pouzit pfi vyrobé potravin
pro zvIastni vyzivu urCenych pro osoby s nesndsenlivosti lepku oves, avsak
stanovuje zvI&stni pozadavky na oves urceny k vyrobé potravin pro zviastni
VYZivu pro osoby s nesndsenlivosti lepku:

e Oves urCeny pro vyrobu potravin pro zviastni vyzivu urCenych pro
celiaky musi byt specidlné vyroben, pfipraven nebo zpracovan tak, aby



bylo zamezeno kontaminaci psenici, jeCmenem, zZitem nebo jejich
kfizenci. Obsah lepku musi Cinit max. 20 mg/kg.

Potraviny urc¢ené pro béznou spotfebu, potraviny pro zviastni vyzivu, které
nejsou urceny pro osoby s nesndsenlivosti lepku (napf. potraviny pro zvIiastni
urcené pro sportovce atd.)

Jednim z cil nafizeni (ES) &. 41/2009 je umoznit, aby bé&Zné potraviny, které
jsou vhodné jako soucast bezlepkové diety, jelikoz neocbsahuji slozky ziskané
ze zrnin obsahuijicich lepek nebo z ovsa, byly oznaceny vyrazy uvadeéjicimi, ze

vyrobek neobsahuje lepek.

Nafizeni (ES) €. 41/2009 proto umoznuje deklarovat oznaceni ,bez lepku™ i na
potravindch urc¢enych k bézné spotfebé, coz plispiva k vetsi rozmanitosti
stravy pfi bezlepkové diete.

Udaqj ,bez lepku" je mozné v ozna&ovani potravin ur&enych pro b&Znou
spotfebu deklarovat za podminky, ze:

e Obsah lepku v potraviné ve stavu, v némz je prodavana koneEnému
spottebiteli, Cini nejvyse 20 mg/kg.

e Oznaceni béznych potravin neuvadi spotfebitele v omyl a nevyvolava
dojem, ze potraviny vykazuje zviastni charakteristické viastnosti, i kayz
tyto viastnosti maiji vSechny podobné.

POZORI!

V oznacéeni potravin uréenych pro béznou spofiebu nelze uvadét idaqj ,,velmi
nizky obsah lepku“ (limitovany obsahem lepku do 100 mg/kg), ktery je
nafizenim (ES) ¢. 41/2009 vyhrazen pouze pro kategorii potravin pro zvlastni
vyzivu uréenych pro osoby s nesndsenlivosti lepku.

Stejnd pravidla jako pro bézné potraviny plati i pro ostatni potraviny urené
pro zvIastni vyzivu, které nejsou urceny pro osoby s nesndsenlivosti lepku -
napf. potraviny pro zvl&stni vyzivu urCené pro sportovce.

Alternativni zpUsoby ozna¢enim

U&elem natizeni (ES) &. 41/2009 je sjednotit oznacovani lepku. Nafizeni
stanovuje jednotny zpUsob uvadéni informaci o obsahu lepku, avsak zaroven
nezakazuje uvadéni alternativnich zpdsobl oznaceni nad rdmec pozadavkd
platnych pravnich predpisy, jejichz cillem by mélo byt usnadnit spotiebiteli s
nesndasenlivosti lepku vybér vhodnych potravin. V praxi se jednd napf. o logo
preskrinutého klasu, sdéleni typu ,vhodné pro celiaky™, ,vhodné pfi
bezlepkové dieté™ apod. Pro viechny vyse uvedené alternativni dobrovolné
zpUsoby oznaceni plati, Ze je mozZné je pouzit za predpokladu, Zze neuvadi



spoffebitele v omyl a za podminky, ze budou doplnény stanovenym
oznacenim dle nafizeni (ES) €. 41/2009: tzn. ddajem ,bez lepku™ nebo ,velmi
nizky obsah lepku.™

Pfechodnda obdobi

Nafizeni &. 41/2009 (ES) nestanovuje Ihdtu pro doproddni zdsob potravin
oznacenych v souladu s pfedchozi pravni dpravou tj. vyhl. €. 54/2004 Sb. a to
s ohledem na témér tfileté prechodné obdobi, které vyrobci méli na dpravu
vyrobkd nebo jejich znaceni. Po 1. 1. 2012 mohou byt na trhu pouze vyrobky
spinujici pozadavky nafizeni (ES) &. 41/2009!!

Nové nafizeni €. 828/2014 o pozadavcich na poskytovani informaci o
nepfitomnosti ¢i snizeném obsahu lepku v potravindch spotfebiteldm

V souvislosti s revizi préavnich predpist tykajicich se potravin uréenych pro
zvI&stni vyzivu se nafizenim €. 609/2013 zrusuje nafizeni €. 41/2009 ode dne 20.
Cervence 2016. V souladu s &lankem 36 odst. 3 pism. d) nafizeni &. 1169/2011
vydala Evropskd Komise provadéci nafizeni €. 828/2014 upravujici poskytovani
informaci o nepfitomnosti &i snizeném obsahu lepku v potravindch
spottfebiteldm. Toto narfizeni bude pouzitelné od 20. Eervence 2016.

Zvlastni rezim pro potraviny pro kojence a malé déti

Pravidla pro obsah a oznacovani lepku jsou u téchto zvidstnich kategorii
potravin osetfena vyhl. &. 54/2004 Sb. o potravindch urcenych pro zvIiastni
vyZivu a o zpUsobu jejich poufziti.

Nafizeni (ES) €. 41/2009 se nevztahuje na pocdatecni a pokracovaci
kojeneckou vyzivu (1j. vyzivu do 6 mé&sicl a do 12 mésicd véku ditéte).
Vyhl&ska €. 54/2004 Sb. zakazuje u pocatecni a pokracovaci kojenecké
vyzivy pouziti slozek obsahujicich lepek pfi vyrobé uvedenych potravin.

U kategorie obilnych a ostatnich pfikrm ur¢enych pro déti miladsi Sesti mésicd
vyhl. €. 54/2004 Sb. vyzaduje, aby byla uvedena informace o tom, obsahuje-li
vyrobek lepek ¢i nikoli. Pokud je v téchto vyrobcich deklarovana
nepfitomnost lepku, musi byt oznacena vyrazem ,bez lepku™, pfic¢emz musi
byt spinéna limitni hodnota 20 mg/kg stanovend nafizenim (ES) &. 41/2009.

Oznacovani sloZzek obsahujicich lepek ve sloZeni potravin

Potravinové préavo EU (konkrétné nafizeni (EU) €. 1169/2011 o poskytovani
informaci spotfebitellim) stanovuje povinnost poskytnout spotfebitelim
informace latkach a produktech zpUsobujicich alergii nebo intoleranci, které
byly pouzity pfi vyrobé potraviny. Tato informadcni povinnost se vztahuje na 14
potravinovych alergend, které jsou nejcasté&jsi pficinou alergickych reakci u



spoftrebiteld. Obiloviny obsahujici lepek, konkrétné: psenice (napfiklad Spalda
a khorasan), Zito, jeCmen, oves nebo jejich hybridni odridy a vyrobky z nich
tvofi jednu z téchto skupin.

Informace o alergennich Iatkach se na obale potraviny uvadi:

e Ve slozeni, pficemz ndzev alergenni Iatky nebo produkiu musi byt
zvyraznén tak, aby byl jasné odlisen od ostatnich slozek (napf. typem Ci
stylem pisma nebo barvou pozadi),

e jako vycet alergennich latek za slovem ,obsahuje - neni-li na obale
vyrobku uveden seznam slozek.

Pokud ndzev potraviny jasné odkazuje na danou alergenni Iatku, neni jiz dalsi
oznaceni alergenu povinné (napf. Ovesnda kase).

T

Spotfebitelé s potravinovou alergii nebo intoleranci maiji prozatim velmi
omezené moznosti vybéru vhodnych potravin pfi ndkupu nebalenych
potravin. Od 13. 12. 2014 vSak musi byt informace o alergennich Iatkach
uvadeény rovnéz u nebalenych potravin - na obale nebo v blizkosti mista
nabidky nebalené potraviny.

Rovnéz v restauracich, jidelnach, rychlém obcerstveni a ostatnich zafizenich
spolecného stravovani musi byt spotfebiteli zpfistupnény informace o
alergennich I&tkach pouzitych pfi pfipravé pokrmd, napf. uvedenim vy&tu
alergent v nabidce pokrmd nebo na vyzadani spottebitele u obsluhy,
pfipadné jinym vhodnym zpusobem.

Vyjimky z ozna¢ovani alergennich sloZzek
Slozky ziskané z alergennich zdrojd nemusi vzdy obsahovat rezidua alergend.

Pozadavek na deklaraci alergenni slozky se nevztahuje na nekteré potraviny,
u kterych bylo prokéazano, ze v ddsledku pouzité technologie vyroby nebo
zpracovanijiz vyslednd potravina neobsahuje rezidua alergennich Iatek
plvodné obsazenych v suroviné. Vyjimky uvedené v piiloze Il nafizeni (EU) &.
1169/2011 jsou podlozené stanoviskem Evropského Ufadu pro bezpednost
potravin (EFSA), jednd se napriklad o:

e glukdzovy sirup z psenice,
e rybizelatina pouzivand jako cefidlo pfi vyrobé piva a ving,
e zcela rafinovany séjovy olej.

Preventivni oznac¢eni alergennich sloZzek (lepku)



Cilem preventivnino znaceni je spoftfebitele upozornit na riziko nezimérné
kontaminace potraviny alergenni slozkou (lepkem) a umoznit tak osobdm s
alergii nebo nesndasenlivosti informovany vybér potravin a pfedchdzeni
nezddoucim reakcim na potravinu.

Preventivni znaceni se pouziva pouze v pripade, kdy alergenni slozka nebyla
védomeé pouzita pfi vyrobé potraviny a potravina presto obsahuje mald
mnozstvi alergenni slozky, kterd zdstanou ve vyrobku po realizaci viech
preventivnich opatfeni k zabranéni kontaminace alergenni slozky.

Pricinou nez&dmeérné kontaminace potraviny alergenni slozkou je nejcastéji
pouziti surovin kontaminovanych alergenni slozkou nebo kfizova kontaminace
pfi vyrobe.

Riziko nez&meérné kontaminace nelze v nékterych pripadech s ohledem na

objektivni tfechnologickd omezeni nebo technologické podminky zcela
vyloucit, i kdyz provozovatel pfijme vhodnd preventivni opattreni.

Deklarace preventivniho znaéeni vsak provozovatele potravindiského
podniku nezbavuje veskeré odpovédnosti za bezpecnost potraviny ve vztahu
obsahu alergenni slozky. Uvedeni preventivniho zna¢eni neznamenq, Ze
potravina mizZe obsahovat alergenni slozku v jakémkoliv mnoZstvi.

Informace o riziku nezdmerné kontaminace potraviny alergenni slozkou musi
byt pro spotfebitele jednoznacnd a srozumitelnd.

Prikladem moznych forem preventivniho znaceni mohou byt tato oznaceni:
.mU0zZe obsahovat arasidy™®
.mu0ze obsahovat stopy lepku™

Naopak za oznaceni, které nelze povazovat za sdéleni, které dostatecné,
jasné a jednoznacné informuje spotiebitele o tom, Ze vyrobek mlze
obsahovat mald mnozstvi alergenni slozky z dGvodu kontaminace a mdze
tedy predstavovat pro alergiky nebezpecdi Ize povazovat oznaceni:

LVyrobeno v zavodg, ktery zpracovava vejce, arasidy, sezam.™

Kromé& pozitivnino pfinosu pro spotfebitele mize mit preventivni znaceni |
negativni dopad na rozmanitost stravy osob trpicich alergii nebo intoleranci.
Napriklad prdzkum zaméfeny na pouzivani preventivnino znaceni provedeny
irskou agenturu (Food Safety Authority of Ireland) ukazal, ze 94 % potravin
nesoucich preventivni znaceni, neobsahovalo detekovatelné mnozstvi
alergena.



SZPI proto pfi kontrole uplatiuje nize uvedeny pfistup, ktery by mél
predchdzet zneuziti preventivnino znacen:

pouziti preventivnino ozna&eni musi byt odGvodnéné: (napr. na zakladé
analyzy rizika, screeningu vyrobniho zafizeni nebo vystupni kontroly)

provozovatel musi dolozit, ze pfijal vhodnd preventivni opatfeni k zamezeni
kontaminace alergenni slozkou

preventivni oznaceni nezbavuje provozovatele odpovednosti za dodrzovani
spravné vyrobni a hygienické praxe

Laboratorni metody ke stanoveni lepku

Provozovatel potravindrského podniku nese primdrni odpovednost za
bezpelnost potraviny a md povinnost zgjistit, aby na trh byly uvadény
potraviny, které nepredstavuiji riziko pro lidské zdravi. Viastni kontroly
provozovatele potravindrského podniku zamérfené na piitomnost lepku jsou
ddlezité nejen u potravin, které deklaruji nepfitomnost nebo nizky olbsah
lepku, ale rovnéz u béznych potravin, u kterych neni ve slozeni potraviny
deklarovana pfitomnost slozky obsahujicich lepek.

Dle zkusenosti SZPI je pfi viastni kontrole provozovatele klicova volba vhodné
laboratorni metody ke stanoveni lepku, kterd je zakladnim predpokladem
spolehlivého vysledku autokontroly vyrobce.

Zakladnimi pfedpoklady pro dosazeni spravného vysledku stanoveni lepku
jsou:

e vhodny extrakeni postup pfi izolaci lepku ze vzorku (Zejména u tepelné
upravenych potravin muize byt lepek do jisté miry véazan na matrici a pfi
pouziti klasické extrakce roztokem ethanolu obtizné dostupny).
Doporucuje se tzv. Mendézova extrakce pomoci specidlniho
extrak&niho koktejlu, ktery zaruci dostatecEnou extrakci i vézaného
lepku.

e pouziti vhodné komercné dostupné ELISA soupravy, zalozené na
profildtce R5 v souladu s pozadavky normy Codex Alimentarius CODEX
STAN 118 - 1979.

e CO se tykd vybéru laboratofe pro stanoveni lepku, je vhodné, aby
laboratof byla pro toto stanoveni akreditovana Ceskym institutem pro
akreditaci, metodu méla validovanou, pravidelné se uspésné ucastnila
mezilaboratornich testd pro tuto metodu a pouzivala vhodnou ELISA
soupravu a vhodny extrakeni postup.

Pokud je obsah alergenu v potraviné na hranici meze stanovitelnosti
akreditované laboratorni metody, kterou SZPI pouzivd, anebo nepatré vyssi



tzn. do hodnoty 10krat vyssi, Ize hovotfit o stopovém mnozstvi. Napf. mez
stanovitelnosti akreditované laboratorni metody, kterou SZPI pouzivd, je pro
lepek 5 mg/kg, tzn. v pfipadé hodnoty lepku do 50 mg/kg je jesté mozné
hovotit o stopovém mnozstvi.

Zpracoval: Ing. Katefina Pavelkova - Odbor kontroly, laboratofi a certifikace
(U1 SZPI) a Ing. Martin Kubik - vedouci odboru zkusebni laboratore (I SZPI v
Praze)



Oznacovani biovyrobki

Co v$e musi obsahovat etikety, jak s alergeny i zemi plivodu, kontrola SZPI

Ing. Tomas Dimmer

Pozadavky na oznacovani stanovené vnitrostatnimi predpisy

Kompetence dozorovych orgdnu

§ 16 odst. 4 zakona &. 110/1997 Sb.

vyroba, skladovani, pfeprava, dovoz, vyvoz potravin Ziv. plvodu

Baleni, krdjeni, jiny zpUsob déleni potravin Ziv. plvodu v zafizenich
schvdalenych pro tyto innosti

Uvadeéni na trh potravin ziv. pdvodu na trznicich a trzistich

Uvadéni na trh potravin ziv. plvodu v Usecich a prodejnéch jinych nez
samoobsluznych, kde dochdzi k Uprave masa, miéka...

Kompetence dozorovych organi

Nové od 16. srpna 2016: kontrola potravin z ekologické produkce

Kontroluje se:
- splnéni povinnosti registrace u MZe po pfedchozim uzavieni smlouvy s

kontrolni organizaci (KEZ, ABCERT AG, BIOKONT CZ, Bureau Veritas Czech
Republic) - nutné predlozit platné osvédceni
- oznacovani (vyrazy bio, eko, organic...) - alespon 95% hm. slozek

zemédélského plvodu musi mit ekologicky plvod (ne voda a sul)

- Sledovatelnost, v&etné surovin (certifikaty)
- Z&kladni hygienické pozadavky

Oznacovani potravin - pravo EU

Nafizeni Evropskénho parlamentu a Rady (ES) &. 1169/2011
- hlavni pravni predpis

Nafizeni Evropskénho parlamentu a Rady (ES) &. 1308/2013
- obsahuje definice, napt. mléko, syr...

Oznacovani potravin - vnitrostatni



Zakon ¢. 110/1997 Sb., o potravindch a tabdkovych vyrobcich a o
zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zéakonu

Vyhlaska &. 113/2005 Sb., o zpusobu oznacovani potravin a tabdkovych
vyrobkd (novelizace v procesu)

Vyhlaska &. 77/2003 Sb. (komoditni vyhl&aska mj. pro miéko a mléEné
vyrobky

Nafizeni EP a R (ES) €. 1169/2011

stézejni zakladni pravni pfedpis stanovujici pozadavky na oznacovani
balenych potravin, v nGvaznosti na vnitrostatni pfedpis i nebalenych
potravin

Definice, povinné Udaje a informace, zpUsob oznaceni, vyjimky z
povinného oznacovani, pozadavky na oznaceni alergend, zemé
pUvodu, nutricni oznacovani

Cl. 2: Definice

Definice, které jsou pouzity pro Ucely tohoto nafizeni
Informace o potravindch

Slozka

Oznaceni

Zorné pole

Citelnost

Zakonny ndzev

Komunikacni prostfedky na ddalku

Apod.

Cl. 6 - 8: Obecné pozadavky

Informace o potravindch nesmi byt zavadsjic:

pokud jde o jejich povahu, totoznost, viastnosti, slozeni, mnozstvi,
trvanlivost, zemi plvodu nebo misto provenience, zpUsob vyroby nebo
ziskani (Clanek 7 odst. 1 pism. a)

Vyvolavanim dojmu, ze dot€end potravina ma zviastni charakteristiky,

pokud vsechny podobné potraviny maiji ve skutecnosti stejné
charakteristiky (Elanek 7 odst. 1 pism. ¢)




Priklad: alternativu mliécného vyrobku, kde ¢ast mliécného tuku byla
nahrazena tukem rostlinnym, nelze oznacit jako syr

« Cl. 6 -8: Obecné pozadavky

Informace o potraviné nesmeji pripisovat potraviné viastnosti umoznujici
zabranit urcité lidské nemoci, zmirnit ji nebo ji vylécit, ani se na tyto viastnosti
odkazovat (Clanek 7 odst. 3)

Priklad: nelze poskytnout informaci typu ,zAakys srovna vase zazivani™ apod.
Plati i pro souvisejici reklamu a obchodni Upravu potravin
« Cl. 9 - 35 Povinné informace o potravindch

Clanek 9 odst. 1 - seznam povinnych Udgjti

a) ndzev potraviny (zakonny ndzev, popt. ndzev vzity &i popisny + zpUsob

dpravy, napt.: uzeng, v prdsku, rozmrazeno, osetfeno ionizujicim zafenim - ¢l

17)

b) seznam slozek: ,Slozeni:™ sestupné podle hmotnosti v okamziku jejich pouziti
pfi vyrobé potravin (&l 18); v pfipade, ze slozka sestava z nékolika dil¢ich
slozek, uvede se jejich vyCet napf. v zavorce

c) Slozky vyvolavaijici alergie nebo nesndasenlivost (Priloha Il) - nutné zvyraznit
v textu slozeni potraviny (¢l 21)

d) mnozstvi urCitych slozek nebo skupiny slozek (je-li slozka zvyraznéna v ndzvu
potraviny, i graficky, uvede se jeji procentické zastoupeni - &I, 22)

« Cl. 9 - 35 Povinné informace o potravindch

Clanek 9 odst. 1 - seznam povinnych Udajti

e) Cisté mnozstvi potraviny
f) DP, DMT (Clanek 24, potazmo Priloha X)

Q) podminky uchovani (mlé&né vyrobky netrvanlivé +4°C az +8°C, trvanlivé
do +24°C) - ¢l. 25

h) jméno nebo obchodni ndzev a adresa PPP, pod jehoz jménem je

potravina uvadena na trh (vyrobce, dovozce, prodavagjici...)

) zemé plvodu nebo misto provenience (kde by to mohlo vést v omyl - &l
26)

« Cl. 9 -35: Povinné informace o potravindch



Clanek 9 odst. 1 - seznam povinnych Udaiti

) Navod k pouziti, kde by bez tohoto nGvodu bylo obtizné potravinu
odpovidagjicim zpUsobem pouzit

) Vyzivové udaje (upravuje ¢lanek 30 - 35)

Daldi povinné udagje stanovi Eldnek 10, potazmo pfiloha &. I
- napf.: pouziti balicich plynd, obsah sladidel, IEkofice, kofeinu, fytosteroll...

« Cl. 9 - 35 Povinné informace o potravindch

Clanek 13 - zptsob uvadéni povinnych Udajtl

1. Nesmé&ji byt skryté, zasttené, prerusené jinym textem &i vyobrazenim,
nesmi od nich byt odvedena pozornost...

2. Obaly 80 cm? nebo v&tsi - pismem, jehoZ vyska malého pismene x &ini
nejméné 1,2 mm

3. Obaly mendi nez 80 cm? - pismem, jehoz vyska malého pismene x &ini
nejméné 0,9 mm

Clanek 15 - Jazykové pozadavky

- pouziva se prednostné vnitrostatni predpis - Udaje v jazyce Ceském
« Cl. 9 -35: Povinné informace o potravindch

Clanek 16 - vypusténi urditych povinnych Gdait

- tykd& se napt. obald mensich neZ 10 cm? - povinné jsou pouze Udaje podle
Cl. 9 odst. 1 pism. a), ©), e), ), 1j. nelze vypustit;

- ndzev poftraviny

- alergeny

- Clisté mnoZzstvi

- DP ¢i DMT

- Vypusténi vyZzivovych Udajd - u potravin uvedenych v priloze V., 1j.:
- nezpracované produkty sestavajici z jediné slozky, nebo zpracované jen
zranim sestavajici z jediné slozky,

- obal s nejvétsi plochou do 25 cm?:

- mala firma, zaméstnavajici do 10 zaméstnancu bezprosttedné souvisejicich s
vyrobou nebo s obratem do 20 mil K& (§ 6 odst. 4 zakona ¢&. 110/1997 Sb.)

« Cl. 9 - 35: Povinné informace o potravindch

Clanek 19 - vypusténi seznamu slozek




1j. u kterych potravin se nemusi uvadét slozen::

- Cerstvé ovoce, cerstva zelenina, brambory
- sycené vody

- kvasny ocet

- syry, maslo, kysané mléko

- potraviny sestavaijici z jediné slozky, pokud je nazev totoZny s nGzvem
sloZky (nebo nazev potraviny umoziiuje uréit povahu slozky bez rizika zaGmény

« Cl. 9 - 35 Povinné informace o potravinach

Clanek 21 - vypusténi uvedeni (zvyraznéni) alergent

Nevyzaduje se v pfipadech, kdy se ndzev potraviny jasné odkazuje na danou
I&tku nebo produkt
- napf.: mléko pinotuéné, arasidy prazené solené...

« Zakon . 110/1997 Sb.

§ 8 - oznacovani nebalenych potravin

- odst. 1 - v tésné blizkosti potraviny: zdkonny nebo popisny ndzev potraviny,
zemeé plvodu, vyrobce + Uplnd adresa (nevztahuje se na nezpracovany
produkt)

- odst. 2 - v misté, kde jsou nabizeny k prodeji: DP nebo DMT, alergeny

- odst, 4 - na vyzadani. slozeni

Podle odst. 3 Ize Udaj o DP &i DMT uvést az na etiketé, kterou je zabalend
potravina na zadost spotfebitele opatfena

« Zakon ¢. 110/1997 Sb.

§ 9b - oznadeni ,,&eskd potravina®, pfipadné ,,vyrobeno v Ceské republice” -
v zGkoné nové!
- ,Ceskd potravina®: slovng, grafickym zndzormné&nim nebo jakkoliv jinak, pouze

T

pokud jsou splnény nasledujici podminky:

- nezpracované potraviny, miéko: 100% viech slozek pochdzi z CR a
prvovyroba a viechny faze vyroby prob&hly na tzemi CR

- zpracované potraviny: sou¢et hmotnosti viech slozek z CR tvofi alespori 75%
hm. vSech slozek

-, Vyrobeno v Ceské republice" nebo podobné vyjadreni se stejnym
vyznamem pro spotfebitele:




- pokud vyroba prob&hla na tzemi CR



Kontrola ekologického zemédélstvi

- Kontrola, certifikace a znaéeni biopotravin

Platna legislativa EU

- Nafizeni Rady (ES) &. 834/2007
o ekologické produkci a oznacovani ekologickych produktd

« Nafizeni Komise (ES) &. 889/2008, kterym se stanovi pravidla k nafizeni Rady
(ES) €. 834/2007 o ekologické produkci a oznacovani ekologické produkce

« Nafizeni Komise (ES) ¢. 1235/2008, kterym se stanovi pravidla k nafizeni Rady
(ES) &. 834/2007 pokud jde o opatfeni pro dovoz ekologickych produktt ze
tfetich zemi

+ Platna Ceska legislativa

« Zdkon ¢. 242/2000 Sb., o ekologickém zemeédeélstvi a o zméné zdkona &.
368/1992 Sb., o spravnich poplatcich, ve znéni pozdéjsich predpisd

« Vyhlaska MZe €. 16/2006 Sb., kterou se provadi nékterd ustanoveni zakona o
ekologickém zemeédelstvi

+ Oblast pusobnosti

Kontroly ve vsech fazich produkce, pfipravy a distribuce ekologickych
produktu.

Pouzivani oznaéeni odkazujicich na ekologickou produkci pfi oznaéovani a
propagaci téchto produkti.

Nafizeni se vztahuji na nasledujici produkty, pokud jsou uvadény na trh
« Zivé nebo nezpracované zemédeélské produkty
+ zpracované zemédeélské produkty urcené k pouziti jako potravina
e krmiva
« vegetativni rozmnozovaci materidl a osiva pro péstitelské ucely
+ kvasnice pouzivané jako potravina nebo krmivo

« akvakultury



Nafizeni se nevztahuje

Na jiné druhy hospoddrskych zvifat, nez jsou druhy vyjmenované.
Nafizeni nepodléhaiji Einnosti spojené se spolec¢nym stravovanim.
Formular zadosti MZe

Evidence v REP na MZE CR

Pfechodné obdobi

a) rostliny a rostlinné produkty

obdobi prechodu frvd minimdiné dva roky pfed vysevem nebo v piipadé
pastvin &i viceletych picnin miniméiné dva roky pfed jejich pouzitim jako
krmiva pochézejiciho z EZ nebo v piipadé viceletych plodin jinych nez picnin
minimalné ffi roky pfed prvni sklizni ekologickych produktu,

zkr&ceni pfechodného obdobi - vyjimka MZe,

b) hospodaiska zvifata a Zivocisné
produkty

T3 T3

Pokud se zivocisné produkty maji prodavat jako ekologické, museji se pravidla

produkce podle nafizeni uplatinovat nejméné po dobu:

dvandcti mésicu v piipadé konovitych a skotu v&etné druht buvol domdaci a
bizon, uréenych k produkci masa, pficemz v kazdém pripadé alespon po
dobu tfi Etvrtin jejich zivota,

$esti mésicu v piipadé malych prezvykavcl a prasat a zvitat chovanych na
mléko,

deseti tydnu v piipadé drllbeze chované na maso, kterd pribyla do chovu
drive nez ve véku tii dnd,

$esti tydnl v pripadé drlbeze uréené k produkci vajec.
WELFARE = ZIVOTNi POHODA

Aktivni pUsobeni ve smyslu welfare zvitat zacalo v sedesatych letech zejména

ve Velké Britdnii.

V roce 1965 byly zakladni pozadavky kvality zivota zvifat shrnuty do péti zasad
zndmych jako ,,pét svobod*:

1) Svoboda od hladu a Zizné



2)
3)
4)

5)

Svoboda od nepohodli

Svoboda od bolesti, zranéni a nemoci

Svoboda od stresu a strachu

Svoboda projevit prirozené chovani

Kontrolni systém

Dozor nad dodrzovanim predpisti EU v Ceské republice vykonava Mze.

MZe povérilo k vykondvdni viastnich kontrol Etyfi soukromé subjekty. Statni
kontroly farem provadi UKzUz.

Povaha a &etnost kontrol se stanovuje na zakladé posouzeni analyzy rizik,
podle vyskytu nesrovnalosti a poruseni pokud jde o soulad s pozadavky
stanovenymi legislativnimi predpisy. Alespon jednou za rok musi byt
provedena kontrola véech hospoddfiskych subjekt.

Ddle md kontrolni organizace povinnost provadét namatkové neohlasené
inspekce minimdainé u 10% klientd a u minimdainé 5% klientd odebrat vzorky
bioproduktt nebo biopotravin k analyze na obsah rezidui - nepovolenych
I&tek v ekologickém zemédélstvi.

Pfi prvni kontrole musi hospoddisky

subjekt vypracovat a nasledné uchovat:

a) celkovy popis jednotky, zafizeni a/nebo &innosti,

b) prakticka opatfeni, kterd je nutno prijmout na drovni jednotky a/nebo

zafizeni a/nebo Cinnosti, aby bylo zagjisténo dodrzovani pravidel ekologické
produkce,

c) bezpeénostni opatieni, kterd by méla byt prijata, aby bylo snizeno riziko

T3

kontaminace nepovolenymi produkty nebo Iatkami, a opatfeni tykajici se &isténi ve
skladovacich a technologickych zafizenich.

T3

Pri kontrole jsou provéreny vstupy a vystupy souvisejici s vyrobou biopotravin
(z&znamy o ndkupu surovin, certifikaty dodavatell surovin, oddélenost
konven&niho a bio zpracovani, ¢isténi vyrobnich zafizeni, oznacovani
biopotravin).

Po kazdé inspekci je vypracovdana kontrolni zprava, kterou spolupodepise
provozovatel jednotky nebo jeho povéreny zastupce.

Kontrolni organizace vystavi osvédé&eni (certifikat) kazdému hospoddiskému
subjektu, ktery podléhd jejich kontrole a spliuje pozadavky tohoto nafizeni.



« Osvédceni obsahuje rozsah produktd nebo potravin a dobu platnosti. Doba
platnosti certifikatu je min. 12 mésicl, maximalné 15 mésicu.

Vzor cettifikatu

- P¥i zjisténi nesrovnalosti s legislativnimi pfedpisy sepise inspektor Zdznam o
neshodé, ve kterém je popsdno zjisténé poruseni predpist. Podnikatel ma
pravo se k poruseni vyjadrit a zaroven uvede, jakd ndpravnd opattfeni ucini,
aby se stejné poruseni jiz neopakovalo.

« Konfrolni organizace odepte hospoddarskému subjektu certifikovat
bioprodukty nebo biopotraviny, které nespliuji podminky pravidel, a proto
nemuze byt u nich uveden odkaz na ekologickou produkci, pokud je chce
podnikatel uvadét do obéhu. Zjisténi o poruseni predpist ma kontrolni
organizace povinnost ozndmit na MZe, které s podnikatelem zahdji spravni
fizeni.

Poruseni predpist:

« vazné ustdjené dojnic

« Vzorek su$enych jablek

Zjisténé hodnoty:

acetamiprid v mnozstvi 0,008 mg/kg (= 0.003 mg/kQ);
boscalid v mnozstvi 0,043 mg/kg (= 0.017 mg/kg);
carbendazim v mnozstvi 0,009 mg/kg (+ 0.004 mg/kQ);
donine v mnozstvi 0,082 mg/kg (= 0.033 mg/kg);
fenpyroximate v mnozstvi 0,006 mg/kg (+ 0.002 mg/kQ);
indoxacarb v mnozstvi 0,007 mg/kg (= 0.003 mg/kg);
methoxyfenozide v mnozstvi 0,014 mg/kg (= 0.006 mg/kg);

pirimicarb (suma pirimicarb a desmethyl pirimicarb vyjadfend jako
pirimicarb) v mnozstvi 0,009 mg/kg (+ 0.004 mg/kQ):;

propargite v mnozstvi 0,255 mg/kg (x 0.077 mg/kQ);

pyraclostrobin v mnozstvi 0,019 mg/kg (= 0.008 mg/kg);

pyrimethanil v mnoZzstvi 0,005 mg/kg (x 0.002 mg/kg);
tetrahydrophthalimide (THPI) v mnozstvi 0,047 mg/kg (= 0.014 mg/kQ);
thiacloprid v mnozstvi 0,005 mg/kg (= 0.002 mg/kQ);

trifloxystrobin v mnozstvi 0,01 mg/kg (+ 0.004 mg/kQ).



« Metodické pokyny MZe

Postup v pfipadé zjisténi rezidui nepovolenych latek v ekologické produkci:

Pokud bude zjisténa hodnota do limitu 0,01 mg/kg, bude vysledek interpretovan
tak, Ze nedoslo k poruseni pravidel ekologické produkce (s vyjimkou pfipadu ndlezd
vice U¢innych latek v jednom vzorku), nebof se jednd o mnozstvi t&zko prikazné,
které mUze byt zpUsobeno pouzivanim pesticidl vétsinovym konven&nim
zemeédelstvim.

Prokaze-li se imysiné pouziti POR: odebere kontrolni organizace certtifikat a je
zaslan podnét na spravni fizeni MZe.

« Upozornéni

Od 1.1.2012 plati max. limit pfipustného obsahu polychlorovanych bifenylt (PCB)
40 nanogramu na gram tuku pro maso prasat, skotu, ovci, dribeze, miéko a
mlécnych vyrobku, vajec.

SniZeni bylo z pivodnich 200 nanograma.

V pfipadé kontaminovanych chovt nelze uvolnit surovinu nebo potravinu do
obéhu a zvifata musi byt utracena.

PCB jsou v natérovych hmotdch na béazi chlorkauéuku s oznacenim H1000,
H2001, H2006, H2008 a barva na siinice H2202, barva na bazény H2203,
epoxyesterova barva S2363, sanitarni barva S2993, polystyrenovy lak S1815,
polyuretanové barvy S2802, S2803, $2850,52851. Pokud byly pouzity predstavuiji riziko
kontaminace zvitat a ndsledné produktd z nich. Je nutnd dislednd asanace.

- Akreditované laboratofe vyuzZivané k analyzém
UKzUZ Brno - bioprodukty

VSCHT Praha - biopotraviny

SVU Jihlava - GMO

Registrace na UKZUZ

o 0 0 O O

Registrace na SZPI

O Registrace na SVS
Pozor od roku 2016 dalsi statni kontroly EZ:
SZPl a SVS

« Oznacovani bioproduktu, biopotraviny a ostatniho bioproduktu



+ Oznaceni v souladu s predpisy EU
« Na obale se oznaci také grafickym znakem dle vyhlasky.
- bioprodukt = surovina R nebo Z plvodu nebo hospoddrské zvire

- biopotravina = potravina vyrobend dle pfedpist upravujicich EZ

- ostatni bioprodukt = ekologické krmivo nebo ekologicky rozmnnozovaci
materidl

« Oznacovani bioproduktu, biopotraviny a ostatniho bioproduktu

«  Vyrazy odkazujici na ekologicky zplsob produkce jsou v CR: ,, BIO* nebo ,,
EKO*“

«  Produkty rostlinného plvodu z obdobi pfechodu Ize oznacit jako: , produkt z
prechodného obdobi™ pokud:

- bylo dodrzeno obdobi prechodu na ekologicky zpusob
hospodareni v délce trvani minimdainé 12 mésicd pred
sklizni

- produkt obsahuje pouze jednu slozku rostlinného
pdvodu
« Produkce zpracovanych potravin

« Priprava zpracovanych ekologickych potravin je C¢asové nebo prostorové
oddélena od jinych nez ekologickych potravin.

« Produkt je vyroben zejména ze slozek zemédélského plvodu,

- jiné nez ekologické zemedelské slozky musi byt schvdaleny pro pouziti v
ekologické produkci nebo pfechodné schvdleny Clenskym statem;

- ekologicka slozka nesmi byt pfitomna spolené se shodnou slozkou jiného
nezZ ekologického plvodu nebo slozkou z olbdobi pfechodu;

e

- potraviny ziskané z plodin v obdobi pfechodu obsahuji pouze jednu slozku
plodiny zemédélského plvodu.

« Produkce zpracovanych potravin

I3

« Ekologické potraviny se ziskavaji z ekologickych zemédélskych slozek s
vyjimkou pfipadd, kdy slozka neni v ekologické podobé na trhu dostupnd

« Potraviny jsou zpracovavany za pourziti biologickych, mechanickych a
fyzikalnich postupt



e

Nepouzivaji se latky, které by mohly spotfebitele uvadeét v omyl

Omezeni pouziti potravindrskych pfidatnych Iatek neziskanych z EZ, jejichz
hlavni funkce spociva ve smyslové stimulaci

Doplikové, pomocné a dalsi latky a slozky pouzivané pfi zpracovani potravin
a pouzivané postupy se fidi osvédcenymi zpracovatelskymi postupy

Produkce zpracovanych potravin

I3 T3

Hospodarské subjekty produkujici biopotraviny vytvofi a aktualizuji postupy na
z&kladé kritickych zpracovatelskych krokl ( HACCP ) a sprévné vyrobni praxe
(SVP)

Zakaz pouziti GMO produktt a produktt ziskanych z GMO

T3

Pro ucely pinéni tohoto zdkazu hospoddrské subjekty pouzivajici pfi
zpracovani potravin €inidla, mikroorganismy ( kvasnice, syfidla, vitaminy,
probiotika ) zakoupené od tretich stran tak dokladaji, Ze dodané vstupy
nebyly ziskany z GMO ¢&i za poziti GMO - existuje vzor Priloha XllI

Z&kaz poutziti ionizujiciho zareni pro osetfeni ekologickych potravin nebo
surovin

Kontrola platnosti certifikdtt vstupnich BIO surovin
SVP = spravnd vyrobni praxe
Klicovy slovem je JAKOST vyrobku

Vyrobek neni jakostni, kdyz:

Neni bezpelny pro zdravi Clovéka za danych podminek
Neni bezpecny pro zivotni prostfedi za danych podminek

Neplni funkci, kter& mu ndlezi

4 zakladni faktory ovliviiujici SVP:

Clovék
Prostorové podminky
Pracovni nastroje a zafizeni

Metodiky a ndstroje pro zkouseni

SVP = spravnd vyrobni praxe

Soucasti SVP:

- idenfifikace a sledovatelnost surovin



technolog. postupy v€etné hygieny prace a provozu

naklddani s odpady

vycvik zaméstnancd

adrzba strojniho zafizeni

stanoveni odpovédnosti a pravomoci

«  SoucCdasti SVP je SHP = Spravnd Hygienicka Praxe

hygiena a sanitace provozu

osobni hygiena

pitn& voda

vylouceni kfizové kontaminace

deratizace a dezinsekce

zdravotni stav pracovnikl
« Znaceni vstupni suroviny k vyrobé biopotravin

« Vstupni surovina k vyrobé biopotravin (napf. mouka, susené bioprodukty
k vyrobé ¢ajl, ovocné ndpiné do jogurtll) dodavana k dalsimu zpracovani
v baleni (napf. BB, pytle, kontejnery) musi byt na obale oznacena nejen
Ceskym grafickym znakem (biozebra), ale také logem EU, zemi plvodu a
kédem KO.

Upozornéni - graficky znak nesmi byt vétsi nez logo EU.
« SloZeni biopotravin

Produkty musi obsahovat minimdainé 95% ekologickych slozek zemédélského
plvodu

a) jednoslozkové: napf. maso, miéko,

vejce, ovoce, zelenina

+ SlozZeni biopotravin

+ Ekologicka slozka nesmi byt pfitomna se shodnou slozkou konvenéni nebo z
pfechodného obdobi

T3

+ Potraviny ziskané z plodin v olbdobi pfechodu obsahuji pouze jednu slozku
plodiny zemédélského obdobi



« SloZeni biopotravin

Jiné nez ekologické slozky se mohou pouzit pokud jsou uvedeny v NK
889/2008 pfiiloha VIII ( mozné produkty a Iatky pouZivané pfi vyrobé ekologickych
potravin a kvasinek )

- nékteré produkty zde uvedené se do procentického slozeni zapoditavaii (
napfr. extrakt s vysokym obsahem tokoferold, lecitiny, pektin, arabskd guma, guarovd
guma)

o

- nékteré produkty zde uvedené se do procentického slozeni nezapolitavaiji (
napr. kyselina citronovd, askorbovad, jableEnd, mlécnad, glycerol)

Do podilu se nezapocitdva voda a jedld sul.
« SloZeni biopotravin

Lze pouzit také konvenéni slozky, pokud jsou uvedeny v NK 889/2008 piiloha IX (
slozky zemédélského plvodu nevyprodukované ekologickym zpusobem )

- vyjmenované jedlé plody, ofechy a semena

- vyjmenované jedlé korfeni a byliny

- rzné - fasy

- chemicky neupravované tuky a oleje

- cukry a Skroby

- rlzné - proteiny, rum, griotka

- Zivocisné produkty - Zelatina, syrovatka, stfeva
+ SlozZeni biopotravin

+ Slozky pochdzejici z ekologické produkce jsou povinné uvadény ve slozeni
biopotraviny

+ U produktl s obsahem ekologickych sloZzek nizsim nez 95% smi byt ekologické
slozky uvedeny pouze v seznamu slozek - NELZE oznacit jako biopotravinu

« Opakovani postupu pro zpracovani

+ Skladovani ekologickych produktd pfed zpracovanim a po zpracovani je
fyzicky nebo Casové oddéleno od produkt’ konven&nich v&etné ovéreni
vstupnich certifikatd BIO vstupd a prohldseni GMO free

+ Zpracovanije fyzicky nebo casové oddéleno od ¢innosti provadenych na
produktech konven&niho zemédelstvi

+ Vlastnimu zpracovani predchdzi vy&isténi vyrobnich zafizeni



« Zpracovanivzdy celé sarze

« Zajisténi jednozna&né identifikace davek s cilem vyloucit smichdni nebbo
za&meénu s produkty konven&niho zemeédélstvi véetné provéfeni mnozstevnich
tokUd surovin

« Znaceni ekologické produkce

Ciselny kéd kontrolni organizace, jemuz podiéhd hospoddrsky subjekt, ktery provedl
posledni fazi produkce nebo pfipravy u KEZ:

CZ - BIO - 001

Je-li pouzito logo Spole&enstvi - vzdy u balenych potravin -, je ve stejném
zorném poli oznaceno rovnéz misto, kde byly vyprodukovany zemeédelské suroviny z

T3

nichz se produkt skiddd, a to v ndsledujici podobé:
> ,zemédélska produkce EU"
> ,zemédélskd produkce mimo EU"

> .zemédélskda produkce EU/mimo EU®

T3

Naddle zGstavaji v platnosti n@rodni a soukroma loga pro oznacovani a
propagaci produkty, jez splfuji pozadavky stanovené nafizenim Rady (ES) 834/2007.

« Princip dohledatelnosti
« Znaéeni balenych biopotravin
« Znacéeni balenych biopotravin

+ Prodej ze dvora
Vyhlaska ¢. 289/2007 Sb., o veterindrnich a hygienickych
pozadavcich na Zivocisné produkty,ve znéni vyhlasky ¢. 11/2015 Sb., kterou
se méni vyhlaska &. 289/2007 Sb

1) Cerstvé dribezi maso

- maximalni ro&ni produkce Zivych zvirat 2000 ks krdt, hus nebbo kachen, nebbo 10000
ks ostatni drlbeze,

- za malé mnozstvi, které je mozno prodat kone¢nému spofiebiteli v hospodafstvi,
nejblizsim trzisti nebo trznici &i v mistnim maloobchodé je povazovano 10 ks/tyden,
maso nesmi byt ddle distribuovano.

2) Cerstvé kraliéi maso
- chovatel, ktery chova krdliky v malém, mize proddvat nebbo doddavat
neporcované Cerstvé kralici maso v malych mnozstvich za podobnych podminek
jako Cerstvé drllbeZi maso, tj. nejvyse 10 ks tydné.



3) Zvérina

- UZivatel honitby nebo G&astnik lovu mdze proddvat nebbo doddvat ulovenou
volné Zijici zvé¥ v kazi nebo pefi, v malych mnozstvich pifimo koneénému spofiebiteli,
nebo do maloobchodni prodejny s obdobnym sortimentem v rdmci piislusného
kraje, kterd ji prodava pfimo koneé&nému spotiebiteli.

- za malé mnoizstvi zvére, urcené k prodeji (doddni) se povazuje nejvyse 30 % kusu
lovcem skuteé&né odlovené zvéie roéné, zvéf nesmi byt ddle uvadéna do obéhu, 1
kus velké volné Zijici zvére a 35 kusl drobné volné Zijici zvéfe za tyden, nejvyse viak
30 % uzivatelem honitby odlovené zvéfe za rok, pfi¢emz téchto 30 % nesmi prekrodit
30 kusu velké volné Zijici zvéfe a 400 kusu drobné volné Zijici zvére.

4) Véeli produkty
- za malé mnoZstvi medu, uréeného k prodeji chovatelem v domdacnosti
chovatele, hospoddrstvi chovatele, v trznici nelbbo na trzisti prfimo spoftrebiteli pro
spottebu v jeho domdacnosti, anebo k doddni medu chovatelem do maloobchodni
prodejny na Gzemi prislusného kraje, se povazuje mnozstvi neprevysujici 2 tuny
roéné, med nesmi byt uvadén ddle do obéhu.

5) Cerstva vejce

- Cerstva vejce, kterd jsou predmétem pfimého prodeje chovatelem
koneé&nému spofiebiteli, a to v malych mnozstvich v jeho vlastnim hospodafstvi, v
trznici nebo na trzisti, nesmi byt ddle uvaddéna do obéhu, musi byt prosvicend a musi
k nim byt pfipojena dobfe viditelnd informace pro spotfebitele o minimaini
tfrvanlivosti vajec a o jménu, popf. jménech, chovatele a adrese chovu, kde byla
vejce vyprodukovana.

- Cerstva vejce mohou byt proddna konecnému spotfebiteli nejpozdéji do 21
dnd po sndsce, pricemz doba minimalni tfrvanlivosti je 28 dnd od data sndsky.

- za malé mnozstvi Cerstvych vajec proddvanych pfimo konecnému
spofttebiteli (v hospoddristvi nelbo na trhu nebo trznici) se povazuje nejvyse 600
vajec/tyden jednomu koneé&nému spofiebiteli denné, za malé mnozstvi Cerstvych
vajec, kterd mohou byt pfedmétem jedné doddavky téchto vajec chovatelem do
maloobchodni prodejny se povaZuje nejvyse 60 vajec koneénému spofiebiteli.

6) Syrové mléko

- syrové mléko a syrova smetana nesmi byt uvadény do obé&hu k piimé lidské
spotfebe s vyjimkou jejich prodeje v misté vyroby pfimo konec&nému spotiebiteli, a to
v malych mnozstvich (pfimy prodej syrového miéka v misté vyroby nebo
prostfednictvim prodejniho automatu).

- za malé mnozstvi syrového mléka a syrové smetany, uréeného k pfimému prodeji



jednomu koneé&nému spofiebiteli, se povazuje takové mnozstvi tohoto miéka, které
odpovidda obvyklé denni potiebé tohoto miéka v domdacnosti daného spotiebitele.



Podpory PRV

4.2.1 Zpracovani a uvadeéni na trh zemédélskych produktt
Operace je zameérena na zvyseni efektivity vyroby a celkové
konkurenceschopnosti malych a strednich podnikC v oblasti zpracovani
zemeédelskych produktt. Podpora investic do zafizeni, kterd souviseji se
zpracovanim zemédelskych produktt a uvedenim vyrobkd na trh, umozni
zemédélskym podnikateldm, vyrolbclm potravin a krmiv vyuziti modernich
technologii. V neposledni fadé& operace pfispé&je k rozvoji mistnich trhd a
zkr&ceni dodavatelskych fetézcd.

Zadatel:

Zemédeélsky podnikatel, vyrobce potravin, nebo vyrobce krmiv, ktery splfiuje
definici mikro, malého, nebo sttedniho podniku.

Podopatteni: 4.2 Podpora na investice do zpracovani/uvadéni na trh
a/nebo vyvoje zemédélskych produktt

Operace: 4.2.1 Zpracovani a uvadéni na trh zemédélskych produktt Celkova
alokace podopatieni na obdobi PRV 2014-2020 (v&etné ndr. zdrojd): 2 647
mil. K&

Alokace na 1. kolo (z&fi 2015): 973 mil. K&
Pouzitd mira podpory: 40 %

Cilem operace je zlepseni konkurenceschopnosti prvovyrobcd (pfedevsim
malych a stfednich podnikd) jejich lepsSim zaclenénim do zemédélsko-
potravindrského fetézce. Pozadovaného stavu je mozno dosdhnout
prostfednictvim programd jakosti, zvysenim efektivity vyroby, pridévanim
hodnoty zemédélskym produkttim, a podporou mistnich trhd a kratkych
dodavatelskych fetézcd. Podporované aktivity a zpUsobilé vydaje: Budou
podporovany investice do zafizeni a modernich technologii, kterd souviseji se
zpracovanim zemeédélskych produktt a uvadénim vyrobkd na trh. Konkrétné
tedy budou podporovany investice do zafizeni pro vyrobu potravin a krmiv,
do vybaveni pro fi naini Upravu, baleni a znaceni produktt a do skladovani. V
neposledni fadé bude mozno podpofit projekty zamérfené na investice
souvisejici s uvadénim produktd na trh, a to véetné vystavby a rekonstrukci
budov. Prijemcem mUzZe byt zemédeélsky podnikatel, vyrobce potravin, nebo
vyrobce krmiv, ktery spinuje defi nici mikro, malého, nebo stfedniho podniku.

Kritéria prijatelnosti projektu

1. Projekt Ize realizovat na Gzemi CR kromé& hlavniho mé&sta Prahy;



2. Projekt musi splniovat Ucel a rozsah operace/zaméru;

3. Zadatel splnil podminku fi nan&niho zdravi u projektd, jejichz zpcisobilé
vydaje, ze kterych je stanovena dotace, presahuji T 000 000 KE&;

4. Zadatel musi splfovat defi nici pfjemce dotace stanovenou pro piislusny
zamér,;

5. Podpora je podminéna kladnym zhodnocenim projektu s vyhodnocenim
aspektd Gcelnosti, potfelbnosti, efektivnosti, hospoddrnosti a proveditelnosti;

1

6. U projektu vyzadujiciho posouzeni viivu zaméru na zivotni prostfedi dle
zdkona &. 100/2001 Sb., o posuzovani vliva na Zivotni prostiedi, ve znéni
pozdéjsich predpisy, je podminkou prijatelnosti predlozeni kladného
stanoviska pfislusného Uradu k posouzeni viiva realizace projektu na zivotni
prostted:;

7. Projekt se musi tykat vyroby potravin (surovin ur¢enych pro lidskou
spotfebu) nebo krmiv; vyrobni proces se pak musi tykat zpracovani a uvadeni
na frh surovin/vyrobkl uvedenych v pfiloze | Smlouvy o fungovani EU a rovnéz
vystupni produkt musi byt v této pfiloze uveden, zpracovani se vsak nesmi
tykat produktd rybolovu a medu, v pfipadé vyroby krmiv je vystupni produkt
omezen na krmiva uréend pro hospoddrskd zvifata (s vyjimkou ryb);

8. V pfipadé zpracovani vinnych hroznl nebudou podporovany technologie,
které obsahuiji:

a) dfevény sud nebo uzavienou dfevenou nddobu na vyrobu vina o
objemu nejméné 600 litrd;

b) specialni kvasnou naddobu s aktivnim potapénim matolinového
klobouku pro vyrobu Cervenych vin (fzv.vinifi kator);

c) cross-fl ow fi ltr na vino, ve kterém je vino pfivaddéno na membrdanu
tangencidlné a urcity objem vina prochdzi membrdanou jako fi ltirat a
zbyvajici pokracuje podél membrany s odfi lfrovanymi necistotami;

9. Projekt nesmi byt zamérfen pouze na zatepleni budovy za Ucelem snizeni
konecZné spotfeby energie;

v



Podpory PGRLF

Bc.Jan Patek, Dis.

1. Zemédélec

Piijemce podpory

je zemédeélskym podnikatelem
je zemé&de&lskym prvovyrobcem
zachovan pfistup také pro velké podniky

v prvnim U¢etnim obdobi po poddni Zddosti dosahuje 25% prijmu ze
zemédelské vyroby

neni podnikem v obtizich

mozny soubéh s PRV

Pfedmét a Gcel podpory:

Investice na ndkup zemeédelské techniky

Investice na vystavbu, pofizeni nebo vylepseni nemovitého majetku v
zemeédeélskych podnicich, které souviseji se zemeédeélskou prvovyrobou

Investice na ndkup plemennych zvifat za dcelem zlepseni genetické hodnoty
stdda

Investice na ndkup techniky do zemédélské prvovyroby
splatnost Gvéru nepresdhne 8 let

celkovy objem financ¢nich podporovanych Gveérovych prostfedkl Zzadatele v
rédmci stfanoveného obdobi nepfesdhne 10 mil. K&

vy&et podporovanych investic neni taxativni

neni podporovdn ndkup osobnich a ndkladnich automobilt a
automobilovych tahacl

Investice na vystavbu, pofizeni nebo vylepseni nemovitého majetku v
zemédeélskych podnicich, které souvisi se zemédélskou prvovyrobou

splatnost Uvéru nepresadhne 20 let



celkovy objem podporovanych Gvérovych prostfedkl Zadatele v rdmci
stfanoveného obdobi nepresadhne 50 mil. K&

nejsou podporovany bézné opravy technologickych zafizeni, budov a staveb

Investice na nadkup plemennych zvifat za dcelem zlepseni genetické hodnoty
stdda

splatnost dvéru nepresdhne 4 roky

celkovy objem podporovanych Gvérovych prosttedk’ Zzadatele nepresdhne v
rdmci stanoveného obdobi 5 mil. K&

stanoveny specifické podminky:
pfijemce podpory je ,aktivnim zemédélcem™

jednd se o ndkup plemennych zvifat ke zlepseni genetické hodnoty stadda
skotu, ovci a koz,

jednd se o investice do samcu i samic registrovanych v plemennych knihach,

v pfipadech nahrazeni stavajicich hospoddrskych zvifat se jednd o nahrazeni
takovych zvifat, kterd nebyla registrovana v plemenné knize,

v pfipadé samic se musi jednat o samice, které zatim nerodily prvni potomstvo
nakoupend zvirata musi zGstat ve stddé po dobu alespor 4 let.

Zasadni procesni zmény v rdmci uvedeného programu

Pfed zaregistrovanim Zadosti o poskytnuti podpory nesmi byt:

uzaviena avérovad smlouva

zahdjena realizace podnikatelského zdméru (kupni smlouva, smiouva o dilo,
realizace finan¢niho pinéni apod.)

Po zaregistrovani Zadosti je nutné:

e

do dvou mésicl dorucit PGRLF, a.s. Gvérovou smlouvu (obsahujici zejména
vysi Gvéru, splatkovy kalenddr, Gcel uziti Gvérovych prostfedkd, drokovou
sazbu, frekvenci Uhrady Grokd, termin splatnosti Gvéru a pocet splatek)

vyCerpat Gvér do dvou let od registrace zadosti (podpora nebude poskytnuta
na Gvéry nebo tu Cast Gvérd nevyCerpanych do dvou let od registrace Zadosti
O podporu)

Sazba podpory bude stanovena na zdkladé ekonomického vyhodnoceni zadosti

e

zaregistrovanych v obdobi od 1.10. do 30.9. kazdého roku, ve kterém jsou pfijimany
z&dosti.

Formuldar zadosti v&etné Cestnych prohldseni (www.pgrlf.cz)



Podnikatelsky zamér (origindl podepsany Zadatelem)
— informace o podnikani
— identifikace investice (nesmi byt v rozporu s Gvérovou smlouvou)
— cenainvestice a vyse Gvéru
— Vliv na rozvoj Cinnosti podnikatele

—  Velké podniky - hypoteticky srovnavaci scéndr

Ndasledné klient doruér:

PAre

— origindl Gvérové smlouvy (do dvou mésict od poddni zadosti na
PGRLF)

—  kopii faktury a kupni smlouvy (do dvou let od podpisu smiouvy o
podpore)

Program v reZimu de minimis - vyse podpory az 200 tis. EUR pro jeden podnik za ffi
po sobé jdouci jednoletd Gcetni obdobi

podpora ve formé dotace &asti Grokd z Gvéru

pfijemce podpory:

-

podnikatel, ktery se zabyvd zpracovanim zemeédelskych produktd a dosahuje piijmu
ze zpracovani zemédélskych produktt ve vysi nejméné 50% v poslednim uzavieném
obdobi pred poddnim zadosti

predmeétem podpory jsou investice na pofizeni investicniho majetku, ktery
souvisi se zpracovanim zemeédélskych produktd (vystavia, porizeni nebo
vylepseni nemovitého majetku ve zpracovatelskych zdvodech, ndkup
technologi...)

realizace investice nesmi byt zahdjena pred poddanim Zadosti

aveérova smlouva nesmi byt uzaviena pred poddanim zadosti
avérovou smlouvu dorucit na PGRLF do 2 mésicl od poddni Z&ddosti
avér vyCerpat nejpozdéji do 2 let od poddni zadosti

max. objem Gvérd je 50 mil. K&E/rok

Cerpdni Gvéru na Ucet dodavatele

drokové zatizeni klienta min. 0,5%

mozny soubéh s PRV



« Formuldr zadosti veetné Cestnych prohldseni (www.pgrlf.cz)
« Podnikatelsky z&dmér (origindl podepsany zadatelem)
— informace o podnikani
— identifikace investice (nesmi byt v rozporu s Gvérovou smlouvou)
— cena investice a vyse Uvéru
— Vliv na rozvoj Cinnosti podnikatele
«  Potvrzeni o bezdluznosti k FU a CSSZ (ne starsi 3 mésic)
+ Nasledné klient doruci:
— origindl Gvérové smlouvu (do dvou mésicti na PGRLF)

—  kopii faktury, kupni smlouvy, popf. smiouvy o dilo (do dvou let od
podpisu smlouvy o podpore)

« Formuldr zadosti veetné Eestnych prohldseni (www.pgrlf.cz)
«  Priznani k dani z pfijmd za posledni dva roky (kopie)

«  Kopie dokladd pro posouzeni finan&niho zdravi (rozvaha, vykaz ziskd a ztrét za
posledni 2 roky + aktudini)

« Zadatelé vedouci danovou evidenci (origindl formuldre z www.pgrlf.cz)
«  Potvrzeni o bezdluznosti k FU a CSSZ (ne starsi 3 mésicl)
« Podnikatelsky z&Gmér

« Kopie rozhodnuti o schvdaleni lesniho hospoddiského planu (LHP) orgdnem
statni spravy lest nebo lesni hospoddrské osnovy (LHO) - Zadatelé dle A. 1. 2.
pism. ) Pokynu

« Kopie listu viastnictvi nebo dokladu o ndjmu (pachtu) &i vypuljcce lesniho
majetku 1j. ndjemni smlouva, smlouva pachtovni, smlouva o vypujcce. - -
Zadatelé dle A. 1. 2. pism. b) Pokynd

— Zaregistrovani zadosti (nutno znat konkrétni investici)
— Zhodnoceni finan&niho zdravi Zzadatele
— Projednani Gvéru (Gvér, sazba, podpora)

— Uvérovéa smlouva



— Dolozeni kupni smlouvy, faktury

— Za&stavni pravo pohledavky z pojistného pinéni (vinkulace)
— Zajistovaci pfevod viastnického prava

— Schvdaleni Eerpdni Gvéru

—  Cerpani Gvéru

« Formuldr zadosti v&etné Cestnych prohldseni (www.pgrlf.cz)
«  Priznani k dani z pfijmd za posledni dva roky (kopie)

«  Kopie dokladl pro posouzeni finan&niho zdravi (rozvaha, vykaz zisk( a ztrdt za
posledni 2 roky + akfudini)

.« Zadatelé vedouci danovou evidenci (origindl formuldre z www.pgrlf.cz)
« Potvrzeni o bezdluznosti k FU a CSSZ (ne starsi 3 mé&sicl)

« Kopie rozhodnuti o schvdaleni lesniho hospoddarského planu (LHP) orgdnem
statni spravy lest nebo lesni hospoddiské osnovy (LHO) - - Zadatelé dle A. 1. 2.
pism. b) Pokynu

« Kopie listu viastnictvi nebbo dokladu o ndgjmu (pachtu) &i vypuljcce lesniho
majetku 1j. ndjemni smlouva, smlouva pachtovni, smlouva o vypujcce. -
Zadatelé dle A. 1. 2. pism. b) Pokynd

— Zaregistrovani zadosti (klient uvede provozni ndklady, na které hodla
pouzit poskytnuty Gvér)

— Zhodnoceni finan&niho zdravi Zzadatele
— Projedndani avéru (Gvér, sazba, podpora)
— Uvé&rova smlouva + Zastava Gvéru

— Schvaleni Cerpdni Gveéru

—  Cerpdni Gvéru na G&et klienta

— Jednou ro¢né dolozi klient seznam faktur hrazenych z provozniho Gvéru,
danové pfiznani a U&etni zavérku

« podpora ve formé ru¢eni za Uvery poskytované komer&nimi subjekty

« poskytnuti podpory na vysi ceny za ru¢eni v rezimu de minimis



priiemce podpory:

podnikatel, obec, dobrovolny svazek obci &i organizace obce - (plsobici v
zemédelstvi, lesnictvi &i zpracovani zemédelskych produktt nebo dreva) -
blizsi specifikace viz Pokyny

nebo podnikatel a zaroven organizace, o jejimz projektu na financovani
informaé&nich a propagacnich opatfeni na podporu zemédélskych a
potravindrskych produktt rozhodla EK a je spolufinancovan EU

nema Uver jiz podporovan v rdmci jiného programu PGRLF
neni podnikem v obftizich

splfuje podminky rezimu de minimis

neni mozny soubéh s jinym programem PGRLF ani jinymi programy MZe, PRV
apod. (vyjma ru¢eni Gvérl na projekty informacnich a propagaénich
opatfeni)

ruceni se neposkytuje na aveéry, které byly pred poddnim zadosti vy&erpdny

ruceni se poskytuje k investicnim Gverdm nebo k Gvérdm na financovani
projektd informacnich a propagadnich opatfeni na podporu zemeédélskych a
potravindrskych produktd

ruceni trva po dobu max. 5 let a je mozné o néj zddat opakované
zajisténi na max. 70% (80% - propagace) nesplacené jistiny Gvéru

— a0z 5 mil. na porizeni investicniho majetku u za¢ingjicich podnikatell

— az 10 mil. na pofizeni investi¢niho majetku souvisejiciho se zemédeélskou
prvovyrobou

— az 50 mil. na pofizeni investicniho majetku, ktery souvisi se zpracovanim
zemédélskych produktd, lesnim hospoddrstvim nebo zpracovanim
dfeva nebo na projekty Informacnich a propagacnich opatieni

Uhrada ceny za poskytnuti ru¢eni se hradi kazdy rok

klient poskytne PGRLF blankosménku viastni

formuldrf zadosti vEetné Cestnych prohldseni (www.pgrlf.cz)
prizndni k dani z pfiimU0 za posledni dva roky (kopie)

kopie dokladd pro posouzeni finan&niho zdravi (rozvaha, vykaz ZZ za posledni
2 roky + aktudini)



« zadatelé vedouci danovou evidenci (origindl formuldre z www.pgrlf.cz)

+ podnikatelsky z&dmér

informace o podnikani
identifikace investice
cena investice a vyse Gveéru

pfesny ndzev projektu Informacnich a propagacnich opatfeni a
informace o rozhodnuti EK o projektu

« Uvérova smlouva s pozadavkem banky na ru¢eni PGRLF (orig.)

.« potvrzeni o bezdluznosti k FU a CSSZ (ne starsi 3 mé&sic)

T3

« kopie Osvédceni o zapisu do EZP u zacinagjicich zemédeélcl

viechny aktivni dotacni tituly
www.pgrlf.cz - podat zadost
helpdesk@pgrlf.cz - hidseni chyb

webovy formuldr - hidseni chyb s xml souborem

Dalsi moznosti

v ive

OPZL SZIF
posta
osobné

datovd schranka

Nejcastéjsi chyby Zadatell

Realizace investice pred zaregistrovanim z&dosti

NedoloZeni Gvérové smlouvy do terminu dle Pokynd &i uvedeného ve
vyzve

Cerpdani Gv&ru na cenu investice v&etn& DPH

Vyc&erpdni Gveéru pred zaregistrovanim zadosti



Kontakty

PRO-BIO SVAZ EKOLOGICKYCH ZEMEDELCU, z.s.
Nemocnicni 1852/53, 787 01 Sumperk

« Tel: 583 216 609
« e-mail: pro-bio@pro-bio.cz
« web: www.pro-bio.cz

VYZKUMNY USTAV ROSTLINNE VYROBY, V.V.I.
Drnovskd 507 161 06 Praha 6-Ruzyné

Ing. Dagmar Janovskd, Ph.D., Tym genové banky
« Tel: 233 022 406, 702 087 743
« email: janovska@vurv.cz

KRISNUV DVUR

257 01 Postupice
« e-mail: farma@krisnuvdvur.cz
« http://www.krisnuvdvur.cz/

Madhusuddn Dds
e email: chcetevic@gmail.com
e mMob.:+420 603 564 933

KEZ o.p.s.
Podebrodovo 09, 537 01 Chrudim
Telefon: 469 622 249
« FAX: 469 625 027
« e-mail: kez@kez.cz
«  web: www.kez.cz
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