
 

 

 

 Projekt PRV č. 12/015/1310b/652/000224, 

název „Zvyšování kvality bioprodukce a 

zlepšování odbytu prostřednictvím 

vzdělávání ekozemědělců“ 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Pomůcky pro faremní zpracování mléka 
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Pomůcky pro faremní zpracování mléka 
 

 

Hrnec s nerezovou vložkou pro objem cca 18 litrů mléka, bližší popis viz příloha 

 

 
 

Ohřívací potravinářská vana, alternativa k hrnci 
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Upravený gastrokotel o objemu do 80 litrů 

 

 
 

Originální paster od některého výrobce pro objemy od 50 litrů do 500 litrů mléka 
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Dlouhý (cukrářský) nůž pro krájení sýřeniny, míchadla, kelímky na rozmíchání kultur, 

injekční stříkačka na odměření syřidla či chloridu vápenatého, podložka pro okapávání sýrů a 

zachycení syrovátky (pekáč s krycím plechem), formy na sýry 

 

 
 

Váhy na odvažování kultur popř. jiných ingrediencí, přesnost 0,01 g 
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Lis na sýry a formy, umožňující lisování tvrdých sýrů 
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Pomůcky na tahání sýrových nití a výrobu pařených sýrů 
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Formy na oštěpky 

 

 
 

Sýrařská harfa, míchadlo popř. jejich fungující a levné náhrady 
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Manipulační stoly, podložky, umývací dřez apod. 

 

 
 


